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Es war urspriinglich nicht unsere Absicht, den
Bernkasteler ProzeB in unserer Zeitschrift zu erwih-
nen, da u. E. bereits viel zu viel, vor allem in der
Tagespresse, dariiber geschrieben wurde. Der fol-
gende Auszug aus dem Briefe eines Lesers, der nicht
zum Fach gehort, diirfte jedoch fiir unsere Fachleser
von Interesse sein:

e » » Nun war in letzter Zeit in fast der gesamten
Tagespresse von einem Weinprozef in Bernkastel die
Rede. Ich hoffte, in Ihrer Weinzeitung dariiber die
notwendige Aufklirung zu finden, doch stand nichts
darin, Vielleicht sind Sie so freundlich und teilen es
mir einmal mit, worum es da eigentlich ging. Denn
bis jetzt habe ich den Eindruck, als ob da wieder
einmal ordentlich gepanscht wurde. Ist dieser Ein-
druck Ihrer Branche eigentlich angenehm? Ich glaube
nicht. . . . Es diirfte Sie interessieren, dafl wir kiirz-
lich in unserem Kollegenkreise iiber eine Festlichkeit
berieten und iiber das geeignetste Getridnk sprachen.
Dabei fiel dann die Bemerkung: ,Am besten nehmen
wir Schnaps und Bier, denn beim Wein scheint wie-
der gewaltig gepanscht zu werden und man kann zu
leicht reinfallen. Bei Bier und Schnaps weil man
doch, was man in der Flasche hat.”

Von den Zuschriften aus Fachkreisen scheint uns
die folgende jedoch so bedeutungsvoll und als Ant-
wort auf obige Frage so geeignet, daf wir sie vor
allem den kleineren Winzern zwecks eigener Urteils-
bildung nicht vorenthalten wollen. D. Red.

M 19, 10. 51 begann in Bernkastel ein ProzeB gegen
"l Weinhiindler, weil das Untersuchungsamt in Bremen
a2 Wein ,,1950er Wincheringer Miihlberg“ wegen LKiinst-
SiiBhaltung® beanstandet hatte.
. Yie Verhandlung dauerte 13 Stunden. Der Zuschauer-
M war bis in die Morgenstunden des folgenden Tages
. esetzt. Der Angeklagte wurde auf Kosten der Staats-
*¢ frejgesprochen.
by, Bereits gegen Ende der 20er Jahre haben der Ge-
ausschuf des Weinbauvereines fiir die Rheinpfalz und
b, Weinbauausschuf8 der bayr. Landesbauernkammer eine
Shliefung gefalBt, die im wesentlichen enthielti
% »Das Verfahren, girende Moste mittels Entkeimungs-
erfahrens in der Gérung zu unterbrechen und als teil-
eise vergorene, noch Siife enthaltene ,Weine’, insbe-
Ndere auch als Naturweine in den Verkehr zu brin-
q:ﬂ. widerspricht dem § 1 des Weingesetzes von 1909,
r dabei die vollige Vergirung, soweit sie von Natur
T sich gehen wiirde, im Auge hat. . .
%h‘ miissen deshalb beantragen, daB bei Anderung des
o Eesetzes cine besondere Bestimmung aufgenommen
, die alle in der Girung unterbrochenen ,Weine® de-
itionspflichtig macht in der Weise, dal auf den Etiket-
orken, in Preislisten, Ankiindigungen, Versteige-
' anzeigen, Weinkarten u. dergl. bei jedem solchen
by, 8ngegeben sein muB: ,Garung kiinstlich unter-
wien“ und dergl. Ebenso diirften solche Weine keines-
= Unter der Bezeichnung ,Naturweine* oder dhnlichen
* ungen verkauft werden und sie miiBten beziiglich
' Benennungen den in § 5 des Weingesetzes vorgescarie=
N Beschrinkungen unterliegen, auch miiBte ihre
ichaft als in der Gérung unterbrochen zwangsweise
Verkauf dem Kiufer mitgeteilt werden. Gleiche
ften miiBten fiir Weine gelten, die mit solchen in
drung unterbrochenen Weinen oder entkeimten Mo-
Verschnitten sind.

Der Beenfafteler Prozef als Lelre

Wir wi:i'rden_es ganz besonders begriiien, wenn alle sol-
chen Getrinke _ﬂberhaupt gemil § 1 des Weingesetzes nicht
:nt?{ der Bezeichnung ,,Wein“ in Verkehr gebracht werden

urften,

_Entsd)eldungen dieser Art hitten von auBerordentlich
weittragenden Folgen fiir den deutschen Weinbau werden
kénnen. Da sie iiber 2 Jahrzehnte zuriickliegen, handelt es
sich bei der Frage der Erhaltung einer gewissen Siifie in
deutschen Weinen keineswegs um ein erst neuerdings akut
gewordenes Problem. Wiihrend die damaligen Entschliisse
das Weingesetz von 1909 im Auge hatten, sind wir heute bei
der Beurteilung weingesetzlicher Fragen auf das Wein-
gesetz vom 25. 7. 1930 und die Ausfiihrungsbestimmungen
vom 16. 7. 1932 angewiesen. Vielfach wird bei Verhandlun-
gen iiber weingesetzliche Fragen der Ausdruck ,sinnge-
mif“ verwendet, es wird von ,Auslegungen® ge-
sprochen, man fragt nach der Meinung von Sachverstindi-
gen, Reicht denn die deutsche Sprache nicht aus, um in kla-
rer Formulierung im Rahmen der einzelnen Paragraphen
und der Ausfiihrungsbestimmungen das niederzulegen, was
bei Gewinnung, Ausbau und Absatz der Produkte un'serer
Weinberge beachtet werden mufB3?

Kennzeichnend fiir die seitherige und derzeitige Lage
im Weinfach ist die Tatsache, daB unter acht geladenen
Sachverstidndigen in Bernkastel vier Nahrungsmittel-Che-
miker, dagegen nur zwei Weinhiindler und nicht ein ein-
ziger Winzer vertreten waren. Sollte man nicht, wenn der
Richter Sachverstindige zur Unterstiitzung fiir seine Ent-
scheidung braucht, in erster Linie die Produzenten des Wei-
nes, also Winzer und Weinhiéindler, als Vertreter der Kreise
befragen, die das Produkt der Weinberge dem Konsumen-
ten zufithren? Man fragt sich, wie es iiberhaupt miglich
war, daB ein Streit gefiihrt wurde, ob das Objekt des Pro-
zesses (der von Bremen aus beanstandete Wein) noch als
Wein im Sinne des § 1 des WG. gelten kiénne.

Handelt es sich z. B. um Wein, dem TraubensiiBmos
geschmacklichen Abrundung zugesetzt worden ist, éaz;;;
werden meistens nur 4%, niemals aber mehr als 10°% zu-
gegeben, Wer kiime auBerhalb unseres Berufsstandes auf
den Gedanken, dieses Getriink nicht mehr als Wein anzu-
sehen, und zwar unter Bezugnahme auf den Inhalt des § 1
des Weingesetzes (,Wein ist das durch alkoholische Giirung
aus dem Saft der frischen Weintraube hergestellte Ge-
trink*). Oder : Warum verweist man bei den vielen uner-
sprieBlichen und unerfreulichen Kommentaren zu der Her-
stellung von siilen Weinen nicht auch auf die Gepflogen-
heiten in anderen weinbautreibenden Léndern, beispiels-
weise auf die Girungsunterbrechung durch Spri’tzusatz bei
Portwein und vielen anderen SiilBweinen, auf den Zusatz
von Ausziigen aus kiinstlich getrockneten Trauben beim
Tokayer, auf die Bereitung von Stifwein unter Zusatz von
Alkohol zu Most ohne irgend welche Girvorgéinge und
vieles andere, d. h. Bestrebungen und kellerwirtschaftliche
MaBnahmen, die den Zweck haben, aus dem Produkt des
Weinberges ein Getrfink herzustellen wvon besondere
Eigenart, das sich in der betreffenden Form gut und lr
geniigendem Verdienst verkaufen 14G6t? e

Wir klagen liber Absatzschwierigkeite
hohe Kosten. Beim Thema Absatzwerbunr:g' ll:ci:?g: igse rf;r::ise:
Wir brauchen Ausleseweine, Spitlesen, Beerenausles a,
denn erst diese hochwertigen Spitzenweine erzeugen de:'s
erforderliche ,Renommee* des deutschen Weines. Fr
man dann einen Konsumenten aus den breiten Be Bl:ﬂ
rungsschichten, ob er schon einmal Spitzenweine get:;nk;
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und kennengelernt habe, dann wird man bestimmt immer
die Antwort héren: ,So etwas kénnen wir uns nicht lei-
sten!® Diese wundervollen Weine kann man gelegentlich
bei Weinproben kennenlernen und freut sich dann {iber ihre
ausgezeichnete Qualitiit. Aber: Der deutsche Weinbau kann
nicht existieren ohne Weintrinker, die einen Teil ihres Ver-
dienstes anlegen, um den Freudenspender ,Wein® dafiir
einzutauschen und die nun auch Wein , konsumieren®, also
den Markt von den Konsumweinen entlasten. Wir denken
heute noch mit Schrecken an die Weinschwemme nach 1934,
1935 und die Art der Weinwerbung und der Forderung des
Weinabsatzes, von der viele von uns damals mit starkem
Milibehagen Zeuge gewesen sind.

Der Angeklagte im Bernkasteler ProzeB war einer der
Weinhiéndler, die es fertigbrachten, groBe Mengen von Wein
aufzunehmen, dem Konsumenten zuzufithren und damit
viele Winzer von der Sorge des Absatzes ihrer Ernte zu be-
freien. Dabei hat die Art der Weinbehandlung und des Aus-
baues keine unbedeutende Rolle gespielt. Weinsachver-
stiindige mit gutgeschulter Weinzunge werden den Winche-
ringer Miithlberg fiir zu siiff halten und ihn deshalb fachlich
beanstanden. Wer jedoch in tdglichem Kontakt mit den
Kunden steht und ihre Wiinsche ununterbrochen iiber-
wacht, muB3 zugeben, daB im Gegensatz zur Ansicht der
Weinsachverstindigen Bedarf und infolgedessen Nachfrage
nach solchen siiBen Weinen besteht.

Gelegentlich einer Weinprobe in Amerika vor einigen
Jahren, die ein deutscher Fachmann leitete, wurden
Spitzenweine einem Gremium von Vertretern der ameri-
kanischen Presse mit entsprechenden Erlduterungen pri-
sentiert. In unserer so belehrenden und damit hiufig etwas
iiberheblich wirkenden Art wurde bei dieser Probe er-
ldutert und demonstriert, welche Kunst das Verkosten der
Weine ist und in welcher Weise alle unsere Sinne in den
Dienst dieser Aufgabe gestellt werden miissen, bevor wir
zum wahren Genul des Getrinkes kommen. Die Kommen-
tare verschiedener Reporter zu dieser ,Vorfiihrung* waren
entsprechend. Vor allen Dingen wiesen sie auf die Tatsache
hin, daf selbst unter amerikanischen Verhiltnissen die ge-
botenen Spitzenweine nur von besonders Auserwihlten
gekauft werden konnen, aber keine auf breiter Basis ab-
setzbare Ware darstellen. Man sollte daher auch hier in
Deutschland viel zuriickhaltender sein und nicht so sehr
die Bedeutung der Spitzenweine, sondern in viel gri-
Berem Umfang den Absatz der Konsumweine heraus-
stellen. Dadurch werden sogar Absatz und Preisbildung
der Spitzenweine indirekt gefordert, wie erfahrene Wein-
hiindler immer wieder bestitigt haben.

Doch zuriick zum WeinprozeB! Juristisch gesehen lautet
die wichtigste Frage: Darf auch ein verbesserter Wein
SiiBe enthalten; und wenn ja, besteht hinsichtlich dieser
SiiBe eine gesetzlich festgelegte Begrenzung?

In der Begriffsbestimmung fiir Wein (§ 1 WG.) sind
keine einschrinkenden Bestimmungen enthalten. Hinzu
kommt, wie aus § 5 Abs. 3 und Artikel 8 der Ausfiihrungs-
bestimmungen zum § 5 sowie den verschiedensten Kom-
mentaren hervorgeht, daB sowohl zu Naturwein als auch
zu verbesserten Weinen Traubensiimost zugegeben wer-
den darf (eine Begrenzung der maximal zuléissigen Menge
ist nicht erfolgt), und dag

sowohl verbesserte als auch Naturweine
vor vollendeter Géirung entkeimt werden diirfen.

Da im vorliegenden Falle ein verbesserter Wein
verkauft worden ist, war auch der im Gegensatz fiir Natur-
wein geforderte Hinweis auf die Girungsunterbrechung
nicht erforderlich.

Fast paradox wirkt es, wenn der Koblenzer Sachver-
stindige in einem Gutachten schriftlich niederlegt, daB die
Moselweine als ,leichte, siiffige, liebliche und bukettreiche
Weine* zu charakterisieren sind, und wenn er dann selbst
in einem anderen Zusammenhang von -einer wklinst-
lichen* SiiBhaltung, also gewissermafBen ,von einer ver-
dammenswerten und ungesetzlichen MaBnahme bei der
Weinbereitung" spricht. Wenn wir die Weinentwicklung
stets sich selbst {iberlassen und nicht nach neuzeitlichen
Gér- und Ausbau-Verfahren vorgehen wiirden, wiire es
dann mdiglich, daB die Moselweine allgemein und in
jedem Jahre von einem bedeutenden Sachverstindigen
so charakterisiert werden kénnten?
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Auch in diesem Jahr machen sich viele Winzer UM
Weinhiindler {iber das reichliche MaB von Siure Gedaﬂkﬁ
das dem neuen Jahrgang in die Wiege gelegt worden
Soll sich das Kind so entwickeln, dal man es nach
sprechendem Ausbau als siiffigen, lieblichen Wein
kaufen kann, dann muf3 neben der Natur auch das Ko
des Kellerwirtschaftlers mitwirken. Wenn dabei Fachl
immer wieder von ,kiinstlich* sprechen, so kann e
nur Schaden stiften. Welcher Unfug ist beispielsWer,
schon angerichtet worden mit dem Wort ,,Kinderm"r‘}l
beim Ausbau des neuen Jahrganges. Wihrend einersél
nicht bestritten werden kann, dafl viele Weine zu s ind
d. h. unsachgemiB und iliberhastet ausgebaut worden §
kann man andererseits feststellen, da mindestens € it

viel Schaden durch falschen Ausbau, d.h. durch zu sfnt

el

durchgefiihrte kellerwirtschaftliche MaBnahmen
standen ist.

Der Koblenzer Sachverstindige erwiihnte ferner:

»An einen etwaigen Gehalt an unvergorenem ZU ?
hat damals kein Mensch gedacht, da er mit der N8
der Moselweine als unvereinbar angesehen wurde
bei den vielen Besprechungen iiber die Ausleguﬂgnﬁa
Weingesetzes ist von keiner Seite damals der W
ausgesprochen worden. Es gehérte mithin zum Be el
der normalen Beschaffenheit eines Moselweines, al ol
soweit es die Tiétigkeit der Hefe zulieB, vollstindig ¥
goren war.”

Zwischen damals und heute hat sich die Lage tatsi
lich wesentlich gedndert. Zunichst, weil heute ein TEilwr.
weintrinkenden Publikums milde und runde Weine b€
zugt; sodann, weil heute, kellerwirtschaftlich gesehen, i
sere technische Moglichkeiten vorliegen, um diesen uné
schen der Konsumenten in sachgemiBer Weise R e
zu tragen. Auch der nicht zu hohe Schwefelgehalt desseﬂe
anstandeten Moselweines zeigt, daB man, von dieser
aus gesehen, einwandfrei vorgegangen ist,

Bedauerlich ist es, wenn der gleiche Sadwersténdj‘u:g
Zusammenhang mit der Erwihnung des Entkeim g6
filters im Verlauf eines Gutachtens in einer sehr 311“&
meinen Form hinsichtlich der Gérungsunterbrechuﬂgeug-
des SiiGhaltens von Wein von , Auswiichsen in der ¥ *und
wirtschaft“ spricht. Gute Erfolge der durch die Anwen Jer-
des EK-Filters ermoglichten MaBnahmen in der "’Ke-
behandlung der Weine kénnen sogar von staatlichen
lereien jederzeit bewiesen werden, d,}

ché

So mufl man leider als AuBenstehender testste]legl'u
der Koblenzer Sachverstiindige seine persénliche, 18
Einstellung nicht von der juristischen Problemﬂﬁ%ngpg-
trennt. Das geht auch aus seinem Hinweis {iber die
gédrung hervor: t

»80 daB Weine mit jedem gewiinschten Zucker
fabrikmé&Big hergestellt werden konnten®

Dem Weingesetzgeber ist es nicht eingefallens-mnjuﬁ'
sammenhang mit den Bestimmungen iiber Traub‘-'ﬂ‘git
most-Zusatz bzw. Girungsunterbrechung durch b
mung von einer ,fabrikmifBigen* Herstellung von
sprechen.

»FabrikmiBig“ durch Tankgirung hergestellte Tf?}:
haben vielfach deshalb Anerkennung gefunden,
»stffig und lieblich* wurden, d. h, man konnte ibne? fiir
von dem Herrn Koblenzer Sachverstiindigen aw
Moselweine gewiinschten Priidikate geben. sad"

Sehr weitgehend ist die Forderung des Koblenzer
verstindigen:

els®

»Es muBl mithin, ganz gleichgiiltig auf welche Weer
eine SiiBhaltung der Weine erreicht wird, di€é - "ot
rung erhoben werden, da der Verbraucher durc aut
sprechende Kennzeichnung ins Bild gesetzt Wirt,in®
welche Manipulationen diese kiinstliche Siie der
zuriickzufithren ist, damit er einerseits VOr B yrar
Téuschungen bewahrt bleibt und andererseits 91;’
braucher und Kenner eines normalen Moselweine pel
aus seinem Magen keinen Girkeller machen W eh
einer ehrlichen Bezeichnung dieser siiBgehd el
Moselweine vor einem Schaden an seiner G
und an seinem Geldbeutel verschont wird."

Der Hinweis, daB man aus seinem Magen kein
keller machen wolle, wirft ein bedenkliches Lich

wel?

G
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I‘1¢'l'lkenn|:nis des Herrn Sachverstéindigen. Abgesehen da-
Yon, dag ja auch Sachverstindige sehr gerne Spitzenweine
unvergorener Siile trinken, ist physiologisch kein Un-
chied zwischen geringen Weinen mit Siile und hoch-
m’tigen Spitzenweinen mit unvergorenem Zucker. Im
igen wird der Trauben- und Fruchtzucker im Magen
Ulcht  vergoren“. — Wenn ein siiBgehaltener Wein bei-
Bbielsweise als MoselsiiBwein deklariert wiirde, wie von

:sa VEI‘stéindigcn gefordert, miifite man allerdings von

er irrefiihrenden Bezeichnung im Sinne des WG. spre-

| ﬁ“-"1. da unter SiiBweinen Dessertweine verstanden wer-

n‘-'ﬂ, die nach in unserem Deutschen Weingesetz nicht ge-
?:‘tl?ten Verfahren ihre besondere Art bekommen. Die
erung auf einen Hinweis ,kinstlich siif gehalten*
tde von jedem Winzer und Weinhiindler als absolut
tiglich belichelt.
L Ziehen wir den Saldo aus dem Bernkasteler ProzeB:
A Der Streit ist jahrzehntealt.
Wenn SiiBe in deutschen Weinen nicht zuldissig wire,
hitte man das lingst im neuen Weingesetz von 1930
lar zum Ausdruck bringen oder die SiiBe begrenzen
Snnen.
Das gleiche trifft fiir die Frage der Deklarationspflicht
Zu, (Ubrigens: Eine Befolgung der Vorschriften des
. B der Ausfiihrungsbestimmungen zu § 5 ist nir-
Bends festzustellen, weil die diesbeziiglichen Forde-
Tungen mit den Gegebenheiten der Praxis unvereinbar
Sind. Hoffentlich fiihrt der Streit um ,siife* Weine nicht
2u weiteren #hnlichen Bestimmungen, die von einem
€ng begrenzten Kreis am griinen Tisch getroffen wer-
en,)
_t Auf keinen Fall darf die juristische Auslegung wegen
Sogenannter Liicken im Weingesetz so kompliziert sein,
dafl der Winzer oder Weinhéndler erst 10 Semester Jura
Studieren muB, bevor er seinen Wein behandelt und
Sicher gein kann, nicht vor den Kadi geschleppt zu
Werden,

In den letzten Jahren hiufen sich die Fille, dal Wein-
he.5¢ durch wuchsstoffhaltige Unkrautbekimpfungsmittel
“hiidigt werden. Es ist damit zu rechnen, dafi diese Mittel
lyeor Stirkere Verwendung finden, denn filr besondere
kh;die sind sie hervorragend geeignet. Damit weitere Be-
h,ugiEUHSEn der Weinberge vermieden werden, ist es er-
lip, T ich, sich iiber die Art, Wirkung, Anwendungsmog-
Do el!i;n und Vorsichtsmafnahmen ein genaues Bild zu
“Chaffen,

L. Entwicklung

Als Anfangszeit fiir die neuere Wuchsstofforschung darf
1 das Ende der zwanziger Jahre betrachten. In den drei-
by Jahren gelang es, viele, den Pflanzenwuchs beein-
e tigende Stoffe zu isolieren und synthetisch herzu-
€0, Die ersten Versuche iiber die Anwendungsmoglich-
g der Wuchsstoffe fiir Unkrautbekimpfung wurden in
or.20d und den USA Anfang der vierziger Jahre durch-
r't. Die Resultate waren so giinstig, daB8 eine Anwen-
I , der Praxis empfohlen werden konnte. Die fabrik-
ks, 'i€e Herstellung der wuchsstoffhaltigen Unkrautbe-
"Plungsmittel wurde 1945 begonnen. ;
Deutschland wurden die Mittel nach dem Kriege be-
L. Als erstes kam das Mittel U 46 der Badischen Anilin-
o Sodafabrik nach amtlicher Anerkennung auf den
)i Die Liste der amtlich anerkannten Mittel vom
s 1951 enthiilt 4 fliissige und 7 pulverférmige Spritz-
e ol Letztere diirfen nicht mit Stiubemitteln verwechselt
i €0, die nicht in der Liste enthalten sind, aber im Aus-
Y Verwendung finden.

11. Wirkstoffe

58 gibt eine ganze Reibe Verbindungen, die den Pflan-

ths so beeinflussen, dafi sie als Unkrautbekdmp-

Smitte] verwendet werden kénnten. (Vornehmlich aus
schen Griinden haben die Phenoxyessigsiure-Ver-

5. Wenn sich morgen der Geschmack des Publikums auf
stahlige Weine umstellt, kann diesen Wiinschen Rech-
nung getragen werden. Im ilibrigen nimmt die Keller-
wirtschaft das gleiche Recht fiir sich in Anspruch wie
alle tibrigen Produzenten von Nahrungs- und Genuf-
mitteln, néimilich auf die Wiinsche des Kunden Riicksicht
nehmen zu diirfen. Bevormundungen durch einzelne
Kapazititen dienen nicht dem deutschen Weinbau.

6. Personliche MeinungsiuBerungen von Sachverstindi-
gen, die auf eine Diffamierung der gesamten modernen
Kellerwirtschaft hinauslaufen, gehéren sich nicht, auch
wenn hie und da beim Ausbau der Weine {ibers Ziel
geschossen wird. Sie sind giinzlich verfehlt, wenn es
lediglich um die rechtliche, nicht aber um die fachliche
Urteilsbildung geht.

7. Das Weingesetz soll im Dienst der Sache stehen. Wer
das bestehende Gesetz eines Tages dndert, iibernimmt
eine groBe Verantwortung. Moégen im Gremium der
Sachverstdndigen zur Vorbereitung der neuen Gesetz-
formulierung geniigend Vertreter der Kreise sein, die
Weine der verschiedensten Art als Produzenten oder
Weinhéindler den Konsumenten zufiihren und die daher
am klarsten beurteilen kénnen, wie man einerseits den
Kunden schiitzen, fiir ihn andererseits Weine in der Be-
schaffenheit ausbauen muB, wie sie gewiinscht werden,

8. Der Bernkasteler Prozel hat der Staatskasse und damit
dem Steuerzther nicht nur unnétige Kosten verursacht,
sondern dariiber hinaus Unruhe in die Konsumenten
gebracht.

Wenn wir jedoch aus dem Bernkasteler Proze gelernt
haben, daBl Weinbau, Weinhandel und alle, die direkt oder
indirekt mit unserem Berufsstand in Verbindung stehen
durch solche unerquicklichen Streitigkeiten zwischer;
Praxis, Weinsachverstindigen und Juristen nichts profi-
tieren, sondern uns der Gefahr einer aubBerordentlichen
Schiidigung aussetzen, war er nicht umsonst. A.F.

Wudysftoffhaltige Unfrautbefampfungsmittel und Reben

Vou Dipl. Landw. E. Lusis, Geisenheim/Rhein

bindungen die meiste Anwendung gefunden. Die folge
drei sind die bekanntesten: i
24 — Di — chl_pr — phenoxy — essigsiure
(abgekiirzt 2,4, D genannt),

2, 4, 5 Tri — chlor — phenoxy — essigsiiure,
und 2 methyl — 4 chlor — phenoxy — essigsiure.

Es werden auch Ester. und Natrium-Ammonium-, sel
ner Kali- und Kalzium-Salze verwandt.) , selte-

III. Wirkung auf die Pflanzen

Die Pflanzen kénnen die Wuchsstoffe durch i
Stengel und auch durch die Wurzeln aufnehmen, l::‘ilh\:rtiig
eine verstirkte Zellteilung hervorgerufen; die Atmung und
der Verbrauch der Reservestoffe werden dadurch wesent-
lich erh6ht. Der restlose Verbrauch an Reservestoffen kann
als Todesursache angesehen werden.

Die Pflanzen sind nicht alle gleichempfindlich. Im all-
gemeinen erweisen sich schmalblittrige Pflanzen (Gras-
und Getreidearten) unempfindlicher als die breitblittrigen
Diese Regel mubl aber in jedem speziellen Fall nachgeprﬂtt',
werden, denn es sind schon viele Ausnahmen bekannt

Der Wachstumszustand spielt eine groge ie Wi
!{ung ist am stdrksten, wenn sich dsi{e Pﬂ;‘rfz]ii Ii)rlle;:‘:::-
intensiven Wachstumsperiode befinden, Teile der Pﬂ:mzer
welche das Wachstum abgeschlossen haben, sind ge en'
Wuchsstoffe unempfindlich. Diese Tatsache ;-nuﬂ bei %1
praktischen Anwendung immer beriicksichtigt werden *
_Der EinfluB von Licht und Temperatur :
indirekter Art. Diese Faktoren beelnﬂu;zterl:a]-c;?rt:&:m;g;
Wachstum der Pflanzen und erst dadurch die Wirkung der
Wuchsstoffe. Bei zunehmender Temperatur wird die gWir—»
kung der Wuchsstoffe stirker, weil das Wachstum de
Pflanze stéirker wird, Wenn die Temperatur den giinsti G
sten Wirmegrad fir die Pflange Uberschreitet, wird dg;
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Wachstum langsamer. Gleichzeitig kann man feststellen,
daB auch die Wirkung der Wuchsstoffe schwiicher ge-
worden ist. Die stirkste Wirkung der Wuchsstoffe ist fest-
zustellen bei besten Wachstumsbedingungen der Pflanze.

Es ist nicht mdoglich genau anzugeben, wie lange die
Wuchsstoffe im Boden aktiv bleiben. Das ist nicht iiber-
raschend, denn die Inaktivierung wird hauptsichlich durch
Auswaschen erreicht. Diese héingt aber weitgehend von der
Bodenart und der Niederschlagsmenge ab. Es wird ange-
geben, dall 40—60 mm Niederschlige zur Auswaschung er-
forderlich sind, andere Autoren haben nach 1,5—3 Monaten
keine Wuchsstoffe mehr im Boden festgestellt. Aus den
oben angefiihrten Griinden konnen die Angaben nur als
Anhaltspunkte gewertet werden. Erhebliche Abweichungen
sind bekannt. In jedem Fall muB man in schweren, bin-
digen Bdéden mit einer viel lingeren Wirkung rechnen als
in leichten, durchléssigen.

IV. Anwendungsmoglichkeiten

Die wuchsstoffhaltigen Unkrautbekdmpfungsmittel kiin-
nen in Fillen, wo man breitbléttrige Unkréuter in schmal-
bldttrigen Kulturen vernichten will, mit Erfolg angewandt
werden. Sie finden Anwendung:

1. Im Getreidebau, wenn man Hederich, Ackersenf und
dhnliche Unkriuter vernichten will. Man kann keine
Wirkung gegen Quecken erzielen. Die Anwendung
mufl nach der Bestockung und vor dem Ahrenschieben
erfolgen.

2. Auf Wiesen und Weiden, um Unkriuter wie Wege-
rich und dhnliche zu bekidmpfen.

3. Auf Rasenplitzen.

Die meisten Gemiise- und Obstarten sowie Zierpflanzen
werden durch die wuchsstoffhaltigen Mittel beschédigt;
in diesen Kulturen kiénnen sie nicht angewandt werden.

V. Wirkung auf die Reben

Als die gute Wirkung gegen viele Unkriuter bekannt
wurde, lag der Cedanke nahe, diese Mittel auch in den
Weinbergen anzuwenden. In Frankreich und in der Schweiz
wurden die ersten Versuche im Jahre 1947 durchgefiihrt.
Die Versuche in Std-Frankreich waren Ende August an-
gesetzt. Zur Anwendung kam ein 2,4 D-haltiges Mittel.
Man spritzte nur auf die Unkréduter und auf den Boden.
Wo zufilligerweise die Blitter der Reben getroffen wur-
den, welkten sie und starben ab. Es wurde eine gute Ab-
totung der Unkrhuter erreicht. An den Sticken konnten
zunichst keine Beschidigungen festgestellt werden. Man
konnte nur beobachten, dall die Herbstfirbung friiher ein-
trat und intensiver war als in den nicht behandelten Wein-
bergen. Die eigentlichen Beschidigungen traten erst im
niichsten Frithjahr auf. Schon beim Austrieb mulBte man

Foto: StrauB

eine Veriinderung der Bliitter und Triebe feststellen. Es
war eine Beschiédigung, &hnlich der in Deutschland
kannten Fransenblittrigkeit. DaB diese Erscheinudé
erst im folgenden Jahr zum Vorschein kam ist dadurd
zu erkliren, daB in dem Jahr der Behandlung (1947
Ende August das Wachstum der Reben schon beinahe
geschlossen war, Die Beschiidigung im niichsten Jahr d
hauptsichlich auf die Veréinderung der im Vorjahre aué
gebildeten Knospen, weniger auf die Riickstinde im B
zuriickzufiihren sein.

Wie schon erwihnt, ist das Schadbild sehr #hnlich @€
bekannten Erscheinung der Fransenblitirigkeit. Die Bld
haben nicht ihre normale Form, sondern sind nieren-
halbkreisférmig, in schweren Fillen sogar dreieck-
spatelférmig. (Die Stielbucht ist nicht mehr vorhanden. Die
Blattadern sind einander genihert, verlaufen mehr C
weniger fidcherartig. In schweren Fillen, wo die Bl&
schmal dreieckig sind, sieht die Aderung fast wie ein 3‘;
schlossener Ficher aus. Die Blattrinder haben normﬂl_
Fiinflappigkeit und Zahnung verloren. Sie laufen in it
rere bis wviele Zipfel, die oft peitschenartig wverldngé
sind, aus. Bei stirker beschidigten Blittern, die meist
dreieckig oder spatelférmig sind, kénnen am Rande Vie‘;
kleine Blittchen entstehen, so daB das deformierte Bl
im Gesamtbild an ein Petersilienblatt erinnert. Die Bld
spreite ist uneben. Die von Adern und Aderchen begrenz“ﬂ
Interkostalfelder sind nach oben ausgebuchtet. Das
sieht aus, als ob es aus Safflanleder wiire. Die FirD
ist unregelmiiBig, die Verfderung hell, dagegen weise®
die Flichen dazwischen eine kirnig-griine Farbe auf. hlﬂi‘:
kann eine mosaikartige Sprenkelung feststellen.) P
Triebe sind von schwachem Wuchs, die beschiidigten Rebﬂ:
machen einen riickgiingigen Eindruck. In Fillen, wo di
Beschédigungen schwerer sind, kann man im néichsten Jai¥
nicht geniigend starke Triebe finden, um eine Bogrebe 2
schneiden. Uber das Ausreifen des Holzes sind vorlﬁug
keine Angaben zu finden. Es ist aber anzunehmen, daB
wegen der Blattbeschidigungen unbefriedigend ist. Ein®
direkte Beschiidigung der Gescheine ist festzustellen. Wﬁ
die Behandlung vor oder wihrend der Bliite stattfin
dann ist mit einem Durchrieseln, sogar mit dem .m:lsw-ﬂ""1
der Gescheine zu rechnen, Falls die Behandlung zu eiﬂem
spiiteren Zeitpunkt stattfindet, ist meistens nicht mit eip®
Durchrieseln zu rechnen. Dagegen werden die Trauben in
direkt durch die Beschidigung des Blattwerkes und dure’
das schwache Triebwachstum geschiidigt. Die Beeren bldie
ben klein und neigen zu einer vorzeitigen Reife, Uber e
Beschédigung des Wurzelwerkes beim Wein liegen gend
Angaben nicht vor. t

Die oben beschriebenen Merkmale haben Aehnlidﬂzl‘:jit |
mit den Merkmalen der schon seit Ilingerer |
bekannten Fransenbldttrigkeit. Die Blattdetormlel’un‘en:
sind in beiden Fillen die gleichen. Es ist aber nicht sdzﬁ |
eine Beschidigung, die durch unsachgemiiBe Anwend! ]
der Wuchsstoffmittel hervorgerufen ist, von der gew
lichen Fransenbléittirigkeit zu unterscheiden. Bei der
wohnlichen Fransenblittrigkeit sind die Deformationen i
an einem einzelnen Trieb der Rebe festzustellen. Sie s%
nen auf eine krankhafte, zu hohe Konzentration der in
Rebe vorhandenen Wuchsstoffe in einer einzelnen Kﬂﬂ'p‘
zuriickzufiihren zu sein.

VL. Ursachen der Beschiidigungen und
Vorsichtsmanahmen

Die Beschddigungen kénnen auf mehrere Arten e
stehen:

1. Die Reben werden schwer beschiidigt, wenn man V;Iﬁ
sucht, die in Weinbergen wachsenden Unkrduter U.p
wuchsstoffhaltigen Mitteln zu bekdmpfen. Wie schon %
erwilhnt, sind in dieser Richtung Versuche durchge .gt
worden, die alle dasselbe negative Ergebnis hatten. oin®
den Mitteln, die zur Zeit zur Verfligung stehen, ist 7%
chemische Unkrautbekémpfung in Weinbergen nicht “”v
lich. Die Weinbergsbesitzer miissen dringend davor o
warnt werden, dhnliche Versuche anzustellen, die .d"
sichtslos und in jedem Fall mit einer Beschidigung
Weinberge verbunden sind.

2. Noch viel schwerere Beschiidigungen kénnen %
gerufen werden, wenn den verwendeten Spritz AP’
wuchsstoffhaltige Mittel beigefiigt werden. Es liegen und
gaben vor, daB die Weinbergsbesitzer aus Unkenntnis




Neigung, selbst zu experimentieren, der Spritzbrithe diese
E}El beigefiigt haben, in der abwegigen Annahme, man
te damit einen Erfolg bei der Traubenwicklerbekémp-
hhg erzielen. Diese Annahme ist so unbegriindet, dal} es
hicht erforderlich ist, niher darauf einzugehen. Die Wein-
e, in denen die wuchsstoffhaltigen Mittel direkt auf die
Blitter gespritzt wurden, sind so stark beschiidigt worden,
B mit den schwersten Folgen, einschliefilich Absterben
der Reben zu rechnen ist.

3. Durch Ubertragung des Spritznebels von behandelten
Feldern in benachbarte Weinberge kinnen ernste Folgen
orgerufen werden. Diese Moglichkeit der Beschidi-

g ist neben der unter Ziffer 4 erwiihnten, die héiufigste,

8 ist noch nicht geklirt, ob Mittel in gasformigem Zustand
tine Konzentration in der Luft erreichen konnen, die die
dnliegenden Weinberge beschiidigen kann. In einem solchen
Il muB geklirt werden, wie weit von der Stelle der Be-
tlm‘ldlung entfernt mit einer Seitenwirkung zu rechnen ist.
e Beschiidigung durch vom Wind abgetriebene Spritz-
bl'ﬂhemrﬁpfchen ist einwandfrei nachgewiesen. In jedem
all ist die duBerste Vorsicht bei Behandlung von Feldern
mit wuchsstoffhaltigen Mitteln in der Nihe von Wein-
rgen geboten. Man muB nach Moglichkeit bei wind-
ttillem Wetter arbeiten. Der Druck beim Spritzen muf
Mbglichst gering sein, um zu verhindern, daB zu kleine
dpfchen gebildet werden. Die Spritzkipfe miissen mog-
lichst tief angeordnet werden. Falls es sich erweisen wiirde,
mit einer Beschidigung der anliegenden Weinberge

Hans Holterbosch, einer der groBen Wein-
importeure in den USA, bereist seit einem halben
Jahr die Bundesrepublik. In einer Unterredung, die
wir kiirzlich wihrend seines Aufenthaltes in der
Bundesrepublik iiber die brennenden Fragen des
deutschen Weinexports nach den USA mit ihm hat-
ten, gab uns Herr Holterbosch bereitwilligst Aus-
kunft tiber alles Wissenswerte.

,Stimmt es, daB in den Vereinigten Staaten eine be-
Sondere Lizenz zur Einfuhr von alkoholischen Getrénken
Notwendig ist?*

oAllerdings, und es ist schwierig, sie zu bekommen. Es
Bibt zur Zeit etwa 800 Lizenzen filr die ganzen USA. Die
J&hrlichen Gebiihren kosten 5000 Dollar.” —

+Kann jeder Lizenziriiger seine Weine an private Kun-

en verkaufen?“

»Nein, er muB sie an den Liquor-Store liefern, der sie
mit 50°/s Aufschlag weiter verkauft. Das verteuert natiirlich

Wein ganz erheblich.” —

+Bestehen filr deutsche Weine in den USA besondere
Zollschwierigkeiten?*

»Nein, es sind allerdings zahlreiche Bestimmungen zu
heachten. die sich auf FaBeinbrand und Etikettierung be-
®iehen. So muB auf dem Etikett das Alkoholvolumen ent-

alten sein, auBerdem die genaue Bezeichnung des Jahr-
Bangs, des Wachstums und des Erzeugers sowie des Ur-
Sprungslandes.” —

 Welcher Wein deutschen Ursprungs hat in den USA den

Meisten Absatz?

»Als Standardmarke gilt ,Liebfraumilch®, die 90%
es Umsatzes deutscher Weine ausmacht.“ —

wworan liegt das?“

+Einmal an dem einprigsamen und {iir die Amerikaner
beliebten Namen, dann dber auch an dem billigen Preis.
AuBerdem kommt die ,Liebfraumileh” dem amerikanischen
Geschmack ganz besonders entgegen.” —

JWorin besteht diese amerikanische Geschmacks-
Fichtung?" ;

,Das ist schwer zu sagen. Die Amerikaner lieben keine
&ufdringliche S#ure, eher einen weichen Wein, der nicht
®inmal sl gehalten zu sein braucht, wie manchmal irr-
licherweise angenommen wird. Um ein Beispiel zu
Nennen: beliebt sind auch die Lorcher Weine, die ja be-

durch das vergaste Mittel zu rechnen ist, miifite auch das
Bodenrelief beriicksichtigt werden. Es ist noch nicht mbg-
lich zu sagen, wie weit von den Weinbergen entfernt eine
Behandlung ungefiéhrlich ist, es scheint aber, da die Ent-
fernung mindesten 250 m betragen miiGte.

4. Verwendung von gemeinsamen Behiiltern und Ge-
riten fiir die Weinbergsspritzungen und die Unkrautbe-
kiimpfung kann fiir die Weinberge gefihrlich sein. Es wird
noch immer nicht beriicksichtigt, dall die wuchsstoffhaltigen
Mittel in sehr kleinen Mengen noch sehr schwere Beschii-
digungen hervorrufen kiinnen. Wo es nur méglich ist, miiB3-
ten fiir die Unkrautbekimpfung und fiir die Spritzungen
in Weinbergen getrennte Behilter und Gerdéite verwendet
werden. Wo das nicht durchfiihrbar ist, mul3 auf die pein-
lichste Sé&uberung nach der Unkrautbekdmpfung geachtet
werden. Es wird empfohlen, sie entweder dreimal mit
heiBem Wasser zu spiilen oder eine Spiilung mit Natrium-
bikarbonat bzw. einer 2—3%igen Sodaltsung mit anschlie-
Bender guter Wisserung vorzunehmen.

VII. SchluBifolgerung

Die wuchsstoffhaltigen Mittel finden immer mehr An-
wendung. Deswegen ist es erforderlich, daBl die Winzer sich
mit der Anwendung vertraut machen. Besonders wichtig
ist es, daB sie die méglichen Beschidigungen an den Reben
erkennen und die erforderlichen VorsichtsmaBnahmen ein-
halten. Bei einer sachgemiifen Anwendung kiénnen die Be-
schidigungen der Weinberge vermieden werden,

Milbe Rbeintweine Gaben Ausfidyten in UFA

(Unterredung mit einem grofien amerikanischen Importeur)

kanntlich durch ihre weiche Art besonders hervor-
stechen.” —

»Sie meinen also, dal man sich diesem Geschmack an-
passen mufl, wenn man verkaufen will?*

+Aber ganz gewill. Die amerikanischen Konsumenten
lehnen alles ab, was nicht ihrem Geschmack entspricht. Es
hat auch keinen Sinn, da anderer Meinung zu sein. Das
wiirde zu einem krassen MiBerfolg fiihren. Ich kénnte
Ihnen da Beispiele genug anfiihren.” —

,Ist die franzisische Konkurrenz sehr groB?“

,Ja. Das liegt vor allem an dem ungemein niedrigen
Preis, zu dem Frankreich anbieten kann. Die franzésischen
Weine liegen pro Flasche schon unter einem Dollar und sie
sind sogar billiger als die amerikanischen Weine. Dazu
kommt, dal Frankreich jdhrlich von staatswegen eine
Million Dollar fiir Propagandazwecke auswerfen kann, wo-
zu Deutschland nicht in der Lage ist. Selbst das kleine
Luxemburg wirft jihrlich 100000 Dollar fiir Weinpropa-
gandazwecke aus. Der Erfolg blieb nicht aus.* —

»Sie sprachen eben von amerikanischen Weinén. Sind

.diese in den USA sehr gefragt?

Foto: Ardhiv

Hans Holterbosch (rechts), einer der grofien Weinimpor=
teure in den USA im Gesprich mit dem Riidesheimer
Weingutsbesitzer Dr. Brogsitter (links).
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nDas will ich meinen. Ich verkaufe allein jéhrlich 45000
bis 48000 Kisten New-York-State-Wine, Das mag Thnen
die Beliebtheit beweisen. Aber die Preisfrage spielt hier
auch eine groBe Rolle.“

»Kann man den Amerikaner
sprechen?”

wINein. Seine Lieblingsgetriinke sind Whisky und Cock-
tail. Es fehlt die Liebe zum Wein, wie man sie etwa hier
in Deutschland trifft. Es fehlt in dieser Hinsicht auch an der
Tradition. Man darf nicht vergessen, daf3 die alten Wein-
trinker auch in den USA aussterben, und daB die junge
Generation wenig Anregung zum Weingenul3 hat. Auler-
dem waren die USA 13 Jahre fiir Einwanderer gesperrt. Da
konnte kein Nachwuchs gedeihen.* —

als Weintrinker an-

»Und wie sehen Sie die Aussichten fiir den deutschen
Wein?“

»Sie sind nicht schlecht, aber es bedarf eines z&henl
Kampfes, um einen Fortschritt zu erzielen. Man sollte VoF
allem versuchen, in den beiden amerikanischen Staatel
zum Erfolg zu kommen, in denen es den GroBisten erlaub_
ist, auch an Private zu verkaufen, in Illinois und
fornien. Durch die unterschiedlichen Bestimmungen ist €
dort moglich, den Wein 50% billiger abzusetzen als anders-
wo. Wenn man die Verhiltnisse genau beriicksicht .
diirfte sich der deutsche Weinexport nach den USA all*
miihlich steigern, aber man muB diesen Verhiltnissen in
jedem Falle Rechnung tragen und nicht seinen eigened
Kopf durchsetzen wollen.“ N. H.

Wie fonn Ser Weinbergsboden gefund und leiftungsfabig erfalten werden?

(Aus dem Institut fiir Weinbau der Biologischen Bundesanstalt fiir Land-

und Forstwirtschaft in Bernkastel-Kues

Direktor Ob.-Reg,-Rat Dr. Hermann Zillig.)
Von Reg.-Rat Dr. Albert Herschler

Im deutschen Weinbau sind in den vergangenen Jahr-
zehnten die Ernten durch verschiedene MafBnahmen, nicht
zuletzt durch eine verbesserte Schiidlingsbekdmpfung,
immer mehr gesichert und die Ertrége zum Teil recht er-
heblich gesteigert worden. Da hierdurch an die Leistungs-
féhigkeit der Weinbergsbéden erhéhte Anspriiche gestellt
werden, miissen wir uns tiberlegen, ob wir durch die bis-
herigen MaBnahmen der Bodenpflege und Nihrstoffzufuhr
die infolge der einseitigen Dauerkultur besonders gefihr-
dete Bodenfruchtbarkeit in ausreichendem Mafle sicher-
stellen.

Wachstumsstérungen an Reben als Folge ungiinstiger
Bodenverhilinisse

Wenn wir in unserem engeren Arbeitsgebiet der Mosel
und ihrer Seitentiiler bei einer Weinbergsbegehung im
Sommer aufmerksam auf Wuchs und Behang der Stécke
sowie Firbung des Laubes achten, kénnen wir den Ein-
druck gewinnen, daf sich wenigstens die reinen Schiefer-
bbden in einem fiir die Ernéihrung der Rebe in jeder Hin-
sicht giinstigen Zustand befinden. Zahlreiche, bis 1 m Tiefe
hergestellte Bodenprofile und die seither durchgefiihrten
analytischen Untersuchungen der daraus entnommenen
Bodenproben bestiitigen im allgemeinen diese Annahme.
Wachstumsstérungen von wirtschaftlicher Bedeutung wer-
den um diese Jahreszeit fast nur in geringeren Seitenlagen
und auf den von Natur aus allgemein armen und meist
stérker versauerten Diluviallehmbéden der Talterrassen
beobachtet. Es handelt sich dabei meist um jiingere An-
lagen, die noch vor wenigen Jahrzehnten Wald, Lohhecke
oder Wiesengelinde waren,

Vor 25 Jahren, also bald nachdem das bodenkundliche
Laboratorium des Instituts seine Titigkeit aufgenommen
hatte, konnten die Zusammenhiinge derartiger schwerster
Schiiden, die sich in einer Seitenlage der Mosel auf einen
mehrere Hektar grofien Distrikt ausgedehnt hatten, mit
ungiinstigen Bodenverhiiltnissen geklédrt werden. Starke
Versauerung des Untergrundes und damit verbundene
Kalk- und Phosphorsiurearmut hatten starken Ertrags-
riickgang, sehr schwaches Holzwachstum, besenartigen
Wuchs, Kleinbeerigkeit und mangelndes Ausreifen der
Trauben sowie friihzeitiges, auffallendes Verfirben und
Verdorren der meist kleinen Bliitter zur Folge. In den
spéiteren Jahren wurden uns immer wieder solche oder
dhnliche Fille von Wachstumsstiirungen mitgeteilt. Wenn
vom Winzer ohnehin eine Neuanlage beabsichtigt war,
konnte auf Grund einer vorangegangenen Bodenunter-
suchung durch eine entsprechende, manchmal sehr hohe
Vorratsdiingung mit Kalk und Thomasmehl verhiiltnis-
miiBig leicht Abhilfe geschaffen werden. Hiufig wurde
aber diese in Vortrigen und Veréffentlichungen immer
wieder hervorgehobene Notwendigkeit von Bodenunter-
suchungen, besonders vor Neuanlagen, und die sich hieraus
ergebenden MafBnahmen nicht beachtet. Die manchmal
schon wenige Jahre nach dem Neusetzen aufgetretenen
Schiiden waren aber dann nur mit groBem Zeit- und Geld-
aufwand oder gar nicht mehr zu beheben,

Neuanlagen von Ertragsweinbergen auf solch ungeeig-
neten Biden sind allerdings seltener geworden. Aber in
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den letzten Jahren wurden mehrfach Rebmuttergi rted
auf manchmal sehr néhrstoffarmen und auch physikali
unvorteilhaften Boden angelegt. Beim Unterlassen eine
entsprechenden Vorratsdiingung kénnen infolge einseitl ;
Ernfihrung des Unterlagsholzes spiiter empfindliche:
manchmal unerklirliche Fehlschlige bei den Pfropfreb<”
eintreten. Auf eine gute Nihrstoffversorgung der Schni
girten ist daher griBter Wert zu legen. I-
Im Hinblick auf die erhthte Reblausgefahr im Moses
weinbaugebiet werden hier in Zukunft in gréBerem U"ll_
fange Pfropfreben gepflanzt werden. Vor der Ri
arbeit sollte keinesfalls eine Bodenuntersuchung versill
werden, da dann die beste Gelegenheit ist, einen etwa
glinstigen Bodenzustand im Untergrund zu beseitigen-

mt

Bodenuntersuchungen im Weinbauinstitut in
Bernkastel-Kues

Solche Untersuchungen werden seit 25 Jahren im Ch”:
misch-bodenkundlichen Laboratorium des Instituts du!’?;_
gefihrt, so daB eine reiche Erfahrung iiber die versch
denen Bodenverhiltnisse aus fast allen Weinbaugemein¢e-
des Moselgebietes und ihrer Seitentiler vorliegt. Die &
gemein iiblichen Bestimmungen des Reaktions- UM
Kalkzustandes sowie des Gehaltes an leicht aufnehmba e
Niihrstoffen werden in besonderen Fillen durch Schlimm™
analysen, Ermittlung des Humusgehaltes und der Ads"rp:
tionskapazitiit ergéinzt. Wegen der Wichtigkeit einer S&
gemifen Probeentnahme, wobei auf die UntergrundproP®
der Hauptwert gelegt wird, und der Gelegenheit zum
schauen des Bodenprofils werden die meisten Béden of
uns selbst entnommen. Im anderen Falle erhilt der Wiﬂgm
eine genaue Anleitung zur Probeentnahme mit ‘"’”die
Fragebogen, der uns iiber den Allgemeinzustand und
Pflege des Weinbergs sowie etwaige Schiiden usw. un o
richten soll. Die Bodenuntersuchungen dienen vor Buud,
der Klirung von Wachstumsstérungen, werden aber 2 :
zwecks Feststellung der Diingebediirftigkeit ausgefil en-
zumal im Gebiet selbst sonst kein mit den &rtlichen B
verhiltnissen so eng vertrautes Fachinstitut vorhanden das
Dem Antragsteller wird meist nach wenigen Wochen n
Ergebnis der Untersuchungen mit den daraus zu folge
den MaBnahmen mitgeteilt.

Vorratsdiingung

Wenn aus élteren Weinbergen mit sehr starken Ernid
rungsstérungen die Untersuchungen manchmal eine nﬂﬂem
neutrale und sehr nihrstoffreiche Krume und in schro: ol
Gegensatz hierzu einen stark versauerten eins ter-
Phosphorsidure- oder allgemein nihrstoffarmen U:mgg
grund anzeigen, kann meist nur durch eine Neua ter
griindliche Abhilfe geschaffen werden. Falls derdtfl'ﬁssﬁ
grund auBerdem noch wenig luft- und wasserdur ts-
sein sollte, bringt man beim Rigolen neben der "°‘}’3nd
diingung zusitzlich gut verrotteten Kompost oder Tor nod?
bei besonders dichtgelagerten Boden moglichst in die
Schlacke oder verrotteten Miillkompost gleichméBig toft-
tieferen Schichten zwischen 30 und 80 cm. Die nahrs
und humusreiche Krume gelangt zweckmaBig g“
Hauptwurzelbereich zwischen 20 und 60 cm. Wenn si




der Winzer bei #hnlichen unglinstigen Verhiltnissen in
Einem Jungeren Weinberg nicht zu einem Neusetzen ent-
iefen kann, muB er im Winter etwa 40 bis 50 cm tiefe
drﬁben zwischen den Rebzeilen ‘ausheben und auflier den
le Wurzelbildung stark anregenden organischen Stoffen,
€ etwa Torf oder Torfkompost, die erforderlichen Men-
391! an Kalk und Thomasmehl einbringen und méglichst
flelChméiBi g verteilen. Durch eine solche im vorletzten und
®lzten Winter vorgenommene recht zeitraubende MaB-
kn:hme konnte ein Winzer in einer in der Néhe von Bern-
aste]l gelegenen Nebenlage in diesem Jahre einen befrie-
3 genden Erfolg erzielen. Er hatte nach unserem Rat zwecks
lenung der an sich schon geschwiichten Wurzeln in einem
re nur auf einer Seite der Rebzeile, im folgenden Jahre
der anderen Seite tiefe Griben gezogen und die emp-
lenen Diinger gut mit dem Boden vermengt,

Beweglichkeit von Phosphorsiure und Kali im Boden
. m&stenversudu}

k Wegen der Schwerbeweglichkeit der Phosphorsiure
Ommt der Anreicherung des Untergrundes an diesem
Withtigen Nihrstoff groSe Bedeutung zu. Bestiitigt wurde
€se Tatsache durch die im Frithjahr 1933 angesetzten
Stenversuche mit einem stark sauren, schieferhaltigen
By, - ot in dem die Beweglichkeit der Superphosphat-
hosphorsiure im Vergleich mit der vom Thomasmehl bis
einer Tiefe von 30 cm verfolgt wurde. Diese Unter-
ungen wurden im vergangenen Friihjahr noch auf drei
Weitere Bodenarten unter teilweisem Zusatz organischer
Dﬁna’er in erheblich groBeren, etwa 3,6 cbm Boden fassen-
den Kisten ausgedehnt. Lysimeteranlagen waren schon
Yor dem Kriege zu kostspielig und konnten daher von uns
Cht beschafft werden. Auller mit einer hohen Gabe ge-
ktI'I'nten Superphosphats oder Thomasmehls wurde die
& ¢m tiefe Krume noch mit 40er Kali innig vermengt, um
th dessen Beweglichkeit in den vier Bodenarten zu
tersuchen. Zur Anwendung kamen leichter, feinerde-
er Schiefer, mittelschwerer toniger Schiefer, ein dhn-
licher mit hohem Humusgehalt und schlieBlich ein sandiger
]"ehm. Beim ersten Versuch wurde nach 18 Monaten, bei
&m in diesem Sommer ausgewerteten nach 12 Monaten
sF&Eﬂstellt, daB die Phosphorsidure der beiden Diinger in
€l Bodenarten noch nicht einmal bis zu 30 ecm Tiefe ein-
ﬂl‘ang’ und nur in dem einen grobschieferigen feinerde-
::‘Inen Boden wohl durch mechanisches Einwaschen teil-
®ise bis dahin gelangte. Trotz einer hohen Superphosphat-
die wurde selbst in dem einen schlecht gepufferten Boden
der Reaktion kaum, in den anderen tiberhaupt nicht nach
sauren Seite verschoben, wihrend durch Thomasmehl
®hwach und stirker saure Boden nur in der Krume, aber
ficht mehr in 30 cm Tiefe neutralisiert wurden. Weniger
%nde_uﬁg verliefen die Kastenversuche beziiglich der Be-
useallchkeit des Kalis. Ein Teil dieses fiir die Rebe so wich-
itmn Nihrstoffes drang im Gegensatz zur Phosphorsiure
erhalb eines Jahres in 30 cm Tiefe ein; in 50 cm Tiefe
ke, te jedoch mit Ausnahme des feinerdearmen Schiefers
Ine Kalianreicherung mehr festgestellt werden.
d Wie wichtig aber eine ausreichende Kaliversorgung
voS Untergrundes ist, geht aus den zahlreichen Fillen
n Mangelerscheinungen hervor, die in jedem Jahre fast
mﬁmiieﬁlim auf den von Natur aus kaliarmen auch fiir
gh“ﬁﬂsekali schwer durchlissigen Diluviallehmbdden be-
chtet werden. Die niedrigen Kaliwerte von aus 50 bis
¢m Tiefe entnommenen Untergrundproben eines sehr

bindigen Kalkbodens der Obermosel, der dreimal innerhalb
von 6 Jahren mit einer ungew&hnlich hohen Kalimenge
von jeweils 3 Doppelzentnern je 1000 gm gediingt worden
war, bewiesen die Schwerbeweglichkeit dieses Nihrstoffes
auf solchen Boden. Aus diesem Grunde wird empfohlen
in derartigen Fillen bel Neuanlagen je nach Analysen-'
befund auBer Phosphorsiure und Kalk eine entsprechende
M‘?“ge hochprozentigen Kalidiingers als Vorrats-
diingung zu geben. Bei durchléssigeren, stark schiefrigen
oder gar sandigen Boden ist diese MaBnahme nicht er-
forderlich.

In den Jahren 1935—37 wurden in verschiedenen Wein-
bg_rgen mit starken Wachstumsstérungen Untergrund-
diingungsversuche mittels einer Diingelanze einge-
leitet, um vielleicht auf diese Weise das Einbringen schwe-
rer beweglicher Nihrstoffe in die Hauptwurzelzone zu ver-
einfachen. Die Versuche, die nach 3—4 Jahren ohne Erfolg
blieben, mufiten dann mit Kriegsbeginn abgebrochen wer-
den. Vielleicht ist mit den neuerdings von der Industrie
hergestellten verbesserten Geriiten und geeigneteren Nihr-
losungen eine intensivere Verteilung der im Untergrund
fehlenden Nihrstoffe und damit eine raschere Wirkung
auf die erwiéhnten Mangelschiden méglich,

Wachstumsstirungen an Reben auf niibrstoffreichen
Tonschieferbiden

Trotz Verabreichung hoher N#hrstoffmen
bisher iiblichen Formen, die unter Berﬁdmidfﬁgunig 32:
Auswaschverlusten und teilweiser Festlegung im Boden
oft weit iiber den Nihrstoffbedarf der Rebe hinausgehen
wird in fast allen Gebieten und Lagen, besonders in Alte.
ren Weinbmgen, alljéhrlich da und dort iiber Wachstums-
und Ertragsriickgidnge geklagt. Wenn wir im Herbst, von
etwa Mitte September an, nochmals den gleichen lfund—
gang wie im Sommer durch die Weinberge machten, dann
fielen uns auch in manchen guten Lagen auf Schieferbéden
eigenartige, anormale Verfirbungen, wie z B, frilhzeitige
allgemeine Vergilbungen oder teilweise mosaikartige Auf-
hellungen des Blatigriins zwischen den Hauptrippen auf
die zunéchst noch mit keinen weiteren wahmehmbare:;
Schiiden verbunden sind. Bei sehr sorgfiiltiger Beobach-
tung finden wir aber auch in bestgepflegten und gediing-
ten Weinbergen mit geradezu idealen Bodenverhiiltnissen
weniger auffallende, aber sehr bedenkliche Erscheinungen,
die sich in einer manchmal nur teilweise mangelhaften
Ausreife des Holzes und der Trauben und einer fahlen
Firbung des ganzen Blattwerkes HuBern. Solche Fest-
stellungen wurden im hiesigen Gebiet schon vor iiber
20 Jahren gemacht, ohne daB bisher die Ursache gefunden
werden konnte. Pfropfreben, welche damals anstelle stark
erkrankter Sticke gepflanzt wurden, blieben bis heute
villig gesund. Eine groBere Anzahl solcher schon stark ge-
schiidigter &lterer Stocke wurde vor etwa 15 Jahren ins
Versuchsgelinde des Instituts auf frither landwirtschaft-
lich genutzten sandigen Lehmboden verpflanzt. Sie zeigten
nach rascher Erholung bis jetzt noch in keinem Jahre die
fritheren Stérungen.

Bedeutung der Spurenelemente fiir die Rebe

Von dem Gedanken ausgehend, da8 die in Frage stehen-
den, viele Jahrhunderte alten Weinbergsbiden langsam an
einigen, nur in sehr geringen Mengen im Boden befind-
lichen Stoffen, den sogen. Spurenelementen, oder Mikro-
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Aus dem Vollen schdpfen kann die Rebe, wenn der Boden mit Humusdiinger
Nettolin versorgt wird. Nettolin —, d. i. Humus +Kernnahrstoffe + Boden-Des-
infektionsmittel — also die denkbar beste Zusummannhungl

Dank Nettolin — da haben die Logeltréiger zu tunl

™

‘i‘: Fachhantel, Genossansd:ufien und Lagerh&user halten fir Sie Nettolin bereit,

> den Spezialdinger fir Weinbau, Obst- und Gartenbau,
SUD-CHEMIE A.G. MUNCHEN 2

(Mitgliad des Yereins zur Firderung der deutschen Weinwerbung)
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niihrstoffen verarmen, ohne dafl sie durch die bislang
iibliche Diingung wieder zugefithrt werden, wurden in den
betreffenden Weinbergen einige Jahre vor dem Kriege ent-
sprechende Versuche mit Spurenelementen eingeleitet.
1938 und 1939 wurden diese durch Kasten- und Topfver-
suche erginzt, multen dann_aber leider, wie zahlreiche
andere Versuche im Jahre 1940 ergebnislos abgebrochen
werden.

Wasserkulturversuche

Mittels eines vereinfachten Vegetationsverfahrens soll
versucht werden, die etwaigen Zusammenhiinge bestimm-
ter Wachstumsstérungen mit dem Fehlen an solchen
Spurenelementen, insbesondere Bor, zu kliren. In Anleh-
nung an die von W. Maier, Geisenheim, 1937 verdffentlich-
ten Wasserkulturversuche mit Rebsédmlingen wurden im
Jahre 1951 an unserem Institut mehrere Vorversuche ein-
geleitet. Wir zogen es vor, anstelle der Samlinge, die uns
wegen ihrer genetisch uneinheitlichen Beschaffenheit
weniger geeignet erschienen, mit Klonenmaterial in Form
von Einaugen- und Griinstecklingen zu arbeiten. Zur Kli-
rung dieses Fragenkomplexes sind aber neben physiologi-
schen auch bodenkundliche Untersuchungen erforderlich.
Die im Boden oft nur in geringsten Spuren vorkommen-
den Mikroniihrstoffe sind zum Teil analytisch sehr schwer
zu erfassen. Auf Grund unserer bisherigen Vorversuche
scheinen sich aber diese Schwierigkeiten durch ein biolo-
gisches Verfahren umgehen zu lassen.

Bei unseren Wasserkulturversuchen fiel das in
der Kalkmangelreihe schon nach wenigen Wochen ein-
setzende starke Vergilben und bald darauf folgende Ab-
werfen der sehr kleingebliebenen Blittchen auf. In der
Niihrlosung ohne Stickstoff war ein Stillstand im Lingen-
wachstum und ein viel spiiteres Vergilben der méfig nach
oben gerollten Blitter festzustellen. Auch nach 12 Wochen
waren sie noch nicht abgefallen. In der magnesiafreien
Reihe wurde wenige Wochen nach dem Einsetzen der be-
wurzelten Stecklinge in die Nihrlésung eine besonders
charakteristische Verfirbung festgestellt. Diese machte
anfangs den Eindruck eines groBen Olflecks, der dann die
ganze Blattspreite, mit Ausnahme der griingebliecbenen
Blattspitzen, ausfiillte. Gleichzeitig bildeten sich auf dem
Olfleck Nekrosen aus, die an dessen Peripherie eine typi~
sche Ringbildung erkennen lieBen, Ein dhnliches Schadens-
bild konnte im Weinberg schon vor vielen Jahren in Ver-
bindung mit starken Kalimangelschiden an den Spitzen
des Zielholzes festgestellt werden. Bei mehrfachen Wie-
derholungen mit Nihrlésungen ohne Bor zeigten sich immer
wieder die gleichen Schidigungen, die sich in baldigem
Stillstand des Wachstums, mosaikartiger Verfirbung der
spiter nach unten gerollten Bliitter, friihzeitigem Ver-
welken des Vegetationspunktes und der Ranken, und
manchmal auch vélligem Absterben der ganzen Triebe und
der Wurzeln duBerten. Durch den geringen Zusatz von nur
0,1 mg Bor je Liter Nihrlosung konnte das Auftreten dieser
Erscheinungen verhindert werden. Von den im Weinberg
beobachteten Wachstumsstérungen erinnern nur die bis-
weilen auf stark sauren und nihrstoffarmen Biden be-
obachteten mosaikartigen Blattverfirbungen an diese
Schadensbilder der borfreien Versuchsreihe unserer Was-
serkulturversuche. Im Weinberg konnten jene Schiiden
allerdings nicht durch eine im Jahre 1937 mittels einer
Diingelanze oder als Krumendiingung verabreichten Bor-
zufuhr, wohl aber durch tiefes Einbringen groBerer Kalk-,
Phosphorsidure- und Humusmengen in den Untergrund
behoben werden. Inwieweit die dadurch bedingte Reak-
tionsverschiebung auf eine Mobilisierung von etwa im
Boden festgelegten Bormengen EinfluB haben kann, konnte
noch nicht geklidrt werden.

Von hochstwahrscheinlich gleichartigen Krankheits-
erscheinungen an Silvanerreben berichtet Wilhelm, Frei-
burg, in ,Der Weinbau* 1950, 5, 320, die nach einer 1948
und 1949 durchgefiihrten Bordiingung schon im Jahre dar-
auf nicht mehr aufgetreten seien.

Da dem EinfluB der Mikronihrstoffe auf das Wachstum
der Kulturpflanzen immer mehr Bedeutung beigemessen
wird, werden seit einiger Zeit von der Industrie Diinger
mit mehreren, als unentbehrlich geltenden Spurenelemen-
ten hergestellt. Deren Wert kann fiir die erwidhnten noch
ungeklirten Wachstumsstérungen an Reben naturgemil
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erst nach langjdhriger, vorsichtiger Anwendung peurtellt
werden.

Die Humusversorgung der Weinbergsbiden

Stallmist

Fast allgemein ist im deutschen Weinbau der dreijahrigé
Stallmistturnus iiblich. Es wurde schon mehrfach auf
ZweckmiBigkeit einer kiirzeren Folge der Stallmists
anwendung hingewiesen. Nach den auf dem Limburgerhof
durchgefiihrten Lysimeterversuchen mit Reben und einéf
alle drei Jahre wiederkehrenden Stallmistdiingung w
im Sickerwasser etwa 30 %o Stickstoffverlust festgestell:
Man darf annehmen, daB in steilen, sehr steinigen Wein®
bergen die Auswaschung des Stallmiststickstoffes I
héher liegt. Schon aus diesem Grunde wiire zu empfehlet
die Stallmistdiingung alle zwei Jahre wiederkehren zu
lassen, wenn man nicht auf groBeren Rebflichen nach de®
Vorbild der Trierer Weinbaudomiinen sogar alljahrli
jede zweite Rebzeile mit 200 bis 300 dz Stallmist je Hektaf
und die dazwischen liegenden Zeilen mit Mineraldiing
diingen will. Im folgenden Jahre wechseln dann die Stall”
mistreihen mit denen der Mineraldiingung und umgeke
wodurch sich diese beiden Diinger in ihrer Wirkung VOF”
teilhaft erginzen.

Organische Handelsdiinger

Als schon vor vielen Jahren der Stallmist aus verschi”
denen Griinden nicht mehr in geniigender Menge zur Ve
fiigung stand, fanden als Ersatz in zunehmendem Ma
auch Kunstmist aus Stroh und organischen Abfillen allé!
Art, Kompost, Torf sowie Torf- und Klirschlammprodt
und organische Diinger aus tierischen Abfallstoffen Ver-
wendung. Einige dieser zum Teil recht wertvollen Humus”
diinger haben gegeniiber dem Stallmist den Vorzug, daB si¢
auch in tiefere Bodenschichten eingebracht werden konne®
dort schwach bewurzelte Stécke zu neuem Wurzelwachstl
anregen und so selbst in dlteren Weinbergen eine verjifl”
gende Wirkung ausiiben.

Die inzwischen auf dem Markt erschienenen sog. Hay
dels-Humusdiinger sind aber so zahlreich geworden, dab
vom Praktiker immer eindringlicher die Frage nach dem
Wert und der Preiswiirdigkeit der einzelnen Materiali®®
erhoben wird. Trotz griindlicher Forschungsarbeit an mé%”
reren wissenschaftlichen Instituten muf leider gesagt W€~
den, daB es bis heute noch keine einwandfreie Laborat®”
riumsmethode zur Bewertung von Humusdiingern
Selbst aus Vegetationsversuchen und kurzfristigen Feld
versuchen mit landwirtschaftlichen Kulturpflanzen sag
die Ertragszahlen kaum etwas Brauchbares iiber en
Humuswert aus. Bei der Rebe kann nur ein langjéihr186,
Freilandversuch den wahren Humuswert einer organis e
Substanz zeigen, chne daB aber aus den Ertriigen der ers eo
Jahre bereits Schliisse gezogen werden diirfen. Da wir e
mit einer Versuchsdauer von etwa 10 Jahren rechnen m
sen, kommt dieses Verfahren als allgemeine Versu
methode nicht in Betracht.

Im Jahre 1939 wurden vom Reichsnihrstand sﬂldﬁ
nach moglichst einheitlichen Richtlinien in allen deutsd‘b_
Weinbaugebieten durchzufiihrende langfristige R€ on
diingungsversuche mit verschiedenen Organisd‘ i
Diingern vorbereitet, kamen aber nicht mehr zur purc?
fihrung. Eine &hnliche Organisation im Rebdiinguné®
wesen unter besonderer Beriicksichtigung der Humusfr aﬁ
wurde im Mérz d. J. vom WeinbauausschuB der D. L. G- 8
der Tagung in Weinsberg beschlossen.

Bei den im Jahre 1935 von unserem Institut in verschi;
denen Weinbergen eingeleiteten Versuchen mit ein oD
typischen Gruppen von Handels-Humusdiingern wurdb‘
diese beziiglich des Gehaltes an gesamter organischer 5‘:3;
stanz und Nihrstoffen mit Stallmist in Vergleich ges€z,
Die fiir wenigstens 10 Jahre vorgesehenen Versuché o
von 1940 an abgebrochen werden mufiten, brachten in d
ersten vier Jahren keine nennenswerten Unterschiedé:

Von den einzelnen Humusdiingern verwendet der Ge
zer am besten soviel, daB er anndhernd die gleichen wie
samtmengen an organischer Substanz und Nihrstoffen pel
bei einer sonst tiblichen Stallmistdiingung verabreicht:
der Berechnung der Preiswiirdigkeit sind die gerinxl?feﬁ
Einbringungskosten der gegeniiber Stallmist meist uod“:
neren und n#hrstoffreicheren Handelsdiinger zu befmk




Sichtigen. Die in den Prospekten der Diingerhersteller bis-
Weilen angegebenen Trockengewichtsgehalte sind irrefiih-
Tend. Es muB die Angabe des Hochstgehaltes an Wasser
und des Mindestgehaltes an Nihr- und Humusstoffen ver-
langt werden.

Ein Diinger, der nicht mehr Humus und Nihrstoffe
als Stallmist enthilt, darf jedenfalls trotz aller manchmal
allzy phantasievoll angepriesenen Vorziige nicht ein Mehr-
aches kosten.

Der Hauptwert dieser verschiedenen organischen Sub-
Stanzen liegt wohl in erster Linie neben der l.ocqunden
irkung und ihrer wasserhaltenden und néhrstoffbinden-
den Kraft in ihrem Wurzelbildungsvermigen. Wenn nicht
Stindig, und das besonders im Frihjahr, neue ur}entpehr-
che Saugwurzeln gebildet werden, muf} die Fiahigkeit der
dhrstoffaufnahme zuriickgehen., Die Frage bedarf aber
Noch der Klirung, ob man durch die Zufuhr dieser ver-
Sthiedenartigen Stoffe allein schon die einseitige Wirkung
er Dauernutzung aufheben und dadurch die Wembergs-
Gden gesund erhalten kann oder ob dies erst in Verbin-
dung mit einer geeigneten Pflanzengemeinschaft
mbglich sein wird.

Grindiingung

Es gibt in der Land- und Forstwirtschaft kaum eine so
Daturfremde einseitige Bodennutzung wie im Weinbau.
arum wiire es empfehlenswert, wenn die Griindiingung,
Mit der auf den Trierer Weinbaudominen schon seit etwa
Zwei Jahrzehnten gute Erfahrungen gfmacht wurden, in
Viel gréferem Umfange eingefithrt wiirde. Thre Anwen-
Qung wird durch die immer h#ufiger liblich gewordene
erbreiterung der Rebzeilen in Zukunft erleichtert wer-
n. Dadurch wird man in verstirktem Male zwecks Un-
rstiitzung einer giinstigen Bodenstruktur auf eine geeig-
Nete Bodendecke achtien miissen. Dr. D_ecker,‘ Trier, hilt
aher die Aussaat eines mehr oder weniger breiten Dauer-
Eriindiingungsstreifens mit Luzerne oder dhnlichen Dauer-
Bewiichsen fiir angebracht. Ein dichter Pflanzenbestand ist
Auch das rationellste Mittel, den Nihrstoffverlusten der

Biden infolge Auswaschung zu begegnen.

Wenn uns auch noch eindeutige Beweise dafiir fehlen,
Ob eine Griindiingung die Bodengesundheit wieder her-
Stellen und erhalten kann, sind doch die Vorteile einer
Solchen Diingung so vielseitig und ins Auge springend, daf3

e verstiirkte Anwendung nicht mehr linger hinaus-
Eeschoben werden sollte. Eine stark lockernde Wirkung
uf den Untergrund eines schwereren tonigen Bodens
l“Ji’lnte auf den Trierer Doménen nachgewiesen werden.

Nicht nur die Krume, auch der Untergrund wird durch die
tiefwurzelnden Griindiingungspflanzen, wie etwa Senf oder
Raps, auf billige und einfache Weise beachtlich an Humus
angereichert. Die in jede zweite Zeile zwischen Mitte und
Ende August erfolgte Aussaat wird zur Sicherung einer
schnellen und iippigen Entwicklung mit einer zusétzlichen
Stickstoffdiingung von etwa 30 kg Kalksalpeter je 1000 gm
versehen, AuBer den genannten Pflanzen hat sich auch noch
ein Gemenge von Peluschken, Wicken und Senf bewiihrt,
das am besten mit einer kleinen Spezialsdémaschine ein-
gebracht wird. Beispielspflanzungen konnten die Einfiih-
rung dieser Diingung foérdern. Sie bedeutet fiir die {ibrigen
Weinbaugebiete keinen véllig neuen Gedanken, sondern
nur eine kleine Anleihe bei unseren Vorfahren, die wvor
einer Neupflanzung ihrer alten Weinberge eine mehrjih-
rige Ruhezeit einlegten, wihrend sie Klee, Luzerne, Lupine
und dergl. pflanzten, wie dies z. T. heute noch tiblich ist.
Dadurch soll der Jahrzehnte lang einseitig genutzte Boden
wieder gesunden und seine ,alte Kraft* zuriickgewinnen.
Wo aber dem Boden vor einer Wiederbepflanzung iiber-
haupt keine Erholung gegénnt wird, verdient diese neu-
zeitliche Griindiingungsmalnahme zweifellos mehr Be-
achtung.

Durch eine sachgemifGe Bodenpflege, wozu im hiesigen
Gebiet auch eine alle 8—10 Jahre wiederkehrende Be-
schieferung gehort, wird die Wirkung aller genannten
Diinger wesentlich unterstiitzt,

Diese Ausfiihrungen sollten darauf aufmerksam machen,
dafl es auBer den allgemein geldufigen, durch pflanzliche
und tierische Parasiten hervorgerufenen Krankheits-
bildern an Reben noch eine ganze Reihe von anormalen,
vom Boden herriihrenden Erscheinungen gibt, deren Ur-
sache teilweise gefunden werden konnte, von denen einige
aber noch ungeklirt sind.

Ich mochte an die Weinbauanstalten unseres engeren
Gebietes und dariiber hinaus an die Institute der anderen
Weinbaugebiete die dringende Bitte richten, unsere Arbei-
ten durch Mitteilungen bzw. einen regen Austausch von
Beobachtungen und Erfahrungen zu unterstiitzen. Die er-
wihnten Wachstumsstérungen diirfen vom Winzer keines-
falls zu leicht genommen werden, sondern sollten ihm eine
Warnung sein, daB irgend etwas in seinem Boden nicht in
Ordnung ist. Er wird gut daran tun, sich in Zukunft nicht
mit einer einfachen Nahrstoffbilanz zufrieden zu geben,
sondern unter Berlicksichtigung neuer Erkenntnisse und
Hinweise der Fachinstitute alle MaBnahmen zur Wieder=
erlangung und Erhaltung der Gesundheit seiner Wein-
bergsbéden zu ergreifen.

Rund um Sen Weintwerbepfennig

Gemeinsam haben sich am 1. Oktober d. J. der Deut-
Sthe Weinbauverband, der Bund der Deutschen _Wein-
handelsvereinigungen und der Bund Deutscher ‘W_emkom-

issionére fiir den Weinwerbepfennig erklirt. Sie haben
alle ihre Mitglieder den dringenden Appell gerichtet,
lhy in der Praxis einzufiithren. Mit der Auslieferung der
wel‘tmarken wurde die Deutsche Weinwerbung Gmb}[‘;&;;a1
l“:Elinz beauftragt. Das ist nun gute zwei Monate her.
. November ergeht folgender Aufruf:

»Di ereinigung Rheinischer Weinkqmmlssionare
eV, l.:fld‘{die Ve%einglgung Rheingauer Weinkommissio-
niire e, V. begriiBen die aktive T.exlnahme des Bundes
Deutscher Weinkommissionére bei der Aufbringung des
Weinwerbepfennigs und sagen auch ihre Unterstiitzung
bei der Durchfiihrung der Weinwerbung zu. Die Mit-
glieder der beiden Vereinigungen sind in geeigneter
Form auf die aktive Beteiligung bei der Durchfithrung
der Weinwerbung aufmerksam gemacht worden.

Am 28, November schreibt der Hessische Minister fiir
Arbeit, Landwirtschaft und Wirtschaft an die Deutsche
Weinwerbung GmbH.:

»Nach Mitteilung der Verwaltung der Staatswein-
giiter trifft es nicht zu, daB diese die Bezahlung des
Weinwerbepfennigs abgelehnt hat. Die Staatsweingiiter
sind von mir angewiesen worden, den Weinwerbe-
pfennig anteilig zu bezahlen.*

Gleichfalls Ende November HuBert sich der Weinbau-
verband fiir die Rheinpfalz: ,Wenn nicht alles tduscht, ist

dem Weinwerbepfennig nur noch mittels Kaiserschnitt
zum Leben zu verhelfen®.

Alle diese Nachrichten lassen erkennen, daB der Wein-
werbepfennig nicht rollt. Gerollt aber sind inzwischen viele
Fisser aus den Winzerkellern. Und mancher Winzer hat
sich verschmitzt die Hénde gerieben, wenn ihm dabei
der Weinwerbepfennig nicht abgekndpft wurde,

Moskopf's Flaschenlager

stehen so in Ruf,

weil man damit wirklich etwas Gutes schuf.
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Bauernschliue ist nicht immer Klugheit! Das Rollen der
verkauften Weinfisser kann sehr schnell aufhéren, z. B.
wenn der Konsument den vom Handel vorsorglich bereit-
gestellten Wein nicht trinkt, vielleicht weil den Bier-
brauereien oder Coca-Cola noch vor den Festtagen ein be-
sonders gliicklicher Werbeeinfall kommt und den Konsu-
menten iiberzeugt, daB er mit anderen Getrdnken besser
bedient ist. Eine derartige Werbung lassen die anderen
Getriinke sich etwas kosten, meist mit Erfolg. Der Winzer
kommt selten in die Verbrauchergebiete und sieht daher
nicht, wie klidglich manchmal die Weinwerbung am Rande
steht, stehen muB, weil ihr die Pfennige des Winzers feh-
len, um auf den Konsumenten einen guten Eindruck zu
machen.

Oft hért man einen Winzer unwillig murren: ,Das ist
ja gar kein Pfennig, den ich abgeben soll, das sind ein
paar Mark!“ Stimmt, bei einem Halbstiick sind es 3 Mark,
bei einem Fuder 5 Mark. Aber, Hand aufs Herz, nimmt es

der Winzer belm Verkauf eines Fasses Wein wirklich 80
genau mit 3 oder 5 Mark? Bei Versteigerungen findet €
es ganz in der Ordnung, wenn die Gebote um jeweils
10 Mark pro FaB springen, und auch beim Freihandverkﬂu-!
wird nicht um Pfennige, sondern beim letzten Wort um
10 Mark mehr oder weniger gehandelt. Wenn es ihm
um 5 Mark mehr oder weniger nicht ankommt, darf es ihm
auch nicht auf 3 oder 5 Mark ankommen, um dem Ver-
braucher den Wein schmackhafter zu machen. Es geht d
um den Absatz des Getrénkes, von dem der Winzer nuft
einmal leben muB. Der Konsument kann ohne Wein lebef
er kann sogar Feste feiern und sich einen Rausch ver”
schaffen ohne Wein. Die Erzeuger anderer Getridnke brin-
gen ihm das auf Schritt und Tritt bei. Damit das nicht sein®
felsenfeste Uberzeugung wird, muB der Werbepfe
rollen. Wer das nicht einsieht, ist nicht klug, nicht ein
bauernschlau, sondern ein dummer Bauer. So ahnlich
driicken sich die zahlreichen GroBstidter aus und proste?
sich dabei zu — mit Bier oder Schnaps. 0. H,

Gerbftab[dylufberidyte aus allen Seutfdyen MWeinbaugebieten

Bodensee, 24. 11. 1951

Die von einzelnen Rebgemeinden infolge frither Lese im
Jahre 1950 geernteten Erfahrungen zeigten erfreulicher-
weise im Jahre 1951 den praktischen Erfolg, dall mit ver-
schwindend geringen Ausnahmen allgemein sehr spét, so-
gar ungewdhnlich spiit zur Lese geschritten wurde. Erst um
den 19. Oktober begann heuer die allgemeine Weinlese.

Hierdurch wurde alles getan, um nach einem regen-
reichen Sommer das irgend Erreichbare an Qualitdt heraus-
zuholen und auch zugleich die giiteméfBige Variationsbreite
im Interesse des Rufes der Bodenseeweine nicht wieder so
auseinanderfallen zu lassen, wie es besonders im Jahre 1950
der Fall war.

In den groBeren Weinbaubetrieben dauerte die Lese bis
um den 10. November. Herrschte in der ersten Hilfte des
Herbstes kaltes, oft nebliges und unfreundliches Wetter,
so erlaubte die Zeit etwa ab 26. Oktober bei ungewdhnlich
milder und absolut trockener Witterung, oft sogar bei kla-
rem Sonnenschein, das Einbringen gerade der wertvollsten
Lagen.

Natiirlich muBite der Winzer bereit sein, gegebenenfalls
witterungsbedingten Zwangslagen wiihrend dieser spéten
Lese rasch und entschlossen zu begegnen; gliicklicherweise
trat aber eine solche Stérung nicht ein.

Der von einzelnen Vertretern des Quantititsgedankens
immer wieder vorgebrachte und wohl nicht richtig durch-
dachte Einwand, ,groBe Betriebe konnten leichter Verluste
aus zu langem Warten mit der Lese verschmerzen“ wurde
auch im Jahre 1951 durch die Praxis widerlegt.

Kann nicht ein kleiner Betrieb in der GewiBheit, bei
eintretendem Schlechtwetter seinen Herbst rasch bergen
zu kénnen, leichter und ruhiger zuwarten, als gerade ein
groBer Betrieb?

Es zeigt sich an der Qualitit der erzeugten Weine immer
deutlicher, daB sich einzelne AuBenseiter ganz von selbst
mehr und mehr aus dem Kreise der auf Giite eingestellten
Winzer und Rebgemeinden ausschlieBen; es ist aber zu hof-
fen, daB auch diese — gern oder ungern, das sei offenge-
lassen — den richtigen Weg spéter Lese als unerldfliche
Voraussetzung zur Qualititserzeugung beschreiten werden.

Hieriiber vermégen auch nicht gelegentliche Vertffent-
lichungen {iber angebliche Durchschnittsmostgewichte,
welche von sachverstindiger Seite als unmoglich erkannt
werden, hinwegzutiuschen. Solche Werte werden auch mit
Sicherheit durch die fertigen Weine, soweit sie natur be-
lassen wurden, spiter nicht bestiitigt werden koénnen.

Nachdem am Bodensee mit ganz wenigen, selbstver-
schuldeten Ausnahmen der Stand der Reben weder von
Peronospora und Oidium, noch von Heu- und Sauerwurm
oder anderen Schidlingen auch nur in geringem Umfange
beeintriichtigt, der Ansatz aber iiberraschend gut war,
konnte mengenmiBig mit einem guten Herbste gerechnet
werden.
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Die jahrgangsbedingte Giite dieses Herbstes konnte d&
her allein durch zielbewulites Warten noch verbesser
erscheinen.

Diese Beurteilung hat auch im endgiiltigen Herbstergeb'
nis ihre Bestiitigung gefunden, zumal die Faulnis nur ein€
unbedeutenden Bruchteil der des Jahres 1950 darstellte.

Es sei nun kurz der Zustand des Lesegutes zur Zeit des
Herbstes dargestellt:
Elbling:
(Anbaufliche stark zuriickgehend.) Leichte Féulnis, fort~
geschrittene Reife, Mostgewicht 68 — 76, Siure 11 bis
10,2%0, im Durchschnitt besser als im Vorjahr, M
70%, von 1950, */s Herbst.

Miiller-Thurgau (Riesl. Silv.):
Leichte Faulnis, gute gleichmiBige Reife, Mostgewicht®
70—179, Shure 9,8 — 9,5%, Qualitit besser als Vorjah™
Menge 75% von 1950, 4 Herbst,

Blauer Burgunder: (Hauptsorte des Gebietes) Unbe~
deutende eintrocknende Féaulnis, Reifezustand je ““";
Behang und Lage bis zur Vollreife schwankend,
weinbereitung méglich; Mostgewichte 68—100 G
Siure 11,5—9,5%. Menge Vorjahr iibertreffend,
Vollherbst.

Rulinder: Leichte eingetrocknete Fdulnis, gute Reif®
Mostgewichte 80—115 Grad, Siure 10,0—9,2 %0 M
70 %y von 1950, */s Herbst.

Traminer: Meist gesund, unterschiedliche Reife. MO%y
gewichte T0—80 Grad, Séure 10,4—9,6 %o, Menge 50
von 1950, ¥4 Herbst.
Bei den drei letzgenannten Sorten ergab sich somit fiix

den auf Qualitit eingestellten Winzer die zwingende el

wendigkeit, schon wihrend der Lese das Lesegut in

Qualitéten zu trennen, um nur eine einzige DurM

qualitit zu vermeiden und die vorhandenen Spitzen 8

trennt ausbauen zu kénnen. &

L

Diese iiberdurchschnittlichen Moste haben dann 3@
mindestens die Hilfte des einzelnen Sortenertrages erge™,,
und damit bestitigt, dab auch aus dem an sich nid,;er'
gut erwarteten 195ler unter Beriicksichtigung der tjlhrw
raschend niedrigen Sdure sehr versprechende Weine
Lebensweg angetreten haben.

Auch hat das Jahr 1951 wieder erlaubt, einen Rot"eg
am See zu bereiten, was im Vorjahre wegen der stﬂfk“n,
Fiulnis und der damit nicht gesicherten Farbe leider

mdoglich gewesen ist. itt

‘Wenn also der neue Jahrgang im groBen Du"chscﬁl;dl
unter der Qualitiit von 1950 liegt, so weist er doch Vi€ nich
beachtliche Spitzen auf, die immerhin dem Vorjahre pite
sehr nachstehen werden, Weitaus die Mehrzahl der 8| dig
gelesenen 1951er Bodenseeweine sind durchaus selbstm‘s,_.
und bediirfen keiner Verbesserung. In Anbetracht de;;
wissen Schwere, namentlich der WeiBherbste und RuloEoq,
aus den Jahren 1947—1950, wird erwartet, dag der 1

rsd-




Ohne deshalb an Wert zu verlieren, siiffiger ausfallen
dlirfte,

Auch im Herbst 1951 wurde am See in der Regel, in
grofen Betrieben grundsiitzlich, das Lesegut entrappt und
der Most innerhalb von 24 Stunden entschleimt; MaBnah-
m‘_!n, deren Unterlassung gerade in einem niederschlags-
reichen Jahre sich nur schiddigend hitten auswirken
kénnen, 3

Die Girung der Jungweine verlief bisher glatt und ohn
besondere Stérungen; bald werden die ersten Beurteilun-
E:; iiber den zu erwartenden Ausbau des 1951ers mdglich

ZielbewuBtes Streben nach Qualitét, nicht nur einzelner

etriebe sondern eines ganzen Weinbaugebietes, hat
jedenfalls auch im Jahre 1951 durch erfreuliche Qualititen
die Uberlegung und Miihe der Winzer am Bodensee ehrlich
belohnt, :

An Mosten wurden nur geringere Qualitéiten zum Aus-
schank als ,Suser* und nur in kleinerem Umfange abge-
Setzt, Die Preise lagen bei Elbling um 0,50 und bei Weil3-
herbst um 1,10 DM je Liter. H.

Baden, 13. 11, 51
Der Austrieb war im Frithjahr 1951 sehr gleichmiifig
und der Ansatz liber Erwarten gut. Lediglich der Trami-
Ner zeigte einen geringeren Samenansatz als in anderen
ahren. Die Aussichten auf einen mengenméfig sehr guten
Herbst wurden aber vor allem beim Gutedel und beim
Riesling durch Verrieselungsschiiden infolge schlechten
Bliitewetters herabgemindert. Bei der anhaltend feuchten
itterung war die Gefahr des Befalls durch Peronospora
und Mehltau sehr groB. Die Winzer muBten 4—5mal und
den regenreichen Gebieten sogar 6—7mal spritzen, um
dieser Gefahr Herr zu werden. Auch die Bekdmpfung des
nkrauts nahm sie im Sommer 1951 iiber Gebiihr in An-
Spruch, Anfang September war die Entwicklung der Trau-
n noch 2—3 Wochen hinter der eines normalen Jahres
Zuriick, Die warmen Tage im September und der ununter-
rochene Sonnenschein in den ersten 3 Wochen des Okto-
ber haben aber die Ausreife der Trauben so geftrdert, dafi
Zumal bei Burgunder, Rulinder und Traminer wesentlich
Ghere Mostgewichte erzielt wurden, als man erwartet
atte, In der Menge Wein, die etwa 80 % des Vorjahres
agen wird, liegt auch der Jahrgang 1951 iiber dem
Durchschnitt.
Die Lese der Xonsumweinsorten Elbling und
R#uschling begann Anfang Oktober und dauerte etwa
is Mitte Oktober. Die Mostgewichte schwankten zwischen
0 und 65° bei Sdurezahlen von 11—14 g/l. Die Lese des
Markgriifler Gutedel, die in der 2. Oktoberhilite statt-
and, wurde beeintrichtigt durch die starken Regenfille
am 22 und 23. Oktober, die eine merkliche Verminderung
der Mostgewichte bewirkten, Daflir gab es sehr viel Wein,
80 duB oft der FaBraum nicht ausreichte. Die Mostgewichte
betrugen bei Gutedel 66—72 ° und stiegen nur in den besten
en auf T4—78° (Sduregehalt 7,5—9,0 g/l). Bessere Er-
bnisse lieferte der Riesling X Silvaner, dessen
oste 70—76 © wogen, in guten Lagen aber 80—90° er-
Teichten und vereinzelt sogar hohere Werte. Wenig gut hat
lesmal der Silvaner abgeschnitten, der zwar einen
Teichen Behang sehr gesunder Trauben aufwies, dessen
Mostgewichte aber auch in guten Lagen selten {iber 80°
hiﬂausgingen (SHuregehalt 9—13 g/l). Der Riesling, der
In Baden meist in sehr giinstigen Lagen angebaut wirda,
brachte auf Gemarkungen 2. Ranges Moste von 68—174 °,
In besseren Lagen aber Mostgewichte von 75—85 °© und dar-
liber hervor. Besonders befriedigend war diesmal die Ernte
les Spitburgunders, dessen Trauben eineotietdunkle
ﬂh‘bung zeigten und Mostgewichte von 85—95°, in guten
-Lﬂgen aber von 100 © und mehr ergaben, Man hat deshalb
1051 vie] Rotwein in Baden bereitet, der in der Gilte dem
1849¢; gleichkommen diirfte. Zu gewissen Schwierigkeiten
e bei Burgundermosten am Bodensee und in anderen
Gebieten der oft recht hohe S#uregehalt, der bei Most-
 Bewichten von 85-00° nicht selten 11 und sogar 12 g/l

betrug. Hier war oft eine Entsiuerung schon des frisch ge-
kelterten Mostes angebracht. Wo das Mostgewicht weniger
als 85 © betrug, wurden die Burgundertrauben zu dem hell-
ritlichen WeiBherbst wverarbeitet, der in Baden und in
Wiirttemberg guten Absatz findet. Gute bis sehr gute
Weine lieferten auch die sehr spit gelesenen Edelsorten
Ruldnder und Traminer, deren Lese in den besten
Lagen erst Mitte November beendet wurde. Bei diesen
Sorten lagen die Mostgewichte sehr hiiufig iiber 90° und
nicht selten sogar iiber 100 ®. — Die bei Spétlesen erhal-
tenen guten Ergebnisse diirfen aber nicht dariiber hinweg-
tduschen, daB auch in Baden die 195ler Weine im groBen
ganzen nur eine mittlere Giite aufweisen und daB ein
grofer Teil dieser Weine verbessert werden mubte. Da
im allgemeinen der Siuregehalt der 195ler Weine nicht
hoch ist, wurde nur selten iiber eine 10prozentige Verbes-
serung hinausgegangen. Bei hohen Sduren wurde von der
Midglichkeit der Entsduerung Gebrauch gemacht. — Die
Preise fiir 195ler Traubenmoste weichen nicht erheblich
von denen des Vorjahres ab. Bei guten Umsiitzen wurden
am Kaiserstuhl bezahlt fiir Elbling 19,— bis 23,— DM, fiir
Silvaner 26,— bis 30,— DM und fiir Burgunder und Rulén-
der 30,— bis 33,— DM je 50 kg Trauben. Im Markgriifler-
land, wo sich der ortsansiissige Handel gut eindeckte, diirf-
ten die Preise fiir 1 hl 195ler Traubenmost um 90,— DM
liegen. Eine endgiiltige Preisbildung ist aber hier noch
nicht erfolgt.

Die Giirung setzte bei dem kiihlen Herbstwetter zégernd
und oft erst nach einigen Tagen ein, verlief aber ruhig
und gleichméBig. Gérstockungen traten nicht ein, zumal
man in diesem Herbst viele Moste mit Reinhefe vergoren
hat. Da das Traubengut meist gesund war, sind Fehler, wie
der im Vorjahre weit verbreitete Estergeschmack, nicht zu
beobachten. Auch der Bockser tritt bei den jungen 195ler
Weinen nur selten auf, —

zZusammenfassend darf festgestellt werden, daf3 das
Jahr 1951 in Baden saubere Konsumweine und mittelgute
aber harmonische Markgrifler Weine gebracht hat. Uber
Erwarten gut sind die spiéitgelesenen Edelsorten Burgunder,
Ruliéinder und Traminer ausgefallen, die hinter den Quali-
tatsweinen der Jahrginge 1950 und 1949 nicht zuriickstehen
diirften. Im besonderen MaBe gilt das vom Blauen Spht-
burgunder, der nach dem Mostgewicht und der Farbtiefe
sein;r Trauben Rotweine von hervorragender Giite liefern
wird. V.

Wiirttemberg, 21. 11. 51

Der Sommer brachte nur kurze Perioden mit einer Wit-
terung, die seinem Namen Ehre machte, Im iibrigen waren
reichliche Niederschliige mit relativ kithlen Temperaturen
zu verzeichnen. Dagegen zeigte sich der Herbst von einer
auggespmqiaen trockenen Seite mit Temperaturen, die iiber
dem langjihrigen Mittel lagen. Damit verbunden war eine
recht giinstige Bodentemperatur,

Die Reben hatten schon seit Mai und den ganzen Som-
mer hindurch erhebliche Angriffe seitens der Peronospora
durchzustehen und muBten in fast pausenloser Reihenfolge
Spritzungen liber sich ergehen lassen. Zur Peronospora ge-
sellten sich Oidium und Traubenwickler. Diesen Kampf
gegen die Schidlinge vermochten die Weingiirtner trotz
7—8maliger Spritzung nicht in allen Fillen fiir sich zu ent-
scheiden. Aullerdem war in besonders gefihrdeten Lagen
:alur,h noch beachtlicher Schaden durch Maifriste entstan-

en.

So kam es, dafl im ganzen gesehen etwa ein halber
Herbst geerntet werden konnte. Die Lese begann im letzten
Drittel des Oktobers und zog sich bis Mitte November hin-
aus. Dieser gegeniiber sonstigen Jahren etwas verspiitete
Lesetermin ist darauf zurlickzufithren, daB die Weingiirt-
ner die giinstige Herbstwittetung noch miglichst lange auf
die Trauben einwirken lassen wollten. In den niederen
Lagen wurde dieser Wunsch jedoch durch eine lange Reihe
von Frostniéichten in der Zeit zwischen 7. und 17. Oktober
mit Temperaturen bis zu — 5° C. zunichte gemacht. Nicht
nur das Reblaub erfror in diesen Frostlagen, sondern teils
welse auch die Trauben, :

"
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Das Lesegut war allgemein gesund. Eine sorgfiltige
Auslese bzw. Vorlese der Trauben konnte vielfach fest-
gestellt werden. Die Mostwerte kénnen, bezogen auf den
Witterungsverlauf wihrend der Vegetationszeit, als giinstig
bezeichnet werden:

Rebsorte Mostgewichte (Grad Oechsle)
Minimum i. Durchschn. Maximum Séure g/l
Portugieser 69° 82° 8—10
Schwarzriesling 62° 84° 92° 9—11,5
Burgunder a2 88° 115° 8—11,0
(Auslese)

Trollinger 68° 78° 9—15
Limberger 60° 76° 95° 9—12
Riesling 752 96° 10—14
Silvaner 60° 69° 76° 10—14
Miiller-Thurgau 68° 749 99° 8—11
Traminer 70° 80° 04° 9—11

Bei den Trauben der Rotweinsorten war allgemein eine
intensive Farbstoff-Ausbildung festzustellen, so dafB eine
gute Roftweinfarbe zu erwarten ist. Der Girverlauf war
liberraschend gut, auch dort, wo das Lesegut bei kiihler
Temperatur zur Vergirung kam.

Das Weingeschiift in 50er Weinen zeigt gleiche Stetig-
keit bei leicht angezogenen Preisen, Fiir 1951er Weine wer-
den Preise von 0,90—1,30 DM je Liter genannt. Diese An-
gaben kénnen aber nicht als zuverlissig gelten, da bisher
endgiiltige Preisabschliisse noch nicht bestitigt wurden. J.

Franken, 30. 11. 51

Am Samstag, dem 1. Dezember 1951, gingen die Wein-
lesearbeiten in Franken, die am 10. Oktober mit der Lese
der Miiller-Thurgau-Trauben begonnen hatten, zu Ende.
Die Fiirstlich Castell’'sche Domiinenverwaltung in Castell
brachte in diesen Tagen ihr Traubengut bei Mostgewich-
ten um 100° herum in den Keller. Ein wechselreiches Jahr
liegt hinter uns, das trotz mancher Riickschlige wihrend
der Vegetationsperiode im grofien und ganzen quantitativ
und auch qualitativ befriedigen konnte. Maifrostschiiden,
stirkeres Auftreten der Peronospora und insbesondere des
Sauerwurmes dezimierten gemeinde- und lagenweise nicht
unerheblich den Behang, der nichtsdestoweniger doch un-
gefihr  Herbst einbrachte. Brachten bereits die Friih-
lesen von Miiller-Thurgau, Frithburgunder sowie Portu-
gieser, welch letztere in Franken nur in bescheidenem Aus-
maf in den Buntsandsteingebieten des Untermaines zur
Anpflanzung kommen, #uflerst befriedigende Mostgewichte
mit normalem S#uregehalt, so stiegen bei der Hauptlese
die Mostgewichte in {iberraschender Weise noch weiter an,
so dafl sogar in einigen Fillen bei Gewichten zwischen 155
und 177° Oechsle die Mboglichkeit zur Erstellung won
Trockenbeerenauslesen gegeben war. Nach den Unter-
suchungsergebnissen der Staatlich Chemischen Unter-
suchungsanstalt und des Landwirtschaftlichen Unter-
suchungsamtes in Wiirzburg wiesen ungefihr 80 %o der ein-
geernteten Moste Gewichte zwischen 75 bis 85° bei einem
normalen S#uregehalt von 8 bis 10 % auf. Wie {iberall gab
es selbstverstiindlich in Franken auch Lagen, die nicht an
das Durchschnittsgewicht herankamen und deren Siure-
gehalt sich auf 12 bis 13 %o erstreckte. Dabei handelte es
sich aber zumeist um Einzelfiille, die nicht verallgemeinert
werden ktnnen, Auf jeden Fall kann der weitaus gréfte
Teil der diesjihrigen Weinernte in Franken als selbstiin-
diger Wein angesprochen werden.

Die bisher getiitigten Kiufe erzielten je nach Qualitiit
Preise zwischen 70 bis 130,— DM fiir einen Helktoliter. Als
KHufer traten vornehmlich Weinhandel und Gastwirte
auf, Bliimm.

Pfalz, 29. 11. 51

Die Giiter der Mittelhaardt haben z. T. erst Ende No-
vember ihre Lese beendet, eine Seltenheit in der Pfalz.
Die Mostgewichte lagen in den letzten 14 Tagen durchweg
{iber 90° in einzelnen Fillen, z.B. bei Traminern, auch
iiber 100°. Das Wetter war den Spit- und Auslesen nicht
glinstig, da die Trauben durch Niederschlige immer wieder
Wasser aufnahmen. Dadurch, dafl die Trauben bis zum
Schlufl durchweg gesund waren, trat leider die erwiinschte
Edelfiule nicht auf.

Wenn wir den Jahrgang 1951 als Ganzes betrachten, so
muB er als durchaus befr end angesprochen werden.
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Wo keine groBeren Ausfille durch Schiidlinge auftraten, st
das Mengenergebnis als gut und an der Mittelhaardt
sehr gut zu bezeichnen.

An der Ober- und Unterhaardt bewegten sich die Most=
gewichte zwischen 60 und 63°. Aber auch an der Mittel-
haardt gab es viele Moste unter 802, so da auch hier nich!
immer auf eine Zuckerung verzichtet werden konnte. Der
Séduregehalt kann in fast allen Fillen als normal bezeich-
net werden. Er betrug je nach den Gebietsteilen zwischen
9—11 %, so daB nur eine Traubenzuckerung in Frage kam-
Die Extraktstoffe waren gut, die Trauben gesund, so da
saubere und fruchtige Weine zu erwarten sind.

Soweit an der Mittelhaardt das Laub nicht durch Friih=
froste vorzeitig abfiel und spiit geherbstet wurde, konnten
reife Moste heimgefahren werden, die schine, selbstéindige
Naturweine ergeben werden.

Die in den Qualitdtsbetrieben geernteten kleineren
Moste versucht man an den Handel abzustoBen.

Wie schon im letzten Bericht ausgefiihrt, war das Rot=
weingeschéift sehr flott, das WeiBweingeschiift dageged
sehr schleppend.

Zwischen Weinhandel und Winzern war eine Vereinba~
rung getroffen worden, wonach die Moste nach Quali
bezahlt werden sollten. Wenn sich das nicht iiberall wi€
gewiinscht abspielte, so lag das z. T. daran, da3 keine gro-
Ben Mostunterschiede bestanden.

Wenn auch groBe Mengen WeiBmost den Besitzer weeh”
selten, so sind die Keller bei den Winzergenossenschaftel
den Giitern und Winzern doch voll, Die Verkaufspreise bé”
wegten sich an der Oberhaardt zwischen DM 00— b8
750,—; an der Unterhaardt lagen sie durchweg um DM 50,—
hoéher, wohingegen an der Mittelhaardt zwischen DM 800,—
bis 1100,— bezahlt wurden.

Das Holz der Weinberge ist sehr gut ausgereift, dagege®
lassen die Jungfelder und Rebschulen in der Reife zu will”
schen iibrig. Es wird gut sein, wenn Jungfelder und Reb-
schulen gut abgedeckt werden, um sie gegen Frost ZY
schiitzen. Ein nicht zu strenger Winter wiirde aber auch de?
Weinsticken am besten bekommen.

Die z. T. hohen Ertréige haben das Holz stark geschwiichtr
so daB durch sachgemiiBe Diingung dafiir gesorgt werdet_
mull, daB im nédchsten Jahr das Holz sich wieder el
wickeln kann. In den wviehlosen Weinbaubetrieben Wi
vielfach mit Liitzel-Diinger und Torf oder auch andere?
organischen Diingern gediingt.

Die Winzer, die griBere Wurmschiiden hatten, sehen
langsam ein, daf} sie bei den Bekimpfungsmafnahm 1
nicht so zeitgerecht und griindlich waren, wie es notwt‘_ﬂd g
gewesen wiire, Hoffentlich werden aus den Versiumnissé
Lehren fiir die Zukunft gezogen.

Im Weinbau, insbesondere in der SchiidlingsbekdmP”
fung, lernen wir bekanntlich nie aus. S.

Rheinhessen, Ende November 1951

In*Rheinhessen ist die Lese seit einigen Tagen alle_“t'
halben beendet und, soweit sich bis jetzt iiberschen 18
kann der Winzer sowohl mit dem Ertrag als auch mit 8¢
Qualitit im allgemeinen zufrieden sein. Infolge der “21,
glinstigen Witterung im August und September war _‘gk_
Stand der Traubenreife Mitte September derartig im Rl it
stand, daB fiir den 195ler nur eine sehr geringe Qua_nw,
erwartet werden muBte. Die gute sniitsommerliche Wltbis
rung, die in der zweiten Septemberhilfte einsetzte und PZ
gegen den 25. Oktober andauerte, hat jedoch die MoS
gewichte betréichtlich ansteigen lassen, so daB sie bel e
Lese den 1950 erreichten Oechsle-Graden nicht viel na f
standen und sie sogar oftmals iibertrafen. Der Siurege
ist wohl hiiher als in den vorhergehenden Jahren, wird @ 5
bei entsprechender Verbesserung besonders den sonst W 4
chen Silvanerweinen gut anstehen. Bei Extremfillen ot
sich eine Entsduerung mit kohlensaurem Kalk empfehle
allerdings sollte man vorher den Rat einer chemis Zelt
Untersuchungsstelle einholen. Leider haben die in der itet
zwischen dem 8. und 10. Oktober in Rheinhessen verbremt_
aufgetretenen Friithfriste besonders in tieferen Lagen "; ik
gen Schaden angerichtet. Hierbei wurden auch sehr sn;t_.
Amerikaner-Rebschnittgiirten und Rebschulen in dab
leidenschaft gezogen. Allgemein kann man aber sagem " "
die Mehrzahl der Trauben, besonders in den Weinber's ge-
in denen eine Sauerwurmbehandlung mit E 605 durché




flihrt wurde, beim Lesezeitpunkt noch sehr gesund waren.
Da die Mostgewichte dieser gesunden Trauben unter denen
anderer aus weniger gesunden Weinbergen lagen, wird viel-
fach von der Winzerschaft angenommen, da} E 605 eine
reifeverzogernde Wirkung ausiibe. Es wiire nun falsch, dies
als Tatsache hinzunehmen,denn die niedrigen Mostgewichte
sind wohl in der Hauptsache auf die ungeniigende Zahl
Von Sonnenscheinstunden wiithrend der Monate August und
ptember, also der Hauptreifemonate, zuriickzufiihren.
ie in verschiedenen Gebieten Rheinhessens im Sommer
_EBingetretenen Peronosporaschiiden haben in den betroffe-
Nen Gemarkungen zu einem ,neidischen Herbst“ gefithrt,
doch haben die Ertragsausfille nicht das anfangs befiirch-
tete AusmaB angenommen. Insgesamt gesehen ldGt sich
sagen, daf die Ertriige etwa 70% der Vorjahresertrdge er-
reicht haben, wiihrend qualitativ die Weine im Durchschnitt
an die des Vorjahres herankommen diirften. Der allgemeine
sebeginn lag fast in allen rheinhessischen Gemeinden um
den 920, Oktober, was von einer hervorragenden Lesediszi-
Plin der Winzer in diesem Jahre zeugt. Im Nachstehenden
8ei kurz aus den einzelnen rheinhessischen Kreisen be-
richtet:

_Der Kreis Bingen meldete eine iiberaus gute Lese-
disziplin, wodurch eine verhiltnismiBig gute Qualitit er-
zielt wurde. Der Ertrag diirfte etwa bei 75% der 1950er
Ernte liegen. Die Mostgewichte lagen im allgemeinen zwi-
schen 70 und 90° bei WeiBweinen, bei Portugieserweinen
Zwischen 70 und 75°. Der Siiuregehalt war auch hier héher
als in den Vorjahren, ist jedoch bei einer sachgemifien Ver-
besserung nicht qualititsmindernd. Die Richtigkeit des

enge-Giite-Gesetzes zeigte sich in diesem Jahre wieder
deutlich.

Das Weingeschiift war kurz vor Herbstbeginn sehr rege,
80 daB3 heute nur noch ca. 10% der 1950er Weine beim Er-
Zeuger lagern. Die Preise fiir 1950er Weine der Giiteklassen

I und III liegen zwischen 1100,— und 1300,— DM, fiir die
der Giiteklasse I ab 1300,— DM.

Fiir Portugiesertrauben wurden 17,— bis 20,— DM je
Zentner, fiir weiBe Trauben je nach Giiteklasse zwischen
21— ynd 29— DM je Zentner gezahlt. Die vorldufig noch in
geringem MaBe getitigten Verkdufe von 1951er Weinen be-
Wegten sich bei Portugieser zwischen 900,— und 1000,— DM,

i WeiBweinen der Klasse ITI zwischen 800,— und 900,—
DM fiir 1200 1.
Im Kreis Alzey wird der diesjihrige Ertrag auf ca.
70% der vorjihrigen Ernte geschiitzt. Die Qualitiit der Por-
gieser- und Miiller-Thurgau-Weine liegt {iber der von
950, Die Mostgewichte lagen im Schnitt zwischen 60 und
© und auch dariiber, wiihrend der Séuregehalt etwa bei
2% lag, was vielfach eine Entsiuerung mit kohlensaurem
Ralk erforderlich machte.
Die Nachfrage nach 1950er Weinen war auch hier leb-
haft und die Preise fiir diese Weine liegen heute durchweg
ber 1000— DM fiir das Stiick. 195ler Moste erzielten
chschnittspreise von 800,— DM fiir 1200 1. Der Frost
Yom 7. zum 8. Oktober hat besonders in tiefer liegenden
einbergen und Rebschnittgirten Schiiden angerichtet, die
Zwischen 30 und 40°/s betragen.

Auch der Kreis Worms meldet gute Ertragsergeb-
Disse, doch ist hier gemarkungsweise infolge stfirkeren
Peronosporabefalls im Sommer ein ,neidischer Herbst“ zu
Verzeichnen. Die Mostgewichte lagen im Durchschnitt zwi-
Schen 80 und 85°; teilweise auch dariiber, wihrend der
Siuregehalt je nach Sorte zwischen 12 und 14% schwankte.
Auch im Kreis Worms sind die Bestinde an 1950er Weinen
tast gertiumt. :

Ahnliche Ergebnisse liegen auch aus dem KreisMainz
Vor. An der Rheinfront (also den Gemeinden Oppenheim,

ierstein, Nackenheim und Bodenheim), wo die Lese bis
das letzte Novemberdrittel andauerte, waren Mostge-
Wichte von 90° und darilber keine Seltenheit. Das Siure-
Verhiltnis kann beim Silvaner als normal, beim Riesling
Als befriedigend angesehen werden. Vereinzelte Auslesen
frrejchten Mostgewichte von fiber 120

Die vorstehenden Berichte zeigen, da8 die Winzerschaft
Rheinhessens im allgemeinen mit dem 1951er Jahrgang
Wohl zufrieden sein kann. Die Befiirchtungen, daf der
19-"'Jler infolge der in den Reifemonaten vorherrschenden
Ungiinstigen Witterung ein unselbstindiger, minderwer-
tiger Wein wiirde, haben sich, Gott sei Dank, nicht bewahr-

heitet, denn der 1951er verspricht bel sachgemé#Ber Behand-
lung ein recht ansprechender kerniger Wein zu werden.
C.
Rheingau, 30. 11. 51

Wihrend der letzten Novembertage ging die Lese im
Rheingau zu Ende. Disziplin haben die Rheingauer gehal-
ten, nachdem sie immer und immer wieder vor allzu friiher
Lese gewarnt worden waren. Im Rheingau wurde seit jeher
besonderer Wert auf Qualitit gelegt, davon zeugt der Ruf
der rheingauer Weine.

+Nach einer Vorlese vom 29. bis 31. Oktober, wie sie in
einzelnen rheingauer Gemarkungen durchgefiihrt wurde,
begann die allgemeine Lese am 5. November. Wihrend die
kleinen Winzer zum 15. November ihre Lese beendet hatten,
waren die griferen Giliter um diese Zeit noch voll damit
beschiftigt. Obwohl die Stocke vollkommen entlaubt waren,
gingen die Giiter ohne Hast und Eile systematisch vor. Die
einzelnen, zum Teil starken Regengiisse konnten den frei-
hiingenden und durchweg gesunden Trauben nicht schaden.
Im Gegenteil, die Siure nahm noch erheblich ab und die
Mostgewichte noch um einige Grade zu. Dall die Quantitiit
dadurch reduziert wurde, nahm man gerne mit in Kauf. Bei
Beginn der Lese wurden per Halbstiick bis zu 20 Ztr, Trau-
ben bendtigt, dagegen waren die Trauben am SchluB3 der
Lese wesentlich ergiebiger, da die Beerenh&ute diinner und
miirber geworden waren.

Die Mostgewichte bewegten sich, von geringen Lagen
abgesehen, anfangs zwischen 70 und 752 und in Spitzenlagen
konnten Mostgewichte bis um 95 Grad erzielt werden. Bei
den Sduren wurden anfangs bis zu 14 gegen Ende um 10%s
festgestell. Ein Teil der Moste war unselbstdndig und
mubBte verbessert werden.

Mit der Menge war man im allgemeinen zufrieden, wenn
auch durch mangelhafte Schiidlingsbekiimpfung mancher
Betrieb starke Verluste in Kauf nehmen mufBite. Diese Be-
triebe, mit mehr oder weniger stark befallenen Sauer-
wurmtrauben, haben einen wesentlich gréBeren Zeitauf-
wand zur Lese benttigt, als diejenigen Winzer, die mehr
Zeit bei der Schddlingsbekimpfung aufgewandt hatten.

Trauben und Mostverkiiufe wurden nur in geringem
Umfang getéitigt. Die Preise schwankten zwischen 25— und
35— DM fiir 50 kg je nach Giite. Fiir Moste wurden um
600— DM pro Halbstiick gezahlt, wobei es sich um ver-
besserungsbediirftige Qualitdten handelte. Der Verlauf der
Girung war normal.

Schon wihrend der Lese wurde mit den Winterarbeiten
begonnen. Das Zupfliigen geht rasch voran, und die Rod-
arbeiten fiir die Neuanlagen im kommenden Jahre sind, so-
weit dieselben mit dem PfAug ausgefithrt werden kénnen,
beendet. Die Diingung beschiéiftigt z. Z. die meisten Winzer,
um das jetzt herrschende Wetter noch auszuniitzen.

Soweit die Jungreben nicht noch vor Winter aus der
Rebschule genommen werden, wurden diese zugeh#ufelt,
Auch dabei lag der Erfolg oder MiBerfolg mehr oder we-
niger an der durchgefiihrten Schidlingsbekéimpfung,

In geschiitzten Lagen, wie im Rildesheimer Berg, wurde
vereinzelt, hauptstichlich von kleineren Winzern, mit dem
sogenannten Adventschnitt begonnen. Die Holzreife bei
Riesling ist normal, bei Rotweinsorten und beim Silvaner
148t sie zu wiinschen {ibrig. R.

Nahe, 1. 12, 51

Nach den Mitteilungen des Statistischen Landesamtes
Rheinland-Pfalz ergibt die Erntevorschiitzung im Nahe-
gebiet bei 2026 ha Ertragsfliiche 81 096 hl Most, was 40 hl/ha
entspricht. 1950 wurde ein Hektarertrag von 56,6 hl er-
mittelt. Die endgiiltige Erntefeststellung wird zu etwas
héheren Hektarertriigen als 40 hl kommen. Besonders hohe
Ertréige melden vornehmlich die Orte der Nahefront von
Bingerbriick bis Bad Miinster. MengenmiBig befriedigt also
der Herbst 51 durchaus. Unbefriedigend sind die Ertrige
nur in einzelnen Orten mit stirkeren Hagelschiiden wie z. B.
Mandel und Wallhausen. Giitem#Big kommt der Jahrgang
an seine Vorgénger nicht heran, wofiir die 4 Frostnichte
in der 2. Oktoberwoche verantwortlich zu machen sind. die
das Laub stérker exponierter Lagen vollig zum Abstez’-ben
brachten. Wo das Laub nicht erfror, wurde es doch so ge-
schiidigt, daB die Assimilation merklich gehemmt war. Die
Weinbauschule Bad Kreuznach gab die FErgebnisse ihrer
tiglichen Reifeuntersuchungen in dem bereits 1950 unter-
suchten Kreuznacher Steinweg laufend bekannt und machte
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rechtzeitig: darauf aufmerksam, daB wir gegeniiber 1950 im
Mostgewicht um 2—3 Wochen nachhinkten, wobei vor zu
Iriiher Lese gewarnt wurde, Es kann festgestellt werden,
dafi die Winzer fast durchweg Disziplin wahrten. Mit Aus-
nahme des Miiller-Thurgau, der friiher gelesen wurde, be-
gann die Lese in der 4. Oktoberwoche. Die letzten Trauben
wurden um den 25. November eingebracht.

Im Herbst 51 trat der bisher kaum beobachtete Fall ein,
daB wiihrend eines vollen Monats keinerlei Niederschlige
registriert werden konnten. Wenn auch trotz dieses guten
Herbstwetters die Mostgewichte nicht ganz so anstiegen wie
erwartet wurde, so konnte doch durch die spite Lese eine
merkliche Verminderung der allerdings immer noch reich-
lich hohen Sidure erreicht werden. Die zuerst gelesenen
Moste lagen um 65° wiithrend spiter bis 90, vereinzelt so-
gar liber 100° festgestellt werden konnten. Eine Zusam-
menstellung der iiber 500 von Weinchemiker Dr. Baum bei
der Weinbauschule untersuchten Moste ergab, daB der
n»Normalmost” etwa bei 75° Oe. und 12%0 S#ure liegt. In 3
Sonderféllen konnten Séuren iiber 20%» festgestellt werden,
wiéhrend die ermittelte niedrigste Sdure bei 6,8%0 lag.

Bei Lesebeginn machte die Beschaffung des benétigten
Weinzuckers erhebliche Schwierigkeiten. Die Lage ver-
besserte sich dann stéindig, so daB zuletzt die Zuckerfrage
fiir den Winzer nur noch eine Geldfrage war. Die Gérung
scheint iiberall glatt zu verlaufen. Die kalt eingebrachten
Moste lagen allerdings oft mehrere Tage still im FaB. Das
Lesegut war {iberall dort, wo die Sauerwurmbekimpfung
mit der ndtigen Sorgfalt durchgefiihrt worden war, sehr
gesund. Wo Frostgeschmack befiirchtet werden mufSte,
wurde zum Entschleimen geraten.

Die Herbstpreise befriedigten. Unter 28, — DM je Ztr.
wurde kaum verkauft, vielfach {iber 30,— DM. Eine beson-
ders erfolgreiche Genossenschaft konnte ihren Mitgliedern
fiir Rieslingtrauben 40,— DM, bei den zuletzt gelesenen
Trauben sogar 50,— DM gutschreiben. Diese letzteren
Preise diirfen allerdings keinesfalls verallgemeinert wer-
den. VerhdltnismiBig groB war das Interesse auswiirtiger
Traubenk#ufer. Dr. W.

Mittelrhein, links, 26. 11. 51

Die letzten Trauben im hiesigen Gebiet wurden Mitte
November geerntet. Wenn auch gegeniiber friiheren Jah-
ren bei den zuletzt gelesenen Trauben infolge ungiinstiger
Witterung in den ersten Novembertagen die Mostgewichte
nicht mehr wesentlich anstiegen, war auf der anderen Seite
ein bedeutender Rilckgang der Siuregrade zu verzeichnen.
Bei den Spiitlesen schwankten die Mostgewichte zwischen
80 und 85 Grad Oechsle bei einer Sdure von 9 bis 11 pro
Mille. Es ist kein Geheimnis, daB der weitaus gréiite Teil
der 195ler Ernte verbessert werden muBte. Bei den Ende
Oktober geernteten Trauben waren Mostgewichte zwischen
685 und 70 Grad Oe., sowie Sduregrade von 11 bis 15 pro
Mille keine Seltenheit. In sehr vielen Fillen war eine Ent-
sduerung der Moste mit kohlensaurem Kalk unumginglich.
Interessant war hierbei festzustellen, daB die breite Masse
aller Winzer von einer Mostentséiuerung bisher praktisch
nichts kannte oder eine vollkommen falsche Auffassung von
dieser Art der Kellerbehandlung hatte,

Die durchschnittliche Erntemenge diirfte etwa ?/: des
Vorjahres betragen. Allerdings schwankten die Ertriige
innerhalb der verschiedenen Gemeinden sehr, so dafl ein
Teil derselben an dieselbe Menge des Vorjahres herankam
bzw, dieselbe noch {iberstieg, wihrend andere Gemeinden
sich mit 50 Prozent des vorjihrigen Ertrages zufrieden
geben muBten.

Nachdem die zuerst eingelagerten Moste ihre G#rung so-
welt beendet haben, liifit sich die Giite derselben schon in
etwa beurteilen. Es diirfte kein Zweifel dariiber bestehen,
daB iiberall dort, wo eine sachgemifie Kellerbehandlung
vorangegangen ist, der 195ler immerhin noch einen guten
Mittelwein ergeben wird.

Das Trauben- und Mostgeschéft wihrend des Herbstes
war verh#ltnismiBig lebhaft. Die Traubenpreise schwank-
ten im Durchschnitt zwischen 25— u. 30,— DM je 50 kg. In
Einzelffllen wurden Trauben nach dem vorhandenen Most=
gewicht gekauft, wobel 05 Pfg. je Grad Oechsle gezahlt
wurden. Bel Mosten wurden 800,— bis 1000,— DM je 1000
Liter gezahlt. w.
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Mittelrhein, rechts, 17. November 1951

In der Woche vom 11. — 17. 11. konnte die diesjdhrige
Ernte hier restlos geborgen werden. Wenn auch ein wesent=
lich gréBerer Hundertsatz der Moste als im Vorjahr ver-
besserungsbediirftiz war, so kann man nach dem wen
schonen Sommer mit der diesjihrigen Qualitit noch zu-
frieden sein. Die frithen Friste haben zwar ZU
rascherer Laubverfirbung und raschem Laubfall gefiihrh
doch sind Frostschéiden an Trauben nirgends zu verzeichn
Eewesen.

Mengenmiifig bleibt die Ernte nicht viel hinter der des
Vorjahres zuriick, in einzelnen Betrieben liegt sie sogal
hoher. Die Mostausbeute dagegen war, wie im friiheren
Bericht bereits erwiihnt, geringer. Die Masse brachte Most-
gewichte zwischen 60 — 80° Oechsle bei 7,5 — 1200 Séure
Der auflerordentlich trockene Oktober mit seinen Frost=
niichten hat wahrscheinlich zur Verminderung der Séure
beigetragen.

Dort, wo der Behang zu wiinschen iibrig lie@ oder W?
nach den Niederschliigen im ersten Drittel des Novemberl
Edelféule auftrat, konnten jetzt noch Mostgewichte bis h
in die 90° erzielt werden.

Im einzelnen brachten:
Burgunder und St. Laurent:
75 — 08° bei 10,5 — 7,5% S#ure

Miiller-Thurgau:

68 — 88° bel 9,5 — 6,8%0 Siure
Silvaner:

70 — 90° bei 10,8 — 7,4%0 SHure
Riesling:

60 — 85° bei 14,0 — 9,2%, SHure.

Trotz des durchweg gesunden Lesegutes haben sich vielé
Winzer die Erkenntnisse der modernen Kellertechnik 24
eigen gemacht und die Moste nach voraufgegangener Kurz"
entschleimung eingelagert. Man will dadurch zu langsam
einsetzender und nicht zu stiirmisch werdender Girung 8¢°
langen, um feinere und harmonischere Weine zu erhalten
Auch der Rat, bei Sduregraden {iber 12% zuniichst
kohlensaurem Kalk der Siure zu Leibe zu gehen und dan?
die Verbesserung mit dem geringstméglichen Zucker~
wasserzusatz durchzufilhren, hat in weiten Winzerkreise?
Anklang gefunden. Diese MaBnahme wird ebenfalls Zuf
Hebung der Qualitiit des 1951ers beitragen,

Das Traubengeschiéift war rege, der Handel hat in eib”
zelnen Orten betriichtliche Kiufe getiitigt. Nach anfﬁn%i
lichem Tasten stiegen die Preise rasch auf 25— bis 30,—D
je 50 kg und behaupteten sich fest. Vereinzelt werden £iF
besseres Lesegut auch etwas hohere Preise genannt.

Mostverkéiufe waren gering; fiir die 600 Ltr. wurde?
520,— bis 540,— DM gezahlt.

Wenn auch die Winzer durch die Qualitiit der fritheré?
Jahrginge etwas verwdhnt worden sind, so hat der E 2
des 1951ers sie doch zufriedengestellt und 148t sie mit neué
Hoffnung der Zukunft entgegensehen. —b.

Unterer Mittelrhein, 30. 11. 51

Entsprechend den fiir die Entwicklung der Trauben “Et;
glinstigen Witterungsverhiltnissen im Sommer waren au
die Ernteergebnisse. Wenn man die Erntemenge in Zﬂ:er
nern ausgedriickt betrachtet, so liegt sie wesentlich un t
der von 1950. Dadurch aber, daB qualitativ das Erniegg.
weit geringer war und durch die Mbglichkeiten einer hol
ren Verbesserung diirften 1951 etwa /s der vorjidhr Bel
Ernte bei den WeiBweinen in den Winzerkellern liegen- g
den roten Traubensorten war beim Portugieser der E o
etwa der gleiche wie 1950, wihrend es bei den Bura‘u“dit
knapp die Hilfte und beim St. Laurent stark die Hilfte
Interessanterweise ist die Farbe bei den 1951er Rotweil
wesentlich besser als bei den 1950ern.

Entsprechend der Entwicklung der Trauben war a8t
der Lesebeginn recht spit. Begonnen wurde mit den Ffihm
burgundern am 30. 9., bel den anderen Friihtrauben
18. 10. Die Hauptlese setzte unterschiedlich in den einzel?
Orten zwischen dem 25. 10. und 29. 10. 1951 ein. Die letZ e
Trauben wurden hier am 10. 11. 1951 gelesen. Frostsché 9
sind nur in ganz geringem Umfang in einer Teillaﬁw
Rheinbrohl aufgetreten. Teilweise mufiten die LesearDd
infolge stirkerer Regenschauer unterbrochen werden. jeht
allzulange Hiéngenlassen hat sich im hiesigen Gebiet I ante
sonderlich bew#hrt, da eine Steigerung der Mostgew!




Eegeniiber den zu Beginn gelesenen Trauben kaum zu ver-

Zeichnen, der Substanzverlust dagegen erheblich war. Auch
e SHure war bei den zuletzt gelesenen Trauben nur un-

Wesentlich geringer als bei den ersten. Bei den einzelnen
rten waren giiteméBig die Ergebnisse etwa wie folgt:

Riesling:

Mostgewichte zwischen 42—80° Oe., Sduren 12,2—18,6%..
Silvaner:

Mostgewichte zwischen 40—65° Oe., Siuren 11,8—17,2%e.

Miller-Thurgau:
Mostgewichte zwischen 64—82° Oe., Séuren 8,5— 9,8%o.
Kleinberger:
Mostgewichte zwischen 45—60° Oe., Sduren 12,5—16,4%a.
| Portugieser:
| Mostgewichte zwischen 50—76° Oe., Sduren 11,4—14,5%o.
FJ.'l'.ihburgunder:
Mostgewichte zwischen 78—85° Oe., Sduren 9,8—11,4%.
St. Laurent:
Mostgewichte zwischen 68—80° Oe., Siuren 10,2-—13,8%:.
SDéitburgunder:

Mostgewichte zwischen 64—68° Oe., Siuren 9,6—14,7%.

Die Giéirung setzte, da die Trauben meist bei kiihlem
Wetter gelesen wurden, ziemlich langsam ein. Die Weine
Vergoren ldnger als in den vorhergehenden Jahren und zum

€l klirten sie sich nach der Girung aulBerordentlich
Schnell. Nach der jetzigen Probe der Jungweine ist immer-
in zu erwarten, daB der 5ler, wenn er auch bei weitem
Nicht die Giite seiner Vorginger nach dem Kriege im hie-

8igen Gebiet erreicht, noch ein brauchbarer Wein wird.
W. Hammerschlag

Ahr, 30. 11 51

Nach Beendigung des Bliiteverlaufs und gegen Ende des
Monats Juli zeigte sich’ immer deutlicher, daf3 infolge der
Sthlechten Wetterverhiiltnisse die Befruchtung beim Bur-

nder sehr ungleichmifig war, Die wurzelechten Pflan-
zuhgen boten bei einem Vergleich mit Burgunderpfropf-
Teben ein besseres Bild. Bei den Sorten Portugieser und

lesling entwickelten sich die Traubenbeerchen schneller
Ungd gleichmiBiger. Entscheidend fiir den weiteren Verlauf

I Fruchtentwicklung und der Reife war die Witterung
Von Juli bis Ende Oktober. Die Beobachtungen zeigten, daB
die 4 Monate witterungsmiBig besser waren als dieselbe

eit des Jahres 1950. Die Folge davon war, dal3 die Trauben
tz der spiiten Beendigung der Bliite verhiiltnismiBig
But aufholten. Sie blieben in der Entwicklung aber trotz-
dem um etwa 14 Tage zuriick. Bei den vorgenommenen
Zuckerbestimmungen mit dem Refraktometer wurden am
25, 9. beim Portugieser je nach Standort 54—60°, beim Spiit-
burgunder 70—75°, beim Frithburgunder 75—82° Oechsle
Bemessen, Bel den beiden friithreifenden Sorten Mallinger
Und Miiller-Thurgau wurden Mostgewichte von 60—170° er-
feicht, Leider haben die Frosttage in der 2. Woche des Ok-
bers teilweise einen Abschluf in der Zuckerbildung und

Sdureriickgang gebracht. In den Tieflagen waren die
l"l‘Ostscl-niit:l«en am Blattwerk und an den Friichten am grég-

und zwangen zu einer friihzeitigen Lese. Die Haupt-

lese fie] in die Tage vom 10.—20. Oktober. GrbBere Betriebe

oben die Ernte bis Anfang November auf und erreichten
urch noch eine beachtliche Qualitit.

Nachdem die Lese voriiber war, konnte durch genauere
Priifungen das Ernteergebnis annéihernd festgestellt wer-
den, Es ergab sich dabei, daf durch Peronosporaeinwirkung
Im Durchschnitt an der Ahr etwa 50% der Ernte verloren
Begangen sind. Der Ausfall war sehr unterschiedlich, selbst
hnerhalb der Gemeinden traten sehr groBe Ertragsschwan-
Kungen auf. Es gibt eine Reihe von Winzerbetrieben in
ggnnen etwa nur ¥ bis ¥/s des Jahres 1950 geerntet werden

nte,

Die Qualitéit des neuen Jahrgangs ist noch befriedigend
'“Sgefa?len. Das Ergebnis der Mostuntetsuchug{gen der
l"11!tlla.'=slehranst'.alt Ahrweiler war folgendes:

Maltinger:
ger:
- Mostgewichte zwischen 56— 65° Oe, Séuren 8,0— 9,0%.

A - i
..ululf x w?é‘:lt;rfwalui on 60— 78° Oe., Siuren 8,0—12,0%.

Frithburgunder: '

Mostgewichte zwischen 78—100° Oe., Siuren 7,0— 9,0%o.
Portugieser:

Mostgewichte zwischen 55—110° Oe., Siuren 9,0—15,0%.
Spédtburgunder:

Mostgewichte zwischen 74—110° Oe., Séuren 9,5—18,0%s.

Dazu wird bemerkt, daB die Burgundertrauben, die in
der Zeit vom 25. Oktober bis Anfang November gelesen
wurden, die hichsten Mostgewichte von 90—110° bei einem
Siuregehalt von 9—12% erreichten.

Die Beschaffenheit des Lesegutes war durch Pilzkrank-
heiten und durch den Heu- und Sauerwurm sehr ungleich-
méBig. Die an der Ahr allgemein durchgefiihrte Entrappung
der Rotweintrauben hat sich im vergangenen Herbst be-
sonders bewihrt. Das Schwefeln der Rotweinmaische und
der WeiBweinmoste hat sich giinstig auf den Géirverlauf
ausgewirkt. Vielfach hat man die Rotweinmaischen um
2 —3% mit kohlensaurem Kalk entsiiuert und Trocken-
zuckerung vorgenommen. Die Beschaffung des Zuckers hat
erfreulicherweise keine Schwierigkeiten gemacht, so daB
von einer restlosen Verbesserung, soweit diese erforderlich
war, gesprochen werden kann.

Die Giirung verlief sehr gut. Es zeigt sich schon jetzt,
daB der Farbstoffgehalt der 195ler Burgunderweine inten-
siver ist als der des Vorjahres. Soweit eine Beurteilung des
Jungweines schon jetzt moglich ist, kann man mit einer
guten Durchschnittsqualitit rechnen.

Es ist Aufgabe der Kellermeister, die Jungweine ent-
sprechend ihrer Zusammensetzung individuell zu pflegen.
Fiir die meisten Rotweine ist die Beibehaltung einer Keller-
temperatur von 16—18°, ein éfteres Aufriithren und die Hin-
auszogerung des 1. Abstiches notwendig, damit der ge-
wiinschte biologische S&ureabbau méglichst vor dem 1. Ab-
stich einsetzt. Inwieweit und in welchem Umfang die Rot-
weine vor dem 1. Abstich geschwefelt werden, hiingt eben-
falls von ihrem Siuregehalt und von ihrem Verhalten an
der Luft ab. Allen Kellereibetrieben wird empfohlen, neben
den tiblichen KontrollmafBnahmen eine laufende Beobach-
tung des Siureabbaues (SHurebestimmung) vorzunehmen.

Das Herbstgeschiift war im allgemeinen ruhig: etwa 80,
der Produktion wurde von den Winzergenossenschaften er-
faBt. Der Handel zahlte fiir Trauben Preise von 25— bis
35— DM je 50 kg. Die Nachfrage nach lteren Rotweinen
ist grifer geworden, das Vorwintergeschiift hat sich belebt.
Die Preise fiir 1850er Ahrburgunder im FaBl bewegen sich
je nach Qualitédt zwischen 1 300,— und 1 600,— DM.

Soweit eine Beurteilung des Jungweines schon jetzt
mdoglich ist, kann man mit einer guten Durchschnitts-
qualitit rechnen.

Hoffmann
Mittclmosel, 1. 12, 51

Am 28. 11. 1951 wurden an der Mittelmosel die letzten
Trauben hereingeholt. Die meisten Winzer kénnen sich
nicht erinnern, ein so spiites Leseende erlebt zu haben. Alle
Voraussagen haben sich als unrichtig erwiesen. DaB es
sogar zu einer FaBnot kommen wiirde, konnte keiner fiir
wahr halten.

Wihrend der Austrieb in der ersten Maiwoche begonnen
hatte, mufite man feststellen, daB ganze Bogreben aus-
blieben, die im Spétsommer 1950 noch von Peronospora
befallen worden waren, daher keine entsprechende Aus-
reife erlangten und daher um go eher dem ersten Frithfrost
zum Opfer fallen muBten. War dies schon ein Grund, an
eine grofie Erntemenge nicht zu denken, so erst recht durch
die schleppend verlaufende Bliite, die 3 Wochen in An-
spruch nahm. Die besten und die geringsten Lagen trafen
allerdings besseres Bliitewetter und normalen Bliitever-
lauf an. Durchrieselungsschéiden liefi keine kompakten
Trauben zu, so dal die Lockerbeerigkeit vorherrschte. Wih-
rend nur vereinzelt Schidigungen durch Peronospora und
Oidium aufgetreten waren, verursachte das Auftreten des
Sauerwurmes und spéiterhin der Sauerfiule z. T. beacht-
lichen Ausfall. Die ungiinstigen Witterungsbedingungen
wihrend der Vegetationszeit lieBen im allgemeinen keine
hohe Qualitit erwarten. Insbesondere fehlte einige
Wochen vor der Traubenlese durchdringender Regen. Der
kilhle September lieB zwar noch eine tigliche Mostga-
wichtssteigerung um ein Grad Oechsle und 2. T. auch mehr
zu, wihrend der Oktober trotz absolutem Sonnenschein=
reichtum schon Nachtfriiste brachte, die in verschiedenen
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Gemeinden das Laub schnell zum Absterben brachten, ab
Mitte Oktober allenthalben eine schnelle Laubvergilbung
einsetzte, so daf zu Anfang November der Laubabfall ein-
trat. Wihrend in den frostgeschidigten Gemeinden die Lese
mit dem 25. Oktober begann, wurde in simtlichen anderen
Orten nicht vor dem 5. November begonnen. Wo die Lese
vor den durchdringenden Regenfillen Ende Oktober begon-
nen werden muBte, wurden abnorm grofie Mengen Trauben
fiir ein Fuder Most benétigt, da die dickschaligen Beeren
nicht ,liefen®. Das Zuwarten bis in die erste November-
woche hinein brachte giinstige Kelterergebnisse, Wiithrend
sich in der ersten Novemberwoche schon Anzeichen von be-
ginnender Edelfdule zeigten, trat diese ab 10. 11. in zuneh-
mendem MaBe auf. Stielfaule Trauben wurden durch hef-
tige Stiirme zu Boden geworfen, wo sie sich schnell voll-
saugten und zu Leseschluf stetig fallende Mostgewichte
aufwiesen.

Durch den kellerwirtschaftlichen Dienst der Landwirt-
schaftskammer Rheinland-Nassau war eine grofle Most-
untersuchungsaktion gestartet worden, wobei die Moste in
den Orten abgeholt und den Winzern der Untersuchungs-
befund nebst dem Verbesserungsvorschlag am nichsten
Tage ausgehiindigt werden konnte. Diese Einrichtung hat
sich hervorragend bewiihrt und war vor allen Dingen des-
halb von Wichtigkeit, weil erstmalig wieder nach vielen
Jahren eine Mostverbesserung durchgefiihrt werden mufBte,
In vielen Fiillen fehlte allerdings bei der Mosteinlagerung
noch der erforderliche Zucker, so daB auch eine besondere
Beratung iiber die Verwendung der Maizena-Dextrose
durchgefiihrt werden mufte,

Die nachfolgenden Daten entstammen vielen hunderten
von Mostuntersuchungen. Aus 16 Orten wurden die Moste
beigefahren, von denen 4 Gemeinden reine Qualititslagen
besitzen, 5 Orte mittlere Giite aufweisen und 7 Gemeinden
als geringwertiger zu bezeichnen sind. Diese 16 Orte haben
z. T. Frostschaden oder Sauerwurmbefall erlitten. Aus
diesen Daten 148t sich ein guter Durchschnitt ziehen, da die
Moste durchweg aus den Hinden Ileiner und mittlerer
Winzer stammen. Die Daten diirften in gewissem Sinne
Allgemeingiiltigkeit fiir das Gebiet besitzen,

Mostgewichte
(in Klammern die Ergebnisse von 1950)
unter 50° = 0,11%
50 — 55° = 0,99%,
56 — 60° = 6,449,
61 — 65° = 18,779/,
66 — 70° — 28,9299/,
71 — 75° = 26,00% (18,48%0)
76 — 80° — 11,51% (27,01%)
81 — 85° = 6,07 (29,39%)
86 — 90° — 1,71% (10,43%0)
91 — 95° = 0,11% ( 3,32%)

Da man bei Weilweinen hiesigen Wachstums einen Most
von mindestens 75° naturrein zu legen bestrebt ist, sofern
die Sture angepafBt erscheint, kénnten aus diesen Mosten
19,40°% naturrein gelegt werden, Die Vorschiitzungen mit
rund 20% naturreinen Anteils trafen genau zu.

Wihrend bei den Winzern, die Ende Oktober zu lesen
gezwungen waren, die SHuren z. T. beachtlich hoch lagen
(wobei bei Frosttrauben verhiéltnismiBig giinstige Siure-
verhiltnisse angetroffen wurden), gingen sie nach den ein-
setzenden Regenfiillen rapid herunter, und zwar im gering-
sten Falle um mindestens 3%s,

Sdurewerte
(Die Ergebnisse von 1950 in Klammern)
80 — 9% = 1,60%
9,1 — 10%0 = 5,868% ( 5,67%)

10,1 — 11%0 = 16,15% (37,65%5)
11,1 — 12%0 = 30,00% (45,75%%)
12,1 — 13%0 = 30,97% ( 9,31%)
18,1 — 14%0 = 11,279 ( 1,21%)
14,1 — 15% = 3,81% ( 0,41%)
151 — 16% = 0,34% ( — )

Wilhrend also 1950 der Hauptanteil zwischen 10 und 12%s
lag, liegt er in diesem Jahre bis zu 13%. In 5,86%6 der Fiille
wire eine Trockenzuckerung und bei 92,54% eine NaBver-
besserung in Frage gekommen. Diese Werte konnte man
aber nicht wie sonst der Berechnung des Zuckerwasserzu-
satzes zugrunde legen. Die empfohlene und auch durchge-
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fiihrte Entsduerung verschiebt das Gesamtbild wesentlich
nach der giinstigeren Seite. Ein Vergleich der Jahrginge
1951/1950 ergibt ohne Beriicksichtigung des im Vorsatz Ge*
sagten: bei der NaBverbesserung wiren um 10% zu Vfl"
bessern gewesen: 16,15% (37,56%0), um 15% : 60,979/ (55,06%0)
um 20%o : 15,08%) (1,62%) und um 25% : 0,34%,. Das Schwer~
gewicht lag bei der 15prozentigen Verbesserung, wobei

die Zahl noch wesentlich dadurch erhéht, daB in GrenZ
fillen eine Entsfiuerung angeraten wurde, durch die der
Most in eine niedrigere Verbesserungsstufe eingereiht wer-
den konnte. Da mit einem starken Siureabbau infolge des
hohen Anteils an Apfelsiure zu rechnen ist, darf gesa
werden, daB auch der 195ler einen siiffigen und z T. re
eleganten Wein abgeben wird,

Der starke FaBmangel hat auch auBerhalb der Orte, di€
sonst gewohnheitsgemif} ihre Trauben verkaufen, zu Trau-
ben- bzw. Mostverkéufen gefiihrt, wozu der Engpal} an Ver-
besserungszucker das Seinige tat. Die Preise fiir den Zent
ner Trauben lagen zwischen 30,— und 45— DM und er-
reichten in einem Falle in Piesport sogar 96,— DM.
Most wurde zwischen 950,— und 1450,— DM geboten. Im
augenblicklichen Stadium zeigen die Mostkiufe in der
Preisgestaltung sinkende Tendenz.

Trotz vielfach durchgefiihrter Entschleimung setzte dié
Giérung liberraschend schnell ein, so dafl heute schon bl
Fuder Jungwein zu finden sind. P. H.

Untermosel, Mitte November 1951

Die Hoffnung, daBl in den Sommermonaten ein a]lmﬂh:
liches Aufholen des noch weit zuriickgebliebenen Entwick
lungsstadiums der Trauben erfolgen wiirde, blieb leider nuF
ein frommer Wunsch. Zwar brachte der Juli in den ers! 5
beiden Dritteln tagsiiber sonniges, warmes Wetter, jed
waren die Néchte viel zu kiithl. Auch im August lagen Im
Temperaturen unter dem langjihrigen Durchschnitt.
September gestaltete sich dann die Wetterlage etwas
stiger, vor allem im ersten Drittel des Monats, Ende .
Monats war immer noch ein Riickstand von etwa 14 Tag ¢
im Reifestadium der Trauben festzustellen. Die Sr:h‘?;r
wetterlage Anfang Oktober holte noch einiges auf. ‘:jes
allem konnte in den Berglagen eine rasche Zunahme
Mostgewichtes festgestellt werden. Dagegen reichte Ve
immer kiirzer werdende Sonnenscheindauer nicht mehr au®
auch die gleiche Mostgewichtzunahme in den Seiten- up
Bodenlagen zu bewirken.

Die in der zweiten Woche des Oktobers auftretende?
Friihfroste lieBen in gefihrdeten Lagen das Thermomeé die
auf 2—4 Grad Celsius unter Null absinken. Wenn audlhs_
Frostschiiden kein allzu grofies Ausmall angenommen 6
ben, so wurden doch einige Gemarkungen stark betroff
In der Mehrzahl der Fille beschriinkten sich die Sché
auf das Erfrieren des Laubes. Nur in geringerem Umfan
haben auch die Trauben gelitten.

Wihrend nur unwesentliche Ernteausfille durch Pe“f:r
nospora- oder Oidiumbefall eintraten, verursamte.d on
Sauerwurm, vor allem in Bodenlagen, gréfiere Sché et
Der stark verzettelte Flug, der sich von Ende Juli bis die
fang September ausdehnte, erschwerte auBerordentlich
Bekéimpfung. In einzelnen Gemarkungen trat Ende
tember an vielen Stécken ein plétzliches Absterben nefs
Laubes ein. Zunéichst vergilbten die Blitter vom Rande Er-
trockneten dann ein und fielen ab. Die Ursache d_iesell‘dm
scheinung konnte bisher noch nicht einwandfrei ge!
werden, s

Mit der allgemeinen Lese wurde am 26, bzw. 29. Okt0
begonnen. eine

Nur in den frostgeschiidigten Gemarkungen war gen
Vorlese der erfrorenen Trauben erforderlich. Die wen 29,
Elblingbestiinde im hiesigen Gebiet, mit deren Lese am ten
bzw. 24. Oktober begonnen wurde, brachten einen 8Y und
halben Herbst. Die Trauben waren durchweg gesund
konnten daher so lange hiingen bleiben. e

Auch beim Riesling trat die Sauerfiule nur ‘ganz ok~
einzelt auf. Infolge der anhaltenden Trockenheit imgtW’
tober blieben die Trauben ziemlich dickschalig, so dafl €%,
29 bis 30 Zentner Trauben abgekeltert ein Fuder Mc;:ﬁhﬂf‘
gaben. Im vorigen Jahre lag die Ausbeute 10% ur
Leider nahm auch die Sdure unter diesen Umstédnden ten
langsam ab., Nach den starken Niederschligen der heb”
Novembertage beschleunigte sich der Siureabbau €r




li“-"l. wiihrend die Mostgewichte nur noch unwesentlich an-
Stlegen. Am 10. November war die Lese bis auf wenige
Brifere Betriebe beendet.

MengenmiBig waren die Ertriige in den einzelnen Ge-
Meinden verschieden. Sie diirften aber innerhalb des Ge-

ietes im Durchschnitt einen dreiviertel Herbst ergeben,
Was einem Ertrag von etwa 60 hl je ha entspricht. Was die
ostgewichte und den S#uregehalt anbelangt, so sind sehr
rke Schwankungen zu verzeichnen. Bei den frostgeschii-
digten Trauben lagen sie zwischen 50—55 Grad Oe. und
I8 — 9904 Siiure. Die frithgelesenen, zum Teil schwach
stgeschiidigten Trauben ergaben Mostgewichte zwischen
80 und 65 Grad Oe. bei 15 — 17%» Siiure. In den mittleren
agen stiegen dann die Mostgewichte bis zu 75 Grad Oe. an,

i SHuren von 12 — 14%: und nur in den besten
Lagen wurden 80—86 Grad Oechsle bei Séuren von

S bis 12%o erreicht. Das hichste bekanntgewordene
ostgewicht betrug 90 Grad Oechsle mit einer Siure

Von 9,1%,. Der Elbling hatte im Durchschnitt ein Most-

Bewicht von 57 Grad Oe. und eine Gesamtsiure von 13 bis

15%:. Der Jahrgang 1951 diirfte somit an der unteren Grenze
er mittleren Jahrgiinge liegen. Naturweine kénnen hich-

Stens 109/, gelagert werden, alles iibrige bedarf einer Ver-
sserung. Leider fehlt zum Teil hierfiir noch der erforder-
che Zucker.

Auf dem Weinmarkt war die Nachfrage nach Trauben
Und Mosten zu Beginn der Lese lebhaft. Es wurden fiir
T{'auben (Riesling) zwischen 28,— und 40,— DM, in einigen

dllen bis 55— DM je Zir., entsprechend der Qualitit ge-
zahlt: fiir Moste aus kleineren Lagen 850,— bis 920,— DM.
er gleiche Preis wurde auch fiir Elblingmoste geboten.
E;’Een Ende der Lese flaute die Kauflust fiir Moste etwas

Nach verbesserten 1950ern herrscht auch z. Z. noch
Stirkere Nachfrage. Es werden hierfilr Preise bis zu
1600,— DM angelegt. 1950er Naturweine sind unter 1800,—
DM nicht mehr zu haben. Die Bestéinde an 1950ern sind in
den Kellern der Winzer nur noch unbedeutend. St.

Dezember-Arbeiten
im O6ft- und Gartenbou

N_Wie vermutet, haben die Preise fiir Apfel, Birnen und
lisse angezogen; wer also noch linger mit dem Verkauf
Zuriickhilt, diirfte noch bessere Preise erzielen, denn die
te war knapp.
Solange der Boden noch offen ist, kann das| Pflanzen
Yon Obstbiumen und von Beerenobst fortgesetzt werden.
ist jedoch ratsam, bei eintretendem Frost die Baum-
Stheiben mit Mist oder mit Torfmull abzudecken. Sodann
kann mit der Bodenbearbeitung und Diingung fortgefahren
rden. (Genaue Anweisungen enthilt die November=-
Dummer dieser Zeitschrift) Danach kann mit der Obst-
ba'-ll‘rlpﬁeu_ze begonnen werden: 1, Entriimpelung, d. h. Ent-
®rnen aller abgingigen Obstbiume und Kriippel; 2. der
Ba'J-!'ns.c:hn'ltl:, mit welchem schon im Dezember und nicht
18t im Frithjahr begonnen werden sollte. Ohne Schaden
lu’l'ln jetzt schon das Beerenobst, auBler Brombeeren, ge-
y itten, sowie #ltere Hochstimme ausgelichtet, ausge-
Butzt verjiingt und gereinigt werden. Der Baumschnitt for-
ert die Qualitit und erhéht das Lebensalter sowie die
istungsfihigkeit der Obstbiume und des Beerenobstes.
Bej richtiger Ausfiihrung, d. h. wenn filr geniigend Licht
Und 1,uft gesorgt wird, ist der Prozentsatz an hochwertigen
Ft"-hﬂtdl*n bei der nichsten Ernte grofer. Tatsache ist, dafl
Yie Kronen der Hochstimme und des Beerenobstes mei-
R ns zu dicht sind, weil zu wenig geschnitten wird. Zum
Aumschnitt gehoren die Wundenbehandlung und das
F‘eiﬂligen der Stimme und dickeren Aste von abgestorbe-
er Rinde, Moosen und Flechten. Die Wunden sind mog-
lichst mit ‘einem scharfen Messer (Hippe) glatt zu schnei-
den und kleinere mit Baumwachs, groBere mit Steinkohlen=-
teel‘r Wachsteer, Teerbaumwachs oder Baumsalbe zu ver-
Streichen. Zum Reinigen mit Baumkratzer und Stahl-
ahtbiirste kénnen ungelernte Arbeiter verwendet wer-
den, AnschlieBend ist ein Anstrich der Stimme und unteren
Hiccen Aste mit einem Gemisch von Kalk, Lehm, Kuhfladen
r Ochsenblut empfehlenswert. Das Liegenlassen von
®was Ausputzholz lenkt die Hasen von den Jungbiumen

8 und hat sich in der Praxis bew#hrt.

-

Auch mit der Winterspritzung der Obstbiume und
Beerenstriiucher mit Obstbaumkarbolineum gegen Moose
und Flechten, Schild- und Blutlduse, Blattlauswintereier
u. a. Schiidlinge sollte schon im Dezember an frostfreien
Tagen oder bei leichtem Frost (—1 bis — 2 ° C) begonnen
werden. Folgende Konzentrationen sind anzuwenden: °

1. Obstbaumkarbolineum aus Schwerdl: 5% (Kernobst),
3 % (Steinobst).

2. Obstbaumkarbolineum aus Mitteldl:
6 % (Steinobst).

3. Obstbaumkarbolineum emulgiert: 8 % (Kernobst), 6%
(Steinobst).

Bei Unterkulturen von Wintergetreide, Raps, Erdbeeren
und Gemiise ist die Karbolineumspritzung wegen Verbren-
nungsschdden zu unterlassen; nur in Girten kénnen Erd-
beeren und Gemiise mit Séicken abgedeckt werden.

Sonstige Arbeiten sind: 1. Baumpfiihle und -bénder sind
auf ihre Haltbarkeit zu priifen und, wenn nétig, zu er-
neuern, 2. Die Einfriedungen sind zu priifen, ob sie hasen-
sicher sind. 3. Die Baumspritzen sind auseinander zu neh-
men und gebrauchsfertig herzustellen. 4. Erdbeeren kénnen
noch zum Schutze gegen Auswintern mit kurzem Mist oder
Torfmull umlegt werden. 5, Pfropfreiser fiir das Umpfrop-
fen von Steinobstbéiumen im kommenden Frithjahr sind
zu schneiden und an schattiger Stelle im Garten oder in
einem kiihlen Keller handbreittief am unteren Ende einzu-
schlagen. 6. Zur Firderung des Vogelschutzes sind Nist-
hihlen aufzuhiingen und Futterplitze fiir die Winterfiitte-
rung zu schaffen. 7. Das Lagerobst ist éfters nachzusehen
und Friichte, welche zum Verderb neigen, bald zu ver-
brauchen. 8. Fiir die Frithjahrspflanzung sollten jetzt schon
die Baumgruben ausgehoben werden: man lasse sie offen,
damit die Erde durchfriert. Bei steinigen und festen Béden
ist zu empfehlen, die Baumgruben erst zu sprengen und
dann auszuheben. 9. Das Pflanzmaterial fiir die Friihjahrs-
pflanzung ist zu bestellen. 10. Junge Obstbéume sind recht-
zeitig gegen Hasenfrafl zu schiitzen.

Im Gemiisegarten konnte das fiir den Einschlag be-
stimmte Wintergemiise wegen der giinstigen Witterung von
November bis Dezember stehenbleiben. Es ist noch gewach-
sen und hat an Wert Zugenommen. Sobald aber die ersten
Friste auftreten, wird es Zeit, es in Einschlag zu verbrin-
gen, Das bereits im November in Einschlag verbrachte
Gemiise ist bei mildem Wetter zu liiften, damit es nicht
fault. Bei Frosten von mehr als 5 Grad Celsius sind die
Einschlige noch mit Strohbiindeln oder Strohdecken zu
decken. Bei frostfreier Witterung miissen diese abgenom-
men, getrocknet und die Einschliige geliiftet werden. Dabei
ist das Gemiise auf seine Haltbarkeit zu priifen und solches
welches zum Verderb neigt, dem baldigen Verbrauch zu.
zufithren. Die Diingung und Bodenbearbeitung ist fortzu-
setzen. (Anweisungen hierliber siehe Novembernummer
dieser Zeitschrift.)

Ferner kann auf baumfreiem Geléinde 40 em tief rigolt
(liber den Schuh gerodet) oder zwei Spatenstiche tief ge-
graben (geholléindert) werden. Alle Gemiise, besonders die
Wurzel- und Knollengewiichse, sind fiir eine zeitweise
Tiefenbearbeitung des Bodens sehr dankbar und liefern
hohere Ertrége. Fiir neue Spargelanlagen im nichsten
Friihjahr mufl 40—50 c¢m tief rigolt werden. Es empfiehlt
sich, die Spargelpflanzen, Sorte ,Braunschweiger®, jetzt
schon zu bestellen. (Bezugsquelle: Plantage Deutsch Evern
in Deutsch Evern iiber Liineburg Land.) Der Gartenzaun
ist auf Hasensicherheit zu priifen und nétigenfalls auszu-
bessern. Pete.rsille und Schnittlauch sind einzutopfen und
bis zum Treiben im Zimmer oder im Gewiichshaus, im
Keller oder in einem Mistbeetkasten aufzubewahren, “;'enn
nnch.nicht geschehen, ist Tannenreisig zum Decken von
Gemiise, Rosen, Stauden u. a. zu beschaffen. Solange die
Erde nicht hart gefroren ist, kénnen Komposthaufen unter
Beigabe von Kalk umgesetzt, alfe, reife Komposterde oder
Diinger verteilt und neue Komposthaufen angelegt werden
Wenn nicht im Freien gearbeitet werden kann: alle Garten:
geréite und Maschinen sind einzufetten, einzudlen und ge=
brauchsfertig herzurichten. Von den noch vorhandenen
gggz;etiz? :ﬂnge;ﬁfimpmb;r}uanzustellen. Selbstgezogener

gen und fiir
bauungsplan aufzustellen, da8 Jahr 1962 ist der Ba:

Dir. i. R. C. Schilling, Geisenheim.
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8% (Kernobst),



Jue Godytultur von Zenz Mofer

Das Mitteilungsblatt der ésterreichischen Weinbauver-
bénde ,Der Winzer* nimmt in seiner Novemberausgabe in
einem Artikel , Wir und die Hochkultur“ Stellung zu der
Rebenerziehungsmethode von Lenz Moser.

Da unser Weinbau an dieser Frage interessiert ist, geben
wir gern diesen Beitrag wieder:

»Lenz Moser haben wirtschaftliche Belange dazu ver-
anlafBt, auf eine Erziehung iiberzugehen, die bei moglichst
gleicher Qualitdt einen griéBeren Ertrag unter wesentlich
glinstigeren Arbeitsmethoden und Aufwand bringen soll
als unsere Stocklkultur,

Er ging dabei von dem Gedanken aus, Material zu
sparen, giinstige und kurze Arbeitsvorginge — wie er sich
selbst in seinem Buche ausdriickt —, eine bequeme Arbeits-
héhe zu schaffen.

Nach langen Versuchen ist nach Moser die zweckmiBig-
ste Erziehung bei einer Reihenweite von 300 bis 350 cm,
Stockentfernung 120 cm und Stammhéhe des Rebstocks von
1 bis 1,50 m gegeben. Die Reihenweite richtet sich nach der
Wiichsigkeit der Edelsorte und den Bodenverhiltnissen.
Demnach miissen bei schwachwiichsigen Sorten, wie
Sylvaner, Muskat-Ottone 1 ecm Abstand geniigen: dasselbe
gilt fiir andere Sorten auch bei mageren Biiden.

Die idealsten Wachstumsverhiltnisse fiir den Rebstock
und zweckmiéBigsten AusmafBe in bezug auf rentable An-
lage und Bearbeitung findet er bei 120 X 350 cm Weite
und 130 cm Stammbhdhe.

Die Bodenarbeit kann hier durch weitestgehend mog-
liche Technisierung erleichtert werden. Die nahezu voll-
kommene Ersparung der Laubarbeit, die bei der Stock-
kultur immerhin 25 % des Gesamtarbeitsaufwandes ein-
nimmt und dazu in Zeiten fillt, wo besonders in gemisch-
ten Betrieben mehrere Arbeitsspitzen zusammenkommen,
gleicht den Arbeitermangel aus.

Wie weit die Einsparung der Laubarbeit bei Moser auf
die Bodenverhé#ltnisse zuriickzufiihren ist, kann noch nicht
gesagt werden.

Verschiedene Untersuchungen haben ergeben, daf} die
Traubenreife an Hochkulturen etwas spiiter erfolgt. Spiite
Lagen, selbst ganze Gebiete sind daher fiir die Hochkultur
wahrscheinlich vollkommen ungeeignet. In bezug auf ent-
sprechende Winterhiirte liegen noch nicht genug Unter-
suchungsergebnisse vor. Natiirlich ist eine gréBere Gefihr-
dung durch Frost in strengen Wintern gegeben, weil die
hohe Erziehung vollkommen ungeschiitzt ist. Die Verhilt-
nisse bei Spitfristen liegen etwas giinstiger.

Diese Mosersche Erziehung bringt also gewisse Vor-
ziige, die auf die Entwicklung des Weinbaues starken Ein-

Wir wiin[den allen unfecen Lefern
ein [orgenfreies und frohes

Weihnadytsfeft!

Oetlag und Redaktion der
Rhein. Weinztg.
&

Audh Nico Ralbftiick, der am Weihnadts- -
felt nichts auszufegen hat, [dhlieft [ich
diefen Wiin[dhen friedlih an N.A.

fluB nehmen werden, und muf naturgemiB anderé Nach*
teile einstecken., Dies muf alles in Hochkulturanlage®
sinnvoll abgestimmt werden. Der Weinbauer muf3 dahef
mehr wissen und kénnen. Es hat keinen Erfolg, einfadh
umzustellen, jeder wiirde an diesem Experiment zugrunde*
gehen, sondern zuerst miissen die fachlichen Grundlage?
angeeignet und durch Versuche festgestellt werden, wel e
gebietsbedingten Voraussetzungen gegeben sein miissel:
Wenn es so weit ist, muB man sich mit Verstindnis dié
fiir den Standort migliche Sorte wiihlen, mit Geduld def
Stock erziehen und mit gréfter Fiirsorge dem Weingarten
Nahrung zufiihren, in Form von Humus und Mineral
diinger, mit der Lese aber warten, bis eben die Sortef®
reife auch in dieser Hiohe vollkommen gegeben ist.

Von Seiten niederdsterreichischer Weinbaufachleuté
werden entsprechende MaBnahmen getroffen, damit
Entwicklung der Hochkultur gelenkt wird und nicht einé
Gefihrdung unserer Qualitdtsweinerzeugung und der wirt-
schaftlichen Struktur nach sich zieht! Dabei sollen die letZ
ten Erfahrungen der Versuchsarbeiten und die Unter-
suchungsergebnisse ausgewertet werden.® ez.

Grofies Intereffe fiie Tanfgaroerfahren

Die Landes-Weinbaulehranstalt Kreuznach fiihrte End®
September und anfangs Oktober 2 Arbeitstagungen il
die ,geziigelte* Girung durch, deren starker Besuch
grofie Interesse fiir die Verfahren der Mostvergirung €
kennen lieB.

In beiden Veranstaltungen kam eine Reihe Fachleute 24
Wort, deren Ausfithrungen lebhafte Diskussionen aus®
losten.

Direktor Wanner als Leiter der Anstalt gab einé?
kurzen Riickblick {iber die Idee der Tankvergirung:
wies u. a. darauf hin, dafi bei diesem Verfahren noch vi€elé
Fragen offen stiinden, und daB die geziigelte Gérung ni
nur grofle Vorteile fiir die WeiBweinbereitung, sonde
auch in steigendem MaBe fiir den Rotwein habe.

Ing. Henn schilderte die verschiedenen Arten und AuS”
fiihrungen der Drucktanks und der Armaturen, die bei
verwendeten hohen Drucken von groBer Bedeutung sii
RegelméBige Nachpriifung durch Sachverstindige e
Tankfirmen ist unbedingt anzuraten. Vor allem darf
den Sicherheitsventilen nichts verstellt werden. Ans
Bend gab Weinbauoberlehrer Martin eingehende 3
liuterungen zu den praktischen Fragen der Tankver
rung, wie Entschleimung der Moste, die Durchfiihrung 4%
Schwefelung, Temperaturen, Filtration der Tankweine
die Anforderungen an die Girréiume.

Dr. Baum, der neue Weinchemiker der Weinbauleb™
anstalt Kreuznach, behandelte in seinem Referat die m i
lichen Fehler und Krankheiten und deren Vermeidul
bzw. Behandlung.

Die Hauptlast der Tagung lag naturgemiB auf Weiﬂ:
chemiker GeiBl, dem Vater der Tankgirung. Er erldV
terte zunéichst den von ihm gewdhlten Ausdruck der .er'
ziigelten Gérung, da es vor allem darauf ankomme, d 2
Hefetiitigkeit zu ziigeln und nicht nur zu lenken. Bei fld;,
tiger Anwendung des Verfahrens bedeute es eine werh"ﬂler
Neuerung in der Kellerwirtschaft, die die Weine ruﬂ‘f,l,
und voller im Geschmack mache, eine bessere AlkoDh
ausbeute gestatte und die Miglichkeit gebe, mit gering bel
Schwefelgaben auszukommen, Je nach Wunsch kaénne da
auch dem Wein eine leichte harmonische SiiBe erhaltel
werden. Sehr interessant war auch seine Mitteilung, ‘{”j
die Wissenschaft, angeregt durch die Untersuchungen °°
der geziigelten Gérung, zu ganz neuen Gedanken und
schauungen gekommen sei und zu Erkenntnissen, die, Weﬁ
sie sich bestiitigen, eine Umwilzung der bisherigen bi0
gischen Lehren bedeuteten.

Die mit grofier Aufmerksamkeit vernommenen AUS%
rungen wurden durch eine lebhafte Aussprache erl
bei der auch Erfahrungen den einzelnen Teilnehmern
ortert wurden.

Eine sehr interessante Probe von weiflen und fm
Vergleichsweinen, im Tank und im Faf vergoren, been aie
die Tagungen, von denen die Teilnehmer gerade fur M
Ernte 1951 wertvolle Anregungen mitnehmen konnten:




Oktober 1951

Ein selten sonniger Oktober!

| Der Oktober brachte einen bemerkenswert langen, etwas
2 kijhlen Altweibersommer. Er war auBerordentlich son-
Nenscheinreich, sehr trocken und iiberwiegend zu kalt. Die
Um 859, {iber der Norm (Zeitraum 1890—1930) liegende
nnenscheindauer und die 15 heiteren Tage mit einem
wilkungsmittel unter 2 Zehntel (der langjdhrige Durch-
Schnitt ist 2,1!) sprechen fiir sich. Fast der ganze Monat
Stand unter dem EinfluB eines im Norden liegenden und
| kaum verlagernden Hochs, das uns mit Festlands- und
Tussischer Polarluft versorgte. Die Temperaturen stiegen
infolge der durch die Trockenheit der Luft bedingten star-
en Einstrahlung tagsiiber betrichtlich an, sanken aber aus
emselben Grund nachts in 2 m Hohe einige Male
— am Boden natiirlich viel éfter — unter Null ab, so daf
die Tagesmittel wiederholt um 4° zu niedrig ausfielen. Erst
Vom 19, an verursachte feuchtere Meeresluft Bewdlkungs-
Zunahme und zeitweise geringen Regen. Das Festlandshoch
lieb aber immer noch wirksam, bis am 31. die endgiiltige
mstellung zu einer Westwetterlage erfolgte. Dank den
Beschilderten Verhiltnissen war auch der Niederschlag mit
»2 mm sehr gering, bedeutete aber noch keinen Rekord, da
r flir Geisenheim bei 4 mm liegt.

Temperaturmittel ......cocererecnenns 8,6°
Abweichung von der Norm (Zeitraum

18B1—1940 ....covvvnsncnsnsasnsess —0,6
Héchste Temperatur ....... cceesssees 18,0 am 5. 10.
Tiefste Temperatur ......c.eoereeress —0,3 am 13.10.

Zahl der Frosttage

(Tiefstwert unter 0° ............ 3
Zahl der Frosttage am Boden ........ 13
Niederschlagshéhe in mm ............ 5,2
Niederschlagshohe in % der Norm

(Zeitraum 1890—1930) ............ 10
Mittlere tigliche Sonnenscheindauer .. 5,7 Stunden

Der Boden kiihlte sich stark ab und . . .

Infolge der ungehinderten niichtlichen Ausstrahlung
8ingen die Bodentemperaturen schnell zuriick — im Ver-
eich zum September in den oberen 10 cm um 7,7°, in 1 m
fe um 3,9°. Die tiefsten Werte (2,6° in 5 cm) wurden
Nach Monatsmitte (in gréBerer Tiefe spiter, so in 1 m 11,4°
8m 31,) erreicht, wonach mit dem warmeren Wetter ein ge-
ger Anstieg einsetzte, der seinerseits in der oberen
Bodenschicht am stirksten ausgepréigt war. Auch gegen-
der Norm (Zeitraum 1930—44) war der Boden um 1,4°

In 1020 em bzw. um 0,1° in 1 m zu kalt.

Erdbodentemperatur (L68) in 5 10 20 50 100
cm Tiefe

Monatsanfang (Mittel 1.—10.10) 11,6 11,7 12,1 13,8 14,0

atsmitte  (Mittel 11—20.10) 78 7.8 8,4 108 132

Monatsende  (Mittel 21.—31.10) 7,7 77 81 98118

Monatsmittel 90 90 95114 132

... wurde wieder trockener

Der Wassergehalt des L6B8bodens nahm unter ge-
Nhgen Schwankungen im Laufe des Monats um 7,3 mm ab,
Wobei am stirksten die 0—10-cm-Schicht austrocknete; in

0 cm dagegen war eine Wasserzuna hme festzu-
gbeu&n. Ein groferer Verlust von 12,7 mm ergab sich im
thotterboden, der in sémtlichen Schichten
ener wurde, Immer noch ist aber der LéBboden im
hohs'ﬁsarten um17mm trockener als der Schotter-
o0den im Weinberg; somit hat sich der durch den zu-
Stz]ichen Wasserentzug durch die Griindiingung gestorte
Mormale Zustand — LoB feuchter als Schotterboden — noch
t wiederhergestellt; die sehr geringen Niederschlige
chen das begreiflich. Im Monatsmittel war der L&8 um
47 und der Schotterboden um 1,4%e trockener als im

Oktober 1950. .

[ tun ; 2.10. 9,10, 16.10. 23.10. 30.10.

'_unbﬂden: 349 31,3 320 321 3Ll mmﬁirdia?ﬁmen-!uf-
Shorterboden: 550 436 368 41,3 48,1 nehmbares Wasser in der

% 0—50 cm Tiefe des in Kultur stehenden, durchwurzelten Bodens.
: Dr. N. Weger

Die MWitterung

Aus dem Witterungsbericht fiir den Rheingau der Agrarmeteorologischen Versuchsstation Geisenheim

November 1951

Ein milder, regenfeicher November!

Nachdem in den letzten Tagen des iiberaus sonnen-
scheinreichen, trockenen Oktobers die Umstellung qr?:ﬂn
Hochdruckwetter auf eine unbestindige Westwetterlage
erfolgt war, blieb diese den ganzen Monat iiber bestehen
Die 1. Hélfte war gekennzeichnet durch ein in der Biskaya
festliegendes Tiefdruckgebiet, unter dessen EinfluB warm-
feucl*}te Mf_-eresluftmassen aus dem Stidwesten liber unseren
Bere_;:ch hinweg gefiihrt wurden, die zu ergiebigen Nieder-
schligen AnlaB gaben. Um die Monatsmitte fiillte sich
dieses Tief auf und ein neues im Raum der britischen Inseln
bzw. nérdlich davon wurde wetterbestimmend, so daB die
unbestindige Westlage, die nur vom 26. bis 28. unterbrochen
wurde, erhalten blieb. Das Monats-,,Soll“ des Niederschlags
wurde daher um fast 100% {iberschritten und die Tages-
mitteltemperaturen lagen bis zum Monatsende durchweg
iiber dem langjédhrigen Normalwert. Am 24., dem wirmsten
Tag des Monats, wurde eine Mitteltemperatur von 12,7°
errechnet, das entspricht im Mittel der 3. Septemberdekade!
Im ganzen gesehen, war der November nur wenig kélter
(um 0,8°) als der Oktober; normalerweise betriigt die Tem-
peraturabnahme zwischen diesen beiden Monaten aber 4,6°,
Die Zahl der Frosttage unterstreicht die Milde des Novem-
bers: statt der zu erwartenden 9 Tage mit einem Tempera-
turminimum unter 0° konnte nur einer verzeichnet werden:
im Oktober waren es aber bereits 3 Frosttage! Der Untle.-r—l
schied in der Zahl der Tage mit Frost am Boden zwischen
den beiden Monaten ist noch gréBer: im Oktober 13 und im
November 2! Wegen des vielfach bewdlkten und regneri-
schen Wetters lag auch die mittlere tigliche Sonnenschein-
dauer eine halbe Stunde unter ihrem Normalwert.

Temperaturmittel ... ..cicvriiiviniies 7,8°
Abweichung von der Norm ;
(Zeitraum 1881—1940) +32
Hichste Temperatur .......c000vinnens 15,2 am 24.11
Tiefste TempPeratur .....ieescccesssve -—1’5 am 2’?‘ 11.
Zahl der Frosttage : e
(Tiefstwert unter 0° .............. 1
Zahl der Tage mit Frost am Boden .... 2
Niederschlagshthe in mm ............ 78,8
Niederschlagshohe in % der Norm 2
(Zeitraum 1890—1930) .............. 191
Mittlere téigliche Sonnenscheindauer .... 1,1 Stunden

Die Wirmeabgabe des Bodens verlangsam
merklich... -

Entgegen dem normalen Verlauf, aber entspr

den milden Lufttemperaturen wurde unser Bodenpbmﬁ
SchluB der 2. Dekade in den oberen Schichten im Mittel
geringfiigig wirmer; nur ab 50 cm Tiefe nahmen die Tem-
peraturen um eimgq zehntel Grad ab. In der-letzten Dekade
ging dann die Abkiihlung etwas schneller vor sich, so daB
die Temperaturen am Schluffi des Monats in allen Tiefen
ihre Tiefstwerte erreichten. Die Hdchstwerte lagen in den
oberen Schichten am Anfang der 2., in den unteren am
Anfang der 1. Dekade. Im Vergleich zum langjéhrigen
Mittel sind alle Schichten etwa 1° zu warm.

Erdbodentempratur (L&8) in 5 10 20 50
cm Tiefe

69 74 91 11,0
72 76 90 104

100

Monatsanfang (Mittel 1.—10.11) 68
Monatsmitte (Mittel 11.—20.11) 7.0
onatsende  (Mittel 21.—30.11) 52 54 60 78 98
Monatsmittel 63 63 70 88 104

++« und er wurde betriichilich feuchter
Nach der langen Trockenperiode im Okto -
liingsten des Jahres — bewirkten die ergiebizl;:r Nied:g
schliige endlich eine anhaltende Durchfeuchtung unserer
Biden, die zur Bildung eines ausreichenden Wintervorrates
an Wasser fiir die kommende Vegetationsperiode notwen-
dig ist. Der LoBboden, der durch den grofien Wasserentzug
der Griindiingung besonders trocken geworden war, er-
hohte seinen nutzbaren Wassergehalt von 31 mm am 31. 10.
auf 83 mm am 30. 11. Auch der Schotterboden verdoppelte
fast seinen Wassergehalt und ist damit genau so feucht wie
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im November 1950, wihrend der Lifboden noch um etwa
0,5 trockener ist als im Vorjahr, Der normale Unterschied
im prozentualen Wassergehalt — LiBboden feuchter als
Schotterboden — hat sich nun wiederhergestellt.

Datum: 2.11. 9.11. 16.11. 23.11. 30.11.

LébBboden : 588 553 786 728 83,4 mm fir die Pflanzen auf-
Schotterboden: 63,4 624 656 70.6 77,8 nehmbares Wasser in der
Schicht 0-50 cm Tiefe des in Kultur stehenden, durchwurzelten Bodens.

E. Unglaube

Jufdyrift sum Thema , Fauerwurm/dyaden”

Der in Nummer 2 Ihrer geschiitzten Zeitung von Anfang
November 1951 unter der Uberschrift: ,Konnten Sauer-
wurmschiiden vermieden werden* erschienene Artikel,
kann, beziiglich der Ausfiihrungen, die sich der getarnte
Verfasser {iber den Rebschutzdienst an der Mosel erlaubt
hat, nicht unwidersprochen bleiben. Es wird folgendes fest-
gestellt:

1. Sowohl von dem Oberleiter des Rebschutzdienstes an
Mosel, Saar und Ruwer, sowie von den Leitern der Be-
zirksstellen des Rebschutzdienstes in Saarburg, Trier,
Bernkastel, Bullay und Kochem wurde nicht nur recht-
zeitig und wiederholt auf die Gefahr des Auftretens des
Sauverwurms aufmerksam gemacht, sondern die Winzer
wurden auch von allen Bezirksstellen rechtzeitig auf
den Zeitpunkt der Anwendung der verschiedensten Be-
kéimpfungsmittel hingewiesen.

2. Uberall da, wo den Bekimpfungsaufrufen rechtzeitig
Folge geleistet wurde, ist ein voller Erfolg der Bekimp-
fungsmabBnahmen festzustellen gewesen, so daf3 sich die
Ernte 1951 an der Mosel schitzungsweise auf durch-
schnittlich 60 hl/ha belduft.

3. Selbstverstdndlich gibt es an der Mosel wie auch
in anderen Weinbaugebieten Parzellen, Lagen und Ge-
markungen, wo dennoch Sauerwurmschiiden in Erschei-
nung getreten sind. Dazu mufl einmal klar herausgestellt
werden, dafl der Wirtschaftsberatung und hier in Son-
derheit dem Rebschutzdienst, Grenzen der Einflui-
nahme auf die Winzerschaft gesetzt sind, weil neben den
Aufrufen der Weinbaufachstellen letzlich der Winzer
nach eigenen Beobachtungen und nach den gegebenen
betriebs- und arbeitswirtschaftlichen Verhiiltnissen
selbstverantwortlich entscheiden muB, wann er seine
BekdmpfungsmafBnahmen durchfiihrt. Hartrath

Erfolgreidye Enttuidlung des Deutfdyen Weinfiegels

Am 6. November d. J. trat der Aufsichtsrat der kiirzlich
gegriindeten DEUTSCHEN WEINSIEGEL-GMBH in Wies-
baden zu seiner ersten Sitzung zusammen, Vorsitzender des
Aufsichtsrates ist Dr. Biirklin, Wachenheim; zum stellv.
Vorsitzenden wurde Dr. Miinzberg, Frankfurt a. M., ge-
wihlt.

Gesellschafter der Deutschen Weinsiegel GmbH., Frank-
furt a. M., Niedenau 48, sind: der Verband der Landwirt-
schaftskammern, Frankfurt a. M., der Deutsche Weinbau-
verband, Bonn, der Deutsche Raiffeisenverband, Bonn, die
Deutsche Landwirtschafts-Gesellschaft, Frankfurt a. M.

Am gleichen Tage wurden bei der Sitzung des , Aus-
schusses fiir Weinabsatz“ die bisherigen Mitglieder neu be-
stétigt: Vors. Dr. Biirklin, Wachenheim, stellv. Vors. OLR
Hermes, Koblenz, Schriftfithrer Dir. Buxbaum, Eltville, —
In der Erkenntnis, da3 eine Absatzsteigerung ohne Quali-
tétsforderung nur schwer zu erreichen ist, wurde beschlos-
sen, bei der Verleihung des Weinsiegels an der bewiihrten
Punktbewertung festzuhalten und an die vorgestellten
Weine einen sehr strengen MafBstab anzulegen. Es wurde
von den Gebietskommissionen iiber eine erfreuliche Zu-
nahme von Betrieben berichtet, die ihre Weine einer frei-
willigen Qualitéitskontrolle unterstellen. Im Jahre 1951
wurden allein an Mosel, Saar und Ruwer 1 Million Flaschen-
weine mit dem Weinsiegel gekennzeichnet. Weitere Be-
schliisse waren: Verstirkung der Absatzwerbung in den
Verbrauchergebieten mit erheblichen Mitteln der Deut-
schen Weinsiegel GmbH., eine {ibergebietliche Wein-
prémiierung wie im Vorjahr in Mainz, eine Weinkosthalle
auf der DLG-Wanderausstellung 1952.
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Auskiinfte iiber das ,Deutsche Weinsiegel® erteilen in
den einzelnen Weinbaugebieten:

Ahr: Landw.-Rat Peter Hoffmann, Ahrweiler, Landeslehr=
anstalt;

Franlg:nl: Landw.-Rat Bliimm, Wiirzburg, Weingut Julius
spital;

Mittelrhein, einschl. Siebengebirge: Weinbau-Dir. Wellel
Bacharach a. Rh.;

Mosel—Saar—Ruwer: Weinbau-Dir. Hammerschlag, Bern”
kastel-Kues/Mosel;

Rheingau, einschl. BergstraBe: Dipl.-Landw. Heinz Schet:
Johannisberg/Rhg.;

Rheinhessen: Weingutsbesitzer Julius Wasem, Ingelheitt/
Rhein, Rodensteiner Hof;

Rheinpfalz: Reg.-Rat Josef Keller, Neustadt/WeinstraBé
Maximilianstr, 45,

Aus dem Informationsdienft Hes
Weinbouverbandes Rheinfeffen ¢ I

im Bauernverband:

Zur Weinernte 1951

Unser Standpunkt beziiglich der Zahlungsweise hat sich
allgemein durchgesetzt, so dal das Ratenzahlungssyste
fiir den Bereich Rheinhessens als abgetan bezeichnet wel”
den darf. In der ,Deutschen Weinzeitung® wurden Wir
dieserhalb unverstandlicherweise hohnisch glossiert, Wa®
AnlaB zu einer entsprechenden Erwiderung gab.

Wir diirfen den értlichen Weinbauausschiissen unsere?
besonderen Dank aussprechen fiir das gezeigte Verstind”
nis hinsichtlich des geeigneten Weinlesetermins und V
allen Dingen auch in bezug auf das richtige Verhalten
Weinmarkt-Situation.

Erfreulicherweise haben Weinhandel und Weinkommis®
sioniire recht gut mit uns zusammengearbeitet. Auch di€
Winzergenossenschaften haben in diesem Jahr wieder inré
bedeutungsvolle Aufgabe gelést und verdienen ebenf
volle Anerkennung.

Die Beschaffung des Weinzuckers brachte in diesem Jab¥
mancherlei Schwierigkeiten, so daB laufend bei den iP
Frage kommenden Stellen Verhandlungen und Vorst
unternommen werden mubBten. ;

Die da und dort aufgetretene Auffassung, wonach WE‘“;
zucker durch den Weinbauverband verteilt wiirde, berd
auf einem Irrtum. Dessen ungeachtet haben wir uas 18
kréftig bemiiht, damit die vorgesehenen Zuckermengen
unser Gebiet kamen. Bedauerlicherweise wurden vielé
Winzer, die im vergangenen Jahr keinen Zucker bezoge?
haben, nicht beliefert und muBten sich mit Traubenzuck
eindecken. Eine Sonderzuteilung fiir diese Fille hat m
leider trotz unserer dringenden Vorstellungen nicht &
wiihrt. Inzwischen wurde durch das stindige Bem
der Weinfachverbiinde der Vorverlegung der Dezemberrd
und 55 Prozent der Januarrate zugestimmt, so daB die Li€”
feranten in die Lage versetzt werden, entsprechen
Zuckermengen zu liefern.

Unsere Organisationsarbeit im Winter

Damit wir in weitgehendem MaBe die Wiinsche de:
rheinhessischen Weinbaus bei der Aufstellung eines P1ant?
fiir die Winterarbeit unseres Verbandes kennenlernen, bi
ten wir um entsprechende Vorschlige. Vor allen Ding€”
auch deshalb, um eine Uberschneidung der Versammlung®
tatigkeit der einzelnen Orte vermeiden zu kénnen.

Geben Sie uns deshalb bitte rechtzeitig bekannt, inWi€”
weit und um welche Zeit solche Vortrige oder Kursé
Threm Ort erwiinscht sind.

Zum Thema Flaschenpfand

Die wiirttembergischen Weinfachorganisationen habe’f
ihren Mitgliedern empfohlen, das Flaschenpfand auf 2
destens 25 Pfennig zu erhthen. Infolge der g.c.-stelsef"faI
Flaschenpreise (Literflaschen kosten nahe an 30 Pfennon
wire ein Beibehalten des alten Flaschenpfandes veﬂ
20 Pfennig auf die Dauer gleichbedeutend mit erheblid‘ere
Verlusten. Wir halten es fiir ratsam, wenn auch uns
Verbandsmitglieder dem Beispiel des wiirttembergis
Weinfaches folgen.




 Rbeinfeffens 50er fiir 2500, — DM pro Galbfid

Genau am 6. Dezember vertrauten 3 Mitglieder des Ver-
®ins der Naturweinversteigerer in Hessen ihre Weine dem
dmmer Heinz Haseliers an. Die Stimmung im DMainzer
I‘_{F-“LJbrunnenhof war gut, dem Tage angemessen fast fami-
r; man war teilweise sogar enttiuscht, daffi Auktionator
Haselier nicht als Nikolaus verkleidet auftrat und iiber-
Yeichte ihm fiir alle Fiille eine Rute (fiir geringe Gebote),
€ aber nicht in Aktion zu treten brauchte, denn zu Be-
ginn folgten sich Gebot und Zuschlag flott und ztigig.

! Die 23 Nummern des Weingutes. Reinhold Senfter,
N}el‘stein, 50er FaBweine aus Dienheim, Oppenheim und

lerstein, darunter 5 Auslesen sowie 400 Flaschen Beeren-
duslese und 200 Flaschen Trockenbeerenauslese brachten

Sgesamt 36 490,— DM. — Die 50er Spiitlesen erzielten von
800,— bis 2710,— (Niersteiner Flischenhahl), i. D. 2 110,-—,
die 50er Auslesen von 4020,— bis 5280,— (Niersteiner Hip-
Ping Rslg.) pro Halbstiick, die 400 Flaschen Niersteiner Auf-
langen Beerenauslese DM 9,—, die 200 Flaschen Nierstei-
Ner Hipping und Rehbach Trockenbeerenauslese DM 22,—
Pro Flasche.

Die Gunderloch-Lange’sche Weingutsverwaltung,
Nackenheim a. Rh., erléste fiir ihre 8 Nummern, alles
ackenheimer Gewiichse, darunter eine 50er Beerenauslese
‘Flaschen und als Raritiit eine 45er Beerenauslese, insge-
Samt 16 400-—. — Die 50er FaBweine, Spiitlesen, erzielten
Zuschlige von 1400,— bis 2760,— (Fenchelberg), i. D. 2090,—,
die 50er Rothenberg Rslg. Auslese 3220,— pro Halbstiick,
le 200 F1. 50er Rothenberg Rslg. Beerenauslese 7,20 und
7,70, die 100 FI. 45er Rothenberg Rslg. Beerenauslese DM
12,50 je F1.
Die Oberstleutnant Liebrecht’sche Weingutsverwal-
tuﬂg, Bodenheim a. Rh., erléste fiir ihre 16 Nummern, alles
odenheimer Gewiichse, darunter 400 Flaschen 49er Aus-
ese, insgesamt DM 33 700,—. — Die 50er FaBweine brach-
n von 1250,— bis 1980,— (Kahlenberg Spitl), i. D. 1650,—,
die 50er Auslesen von 2620,— bis 3660,— (Braunloch Rslg.)
Pro Halbstiick, 100 Fl. 49er Silberberg Auslese 7,70 und
200 F1. 49er Westrum Rslg. feine Auslese 10,20 DM je Flasche,

Der Gesamterlis betrug DM 119 290,—. Die 50er FaBi-
Weine brachten einen Durchschnitt von DM 2500,— pro
albstlick, d. h. DM 417,— je 100 Liter. — Auch auf dieser
vErsteigerung hatte sich das Hektoliterangebot noch nicht
Urchsetzen kénnen. — Gewisse Ermiidungserscheinungen,
ie jeweils den ersten Angeboten der einzelnen Giiter zum
achtei] gereichten, lieBen sich ausschalten, wenn man die
Ausgesprochenen Spitzenweine zusammenfassen wiirde,
Statt wie hier einen kleineren 50er FaBwein unmittelbar
2uf eine Trockenbeerenauslese oder eine 45er Beerenauslese
Igen zu lassen. — Davon abgesehen war es jedoch eine
ersteigerung ohne Fehl (ein strittiger Zuschlag bei zu viel-
Seitizemn Gebot zeugte eher positiv von dem {iberaus regen
Nteresse): alle Nummern wechselten ihre Besitzer. Wenn
Weine zudem noch bis Weihnachten in das Festglas des
ltt>ns1.1m¢-3n1;ren kommen, wird der rheinhessische 50er sich
en Ehrenplatz erobern. r.

ReinGeffentoein mup nody volfstimlidyer terden

Die ,Arbeitsgemeinschaft Rheinhessenwein“ hielt am
2. 11, 51 in Mainz eine Tagung ab, an der die beteiligten
Teise der Behtrden und der Weinwirtschaft_zahlrelcl'l ver=
treten waren. Der Vorsitzende, Weingutsbesitzer Hermann
F“anz Schmitt, Nierstein, gab Aufschlufi iiber Zweck und
Zie] der rheinhessischen Weinwerbung und betonte, dafi
Yy den rheinhessischen Wein eine stiirkere Aktivitit ent-
ckelt werden miisse. z
Der Geschiiftsfiihrer, Diplomlandwirt Robert Diinges,
erierte {iber die bisherigen Werbemaﬁnah‘:lnen. Die wohl-
lungene Ausstellung ,Wein und Kultur® bewies nicht
fur gebijetliche Bedeutung, sondern wurde auch internatio-
beachtet. Die vielseitigen Weinwerbemafnahmen des
Js'llﬂlzfnm:les. tiber die die Arbeitsgemeinschaft umfang-
Yeiches Material zusammengestellt hat, beweist, daB wir
Vieles nachzuholen haben. . .
Der Wettbewerb ,Die gut angezogene Weinflasche* er-
b“achte wesentliche Fortschritte in der kultivierten Aus-
attung der Weinflasche. Auch das Rheinhessen-Glas flihrt
Sich weiter recht gut ein. Die 0,1-Liter-Ausfiihrung (der
wklejne Rheinhesse®) ist dieser Tage herausgekommen

und beifillig aufgenommen worden. Die niichsten Werbe-
aufgaben fiir Rheinhessen werden sich auf breiter Basis
vollziehen, zumal Weinbau, Weinhandel, Winzergenossen-
schaften und Weinkommissioniire einem Vorschlag von
Landrat Riiffer, Oppenheim, zustimmten, der ein ver-
stindnisvolles Zusammenwirken als unerldBlich heraus-
stellte, bei dem die Landkreise und die Gemeinden ge-
schlossen Mitglieder der Arbeitsgemeinschaft werden
sollten.

Landwirtschaftskammer-Priisident Wetzel trat mit
aller Entschiedenheit dafiir ein, daB die rheinhessische Ge-
bietsweinwerbung von dem Gedanken getragen sein miisse,
fiir den rheinhessischen Wein allgemein zu werben, A.n'
der interessanten Aussprache beteiligten sich auBer Ver-
tretern sémtlicher weinbautreibenden Kreise und Stidte
auch der Vorsitzende des Verbandes Rheinhessischer Wein-
hindler, Gustav Adolf Schmitt, Nierstein.

Der Vorsitzende der ,Arbeitsgemeinschaft Rheinhessen-
wein“ konnte zusammenfassend einen erspriefilichen Fort-
schritt in der rheinhessischen Weinwerbung feststellen und
sprach die Hoffnung aus, daf3 der einstimmig gefaBte Be-
schlull, mit allen Mitteln die rheinhessische Weinwerbung
vorwiértszutreiben, verwirklicht wird, ez.

0ein und Rultur

Es lohnt, mit einigen Zeilen auf eine Ausstellung zu-
riickzukommen, die vor einigen Wochen vom Weinbauver-
band Rheinhessen im Bauernverband unter dem Titel
»Wein und Kultur” veranstaltet wurde. Zu den mehr als
350 Einzelstiicken hatten auch der Rheingau und die Pfalz
Leihgaben zur Verfligung gestellt und damit die Tatsache
unterstrichen, dafi sich die Zeugnisse alter Weinkultur nicht
regional eng abgrenzen lassen. Wihrend andere Weinbau-
gebiete bereits ein Weinmuseum besitzen, fehlt ein solches
leider noch in Rheinhessen. Von den gesamten Einzel-
gegenstinden entflelen auf die bodenstindigen rheinhessi-
schen Objekte gut drei Viertel. Sie wurden von rheinhessi-
schen Museen und von privaten Sammlern der vielseitigen
Schau Uberlassen, auch dankenswerterweise von einigen
Museen aus den benachbarten Gebieten, vor allem vom
Weinmuseum in Speyer, so daB von der Friihzeit bis zur
Eege?ewart eine umfassende Ubersicht geboten werden

onnte.

Es ist nicht Zweck dieses Riickblicks, im einzelnen auf-
zuziihlen, was ,Wein und Kultur* den Besuchern zeigte,
Das Leitmotiv, das dem Weinbauverband Rheinhessen als:
Triiger der Ausstellung vorschwebte, war, an interessanten
Beispielen die Zusammenhiinge zwischen dem Wein und
der Genulikultur aufzuzeigen.

Es fehlt heute leider oft die personliche Beziehunt
Wein, wie sie sich beispielsweise in der liebevoueg zulg{dl
sachgerechten Gestaltung der Trinkgefife zeigt, und in
dem Bestreben der damaligen Weintrinker, solche zu be-
sitzen und als Ausdruck des kultivierten Weingenusses zu
verwenden. Dieses , WeinbewuBtsein* wachzurufen, ist eine
wichtige erzieherische Aufgabe. In dieser Hinsicht hat die
Auss}ellung »nwein und Kultur* beachtliche ideelle Vor-
arbeit geleistet; und der Widerhall, den diese Veranstaltung
1;1 der Offentlichkeit gefunden hat, bestiitigte die Erwar-
ungen.

Das beweilit u. a. eine Zuschrift von Herrn M. -
ron, Direktor des ,Institut national des appellatior:ntsaé"g;-
gine des vins et eaux-de-vie*, Paris: ,Fiir Ihre schéne Aus-
stellung ,Wein und Kultur’, Ihre Kostproben, Ihr Weinfest
mit Weinkénigin mochte ich gratulieren, Das waren glin-
zende Leistungen, sehr aufschluBireich und sehr interessant!
Ich méchte so gern vielen Franzosen solch heitere und lieb-
liche Weinfeste zeigen . .. mit einem Prosit und dem
»Schunkeln’, bei kdstlichem Wein. Das wiirde m. E. sehr

Beilagenhinweis

Einem Teil unserer Ausgabe liegt ein -
mann Luchterhand-Ver]ages, Ber%itn -Frgrfgzl:;ekti.l%i: Hg;s
»Rechts- u. _Steuer -Handbuch“ sowie éin weiterer
Prospekt des Gilde-Verlages Alfeld (Leine), iiber das neu
herausgekommene »Taschenbuch fiir das FalB-

u.Weinkiifer-Handwe rk“ bej eren
Aufmerksamkeit unserer Leser emﬁ?ejﬁlrnif e
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viel zu der gegenseitigen Verstiindigung und Freundschaft
beitragen! Herr Direktor Samarakis (vom Internationalen
Weinamt. D. Red.) 1i6t auch griifen, er hat auch Ihre Ka-
taloge {iber die Ausstellung und hat mich gebeten, einen
kleinen Artikel in der néichsten Nummer des ,Bulletin® des
Internationalen Weinamts zu schreiben. Das wird gemacht.”

Es wird vielleicht noch interessieren, daff von verschie-
denen Besuchern angeregt worden ist, eine Ausstellung
nach Art der gezeigten als Wanderschau in den Verbrauchs-
gebieten im Zusammenhang mit weinwerblichen Unter-
nehmungen zu veranstalten. Die Schau kénnte teilweise
aus Beitrédgen é6rtlicher oder regionaler Mu-
seen zusammengestellt werden und Leihgaben von Pri-
vaten enthalten. el

Pfropfreben aus Ingelfeim

Bei zahlreichem Besuch wurde am 30. November der
Film ,Pfropfreben aus Ingelheim* uraufgefiihrt, Die Pflan-
Zzen-Versuchs- und Pfropfrebenstation der Firma C. H.
Boehringer Sohn hat mit diesem Film in aufierordentlich
anschaulicher Weise einen Einblick in die Herstellung und
Behandlung der Pfropfreben gegeben. Der Film wurde mit
dem Tonband-Studio der Ingelheimer Volkshochschule
hergestellt.

Gartenbauinspektor Proksch, dem wir in Rheinhessen
durch seine bahnbrechende Arbeit auf dem Gebiet der
Pfropfrebenherstellung volle Anerkennung spenden, hat
durch den von ihm gestalteten Film der breiten weinbau-
lichen Praxis viele wertvolle Fingerzeige gegeben.

Diplomweinbaulandwirt Mohr gab in einem Kurz-
referat vor den Horern der Volkshochschule und den zahl-
reich erschienenen Winzern in wirkungsvoller Weise einen
Bericht tiber die Arbeit und Aufgaben des neuen Weinbaus.

.Nach der Filmvorfilhrung schlof sich eine interessante
Aussprache an, an der sich insbesondere Weingutsbesitzer
Julius Wasem, Ingelheim, und der Geschiiftsfithrer des
Weinbauverbandes Rheinhessen, Diplomlandwirt Robert
Diinges, beteiligten.

Die Frage, wem die Zukunft gehért, der Kartonagen-
rebe, der Topfpfropfrebe oder der gewdshnlichen Pfropf-
rebe, lieB sich nicht erschépfend behandeln, weil der Re-
éd::t;stift hieriiber in den niichsten Jahren wohl entscheiden

irfte,

Alles in allem hat der Film , Pfropfreben aus Ingelheim®
bewiesen, dafl durch die Heranziehung der Privat-Initiative
der Firma C. Boehringer Sohn dem Pfropfrebenbau vieles
zugute kommt. e2

Das ,Mufter'~Getrdntefteuce-Gefets in Geffen

Gegen die Stimmen der FDP und eines Teils der CDU
wurde Ende November vom Plenum des Hessischen Land-
tags in Wiesbaden das Hessische Getriinke- und Speiseeis-
steuer-Gesetz verabschiedet, Neben anderen Getriinken
bleibt Bier von der Getriinkesteuer nach wie vor ausge-
nommen. Auf Wein kommt danach eine Getrinkesteuer
von 15°%. Da dieses ,Mustergesetz“ als Vorbild fiir eine
einheitliche Regelung im gesamten Bundesgebiet gelten
soll, werden Gemeinden, die bisher keine Getriinkesteuer
erhoben haben oder sich mit einem niedrigeren Satz be-
gniigt haben, allgemein von dieser alten Briining’schen
Notverordnung Gebrauch machen. Die mit sachlichen
Zahlenangaben vorgebrachten Vorschlige des Hotel- und
Gaststittengewerbes, einen einheitlichen Abgabesatz von
1,6% auf alle Getrinke zu erheben, um die gleichen
Steuereinnahmen zu bringen, haben sich nicht durchsetzen
kinnen. Bei den alkoholischen Getrinken diirfte sich der
Verbrauch nun noch mehr von der Gaststitte ins Heim
verlagern. e2

MitglieServerfammiung

Wie wir erfahren haben, veranstaltet der Deutsche
Weinbauverband am Mittwoch, dem 19. Dezember, um
14 Uhr in Wiesbaden im AnschluB an eine Vorstandssitzung
eine ordentliche Mitgliederversammlung,
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Rurj gefogt
Der Kiichenchef eines Fahrgastschiffes einer holldndi
schen Schiffahrtslinie erklirte, da8 wiihrend 25 Jahren r
800 000 Flaschen Wein durch seine Hiinde gegangen wérel
L

Nach ,Board of Trade* soll 1952 Weinwerbung in Grof=
britannien fortgesetzt werden, da sie sich in den letzted
Jahren giinstig bewdhrt habe. Fast 9,5 Mill. Gallonen Wein
wurden in den ersten acht Monaten dieses Jahres konsu-
miert (zur gleichen Zeit des Vorjahres 4,7 Mill. Gallonen
und 1949 etwa 3,9 Mill. Gallonen).

Deutschland ist jetzt griBter Abnehmer fiir jugosla-
wische Weine: 111 000 hl bezog es nach einer Meldung der
Jugoslawischen Handelskammer in den ersten acht Mo~
naten 1951.

Im Jahre 1950 trank die Bevélkerung der Bundesrepy”
blik je Kopf 3 Flaschen Coca-Cola.

Eine groBziigige deutsche Obstabsatzwerbung soll durch
eine Einfuhrabgabe von 1,— DM je Eisenbahnwagen im-
portierten Obstes oder Gemiises finanziert werden. (Vi
den Vorschlag des Weinbauverbandes Rheinhessen, Mittel
fiir die deutsche Weinwerbung durch eine angemesserie A
gabe auf eingefiihrte Weine aufzubringen, wie das bereits
in der Schweiz mit gutem Erfolg gehandhabt worden ist.)

*

Das Leseergebnis von Rheinland-Pfalz belief sich, wié
das StatistischeLandesamtRheinland-Pfalzbe
kanntgibt, 1951 mit 2,2 Mill. hl auf {iber 85" der 1950 g€
ernteten Menge (2,4 Mill. hl). Davon entfallen rd, 1,8 Mill
hl auf WeiBwein und rd. 361 000 hl auf Rotwein. Beim ROt
wein lagen die Ergebnisse im Durchschnitt etwas hoher
1950. Rheinland-Pfalz hat, der zitierten Statistik zufolse:
insgesamt 683 Weinbaugemeinden mit rd. 30 000 ha im EF
trag stehender Rebfliche.

Die Weinausfuhr aus Rheinland-Pfalz hat sich im SeP~
tember um fast ein Viertel gegen die Vergleichszeit von 199
erhtht, wie aus einer Mitteilung des Statistischen Landes”
amts Rheinland-Pfalz hervorgeht. Der Wert der ausgefil
ten Weine belief sich im September 1951 auf rd. 800 000 D!
Der Anteil von Rheinland-Pfalz an der gesamten Welf
ausfuhr der Bundesrepublik betrégt nach der Menge 85,2"%
dem Werte nach auf 84,8%.

L]

Kein Grund zur Klage hitten die Gaststiittenbesitz€®
von Rheinhessen hinsichtlich der StrauBwirtschaftsfr o
erklidrte der Vorsitzende des Kreisgaststittenverband
Mainz, Bovet, gelegentlich einer Mitgliederversa
in Nierstein.

Qnordnung tiber en HBetriehd von
Steaupwirtfdyaften

Da mit einer rechtzeitigen Verkiindung der in Vorber':;
tung befindlichen landeseinheitlichen Anordnung iiber dr'
Betrieb von StrauBwirtschaften nicht mehr gerechnet W€ "
den kann, bittet das Ministerium fiir Wirtschaft und Ve
kehr von Rheinland-Pfalz die entsprechenden bezirkli bis
Anordnungen, deren Giiltigkeit am 81. 12. 1951 abléuft,
zum 30. Juni 1952 zu verléngern. e

Die Mziu!;ifu tagten

Am 1. Dezember kamen zahlreiche Delegierte aus %ﬁ
gesamten Bundesgebiet zu einer Weinkiifertagung in
penheim a. Rh, zusammen. Im Verlaufe der Arbeitstas"-‘:g:
die der Vorsitzende der Fachgruppe, Kiifermeister GuS gt
Gohring aus Heilbronn leitete, wurde ein besonderer Faf o
ausschuf3 fiir kellerwirtschaftliche Fragen des Weinkil et
handwerks gebildet, worin Vertreter aus allen Teﬂ%.
Weinwirtschaft berufen werden sollen, um dadurch &
tige Probleme der Weinkellerwirtschaft auf einen gem
samen Nenner bringen zu kénnen. des:

Der Generalsekretiir des Deutschen Weinbauverw.’n.
Dr. Wilhelm Heuckmann, als bewiihrter Freund des W




ll'[Ufiiirhandtwrl‘:s;, behandelte in einem grundlegenden Vor-
trag aktuelle Fragen der Weinwirtschaft. Auch war zu

leser bedeutsamen Veranstaltung der Vorsitzende des Ge-
Samtverbandes des deutschen FaB- und Weinkiiferhand-
Werks, Herr Kuntze aus Bremen, erschienen. Es wurde der
Beschlug gefafBt, sich an dem im Jahre 1952 in Freiburg
E*eir. vorgesehenen deutschen Weinbaukongrel zu betgill-

e

50 Jahre Winzerverein MWeinolsheim

Der Winzerverein Weinolsheim kann nunmehr auf ein
S0jiihriges Bestehen zuriickblicken. Im Rahmen einer Feier,
€r eine Generalversammlung vorausging, wurden dem
la]?E.iﬁhrigen Rechner, Herrn Karl Gréhl III und dem
lifermeister, Herrn Jakob Lohr, durch Uberreichung von
iplomen und silbernen Ehrennadeln des Verbandes,
rungen zuteil. — Oberpriifer und Abteilungsleiter Fal-
| “enstein stellte in einem Festvortrag die groBen Auf-
| Baben der Winzergenossenschaften iiberzeugend heraus. e2
S

Die Umlegung in Geifenfheim

War das Thema einer gut besuchten Aussprache zwischen
Geisenheimer Winzern, Weingutsverwalter H. Sack, O.-
E~Rat Roth, Wiesbaden und Biirgermeister Braden.
Die klaren Ausfiithrungen Herrn Sacks iiber die billigere
Und schnellere Bewirtschaftung, die gleichzeitige Verbesse-
fung der Wegeverhéltnisse, der sehr offenherzige Hinweis
~Reg.-Rats Roth iiber die zur Zeit noch bestehende Mog-
lichkeit staatlicher Kredite und die warme Empfehlung
des wegen seines wirtschaftlichen Klarblicks sehr ge-
Schiitzten Biirgermeisters, verfehlten nicht, auf die bedich-
lg abwiigenden Geisenheimer Winzer Eindruck zu mahmen.

*

Die Weinbau-Lefirginge Ses Riibesheimer
Bildungstwerfes

Werden von den rheingauer Winzern als wertvollste Fach-
"Eranstaltungen des Jahres betrachtet. Noch stirker als im
"’el‘ﬂangenen Jahre wurde dies am 28. November deutlich,
Als Weinbauoberlehrer Troost, Geisenheim, iiber die
Neuesten Erfahrungen in der Behanalung des 5lers sprach.
i armonische Weine, wie sie durch moderne Kellertechnik
N jedem Jahre erzeugt werden kénnen, sind das Ziel, in
m sich alle scheinbar widerstrebenden Interessen ver-
®inigen lassen: heutiger Konsumentengeschmack, fach-
finnisches Urteil, Renommee und Charakter des deut-
len Weines. — Auch die anderen Fachleute, die sich dem
Blldungswerk zur Verfiigung gestellt haben: Prof, Schan-
erl, Prof, Stellwaag, Dir. Jost und Dir. Buxbaum, unter-
reichen die dem Bildungswerk zuerkannte Bedeutung fiir
®n rheingauer Weinbau. h.

I"l“llll' als 200 Halbstiick
Ein Rauenthaler Hilhnerberg war das 200. Halbstlick der
Iﬂiei!]'iihrif.:en Lese des Langwert v. Simmern’schen Rent-
imtes in Eltville, das am 22. Nov. mit Bollerschiissen im
Utshofe in Empfang genommen wurde, Auf jeden Fall
er war es nicht das letzte der diesjihrigen Ernte. S.
L

Rommenfe Derfleigerungen

M Die Vereinigung Rhenigauer Wenigiiter E. V., bringt

Itte Jan. 1952 eine Kollektion von 221 Nummern rhein-
Uer Naturweine, darunter einige Posten Flaschenweine,
Us den Jahrgiingen 1945 bis 1950, zum Ausgebot.

8 Die Versteigerung findet statt am 15. Januar in der

hmthal!e Eltville, am 16. und 17. Januar im Kloster Eber-

Die Kommissiondrsprobe findet am 18. Dezember
195 statt, die allgemeine Probe am 8. Januar 1952.

L]
Grofie Winterfodjtagung
Die GroBe Winterfachtagung des Rheingauer Weinbau-
a‘:ﬂns findet wieder am Dreikénigstag (6. Januar 1952) in
Isenheim statt.

Baumwartlefrgang

Im kommenden Jahre findet in Geisenheim wiederum
ein in 4 Abschnitte aufgeteilter 10wéchiger Baumwartlehr-
gang statt. Anmeldungen sind bis spiitestens zum 1. 1. 1952
bei der Gartenbauberatungsstelle Rheingau in Geisenheim
vorzunehmen.

Bieber Dalentin MWeinftein

Mit groBem Interesse las ich Thren Artikel in der No-
vember-Ausgabe der ,Rheinischen Weinzeitung®. Die An-
frage wegen des Intendanturweingesetzes ist durchaus be-
rechtigt! Warum hért und sieht man nichts mehr von der
ganzen Angelegenheit? Man moéchte glauben, sie sei in der
Versenkung verschwunden.

Vor der Landtagswahl in Rheinland-Pfalz hatten sich
alle Parteien fiir uns stark gemacht und auch dafiir gesorgt,
daB das Gesetz zustande kam. Nun wird ab und zu davon
gesprochen, daB sich der Landesverfassungs- und sogar der
Bundesverfassungsgerichtshof mit der Intendanturwein-
sache befassen. Man ist sehr gespannt, wie die Juristen hé-
heren Ortes darauf reagieren.

Auf jeden Fall ist es unverstindlich, daB unsere An-
spriiche auf die ,lange Bank" geschoben werden. Schon im
Juli 1951 wurden die sogenannten Ausgleichsstellen ge-
griindet. Man sollte doch klipp und klar mitteilen, was sie
inzwischen getan haben, und zwar mit aller Offenheit.

Sie haben gut daran getan, die Intendanturweinfrage
aufs Tapet zu bringen, Hoffen wir, daB die Vertreter des
Weinbaus die Dinge ebenso aktiv behandeln, wie auf der
anderen Seite bei den Intendanturweinkellereien keine
Mittel fiir kostspielige Gutachten und anderes mehr ge-
spart werden, um sich aus der Affire zu ziehen.

Friedrich Miiller II.

Nhix fer ungut!

Da hat man kiirzlich einen Winzer vor dem Oppen-
heimer Schiffengericht bestraft — wegen eines abgestopp-
ten Weines.

Hingegen wurde vor ein paar Wochen ein Weinhindler
an der Mosel wegen eines dhnlichen Falles freigesprochen.
Die Sache selbst wurde in der Tagespresse sehr stark auf-
gebauscht, wofiir uns Winzern jedes Verstéindnis fehlt.

Auch ich bin der Ansicht, daB man in der siiBen Rich-
tung nicht zu weit gehen soll, damit unsere Weine nicht
ihre Bigenart einbiifien. Aber im Grunde genommen ist
doch zwischen abgestoppten und in geziigelter Girung ge-
wonnenen Weinen kein so grofier Unterschied, als dafl man
das eine Verfahren bestrafen und das andere zulassen kann.
Wenn Liicken im Weingesetz sind, darf doch nicht in Bern-
kastel an der Mosel ein anderes Recht gesprochen werden
als in Rheinhessen. Oder gilt fiir uns Winzer der Satz:
“Wenn zwei dasselbe tun, ist es noch lange nicht dasselbe“?

-

Da hat doch vor kurzem der BundesausschuB fiir Wein-
forschung getagt. Aus der Tagespresse konnte man entneh-
men, da3 man nicht nur {iber Apéritif und Cocktail, sondern
hauptséichlich iiber eine Anderung des Weingesetzes mit
dem Ziele grifiter Zuckerersparnis beraten hat, sowie dar-
{iber, wie iiberfliissig die Tankgiirung und wie schidlich die
moderne Kellerwirtschaft sei.

In unseren Weinzeitungen stand nichts genaues dariiber
drin, in den Tageszeitungen umsomehr ungenaues. War das
vielleicht Absicht?

Bisher haben uns die kellerwirtschaftlichen Ratschlige

- unserer Weinfachzeitungen viel geholfen, um unsere Weine

so auszubauen, daB sie dem Konsumenten zusagen, Was
der Konsument wiinscht, weil am besten der Weinhandel.
Welche Weine sich gut absetzen lassen, merken wir an den
Preisen, die uns der Weinhandel zahlt. -

Ist es eigentlich Aufgabe des Bundesaussch
Weinforschung, das Weingesetz zu indern? Sollte :: s;fiihtt ﬂ:
wie sein Name sagt — lediglich den Wein erforschen? Und
zwar mit dem Ziele, ihn dem Konsumenten so schmack-
haft wie mdglich zu machen, vor allem in kleineren Jahren
Wcﬁﬁg ?der liebe Gott nicht ganz so will wie der Bundesaus-
8
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Wiire es nicht besser, der Bundesausschuf fiir Weinfor-
schung wiirde derartige Fragen zunidchst zwischen den
Weintrinkern und den Weinerzeugern klidren lassen; und
wenn schon in der Presse, dann in der Weinfachpresse, statt
durch die Tagespresse beim Verbraucher Vorurteile gegen
unsere moderne Kellerwirtschaft zu erzeugen?

Mer werd doch emal frage derfe!

Euer Valentin Weinstein

wuﬁfén Sie schon, Herr Reblaus,

. .. daB Alkoholgenull wihrend der Dienstzeit mit frist-
loser Entlassung geahndet wird?

Alle Fahrer der Landesregierung Nordrhein-Westfalen
werden von dieser Strafe bedroht, wenn sie sich z. B. stun-
denlanges Warten mit einem Schoppen Wein angenehmer
machen wollen. Selbstfahrende Minister und Beamte sind
von dieser Regelung ,selbstverstindlich nicht betroffen®,
wie zu lesen war.

Ist die Landesregierung Nordrhein-Westfalen tatséich-
lich der Auffassung, daB die beamteten und ministeriellen
Eingeweide wvon ginzlich anderer Beschaffenheit sind?
Etwa so, dall sie den Inhalt einer Flasche Schnaps sofort in
Coffein verwandeln, wihrend langjihrige Berufsfahrer
durch einen Schoppen Wein in rasende Amokliufer am
Steuer verwandelt werden?

So ,selbstverstéindlich* ist das den Winzern nicht, denn
sie haben mit eigenen Augen bereits berauschte Beamte
und — na, ,angeregte* Minister beobachten kénnen, wih-
rend der Dienstzeit.

Oder vertritt man in dieser Regelung noch immer die
vorsintflutliche Meinung, der Wein zieme sich nicht fiir
ordinfire Fahrer und sei als angemessenes Getrink den
Beamten und Ministern vorbehalten. Bei derartig exklusi-
ver Einstellung diirfte man auch nicht die Steuern der
nichtbeamteten Winzer und Weinhiindler annehmen!

Nico Halbstiick
Wetterbernfung im MWinter

Wie in den vergangenen Jahren, so hat auch fiir den
kommenden Winter das Wetteramt Frankfurt einen be-
sonderen Wetterberatungsdienst eingerichtet, der
sich auf Nachtfriste, stirkere Schneefiille, Glatteis, Hoch~
wasser, Sturm sowie Frost- und Tauwetter bezieht.
Namentlichletzterer ist fiir einen grofienInteressentenkreis
von Bedeutung. Er hat die Aufgabe, frithzeitig auf bevor-
stehenden Frost bzw. weitere Frostverschiirfung oder auch
auf Frostabschwichung bzw. auf das Nahen einer Tau-
wetterperiode hinzuweisen. Erfafit werden durch diesen
Sonderdienst nicht nur Hessen sondern falls gewitinscht,
auch die librigen Gebiete Deutschlands und des benach-
‘barten Auslands. Normalerweise erfolgen die Benachrich-
tigungen von Fall zu Fall, doch kann dies in abgeiinderter
Form auch tiglich geschehen. In diesem Fall kénnen zur
besseren Orientierung zusiitzlich die Friihtemperaturen
einer gréBeren Anzahl deutscher und einiger Auslands-
stationen iibermittelt werden.

Dieser Beratungsdienst hat sich praktisch sehr gut be-
wihrt und in manchen Fillen dazu verholfen, durch rich-
tiges Disponieren Schidden zu vermeiden. Oft erhebt sich
z. B. filr Wein-, Obstgilter und Hersteller kélteempfind-
licher Erzeugnisse bei einem beabsichtigten Ferntransport
die Frage nach den zu erwartenden Kiltegraden und den
Verkehrsverh#ltnissen; auch bei persénlichen Fahrten ist
ein Uberblick iiber die Reisebedingungen von groBem
Wert. So wurde z. B. im vergangenen Winter dem Mit-
inhaber einer Uhrmacherfirma in Geisenheim von einer
Autofahrt nach dem Rheinland wegen Nebelgefahr abge-
raten, wodurch sich eine wertvolle Zeitersparnis erreichen
lieB. In einem anderen Fall erhielt ein Transportunter-
nehmen in Geisenheim Angaben iiber die zu erwartenden
Frosttemperaturen in Norddeutschland; leider hatte sich
aber die Firma in Anbetracht der Dringlichkeit des Trans-
portes nicht genau daran gehalten; die Folge war eine
erfrorene Weinladung, Diese beiden Beispiele migen zum
Beweis der Wichtigkeit des Beratungsdienstes geniigen.

Die Agrarmeteorologische Forschungsstelle G eisen-
heim (Fernruf: Riidesheim 639) erteilt gerne nihere Aus-

kunft {iber die Abonnementsbedingungen und iibernimmt
im Bezirk Rheingau die fernmiindliche Durchsage der Bé*
ratungen, die ihr auf dem schnellsten Weg vom Wetteramt
mitgeteilt werden. Auf diese Weise ist ein besserer Koo~ |
takt mit den Kunden sowie eine schnelle Berichterstal® |
tung unter Verbilligung der Fernsprechkosten gegeben. |

Steuerlidhes bei Weingut mit Weinhandel

In Rheinland-Pfalz sind héufig Betricbe des Weinbaues
auch Weinhandlungen. Diese Betriebsformen bedinge?
steuerlich eine besondere Beurteilungsweise. Bei Feststel”
lung des steuerbaren Gewinnes fragt es sich, ob diese Firs
menverbindung als einheitlicher Betrieb anzusehen
oder nicht. Die Oberfinanzdirektion Rheinland-Pfalz hat i
einer Rundverfiigung iiber dieses Problem bestimmt:

1. Zukauf fremder Weine fiir den Weinbaubetrieb ist 8lé
steuerunschiidlich anzusehen, sofern sich der Zukauf o
miBigen Grenzen hilt. Das trifft zu, wenn der Zukd |
wertmiBig nicht mehr als 20°% der Weine eigenen Wa
tums, hichstens aber 5 000,— DM im Wirtschaftsjahr, be:
trigt. In diesem Falle stellt der gesamte Gewinn Eib
kiinfte aus Land- und Forstwirtschaft dar.

2. Werden nachhaltig mehr als 20% der Weine eigene?
Wachstums oder mehr als DM 5 000,— im Wirtschafts® |
jahr an Fremdweinen zugekauft, so ist in Hohe des Z4*
kaufs von Fremdweinen ein Gewerbebetrieb {Wem:
handel) im Sinne von § 15 EStG und § 2 GewStG anzV
nehmen. In diesem Falle ist der Gewinn aus der Ver
tung der zugekauften Weine als Einkiinfte aus Gewer
betrieb zu behandeln.

3. Betrdigt der Zukauf an Fremdweinen nachhaltig und
wertmiiBig mehr als 50% der Weine eigenen Wachst
so ist der ganze Betrieb, also auch insoweit, als es sich g
die Verwertung der Weine eigenen Wachstums hand
als Gewerbetrieb nach § 15 EStG und § 2 GewStG zulbe'

handeln. e
Menfdjen Bes Weinfadys
Der ilteste Mann Deutschlands — ein Freund der Rheld
hessen-Weine

Am 28. Dezember 1951 kann der élteste Mann Deuﬁ%’;
lands Karl Glockner, Eidengesiff, Gelnhausen (Lal
seinen 107. Geburtstag feiern.

Der Hochstbetagte ist ein alter Freund des rheinhesﬁ
schen Weines und hat lange Zeit die Sonne im Glas E o
Rheinhessen, und zwar aus Jungenheim bezogen. Sicher" -
hat der rheinhessische Wein mit dazu beigetragen den
bilar, dem wir unsere herzlichsten Gliickwiinsche
mitteln, bei bester Gesundheit bis ins hohe Alter zU
halten. el

L]

Direktor Heinrich Weinmann T

In der Nacht vom 27. auf 28. November 1951 starb “n:
erwartet Herr Direktor Heinrich Weinmann. Der ﬁ:ﬂ"
schlafene stellte nach dem Zusammenbruch seine &%,
Kraft dem lindlichen Genossenschaftswesen zur Ve
gung, wobei er sich um die durch die Zonengrenzen &
tretenen Genossenschaftsgebiete bleibende Verdienste der
warb. Besonderen mafigeblichen Anteil hatte er an in-
Griindung und dem Ausbau der Hauptkellerei der Rhe
hessischen Winzergenossenschaften eGmbH,, Mainz. ches

Durch sein liebenswilrdiges, natiirliches und .hilfrelm.
Wesen war er nicht nur mit uns, sondern auch mit dﬂgad,.
nossenschaften eng verbunden. Seine besonderen 'T.,4
kenntnisse machten ihn zu einem begehrten Berater
verstéindnisvollen Freund. rer

Heinrich Weinmann war ein grofier Forderer Un’ed,;-
Weinbauwirtschaft. Er hat es verstanden die Belang® &
Winzergenossenschaften nicht nur unter einen Hut ZU P
gen, sondern auch liberall sonst wo es darauf ankﬂﬂl';m‘p
fiir die Winzer einzusetzen. Die rheinhessische W hares

2
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schaft wird dem allzu friih Dahingegangenen ein daﬂke
Andenken bewahren.

Dexheim. Am 6. November d. J. starb plotzlich %
elnes Herzschlags der bekannte Weinkommissionér J
Deckenbach.




Rauenthal. Am 15. November verstarb der allseits ge-
schiitzte und beliebte Weingutsbesitzer und Weinkommis-
Sloniir Josef Korner im Alter von 52 Jahren. Ein schweres

iden, das man dem Verstorbenen nicht anmerken konnte,
Setzte seinem Erdenlauf ein vorzeitiges Ende.

Im Jahre 1939, nach dem Tode des Vaters iibernahm

rner das elterliche Anwesen und das von seinem Vater

gegriindete Weinkommissionsgeschiift. Sein Beruf war ihm
is zu seinem Ableben Lebensaufgabe geworden.

Auf der am 24. November stattgefundenen Herbst-
schluGfeier des Staatsweingutes Rauenthal konnte Wein-
direktor Jost dem Gefolgschaftsmitglied August Schmidt
2u seinem 70. Geburtstage und gleichzeitig zu seiner 45-
dihrigen Zugehsrigkeit zum Betrieb gratulieren.

_Eltville. Am 11. Dez. kann Herr Wilhelm Offenstein
Seinen 80, Geburtstag feiern, Von Jugend an war er im
Weinbau titig. Ein Augenleiden erlaubt ihm nicht mehr, in

em jhm lieb gewordenen Beruf noch weiter tétig zu sein.

_Winkel. Am 5. Dezember konnte Josef Merscheid
Seinen 80. Geburtstag feiern. Riistig und unverdrossen ar-
beitet er noch téglich im Wingert.

Biidjer fiir Gen MWeifnadytstifd)

Der ,Deutsche Weinbaukalender 1952“, herausgegeben
von Dr, Gotz und Dr. Madel; Vertrieb Jakob Rimm-
i;ar, Freiburg-Zihringen/Breisgau, Postfach 12; Preis

M 2,—.

»Nicht nur ein Kalender . . . — ein Fachbuch® ist keine
Uhm‘treibung. Bekannte Fachleute und Praktiker aus allen
deutschen Weinbaugebieten berichten in selbstindigen,

lar geschriebenen Beitriigen iiber ihre langjiéhrigen Er-
tﬂhrun.gen. und neuesten Erkenntnisse auf allen Gebieten
des Weinbaues und der Kellerwirtschaft. Arbeitsanwei-
Sungen fiir jeden Monat des Jahres (Weinbergarbeiten,
Schiidlingsbekéimpfung und Kellerarbeiten) erfilllen den
lendercharakter, Tabellen fiir den Bedarf an Pflanz-
Teben, Weinbergsstickeln, Weinbergsdraht und Diinger er-
Sparen langwierige Berechnungen, desgleichen die Gramm-
angaben fiir die gebriuchlichen Spritzbriihkonzentrationen
Sowie die Schwefelgaben nach Dosis und Wirkung fir die
€inzelnen Weinschweflungspriparate oder die genauen
Mostzuckerungstabellen. Die wichtigsten Anschriften der
einbauverbiinde, -anstalten und -dmter sowie eine Auf-
zihlung der amtlich anerkannten Rebschutzmittel, geord-
Net nach Krankheiten und Schiidlingen, bilden eine will-
kommene Erginzung.

Jetzt hat der Winzer Zeit, darin zu bldttern, um ent-
Weder festzustellen, ob er auf dem richtigen Wege ist, oder

er es im kommenden Jahre noch besser machen kann;
und die ganze Fachberatung fiir den Preis einer einzigen

lagche Wein! h.

»Weinpilgerbuch“ von Stefan Andres; Striider’sche
Buchdruckerei u. Verlagsanstalt, Neuwied; Preis
DM 5,80.

| Der iibliche StoBseufzer ,Schon wieder ein Weinbuch®
' Ist hier nicht angebracht, ganz im Gegenteil. Das ,Wein-
Pilgerbuch® ist eine wertvolle Bereicherung, nicht zuletat,
Weil es von einem bekannten Dichter geschrieben und von
osef Arens so vortrefflich illustriert wurde.

{ .. Nicht nur amiisante und schone, sondern auch ver-
' hiinftige und richtige Sitze iiber den Wein und die Wein-
Welt bestimmen den Wert des Biichleins. So vom grofien
Gesetzgeber Moses, der dem Wein so hold war, daB er
wden Dienst im Weinberg iiber den Kriegsdienst setzte®
mit einem Blick auf unsere Zeit: ,Die neu gepflanz-

ten Weinstécke hiitten wie griinende Regimenter des Frie-
die ganze Welt erobert“. Oder nach der Erinnerung

@n den im Mittelalter tiblichen WeingenuB als ,Mal der
Weisheit* bei allen Beratungen von offentlicher Bedeu-
: : ,Die sich vor allem durch Langweile, MiBtrauen
. und abstrakte Sachlichkeit auszeichnenden Konferenzen
Ungerer Tage — ach, wie verliefen sie wohl, wenn jeder
ilnehmer verpflichtet wire, in jeder Stunde eine Flasche
.‘Vem zu leeren!“ — Stefan Andres wird auch dem Winzer
‘Berecht, z. B. beim Bericht von den frinkischen Erobe-
Teérn: , Sie sahen bald ein, daB viel mehr Minnlichkeit er-
torderlich war, im SchweiBe seines Angesichts eine Hun-
Sertschar von Weinstocken den Berg heranzufithren, als

mit Gebriill gegen eine Stadtmauer anzurenneén®. Zur
Gerechtigkeit gehort auch: ,Es sei ... jener einfiltige
Ki#ufer gewarnt, der glaubt, wer beim Winzer kauft, miisse
auf jeden Fall gut kaufen . .. Versteht er sich nicht auf
beide: auf den Wein und den Winzer, ziehe er es vor, sich
von einer Weinhandlung mit gutem, altem Namen beraten
zu lassen®, — Aus der Fiille wissenswerter Dinge sei zum
SchluB die liberzeugende Schilderung von der Wandlung
der MiiBigkeitzorden und Bruderschaften der Enthaltsam-
keit in Zechbruderschaften erwéihnt. Die alten Insignien
konnten beibehalten werden, denn, was der Greif auf
goinem Schild den SHuferbriidern zurief, storte sie nicht.
,Haltet MaB!“ rief das Wappentier. ,,Wir halten es®, riefen
sie zuriick und hoben die Humpen®. T.

»Die lustige Weinsprache® von Lisbet Geil3, illustriert
mit Zeichnungen von Wilhelm Busch; Verlag Daniel
Meininger, Neustadt/Weinstralle; Preis DM 5,—.

Wenn der Meister Wilhelm Busch nicht schon so lange

den Zeichenstift fiir immer aus der Hand gelegt hiitte,
konnte man meinen, Lisbet Geill habe mit ihm persdnlich
Wort und Bild zusammengesetzt, so ungezwungen und von
Busch's Humor getriinkt wird jede Seite des Biichleins.
,Vollmundig®, ,leer", ,zu wenig Schwanz®, um nur einige
wenige zu nennen, werden wohl von niemand mehr ver-
gessen werden, der einmal gesehen hat, wie Busch diese
Wein-Fachausdriicke gezeichnet hat. Das erfreulicherweise
wieder belebte Interesse am Wein in breiteren Schichten
kann nicht gliicklicher am Leben erhalten werden als durch
derartige schmunzelnde Beziehungen,

Das kleine Lexikon der Wein-Fachausdriicke , Wein-
probe — Weinansprache* von G. Troost und Dr. E. Wanner
(Verlag der Rhein, Weinztg., Frankfurt a. M.-Hochst; Preis
DM 2,—) und die ,Lustige Weinsprache“ von Lisbet Geil,
beide haben eins gemeinsam: Probieren gehért zum Stu-
dieren. Die Fachausdriicke wollen in der Praxis ange-
wandt werden, beim Weintrinken. Diesen Wunsch erwecken
sie beim Leser, mag er nun auf ernste oder lustige Weise
geine Weinkenntnisse erweitern wollen.

(Buchbestellungen werden vermittelt durch die Rhein.
Weinzeitung.)

Tedynif im Weinbau

Neues Geriit zur Schidlingsbekimpfung

Es gibt viele Verfahren der Schidlingsbekdmpfung, aber
wenig handliche und leicht zu bedienende Geriite. Zur letzt-
genannten Art ist das sogenannte Schwingfeuer-Nebel-
geriit zu rechnen. Nachdem die ersten Erfahrungen in die-
sem Jahre gesammelt wurden, kann die Brauchbarkeit des
Geriites angenommen werden.

Im Schwingfeuergeréit gelangt der Wirkstoff in ein

Auspuffrohr, wobei Schidlingsbekémpfungsn -
stehen. Dieser Nebel wird dﬁﬂrdl I-li.t';a unde?{egmleugft.-
geschwindigkeit so schnell erzeugt, daB sich Nebelpartikel-
chen von gleichmiiBiger bestwirksamer GréBe (0,5 bis ca.
90 Mikron) bilden; sie werden durch den Auspuﬂ'.' des Ge-=
réites ausgestoBen, Die Leistung ist sehr hoch; im Durch-
schnitt werden in 25 Minuten etwa 4 Liter Nebelflilssig-
keit verbraucht. Je nach den Schidlin die bekémpft
werden sollen, 148t sich durch die entsprechende Auswahl
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des Wirkstoffs ein Nebel erzeugen, der entweder schwerer
oder leichter als Luft ist. Verschiedene groBe chemische
Fabriken haben das Schwingfeuer-Nebelgeriit erprobt und
Beeignete Nebelwirkstoffe hergestellt, die Anfang des
Jahres 1952 mit dem Gerit selbst auf den Markt kommen
werden.

Zu den Vorziigen des Schwingfeuer-Nebelgeriites, wie
leichtes Gewicht (kaum 12,5 kg), Einfachheit in der Be-
dienung und geringe Kosten, kommt hinzu, daB nur ein
beweglicher Teil vorhanden ist, der leicht ersetzbar ist.
Irgendwelche Schmiervorginge oder Abnutzungen durch
rotierende Teile fallen vollkommen weg. Durch diese Vor-
teile ist ein schnelles und erfolgreiches Arbeiten auch in
schwierigstem Geliinde mdglich. Es sollten Versuche an-
gestellt werden, um die Eignung des neuen Verfahrens
auch im Weinbau zu priifen.

Hersteller ist die Heizmotoren GmbH. Uberlingen; den
Vertrieb hat die Schwingfeuer-Vertriebs-GmbH., Uber-
lingen, libernommen,

L]

Transportables Riihrwerk

Die fortschreitende Mechanisierung der Schidlings-
bekimpfung bedingt naturgemilB — zeitlich gesehen —
auch hoheren Spritzbrithverbrauch, Moderne Spritzbriih-
anlagen bei Genossenschaften und grofBeren Giitern, die
nach einem besonderen Wasserdruck-Misch-System arbei-
ten, passen sich dieser Entwicklung bereits an. Dennoch
treten bei Arbeitsspitzen, z. B. 1951, wo sich oft die Be-
kdmpfungsaktion auf wenige trockene Tage zusammen-
dréngte, Schwierigkeiten im Auflésen des Kupfervitriols
auf. Auch die Leistung des in der Pfalz entwickelten
»0sku“~Verfahrens (aus einer im Kupfervitriolkorb ein-
gelegten durchlécherten Rohrspirale dringt das Wasser
unter Druck und lést auf) konnte nicht ganz befriedigen.
Fiir das zeitraubende Aufriihren der Briihe hat nun ein
transportables elektrisches Riihrwerk (System Willmes-
Kreutzenberger) die gewiinschte Erleichterung geschaffen.

Es besteht aus einem Elektromotor, einer Riihrwelle
und 2 Riihrfliigeln aus Messing, ruht auf zwei Winkel-
schienen, wiegt 18 kg und 148t sich bequem von Behilter
zu Behiilter heben. Bisher fiir Kraftstrom gebaut, kommt
es nun auch fiir Lichtstrom auf den Markt. Im praktischen
Einsatz hat es 60 kg Kupfervitriol in etwa 30 Minuten
auflésen helfen, wie Spritzbriihmeister von Genossen-
schaften mitteilten.

L
Aus der Industrie

Auf der groflen Brauereiausstellung in Miinchen hatte
der patentierte Etikettierapparat ,Perfekt 51 der be-
kannten FlaschenverschluBfabrik Gustav Schiitzen-
diibel, Amberg/Opf., liberraschenden Erfolg. Fachleute
aus der gesamten Getrinkeindustrie des In- und Aus-
landes erteilten Auftriige. — Mit der neuen Sonderkon-
struktion fiir besonders groBe Etiketten, der leichten Be-
dienung, der hohen Stundenleistung und dem billigen Preis
wird der ,Perfekt 51“ sicher stiindig neue Freunde ge-
winnen.

und fur andars kallarwirtichaftlichs Dwacks

Sulfovin

varfilssighe schweflige S8ure, chamisch raln
ehne jegliche Nebanbestandieils

Transportsicherung gegen Kilte

Die meisten Getrinke biiBen durch unerwiinschte Tem~
peraturschwankungen vor allem aber durch Frosteinwil=
kung erheblich an Qualitét ein. Triibung, unangenehme G€-
schmacksveréinderungen und damit sofort einsetzende Ab-
satzschwierigkeiten sind die unausbleibliche Folge.

Ob man nun kleine Partien oder Wagenladungen i
Waggons oder Lastwagen zu beférdern hat, immer bedeut“-t
es eine Ersparnis, wenn man diese Transportmittel zweck”
méBig und gleichzeitig auch einfach gegen Frostzuglu
schiitzt, In der Praxis harter Winter hat sich dabei €
pappeiihnlicher Werkstoff Perkalor hervorragend be”
wiihrt, Man kann mit diesem Werkstoff alle Transport
mittel ohne irgendwelche miihevollen Aufwendungen aus”
kleiden und so vor Frosteinwirkung erfolgreich schiitzen
Das gilt sowohl fiir die Transportkisten wie auch fiir d
Lastwagen und vor allem fiir die Waggons, die durch Aus”
schlagen mit Perkalor zugluftfrei gehalten werdeD
kénnen.

wBayers Pflanzenschuts.
Leverkusan
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| Verkaufe oder vertausche
an Weingut

30 Weinlesehitten

aus Holz, 60 cm hoch,
oben 45 cm Durchmesser.
Aﬂgebo!e an
Feinkost WEIKERT,
Mittenwald/Obb.,ImGries 34
e

2 neue Lagerfisser
1000—7500 Ltr. sofort lieferbar,
Nstig abzugeben.
g G- Schroeder, Maschinen-
dbrik, K¢ln-Siilz, Neuenhofer
Allee 99
T

.POLFRAM"
Neuwertige Seitz-Flaschen-
maschine giinstig abzugeb.
Michael Poertzgen, NeuB,

Further Str. 61, Tel. 60 51
—

Liitzeldiinger
Hornspiine
Kunstdiinger
Torfmull u. -Streu
Humintorf

Adam Herrmann,
Geisenheim i. Rhg.,
Tel, Amt Riidesheim 707
- ey

m,nASTG EFLECHTE

le alle Flaschenarten verfertigt und
I h{frt RENNER, Bastimpml;;&grz
| an Rh., Sclieffa 1
\ Mainz /

Neue Weinfisser

oval von 30—2500 Lir.

'und von 30—600 Lir.

Geby, reparalurfreie Eichen- u.
astanien-Halbstiicke, Viertel-
Slicke, Oxhofte etc. liefert

Emil Wagner & Co., Faffabrik

|:::‘_l_/ Rh. - Mombacher Strake 83

Korkstopfen-
h:ﬂreter mit Fiihlung zur Ver-

Aucherschaft gesucht. Angeb.
k‘rter RW 511 an Rhein. Wztg.

ankfurt/iv.-Hichst, Postf. 43.

|

‘-“l-—_
hMrhfs von Handschnittkorken
1“”——-20"'

n sowie :

erstellung von Pokalwein-

Korken! Giinst. Preislagen! -
Spezialangebot:

"ﬁen"il'"m mm Rundsdhnitt

;&. 100 Ballen. Preislage: ca.
M 25,— p. m. — Aufarbeit.
von Altkorken!

F. Hiibschmann & Co,,
Import und Fabrikation,
Hamburg 28, Moorfleet,

DIE KLEINEN RWZ-ANZEIGEN

“

GroB-Weinkellerei

im Produktionsgebiet mit neun erbautem Biirogebiude,
zentral gelegen, i. Metropole des Weinhandels zu verkaufen.
Lagerraum fiir ca. 280 000 Liter und ca. 180 000 F1., modl—:rrne
Einrichtung, Kelleraufzug etc. vorhanden, zentralgeheizte
Packhalle, reichlich {iberdachter und anderer Hofraum,
Verladerampe, Kiiferei, gr, geschlossene Flaschenschwenk-
halle, Garage. Biirogebidude enthilt Empfangsraum, Pro-
bierzimmer, Kiiche, 5 grofie Biirordume. 80 m Straflenfront
an Hauptstrafle, 40 m SeitenstraBe, insges. 1 900 gm Grundfl,
Anfragen von Maklern und Interessenten erbeten unter
A 35 34 Ann.-Exped. D. Frenz, Wiesbaden.

Wein- und Mostuntersuchun-
gen im Weinchemischen
Laboratorium

Hans Heck

Geisenheim, Rheinstrafe 6
Ruf: Riidesheim 375

Wasserbad-

brennereien

in allen Grifen, Rohbrand-
kessel und Feinbrandgeriite.
Karl Griesser, Kupferschmiede
und Apparateban,

Karlsruhe
Bahnhofstrafie 38

Erstklassige anerkannte einjihrige

(Riesl. und Silv. 5 BB)
von der Lorcher Toteninsel bieten wir zum Verkauf an.
Pfropfreben-Genossenschaft e. G. m. b. H.,
Lorch i. Rheingan

Rheinweinflaschen braun 0,7
neu, besonders preisgiinstig, sofort lieferbar. Anfr. erbeten
Michael Gassner, Diisseldorf-Bilk, Germaniastr. 29,
Ruf: 25934

12 gebrauchle Lagerhalbstiid

600 Litr. (oval) sowie

1 Lagerfak
ca. 7600 Lir. (rund), in
sehr gutem Zustande,
billigst abzugeben.
Wein kann in Zahlung
genommen werden.
Angebote unt. Heidelberg 2,
Postfach 34.

30 Halbstiudkidsser
Eiche, oval, Baujahr 48, weingriin gegenKasse zu verkaufen.
Angebote erpeten an Kreis- und Stadtsparkasse
Bad Kissingen, Tel. 28 81.

Fiihrende Gaststitte
im Zentrum der Bundeshauptstadt

sucht Interessengemeinschaft mit leistungsfihigen Wein-
giitern und Kellereien an Rhein und Mospl zwecksl Errich-
{ung einer Wein-Schinke auf volkstiimlicher Preis-Basis.
Sicher zu erwartender Umsatz
3 Fuder pro Monat.
Angebot unter RW 510 an Rh. Wztg. Frankfurt/M.-Hochst.
Postfach 43.

Anerkannte wundmben

veredelt auf Kober 5 BB
abzugeben. 5000 Miiller-
Thurgau. 5000 Silvaner
Klonen. Weiffwein der
Ernte 1951 wird in Zahlung
genommen.

Ph. Zink, Framersheim

Rhelnhessen
Telefon: Gau Odernheim 111

Weine-, Getrinkeanalysen,
Maoslingern
Dipl.-Chem. E. Neubauer,

Frankfurt/M., SieBmayerstr, 2

siehende HEFE-DRUCKTANKS

aus Stahl mit Dohmil-Auskleidung, auch geeignet
fir Lagerung und Druckgérung, vorrdtig

W. DOHMEN K.G., Tankbau, Eschweilerb.Aachen

Lagerfdsser

neu und umgearbeitet (Stlick- und Doppelstiick- sowie
Fiisser von 40 bis 90 hl Inhalt).

FaBfabrik GEORG HEIM - Darmstadt

Wein wird in Zahlung genommen.

\E'l}lwerder Elbdeich 131

IHRE FORDERUNGEN
und AUSSENSTANDE
2ishen wir fir Sle In jahrzehnte
erprobter Methode ein.
RUSKUNFTEI KASENZER K.G.
Stuttgari W, Roteblihlstrale &4
ufnummern 68938, 69179, 67219

Friedel Konig

Neu-Bambeeg (Rheinhellen), Tel Amt Walifteln 252

Weineinkaufsgeldft
permittelt unbd liefect dem Weingrofhandel
preisginftige Wheinheffen- und Naheweine
ous Winserhellern, auf Decfteigetungen oder aus

eigenen Beftdnden,

Weinidsser

gebr. Kastanienholz

ca. 180—210 Litr. 38,— DM
ca. 300—350 Ltr. 59,— DM
ca. 600—650 Ltr. 96,— DM

Nachnahme-Versand sofort,
Ausf. Preislisten kostenlos.
Faf-Sauer, Wiesbaden 45,
Goebenstr. 14 — Tel, 23882

KELLEREI-ARTIKEL

TIEMER /ELTVILLE
Taunusstrafye 8 . Telefon 466

Eisenrohren «

gebraucht, gut erhalten, tadel-

los aufgearbeitet, fiir Heizung

und Wasserleitung, auf Druck

gepriift, sowie Zaunpfosten,

Stiitzen, Siederohrbogen, Dros-

selklappen usw. liefert preis-
wert

Heinrich Ruhrauf,

(22a) Essen 10, Veronikastr.21-29

Sammelruf; 722 54
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sind anerkanni gut u, preiswert

R. PECHER, (142) NURTINGEN

—Winzer!

Die Fruchibarkeit der
Béden kann nur durch
organische Dinger erhal-
ten werden.

Die fierische, organ. Sub-
stanz im

Liitzel-Diinger
ist fir die bakierielle Be-
lebung des Bodens be-
sonders werlvoll.

Litzel-Diinger ist absolut
trocken.

> MELLEilH

Posif.l_s

Fafdichte

. . aber nur

~Winzerstolz”

Hersteller:
H. Friedrich - Lahr i. B.

die Impragnierung fir hélzerne Botliche
und Weintransporifasser

FERRONIT-VINO fiir eiserne Tanks

@i ) Gt
o A AL R )

Wasserdichte
Segeltuchschiirzen

100 x 80 cm p. Stiick DM 6.50
bei Abnahme von & Stck. franko

Nachnahme
Ch. Milller
[13a) Miltenberg | Main
- Burgweg 37
der ideale HUMUS-DUNGER for
alle Kulturen, besonders fiir den
Welnbau. Humusit wird nach 2 2
neuem Verfahren getrocknet Auch kle“le Anlelgen
und Ist garantierf unkrautfrel. Kb

Verlangen Sie Angebot,

EMIL BECK - Kreleld-Forsthaus

Telefon 25180

GROSSE WIRKUNG!

nfoabrik: Fernruf 68356 57

" FASSDICHTE

GARANTERT CHEM REIN- GERUCH- U, GESCHWACIIRD
W OOPPLER-EDENKOBEN/PFALT

Etikettier-Apparat ,Perfekt 51"

preiswert — leichle Bedienung + Std. Leistung: ca. 1000 Stck.
DM 360.—
sofort lieferbar (auch ber den Grofshandel zum gleichen Preis)

Fachpresse schreibt:
Aufsehen erregte der ,Perfeki 51" bisher auf allen Ausstellungen|”

beklebt: Fiien kouervendoan uw.
GUSTAV SCHUTZENDUBEL - AMBERG /Opf.
Flaschenverschlulfabrik : Apparatebau

QO

Ein Weihnachtsgeschenk >

fir [hre Freunde!
,Ocinprobe — Veinansprache”

Die Fachausdriicke bei der Weinkostprobe und
ihre Bedeutung von G. Troost, Geisenheim und
Dr. E, Wanner, Kreuznach, 2,— DM

Verlag der Buchdruckerei Joh. Wagner & Séhne KG. —
Ffm.-Hbchst, Emmerich-Josef-Str, 13, Tel.: 1 35 35 u. 160 03

-,

= MOCKMUNL 3 WURTIBO.

Schiepper-Anbau-,
Schlepper - Anhédnge-
Piliige
in allen Gréhen
ab Lager lieferbar

STORCH & REICHEL
Frankfurt a. M.
Leipziger Str. 59 . Tel. 74457/58

e

Gelrinke-Kontrollé

statt Zufallsprodukt %‘2‘_
mehr Qualitit, mehr in
winn durch dle vere 2,
fachten Weinu n"m,
suchungsgerite ge-
den Praktiker. Alle =
stimmungen selbstdur

fdhrbar.
llustr. Prospekte frel dure"

Kellerelhamle C. S:hilebmanﬂud“
Schwib. Hall 54 . Vamﬂer_q:_’__,,-

Zuchtginse

u. Gant. 25 DM. Z. Ent. u»E"f
a 20 DM. Puten 25 DM. "
héhne 30 DM. Perlh. 20 P
Zwergh. 7,50 DM. Jungh. -";
Mt. 12,50 DM, 7—8 Mt. 15 P
50er 10 DM. Taub. versch. an;
P. 12,5015 DM, rassel. P. 5‘3;,

Felix Miiller, Lsni.—,_tl_mj_,

Weinberg-
spritzen, Filll
pumpen,
Pulver-
verstiuber
fiir Hand- 0.
Motorbetrieb
selt Uber 60 Johren filhrend In
I Leistung - Qualifat
Wirtschaltlichkelt

Varlangsn Sle Prospakl M

GEBRODER HOLDER

Maschinanfobrik, Metzing




Deucksacken

aller Art fir Weinbau und Weinhandel

® Versteigerungs-Verzeichnisse
e Weinkarten
i ® Preislisten
" Hochdrucktanks @ zro;pe;ied <
r = & Viertarbendrucke
SI'.I:Inngfgﬁe ® Fachbroschiiren
HISCthf‘uﬁe o Zeilschriften

» NETPHEN/SIEG

Diagrammblitter g -
fir die Uberwachung der Tankgdrung B“d]d".ldﬂl'el J“h‘I wagner & sohﬂe KG-
Zur {ibersichtlichen Eintragung des Gérverlaufs mit Most- _ yics; 3 ' :
gewicht und Druckskala. —,15 DM Frankfurt a. M.-Héchs asinostrafe 22
— Verlag der Buchdruckerei Joh. Wagner & Siéhne KG. — . Telofon 135 35
Ffm.-Héchst, Emmerich-Josef-Str. 13, Tel.: 13535 u. 16003

Kennen Sie

Heinfdsser

& ®
lz‘nuss rot | :n aRilﬁn Groflen und Ausfuhrungen
a Referenzen
2 i " ’ ARTHUR MEININGHAUS
als organisches Humusdiingemittel NIEDERFISCHBACH,SIEG
fiir Thren Weinberg? Pastfach
Nein !
Dann fordern Sie ausfiihrliche Prospekte Dieselbstistige SPrifzbriihe-Bereitungsanlage
; von der @ M i x
Deutschen Rizinus-Oelfabrik .&-&L
fir Weingliter, Genossenschaften, Gemeinden bezahlt
Boley & Co. sich durch hohe Leistung, Zuverlassigkeit und Zeitersparnis
' Krefeld-Uerdingen JOSEF WILLMES, Bensheim a. d. B.
™ —
Denken Sie an den Frostschutz Threr Sendungen
h"*--.___ (Sekt, Wein, Mineralwasser usw.)
. Ada H nn | Haschen - Korken - Kﬂn!&ln Kilteschutz-Packung
| “am HErrmann - yiiicen . Wellpappe - Filzpappe HExalos
i O.H G = d w " i r geniigt allen Anforderungen zur Auskleidung von Waggons,
) e i g una wolipapie LKW’s und Kisten. In mehr als 120 Millionen qm bewihrt.
: :E Postversandkisichen mit Holzleisten (1 Rolle, 125 cm breit — ca. 150 gm.)
: &i!&l’lheimf Rhﬁiﬂgau 5 Schlitzpackungen GEBR. PALM - Perkalorfabrik - (14a) Neukochen/Wttbg.
|| ™®sfon Amt Radesheim 707 | in allen Gréfen sofort lieferbar
Jt_ SFortscheitte in et HKellestechnik
: Sﬁ',masf.ﬁinlageulng nach BShi-Link L Y Die Fachbuchreihe fiir die Praxis
und Weinsfein-l(éilteschﬁnung —20C ,,D;eSFillt!‘tation von Wﬁ}nbs%ﬁn%ost, Schaumwein
! is (Feste Kohlensaure) und Spirituosen* von W. Gei, Kreuznach, — Er-
nur narzl:' J::;(:n“;:site:: Eewihﬂen Verfahren scheint in Kiirze, DM 2,50
! . . : Verlag der Buchdruckerei Joh. Wagner & Séhne KG.
Tl'Ockenels-Verirleb GmbH,, Ludwigshafen/Rh. Ffm.-Hochst, Emmerich-Josef-Str. 13, Tel. 13535, 16003
. Hindenburgstrafie 14 . Fernruf 69495
=
R ﬂo NTANER & CO Mainz am Rhein - HafenstraBe 16 « Ruf 5004
é_ SEIT 1879 Wiesbaden - Franz-Abt-StraBe 10 + Ruf 22843
.- WEIN- UND SEKTKORKEN
I

™




Alleinige Hersteller

Mammut-Ventur

das hervorragend bewahrte WeinfaB-Impragnierungsmittel
: Chemische Werke Marienfelde Richard Bdsche, Berlin- Marienfelde

Lo\
P

GREINER
KORKE

Jetzt auch Kronenkorke

C. A. GREINER & SOHNE K. G.
NURTINGEN /WURTT.

Spezialverfahren paraffinierter Weinkorke

Bitte ausschneiden!

. Ich bestelle ab

i sofort die DRUCKSACHE
; Rheinische Weinzeitung,

das Fachblatt fiir Weinbau

und Kellerwirtschaft An die

Der Bezugspreis befriigt
i DM 0,60 monatlich zuziig-
¢ lich Postzustellgebiihr

amncheifts (...

-

Rbeinifdhe MWeinzeitung

Vertriebsabteilung

(16) Frankfurt/Main-Ho6chst

Schwingfeuer-
Nebelgerdite

gegen alle
Sd'w“insc'-lh:n
im Yarten,

mth:!&fﬁrm
wid im Jorst

1
SCHWINGFEUER-

VERTRIEBSGESELLSCHAFT MBH =
WUberlingen Bodensce

wetHnacHTs- FLASCHENSEIDE

Toilettenpapiere : Servietten
Tischtuchkrepp - Wellpapier
liefert als Spezialitat

Johannes Schréder - Sundern (Sauerlanc
Postfach 41 Verireler gesud

fineigenwerbung bringt Umfokteigerus

Evtl.
. unfrankiert
¢ einsenden

OTTO CHRIST‘

3 i DRAHTWARENFABRIN
¥ MANNHEIM-KAFERTAL (I3

Name und Anschrift bitte
deutlich angeben!

Emmerich-Josef-Strafie 13

é Erbslohala

Geisenheim
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