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Der ,Frohliche Steuermann”

iff lauscht am WeinfaB. Reine Freude strahlt aus seinem
daf es noch gluckert im FaB, daB es noch nicht leer ist. Fiir ihn war
der Winzer das Ohr lauschend an sein Faf legt,
daB es nicht mehr drinnen gluckert, daf der Wein verkauft ist und dem
Platz geschaffen hat. Erst dann kann auch er sich freuen, wie der ,frihliche

vom Neumagener Weinsch
Gesicht dariiber,
es einfach, damals. — Wenn heute
wiinscht er,
»Neuen
Steuermann®.
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zielstrebiger Forschung, erfolg-
reicher Arbeit schufen das Werk.
Sie sind nicht Abschluf} sondern
nur Markstein einer Entwicklung,
welche, getragen von dem Geist
des Werksgriinders, den Namen
,Henkel” zum Qualitatsbegriff
werden lief}.

Seit mehr als 20 Jahren, in Gegen-
wart und Zukunft, sind Werden
und Wirken unseres Hauses auch

verpflichtend fir Herstellung und
Vertrieb unserer

Reinigungs-,
Entfettungs- und
Desinfektionsmittel

ol | HENKELS(IE
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Rpeingatser Weinseltung

DAS FACHBLATT FUR WEINBAU, KELLERWIRTSCHAFT UND WEINHANDEL

;;-__
L Jahrgang Anfang Oktober 1951 N T
Wie twird der 1951er?
G. Troost, Geisenheim, Institut fiir Weinbau und Kellerwirtschaft,
Auch in diesem J 5 rir, wi Tt ol o : :
finey, ahr versuchen wir, wie alljdhrlich, Wie sieht es nun mit dem Beginn der Reif
Uberblick und eine Voraussage iiber den derzeitigen Uber den Beginn der Reife geben die Abb. I :rid eIIaLz!EE'

z

d und die Aussichten des kommenden Jahrgangs zu

=F

k&th" bedienen uns wieder der Refraktometer-
+*thode. Die diesjihrigen Untersuchungen wurden mit
-hw"e:besserten Gerit der Zeif-Opton-Werke
B efiihrt, das auBer den Refraktometer-Prozeni-An-
(Trockensubstanz) auch eine Oechslegrad-Einteilung

t. Diese Oechslegrad-Einteilung ist nicht durch Um-
m“ng von Mostgewicht und Refraktometer-%/o im Ver-
S von 4,25 : 1 entstanden, sondern wurde durch Mit-
en von Vergleichsmessungen aus dem iiber zehn-
| MEn Durchschnitt errechnet, da der Faktor 4,25 nur fiir
e ittelwerte zutraf und zu Beginn und Ende der Reife

L

genauen Werte mehr ergab (vergleiche Troost, der
SUtsche Weinbau 1042, Seite 147 ££). Da wir im Weinbau
echslegraden, nicht aber mit Refraktometer-*/s zu
en gewdhnt sind, sind die diesjihrigen Werte grund-
nur noch in Grad Oechsle angegeben; gemessen
sie auf Grund der Refraktometer-Methode mit
| Geriit.

' a,

| Die Traubenentnahme erfolgte in derselben Ver-

; lage (Geisenheimer Decker, Mittellage) wie bisher.
Wg)

£F2

i

1t

0.

bej n jeweils 25 Beeren aus dem Bestand entnommen,
len, besonders darauf geachtet wird, dai die entnomme-
h‘h ren dem jeweiligen Durchschnitt des Bestandes der

entsprechen. Die Proben werden nicht mehr wie
téglich, sondern im Dreitageturnus entnommen.
tlich werden diese Werte durch GroBversuche ge-
bei denen etwa 1 Liter Most auf Mostgewicht,
gehalt, Stiure und Weinsiure untersucht wird. Bis-
M Ergebnisse werden in nachstenden Abb. mit-
Soo0t: T _ Riesling. II — Silvaner. I1I = Wochen- Grofi-

' bei beiden Sorten.

J Die eigentlimliche W itterun g des Jahres 1951 hatie sich
iq e Entwicklung der Reben, ihren Austrieb, ihre Bliite
Reifebeginn deutlich ausgewirkt. Es ist natiirlich,
uch der weitere Verlauf der Traubenreife — ab-
hen vom Gesundheits- und Pflegezustand der Rebe —
%Witterungsbedingt ist, denn wann wiire er das nicht!

Wwitterungsbedingten Eigentiimlichkeiten des Jahres

d in der nichsten Nummer Reg.-Rat Dr. Weger
&r Agrarmeteorologischen Versuchsstation Geisen-
gesondert Stellung nehmen, so da hier auf diese
Verwiesen sei.

B ?;ie hat sich das Wetter auf die bisherige
My ®entwicklung der Trauben ausgewirkt?
®r den Verlauf der Rebbliite 1951 vergleiche man
: Bauer Weinzeitung Seite 211) Festzuhalten wiire
g, Je nach Lage mehr oder weniger spiter Bliitebeginn

’ler entsprechend dem Blilhzeitpunkt recht unregel-

und zégernde Bliiteverlauf, ganz im Gegensatz zu
die Bliite sehr flott verlief.

M: Folge beobachtete man stellenweise ein deutliches
hrieseln der: Gescheine, das je nach Lage bzw.
p2@itpunkt verschieden stark war. viele der Durch-
Ngsschiden haben sich inzwischen wieder einiger-
3 Busgeglichen, so dafl die Mengenaussichten in die-
i r @lgentlich befriedigender sind als man kurz nach
. te angenommen hatte.

Pl

a
b
i

die jeweiligen Sorten Auskunft, Der Silvaner liegt mit
dem 28. August zwei Tage vor dem 1944er, aber drei Tag-e'
hinter dem 1948er und vier Tage hinter dem 1950er. Damit
ist seine Stellung innerhalb der Jahrginge nicht besonders
giinstig. Beim Riesling sieht der Reifebeginn (Weich-
werden, Erreichen der 25° Oechsle-Grenze) noch ungiinsti-
ger aus. Er liegt noch drei Tage hinter dem des 1944ers
elf Tage hinter dem 1948er und zwolf Tage hinter dem de.v:
1950ers. Vergleichsweise wiiren der 193%r und 194ler da-
gegen immer noch 5—7 Tage spiiter als der 1951er Riesling
wihrend der Silvaner beim 1939er zwei Tage spéter undI
beim 194!:&1’ sogar 8 Tage spiter mit der Reife begann. So
gering wie diese beiden Jahrgiinge diirfte der 195ler also
nicht werden, Immerhin war der 1944er, den wir z. Z. als
Vergleichsjahrgang heranziehen kénnen, auch gerade kein
ausgesprochen gesegneter Jahrgang,

Dieser Zeitpunkt des Reifebeginns ist bisher i i
recht braumbz!rer Wert fiir die Beurteilung der zrﬂ“é?:\rzﬁ
tenden Giite eines Jahrgangs gewesen. Denn es ist fiir das
Ausreifen der Trauben sehr wesentlich, wieviel Zeit der
Rebe dazu _noch zur Verfiigung steht. Liegt der Beginn der
Traubenreife erst gegen Ende August oder gar zu Anfang
September, dann fehlen 8 oder 14 Tage zur Reife, die ein
fritherer Reifebeginn dem wvoraus hiitte, Dieser Zeitverlust
konnte nur durch eine ganz spiite Lese, gewissermafien an
die noch zur Verfiigung stehende Vegetationsdauer an-
gehdngt werden; allerdings richtet sich das sehr stark nach
dem l‘:'.N!'etter und dem Gesundheitszustand der Stécke und
Trauben.

Im bisherigen Reifeverlauf liegt der Riesli

9 Tage hinter dem 1944er. Er hat am 23. 9. gerasde 223 Eﬁ.‘:ﬁ
Oechsle erreicht. Der Silvaner, der durch die warm-
feuchte Witterung des September ziemlich rasch an Most-
gewicht zunahm, kam am 24. 9. auf 65 Grad Oechsle. Er liegt
ziemlich in der Reifekurve des 1944er. Das bedeutet keine
sehr guten Aussichten fiir den Herbst und es bleibt abzu-
warten, wie sich das Wetter weiter anlii8t und wie demnach
auch die Weiterentwicklung der Reife verlduft. Dariiber
u:riglen wir im niichsten Heft dieser Zeitschrift weiter be-
richten. *

Mit dem Oechsle-Grad an sich ist es bei der B
tung eini:'s werdenden Jahrgangs nicht getan. Gerg(cllzag';;
den Rheingau und damit fiir den Riesling ist auch die
Frage des Sdureverlaufs von Bedeutung,

Abb. III zeigt sowohl fiir den Riesli

den Silvaner die Abnahme 1. der G:sgn?::ﬁi:f Jnu;
2. auch der Weinsiiure. Im Augenblick ist der 1951er noch
eine recht saure Angelegenheit, Bei gesunden Be

der qesamtsﬁuregehalt in der Vergleich: eren }Je‘gt
Riesling noch bei 21%o Sdure, Beim Silvaner sgage-_ beim
12,5%o0. Das besagt an sich nlchtsl Retn. hia ereits bei
das der 194ler am gleichen Tag noch 27%, S‘?‘_ bedenkt,
und der Silvaner knapp 18%o. Leider ist wihren ;udre II;at;e
ges vom 194ler keine Weinstiurekurve angefertigt es ;1e-
so daf Vergleichszahlen hier nur fiir gdie Gesarwn:,):at::é

beigebracht werden kénnen, A !
werden wir weiter berichten, uch Uber diese Verhéltnisse

249



Abb. I: Riesling
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Abb. II: Silvaner
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Jor Rheingau —

ger Meingau

onder-Ausgabe der »Rh(edinisc“h§n Weinzeitunge

fiir den Lebensmittel-Einzelhan el
anliBlich der ANUGA KOLN 1951 (Allgemeine Nahrungs- und Genufmittel-Ausstellung)

ﬁ:.]-'s d,lﬁ drei zur Erde gesandten Weinheiligen s_ilch vor
i ihrer irdischen Wanderung im Dom Zu Koln bei
. drei Konigen iiber die weinpolitischen Neuig-
Anformierten, wird der wortfiihrende St. Theonest
ine Frage, welche Sorte das hohe Domkapitel bevor-
ﬁbel@hrt, daf3 die Herren Domkapitulare Wein aus
tbans Gau bevorzugen. St. Urbans Gau aber ist der
gau, dessen weingesegnete Fluren unter dem Schutze
Verehrungswiirdigen Heiligen stehen und dessen
Sich also der besonderen Gunst des weinkundigen
hr Domkapitels erfreuen soll. Die Herren Domkapitu-
e Matten gewifs keinen schlechten Geschmack, erfreuen
e Rheingauer Spitzenweine doch hochster Anerken-
der ganzen Welt.
i . finer anmutigen Plauderei iiber den Wein vergleicht
b einischer Dichter die deutschen Weinbaugebiete mit
I g g Herren, Patriziern und Rittern, die zur Huldi-
i ﬂe,s bedeutendsten deutschen Weinbaugebietes, des
'ﬁa‘*es; auszichen: ,,. . . und nun geht Aller Marsch
4 m:"‘_d und Stid, von West und Ost konzentrisch auf
e Deines und Weines kioniglich Herz, auf den Rhein-
iy, Die Begeisterung fir die edle Art, die kostliche
J KD;“E von Siife und Fruchtsiure, den feinen Duft und
'per der Rheingauer Spitzengewichse 148t ihn das
Driigen: . Rheingauer Wein, Konig aller Weine der
Und alle Weinkenner bestitigen die Erkenntnis
apitulare und des Dichters. \
U einem verhiltnismiBig kleinen, in einer Landschaft
nderbarer Mannigfaltigkeit liegenden Teii des
vbietes gab der Rhein seinen Namen: Rheingau.
erkehrs- und Handelszentrum, der Goethestadt
. urt am Main und dem Goldenen Mainz benachbart,
h@kt er sich auf der rechten Seite des Stromes von der
|

annten Kur- und KongreBstadt Wiesbaden in einem
angen Weinbergsflur bis zur fast 1000 Jahre alten
des frither kurmainzischen Rheingaues vor der
igen Wasserburg, der Pfalz im Rhein bei Kaub.
breit gegen Siiden offenliegenden Landschaft von
v alluf bis Riidesheim senken sich Wald unc_l Wein-
A};m} Karmm des 600 m hohen Taunusgebirges in sanf-
tenstmg zu den fruchtiiberladencn Giirten der mit

und Dirfern besiten Ufer des Stromes. In dem
tis"’hen Durchbruchstal unterhalb Riidesheim, beim

i ch und Binger Méuseturm, wo sich die Berge hart
wse?“-‘nenstrang einen schmalen Pafl belassen, fallen
h"ra berge jedoch in steilen mit Weinlaub bekrdnzten
ist (o e . ! ine die zahl-
erklirlich, da Rheingauer Weine :

h‘; i Freunde des Weines in den wechselvollen Herbsten
\q thyey i 3 Das ist

v , pBer werden lassen. )
&Rh erehrer immer grober 'ndivlduelIE. ainG:
'ﬁh Benart, ein Vermichtnis aus dem wer el

den Klima, in dem Feigen, Mandeln und
Sdl{eh hoitoren Himmel iber die gesegneten Wein-
T 'en des Rheingaues strahlt.

is . fortschreitenden Er-
cher Erfahrung und den 1or 4 sich die

bden s.-tmm heranschieben und nur der Autostrafie und
; Zum FlubB herab.
en Jahres immer wieder begeistern und den
“‘ ein i i Z 1

gauer Wein, diese gan o flen Boden,
gedeihen, und nicht zuletzt der Sonne, die aus
\ jah"hundertealter Tradition, unterstiitzt von reicher

8en wissenschaftlicher Forschung, Sif

Rheingauer Winzerschaft und der Rheingauer Weinhandel
ihrer Verpflichtung bewuft, diesem kostbaren Geschenk
des Himmels, der Rheingauer Traube, sorgfiltigste Pilege
und gewissenhafteste Kellerbehandlung angedeihen zu
lassen. Ihr Bemiihen wird durch die Eigenart der Rhein-
gauweine unterstiitzt, die in einem jahrelangen Lager in
der Flasche nicht nur ihre Frische bewahren, sondern sich
noch zu bestechender Reife und Vollkemmenheit ent-
wickeln.

In seinem vollendeten Entwicklungszustand gleicht
.der Rheingauer® einer eleganien Dame, rassig, edel,
voller Finesse; die Harmonie von jugendlicher Frische und
zugleich kostbarer Reife ist sein Geheimnis. Durch seine
einmalige wunderbare Art erweist er sich des Zuspruches
der Kenner und Geniefer durchaus wiirdig. Und so war
das Kolner Domkapitel doch gut beraten, als es sich dafiir
entschied, die Weine aus St. Urbans Gau zu bevorzugen.

P. M.

Des Rheingaues romantischster Winkel

Die beriihmten Weinbergsanlagen des Ri :
: i Rii . -
mit Ruine Ehrenfels und dem Bingerdiigﬁlsr;%rgmgh



Weinprobe

Man soll zu Meistern des Fachs gehen, wenn man etwas
Rechtes studieren will. Daher ging ich bei einem ziinftigen
Kellermeister in die Lehre, als ich die Wissenschaft vom
Wein ergriinden wollte — tibrigens eine Disziplin, in der
man nie auslernt, und die recht begehrenswert ist: erstens
des Dinges an sich wegen und zweitens, weil sie uns
zwingt, zeitlebens Wein zu schliirfen. Die Einfiihrungs-
vorlesung begann der Biedere mit einem Hinweis auf die
Weinpredigt des Episkopus in Goethes: ,,St. Rochusfest in
Bingen“, die mit dem kundigen bischofllichen Rat endet
.Daher handelt simtlich nach der Vorschrift des heiligen
Apostels, welcher spricht: Priifet alles und das Beste be-
haltet.* Und — so fuhr mein Lehrmeister fort — diese
heilsame Lehre mull der still und heiter genieffende Trin-
ker sich merken. Probieren mull er den Wein! Seine Ein-
filhrung schloll mit dem einprigsamen  Satz, dafi der
GenieBer, wenn er sich mit der gebotenen Uberlegung
und Hingabe Gottes herrlichem Geschenk zuwendel, sich
immer der kostlichen Rheingauer Spitzengewiichse, ihrer
Rasse, ihrer Eleganz, ihrer kostbaren, von keinem Wein-
baugebiet der Welt erreichten Harmonie von Siifie und
Fruchtsiure erinnern werde.

Alsdann erfuhr ich von meinem Gewiihrsmann die Ge-
heimnisse der Weinprobe, nach seiner Meinung eine
sakrosankte Handlung, deren man sich durch Gesinnung
und Haltung wiirdig erweisen solle. Sehr im Gegensatz zu
diesem Vorspruch schien mir die reichlich profane Fest-
stellung zu stehen, daf zuerst an die Speisen gedacht wer-
den miisse. Der Rheingauer Wein vertrage sich mit Sifig-
keiten nicht. Er, von rassiger Art, kérperreich und hoch-
edel, vermiihle sich gerne mit saftigem Fleisch, gebratenem
Gefliigel und blauen Fischen. Gebiick, siife Speisen und
Eis suchten auf der Tafel lieber mit Sekt Bekanntschaft.

Weinprobe im Keller
Derartige Weinproben gehiren der guten alten Zeit an,
Fachmiinnische Weinproben finden heute in hellen luftigen
Riiumen statt. Die alten Rheingauer ,Weinbeifier” hier im
Keller haben es mehr aufs Genieflen als aufs Proben ab-
sehen,

— Dann sprach er vom Glase, aus dem der Wein gest ;Egg
wird. Es darf keinen Farbton haben, damit die naw‘rs@
Farbe des Weines durchscheint, Ganz diinn muB €
und aus feinstem Kristall geschliffen, damit sein kl Al
der Ton die feierliche Handlung des Trinkens Eilﬂ;‘lﬁ
Und weiter lehrte der Kellermeister: Indem das el
gegen das Licht gehalten wird, priift das Auge Kla]ggm
und Farbton des wohltemperierten Weines. Im iibr
werde man Kenner der kostbaren Rheingauweine nie’ﬁl
eines Weinkiihlers bedienen sehen. Weilwein golle il
unter 11 Grad, Rotwein nicht unter 18, aber aut® g
iiber 18 Grad Wirme haben. Dann lernte ich, wie mafendn‘
nur zu einem Teil gefiillte Glas in eine leicht Kreife o
Bewegung setzt, damit die Duftstoffe des Weines p;g'b!
wahrgenommen werden konnen. Nach der Geruchs gt
schliirft man iiber Lippe und Zungenspitze einef “ge
kleinen Schluck, ldt aber, bevor er hinumerrigseﬂ-
Geschmacksnerven des Gaumens eine Orgie feie™ s
gleich hinterher geschickter zweiter Schluck zaubel
erst vollig die Attribute hervor, deren der wein il
wiirdig erweist. Die Vokabeln hierzu eignete ot nd
spielend an, standen mir dazu doch immer der yeir elf
mein Geschmack zur Verfiigung. So lernte ich def
herb, reif, pikant, fruchtig, wiirzig, kérperhaft, h.tdﬂ‘
nisch, hochedel bezeichnen, je nachdem er mich mi]
in ihm verborgenen Geheimnissen ansprach. Sd’.l
wurde auch ich ein Kenner des Weines, dessan f‘\'ﬂrkliﬂ‘
Spiel mich immer wieder die Gemeinschaft mit g
guten Flaschen und lernbegierigen, genieBerischel -ngni'
den suchen lieB. Und ich erlebte die schine Befri¢Clget
die immer wieder differenten, immer wieder %oﬂ
Eigenarten aufweisenden Originalgewichse, die SP<def
die Beerenauslesen, die Trockenbeerenauslesen be d’pﬂ"
und genieBen zu kénnen. Dann erst verstand i¢h eneg#’
lieferten Spruch eines Frater Kellermeisters aus
Rheingauer Klosterkeller, der, als er das hal s:;gl“‘
Gliischen zur Probe vor ein Kerzenlicht hielt, schm¥
sprach:

Vier Sinne sind beim Weine Pflicht:

Geruch, Gefiihl, Geschmack, Gesicht:

Doch auch auf's Héren kommt es am,

Drum stollet an.
o i
g

~ AnstoBen wollen wir auf den Gau, der uns di
lichen Weine schenkt, und aus dem Kling-Klang
ﬁgsd}liffenen Romer die Glocken des Rheingauél

dren:

Vinum bonum, pml'-
vinum bonum . ... .. bonum.

fWenn man beim Wein fist, ¢
sollte man auch iiber ihn sprechen. Die ‘Wein.S]ﬂl'a":h;‘u;ﬁ]!'Jﬂ
nicht so schwer. Ein kleiner Auszug aus dem enh‘m‘
» Weinprobe — Weinansprache* von G. Troost, Ge‘smjj@j
und Dr. E. Wanner, Kreuznach, Verlag der Rhepp.ll,
Weinzeitung, Frankfurt a. M.-Héchst, Preis: 2
dies unter Beweis stellen:

Die Kunft, Wein redt ju probiere! et

Die Geruchsprobe ist bei der Weinkost wesen us e
man gewohnlich annimmt. Was alles kann mﬂ“.ansge gl
Glas Wein herausriechen! Mit einer guten We";
gabt, unterscheidet man in manchen Fillen mit euk"l'ﬁ
ob der Wein jung oder alt ist, ob er ein Girb! \WI,,&'
Lager- oder ein Firnbukeit hat, u. U. auch, 3‘.‘58“1
Traubensorte er stammt, oder ob er auf erdid gepd:;
Gesteinsboden gewachsen ist und auch, wie €f answ
und behandelt wurde. Und dieses alles schmeck? ﬂ;b& " j

Auf die Geruchsprobe folgt die Geschm i
schliirft den Wein und roilt ihn {iber die ZPHSJM
notwendig, um richtig, d. h. moglichst objektiV zu Mﬁﬁ
den und zu urteilen und so den Wein erkennen o
Denn die Zonen, mit denen wir schmecien, 91€ Jeb i
Geschmackspapillen, sind im Mnude ung? uﬂ“:‘d
teilt, Die Zungenspitze, die Riénder der zunseoa
Zungenrand hinten, einschlieflich des weiche?




die Orte der Geschmacksempfindung. Die {ibrigen
Mt doy Mundhohle schmecken nicht, sie fithlen, tasten
b9stens. Dazu kommt noch, daf die einzelnen Orte der
L mackspapillen verschieden auf _Gcschn'nars.ksc!_n-
ke reagicren, die Zungenspitze vorwiegend auf sif,
5 "®0d man hinten herbe, bittere Geschmacksstolle deut-
T Schmeckt, Schliirft man den Wein nun nicht Dd‘.""
t]. n nicht tiber die ganze Zunge, so bekommt man ein
®iliges nur halbes, also falsches Urteil, und ein zweiter
ok sechmeckt anders als der erste. Ty :
0th ays einem weiteren Grunde ist das Schlirfen
L Bedeyting: drgdurcn daB der Wein im Mund sprudelt,
M sich die Duft- und Aromastoffe in viel stirkerem
Y8, als wenn wir am Glas nur nippen oder den Wein
inunterschlucken.

!Nnanﬁung und Bedeutung der Fadjousdride

I besseren Anwendung ist jeder Fach;ms@ruuk mit
1 Wertzeichen versehen. Es l?cdr:utet t glnngﬂlﬂfllﬁ

,':l:r den Wein positives Urteil und — ein nega-
8

Ut“ Bleichzeitig darzutun, ob es sich bei gewisseln Bu};
Ungen um Weinkrankheiten K, '-:N'mnfehle[
ingel M handelt, sind auch die vorstehenden
N den Ausdriicken vorangestellt.

i () : Tang us beim
Eindruck (schéner Abgang usw.) beir
Nachgeschmack, letzter Geschmacks-
Schlucken.

Abgang

i i N -nehmen,
Adel bezeichnet einen grofien, vorne

edlen Wein, meist Auslese.

ar 2] hat eine bestimmie Art
fg&»r‘ﬁ;::g Art), wenn die einzelnen
Weinhestandteile gut aufeinander ab—l
gestimmt sind und fein abgetont, ﬂbf_jr
nicht aufdringlich, doch charakteri-
stisch hervortreten.

Art

]
" stark strapazierter, miBhandelter
Wein.

Ausgezogen

naturreiner ‘Wein, der ausschlieBlich
aus sorgfiltig ausge}esenen.Trauben
unter Aussonderung aller nicht voll-
reifen, beschiidigten oder kranken
Beeren gewonnen wurde. Vgl Beeren-
auslese, Trockenbeerenauslese.

Auslese

BeEl‘en -

Auslese, die nur aus ausgelesenen und
Auglese

. % AR
bald danach fiir sich gekelterten, U .
' reifen und edelfaulen Beeren gl.lxtm
' Lagen gewonnen wurde. Vgl Auslese
' USW.
|

Duft gewisser fliichtiger Wembe_sttagc;-
teile; je nach Rebsorte, FErntezei . E e
handlung (CO-), Temperatur \rerg e
den. Fs gibt edle, feine Blume un '3 :
dringliche, unangenehme Blume. VEL
Bukett.

nlume

ck von
typischer Geruch und Geschma
\%peinen aus edelfaulen Beeren. Vgl
Edelfiule.

Botrytiston

ar isch ein-
Alkohol schmeckt unharmonis >
seitig heraus, ist nicht ge_rlﬂgentiiibii_
deckt: besonders bei kle:gen,
zuckerten Weinen schmeckbar.

""tndig

i pur besonders reich. Es
;;;ft 'II?:{::LQE;II-, Gir- und Laget.rb-.ﬁitét_,
Firnbukett und Botrytisbuket <auch
kateller=, Riesllngbukett} usw.
Sherrybukett bel Jungweinen.

Damenwein

Edelfiule

Edelfirne

ehrlich

Eiswein

Extrakt

firn

flaschen-
krank

meist lieblicher, stiftiger, bei groBeren
Weinen immer eleganter, meist mit
Restsiifie behafteter Wein., Gegensatz:
kriiftiger, kerniger u. U. charakteristi-
scher ,,Wein fiir Herren®,

Uberreife Beeren werden bei entspre-
chender Witterung durch den Grau-
schimmel (Botrytis) in edelfaule Beeren
verwandelt. Endprodukt ist Trocken-
beere, Rosine,

letztes positives Entwicklungsstadium
grofler Weine, wo selbst das Alter noch
nicht gleich zu Qualititsverlust fiihrt.

ahnl, gediegen, Weine, an denen kein
Falsch ist, an denen nicht herum-
experimentiert .wurde.

Wein mit durch Gefrierenlassen der
reifen Trauben kiinstlich angereicher-
ter Zucker- und Siurekonzentration.
Meist hochwertige Weine. Vgl. Stroh-
weine.

Koirper; Stoffe, die im Wein gelost
sind, wie Salze, Glyzerin, Zucker,
Siuren usw. Viel Extrakt macht den
Wein ,,voll“ und rund,

alter Wein, der ein eigenes Firnbukett
bzw. einen Firngeschmack ausgebildet
hat, Es gibt leichte, starke und unan-
genehme Firne. Es fehlt an Kohlen-
siure; die schonen Lagerbukette sind

in Firnbukette iibergegangen: vergl.
Edelfirne, s L

ist voritbergehend jeder Wein kurz
nach der Fiilllung; vgl. durcheinander.

3
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(F)

Frost-
geschmack

Fuchs-
geschmack
(Fox-)

Giir oder Gir
(Giihr, Gihr)

gestoppt

harmonisch

Herren-
wein

Jahrgangs-
ton

Kirper

Most-
gewicht

Musik

naturrein
(natur)

Oechsle-
grade

Original-
abfiillung
-abzng,
-kellerabzug

Rasse,
rassig

wirklicher Geschmack, durch Frost-
befall unreifer Trauben verursacht.
Die Weine haben oft eine fuchsigrote
Farbe und kléiren sicht schlecht.

eigentiimlicher Geschmack von ameri-
kanischen Wildreben und deren Kreu-
zungen (oft als Brombeergeschmack
bzw. Wanzen- oder Erdbeergeschmack
bezeichnet).

kommt von giren. Wein enthiilt noch
die Giirbukette. Es gibt reine Géor,
wenn der Wein gut vergoren ist; un-
reine Gor, wenn bestimmte Giirstoffe
als unangenchme Nebengeriiche her-
ausriechen oder schmecken (meist viel
Kohlensiure vorhanden).

mit Schwefel in Girung unterbroche-
ner Wein, oft unharmonisch siil und
nicht entwickelt, Konjunkturunfug.

alle Bestandteile des Weines sind im
richtigen Verhiiltnis zueinander abge-
stimmt; keiner tritt storend hervor,
sowohl kleine als auch grolie Weine
sollen harmonisch sein.

meist kriftige, gediegene und typische
Weine (Riesling), ohne Siife, vgl.
Damenwein, ;

von Rebkranl(héiten und Frost her- .

rithrend und dann unerwiinscht. Bei
Edelfiiule bisweilen als Botrytiston,
z. B. viele wertvolle 1934er und 1949¢r.

hat ein extraktreicher Wein, wern er
in seiner Geschmacksintensitiit den
ganzen Mund , fullt*; vgl. Fille.

abgekiirztes spez. Gewicht, dient zur
Bewertung der Moste und wird in
Grad Oechsle ausgedriickt, z B. 90"
Oe. entsprechen einem spez. Gewicht
von 1.080, die Oechslegrade entspre-
chen entsprechen ungefiihr den Gramm
Alkohol im Liter Wein, 80" Oe. — etwa
80 g/l Alkohol.

Auch das kann ein Wein ,haben®,
wenn ein besonders schines Spiel von
Arom ¥~ und Geschmacksstoffen wahr-
genommen wird; vgl. Spiel.

sind Weine, denen andere Stoffe, als
zur Kellerbehandlung nétig sind, nicht
zugesetzt wurden, vor allem weder
Zucker, noch Zuckerwasser. Natur-
reine Weine miissen keine Qualitiits-
weine sein. Alle groBen Spitzenweine
sind aber naturrein; vgl. verbessert.

vgl, Mostgewicht. Oechsle war der Er-
finder der Mostwaage (Senkspindel),
mit der das , Mostgewicht" bestimmt
wird.

naturreiner Originalwein, der im Kel-
ler des Erzeugers ausgebaut und abge-
fiallt wurde.

Rasse etwa gleich Art; es gibt Weine
mit Pfilzer-, Rheingauer Art. Wein ist
rassig; z. B. rassige Art —. ausgeprigte
Duft- und Geschmacksstoffe. Daneben
Bezeichnung flir sdurereicheren Wein,
bei dem die Siure zwar deutlich, aber
ﬁiCht unangenehm hervortritt. Vgl
art.

vollsaftiger Wein. Wein hinterlﬁ“‘-'-?:
der Zunge kein trockenes Ge pod
fiillt aus, oft gleich schmalzig. ofoldl"
etwas Zucker, der aber nicht a
schmeckbar ist — reife Weine.

Ein Wein mit ,,Schwanz' ist nadig
tig, d. h. so ausgiebig, dal Had’nﬂd
Hinunterschlucken der Geschma
anhiilt. Der ,Schwanz* kann an dant
oder unangenehm sein; fehlt e
schmeckt der Wein , kurz*.

e saftig

+ Schwanz,
Schweif

feine, alte Rheingauer Weine S?md
ken zum Teil nach Siegellack (
nisberger).

+ Siegellack

ifef
ungezuckerter Wein aus vollre
Trauben, die erst nach der allg!
Lese geerntet wurden, '

- Spiitlese

siiffig eleganter, aber kleiner Wein, derﬁ
. angenehm trinkt, zum WeiteI'¥y
animiert. ,Kneipwein mit Kater :

+ siil} soviel Zucker, dal3 er schmEd‘.baruﬁ
Ein siier Wein braucht durcha‘;’#sﬂ
gezuckert zu sein, da beim Ve’
nur soviel Zucker zugesetzt Wi’];;nﬁ'
in Alkohol verwandelt werde? yyf
Vgl. naturrein. Ein gezucke!’ter
darf nicht als Wachstum, 18"l
usw, bezeichnet werden. GI‘UB‘;J -
zenweine haben oft Edelsiifié: tm]jdﬁ
silfe. Man unterscheidet né ﬂjsdi’
Siife (— Reife) und unharm®
SiBe (— Zucker).

Trocken-
beeren-
auslese

al
Beerenauslese, die nur aus deﬁg‘w
gelesenen und fiir sich Eek:ﬁ‘d"
vollreifen, edelfaulen, rosinend nwﬁ”
geschrumpften Beeren gewon“ew
de. Vgl. Beerenauslese, Edelfdt

| voll den ganzen Mund ausfﬁllend{,o&ﬁ
schwer und korperreich. b‘t
Wein_ ist nicht kurz oder spité
»Schwanz', Gute Weine sin

voll oder ,,vollmundig®.

o
Bezeichnung fiir gute Wei“g'rguﬂ’"
Wein“; #ihnlich wie Korper 8¢
aber mit Einbeziehung des =
und des Buketts. Steigerung =

t weinig

1 Zukunft  Wein hat noch —, wird nofl  en"
auf Lager. Aussichtsreiche Ang
heit!

(i
Jm Rheingauer Romer ~ nue Rfeingauet ’: ¢

Nachdem das Rheingauer Wappen kﬁnstleris‘i‘.“ h
staltet wurde, wird der Rheingauer Romer b‘*"'elr
mit dem neuen Wappen geliefert. Der Rheinsﬂ“eﬂe]dl
hat einen braunen Fuff und weichen Kelch. Der uﬁdlfﬁ
mit dem Wappen des Rheingaukreises und der ; lﬂ’%;
»Im Rheingauer Rémer — nur Rheingauer Weil sich e
dtzung versehen. Die Gaststiitten verpflichte? aus
.Rheingauer Romer" nur ,Rheingauer Weiné 2 ;
Weinbaugemarkungen Lorchhausen, Lorch, ABM Jﬂh‘g’
sen, Aulhausen, Riidesheim, Eibingen, Geisenhem’ M
nisberg, Winkel, Mittelheim, Oestrich, Hal!garte";,
heim, Erbach, Kiedrich, Eltville, Rauenthal, dfne*“‘
Ober- und Niederwalluf, Wiesbaden und HO Fl
Main zu kredenzen. ers

Eine weitere Ausfiihrung des Rheingauer Rﬁ:yﬂ‘g
dem das Wappen farbig gehalten ist, wird JEd‘;ﬂrﬂﬂ
des Rheingauer Weines geliefert. Weitere AﬂSWM
teilt der ,Rheingauer Rtmer-Vertrieb®, G-
Eltville/Rhein.




Auf der Strafie nach Fulda ritt im Jahre 1743 der
K.HHEI‘ von Schloft Johannisberg im Rheingau. Er hatte es
8 denn in seinem Mantelsack ruhten wohlverwahrt
:l&uiche Trauben aus der sonnigsten Lage des grolien
kI”*“ﬂ‘gutcs. Er pfiff sich ein Lied und traumte von
€r Braut Johanna.

»Steig ab, wenn Dir Dein Leben lieb ist, und folge
.55 befahl plotzlich eine Stimme. Aus dem Gebiisch
ﬁ:ﬁ’-gen ein paar Kerle, die Gesichter lmlt"schwarz.on
By en verhiillt, und fielen dem Rof} in die Zugel_' Josias
gel, der Johannisberger Kurier, der nichts bei sich trug
die Trauben, etwas Wegzehrung und ein paar Dukaten,
8 seine Birse aus dem Mantelsack, schiittete sie iber
o Kipfen der drei Wegelagerer aus und wog in der
illﬂ"""‘?ﬂ Hand die Trauben. ,Das ist alles", sagte er ge-
i L wnehmt es hin, nur laft mir die Trauben, sie sind
gy doch nichts niitze”, Die Kerle griffen jedoch weder
::;h dem Geld, das verstreut auf der Erde lag, noch nach
rauben. Stur blickten die drei, und als Josias ihrem
®hl zigernd folgte, ging einer mit dem Gaul seitab
‘I’l ie Biische, wiihrend die beiden anderen ihn in‘dic
nahmen und in entgegengesetzter Richtung zu einer
'%nli‘!ht‘n Hiitte mitten im Walde fiihrten. Vergeblich
teThr“-\ll‘-h er sich den Kopf, welchen Zweck diese Haft
0 sollte,

%l“ Johannisberg warteten die Monche indes:se.:n ver-
noli“h auf die Riickkehr des Kuriers, der ihnen die fr(:)he
aft des Lesebeginns bringen sollte. Ruhelos ging
Abt deg Klosters in seinem Zimmer auf und ab. Er
ﬁiﬁra@l sich mit den Weinsachverstiindigen, die ihn
8ten, auf eigene Faust zu lesen. Es war dunstig,
Nne schien wie durch einen Schleier auf die Beeren,
gn“n den Stécken zu schrumpfen begannen. Die ganze
l,hrhe stand auf dem Spiel, der Ertrag eines arbeitsreichen
xtuﬁes- Und wieder vergingen Tage und Wochen, und der
€ kehrte immer noch nicht zuriick. Verstort blickte
%""bt morgens auf den Rhein. Die Temperaturen waren
l‘hl Man schrieb schon November. Und es hatte wec}er
Ehet noch gefroren, herrliches Wetter fiir die We{n—
iﬂhi Aber was da noch an den Stécken hing, war schier
| E eingeschrumpft und glich welken Rosinen, die zwar
")ﬂl i schmeckten, wenn man sie kostete, aber kaum

inen Tropfen Saft enthielten.
%ﬂa- eines Abends, es ging schon auf Dezember zu,
Jg.D Josias an der Pforte von SchloB Johannisberg.
Bte nach dem Abt.

er-
Und

" : . «  stbhnte Josias
,,ngan hat mich gefangen gehalten®, stohn A
s volle Wochen habe ich in einer Waldhiitte ggsisster‘l‘.
paar Kerle haben mich bewacht wie einen Schatz-.

Qfehsam. seltsam —*, dachte der Abt. Ein 5Chlelfht§:;
“!ss,: war der Josias nicht, sonst hétte man a;;ﬂ;;rﬂ’lm_
‘h‘lebé er hiitte sich zum Vergniigen in der We

n.

‘k:heﬂer gingen Wochen ins Land. Josias und semel Er];
fy 3¢ waren vergessen, weil die Johannisberger & ]‘flc
Ay, chsten Morgen nach seiner Heimkehr mit der es:e
Uy .Nen hatten. Fieberhaft arbeiteten sie im Wm%te i
igstens noch den eingeschrumpften Rest zu @ ;:2
g 3¢ Frost kam. So brachten sie in einer halbe ?t h:tte
Mg, Nte ein. Als der Abt die Maische gepru st
My lte er miGbilligend den Kopt. Die sah neet B0
'3&. ten Jahrgang aus. Aber es wurde der b
!t & in den Kellern von Johannisberg entwiclk:se E;leer:
L:-_'k“‘;:’a;- die erste '1‘1-“0cl<enbeerel'13“5
Und von einer Siifie,

einer Wiirze und _einer
Yy 1%, daf man Wochen und Monate auf J?hagr;;sbﬁg
foch von diesem Jahrhundertwein sprach.

3 Jofins, Oie Wegelagerer und die erfte Trodenbeerenauslefe

konnte sich- vor Besuchern nicht retten, die aus aller
Herren Lénder kamen, um diesen Wein zu probieren.
Josias, den er eine Weile stiefmiitterlich behandelt hatte,
wurde plitzlich ,,persona grata” im Kloster. Noch einmal
mubBte er alle Einzelheiten seiner Gefangenschaft schil-
dern, und als er dabei erwiihnte, dafi er in einem seiner
Aufseher einen Mann aus dem Kloster erkannt hatte, da
horchte der Abt auf. Gewil}, es waren drei Minner aus
dem Kloster entwischt. Sie sollten mit wverdéchtigen
Fremden gesehen worden sein. Und als dann eines Tages
der erste Transport der Trockenbeerenauslese unterwegs
iiberfallen wurde, da wuBite der Abt plétzlich: Es sind
Feinde am Werk, die dem Johannisberger nachstellen, weil
er auf der Welt seinesgleichen nicht hat. 3

Sie hatten den Kurier festgehalten, um die Lese soweit
hinauszuzogern, bis sie vernichtet war. Niemand ahnte,
welch grofien Dienst sie dem Kloster und dem Weinbau
iiberhaupt damit erwiesen hatten. Auf den grofien Kélner
Mirkten scheffelten die Johannisberger mit diesem Wein
den zehnfachen Preis gegen friiher,

Von Stund an blirgerte sich bei allen grofien Giitern
und in vielen Weinorten am Rhein die Gewohnheit ein, die
Trauben nach Moglichkeit so lange hingen zu lassen, bis
die Edelfdule eintritf.

Auszug aus: ,,Wenn man beim Weine sitzt" von Hermann
Jung; Carl Lange Verlag, Duisburg

1

fe Jeilen, da dec Rerr , Magister” [eine

Orogen und Gewiirse mit primitioen Gerd-

fen mithevoll [elb[t reiben und mifchen
mufle, [ind ldng[t ooriiber. Beffere Rcbeils-
melhoden und hohes fachliches Ronnen unfecer
ouf eine mehr als 40 jahrige Erfahrung juriick-
blickenden IMeifter, garantieren die [lets gleich-
bleibende Giile unferer .Esarom” -Erseugniffe. Det-
langen Sie unvetbindliche Probe und Angebot.

Liktr-Extrakte u. Branntwein-Wiirzen
Fruchtsaft-Likér-Grundstoffe - Destillate
Limonaden-Essenzen u. -Grundstoffe
Raffinade-Zucker-Kulir
Karamel-Kulér « Nahrungsmittelfarben

CHWABISCHE ESSENZENFABRIK
WILLY SCHMITZ GMBH - NORDLINGEN
\ —Falbik cthadiiches e i Jiech rioffe-

e ESAROM MACHT IMMER FREUO‘.“

SAROM MACHT IMMER FREUDY

«3ANT¥3 YTWWI THOYIN WOAYS’

w



Rheingauer Weinverfteigerung vor 00 Jafjren und Heute! g

Versteigerungslisten und Preise im Wandel der Zeiten und
Geschehnisse

Es weilt wohl heute keiner mehr unter uns, der eine
Rheingauer Weinversteigerung vor 90 Jahren mitgemacht
hiitte. Aber die Versteigerungslisten aus jenen .Jahren
liegen noch vor. Der alte Rheingauer Weinkimpe Wilhelm
Gohl aus Eltville hat sie uns zur Verfiigung gestellt. Sie
stehen in Ehren als Erinnerungsblitter an die gute alte
Zeit und an Ménner vom Wein, die heute lingst vergessen
sind, obwohl sie seinerzeit als Pioniere des Weinbaus Ruf
und Geltung hatten.

Die ilteste Liste stammt vom 12, April 1860. Man liest
auf der Vorderseite , Herzoglich Nassauische Domiinial-
Weinversteigerung zu Eberbach im Rheingau®., Diese
Auktion wurde vormittags um zehn Uhr abgehalten. Man
findet dann unter den Versteigerungsbedingungen folgen-
den Passus: ,Die Zahlung geschicht in guten, harten,
landesiiblichen Miinzsorten nach dem bestehenden Cassen-
Cours oder in nassauischem Papiergelde an die Herzogliche
Rezeptur zu Eltville. Sie kann auch geleistet werden an das
Bankhaus von Rothschild & Sohne, Frankfurt/Main. Die
Herren Kiufer haben jedesmal einige Tage voraus dem
Herzoglichen Oberkellermeister, Herrn Hofkammerrath
Képp zu Biebrich, franco Nachricht zu geben, an welchem
Tag und zu welcher Stunde sie zum Bezug des Weins in
Eberbach eintreffen wollen."

Und dann kamen Steinberger, Grifenberger, Hatten-
heimer Marcobrunner der ,,Erndten’ von 1858, 1857 zum
Ausgebot. Erlést wurden zwischen 560— fl. und 3005,— fL
(Man beachte die alte Wihrungseinheit: Gulden!) Unter
‘den Steigerern findet man Namen wie Jost, Miller (M.),
Deinhard, Falkenberg, Mumm, Zobus, Espenschied.

Eine weitere historische Liste zeigt die ,,Versteigerung
der Griiflich von Schénbornschen Weine aus der Erndte
1867 vom Lager zu Hattenheim an, ,anfangend den 22.
April 1868, mittags 12 Uhr"®. Das Ausgebot umfafit Roth-
weine aus Lorch (!) und Weilweine folgender Art: Klauser,
Riidesheimer, Geisenheimer, Pfaffenberger, Lorcher, Hoch-
heimer, Markobrunner, Als einziger Lagename ist bereits
der Geisenheimer Rothenberg angegeben, Die Weine wur-
den in Thalern bezahlt, und zwar im Halbstlick zwischen
26 und 140 Thalern und im Viertelstiick zwischen 58 und
206 Thalern. Der Geisenheimer Rothenberg erhielt den
hiéichsten Preis. Unter den Steigerern waren so bekannte
Namen wie Matheus Miiller, Zobus, Werner, Steinheimer,
Levitta, Moritz David. Insgesamt wurden 5206 Thaler
gelost. * )

-t

Die MWein- und Seftftadt

am ZusammenfluB von Rhein und Main

Hodhheim am Main

Hochheimer-Frankfurter Weinfest
alljihrlich am 1. Sonntag im August

Hochheimer Markt

vom 4,—-6, November 1951

Eine dritte Liste stamm{ von der ,Versteigerung
Freiherrlich Langwerth von Simmernschen Weine 24 ﬁ
ville im Rheingau®, Sie wurde am Montag, den 21. w
1878, mittags 12 Uhr, in der Burg Crass abgchalwﬂwj{
Versteigerung kamen 1877er und 1876er: Eltviller, H8 pefl
heimer; hier erscheinen auch die ersten Lagen e
Hattenheimer Nullbrunnen, Rauenthaler Herberg, Rn;sﬁ‘
thaler Rothenberg, Eltviller Sonnenberg ete. Zum eed!#‘
Mal wird in Mark gerechnet. Die Preise waren sehr ni 0~
Fiir das Stiick wurden zwischen 310,— Mark und 20107
Mark gezahlt. (Eltviller und Hattenheimer Mann
Unter den Steigerern finden wir: Johann Iffland, LeV=5
Werner, Gundrum, Baruch, Klehmann. i

Schon recht beachtlich prisentiert sich eine Lismﬁgg
der ,,Weinversteigerung der Administration Seiner w
lichen Hohheit des Prinzen Heinrich von l-"rellﬁen-‘
Schlo3 Reinhartshausen, Erbach im Rheingau®, dls‘p
Dienstag, den 17. Mai 1910, mittags 12% Uhr, im Saale“};'
»Gasthauses zum Engel” zu Erbach im Rheingau al:'we',fl
ten wurde. Zum Ausgebot standen da 1904er, 1905er, 1 im
1907er, 1908er und 18909er. Die Preise lagen da}'ﬂal:up
grofien und ganzen etwa in der gleichen Hohe wié b M
zwischen 710,— M, (Erbacher Hohenrain) und 229':";;”1
(Erbacher Markobrunn). Aber es gab auch damals
Rekordpreise. So erzielte ein Erbacher Markobrufifjpe
Jahrgangs 1904 sage und schreibe 12 150,— M. im 950~
stiick. Der Gesamterlos der Versteigerung betrug 199 rde?
Mark. Man sieht, es war Geld da und die Weine “""mw
in Goldstiicken bezahlt, Unter den Steigerern findet ark”
Wilhelm Ruthe (er steigerte mit Stramitzer den Msﬁ”'
brunner fiir 12 150,— M.), Espenschied, , Krone, ABN
hausen*, Levitta, Stumpf, Crass & Siebert, ZObﬂshﬂn"'
Lazarus, Die Versteigerung wurde im Rahmen der A bge’
nen der Vereinigung Rheingauer Weingutsbesitzer e

et

halten.

Eine letzte Liste aus dem Jahre 1917 moge dies€ =g
beschlieBen. Sie stammt ebenfalls von Langweé o |
Simmern, Eltville, Es wurden 1915er und 1916er Bt b
boten. Die Erlose sind kriegsbedingt. Man metK oW
reits die Entwertung des Geldes. Der niedrigswﬂg' \
schlag lag bei 2470,— M. im Halbstiick (Rauenthalef tne
berg). Einen Rekordpreis liste das Gut fiir einen o g
heimer Nufibrunnen Edelbeerenauslese, Hier wurd Wil
Viertelstiick mit 24 160— M. bezahlt. (Der Steigerel g
Leckisch fiir Ruthe.) Man liest unter den Steigeref'g‘sm.i
folgende bekannte Namen: Falck-Bramigk, Bros= =
Sohnlein, Levitta, Wasum. A

Ein solcher Ausflug in die Vergangenheit ist lehrss
und amiisant zugleich. Wenn man die damaligen
mit den heutigen vergleicht, muli man herilcksichﬁgen"
die Gestehungskosten heute um ein Vielfaches S‘;‘rk--
sind und daB die D-Mark heute eine andere Mdl':- 2
Allerdings, man erntet heute mehr; jedoch, bei LiGTEE
trachtet, war die gute alte Zeit nicht zu veramteﬁ"ﬂsg\

~ Rfeingauer Weinverfteigerung

Zu den wichtigsten Ereignissen des Jahres geh
Weinversteigerungen. Bei ihnen wird nicht nur € :
Teil der Ernte abgesetzt, sie geben dariiberhina®?
Anhalt fiir die Preisbildung der Weine. Innerhalb Ve
reichen Auktionen ragen die Versteigerungen det geﬂ
gung Rheingauer Weingiiter e, V. als vf:ranstaltu“@;
gewisser Festlichkeit und Weinkultur hervor. W
die eigentlichen Interessenten, ‘i.’ife';h'llicc)mmissim'ﬂi"e Y
hiindler, Gastwirte und Inhaber von Feinkost8 g
sondern auch Weininteressenten im weiteren S
in groBer Zahl unter den Besuchern zu finden.
verfolgen, wohin und zu welchen Preisen die € :
Weine wandern, sie kénnen sich notieren, 1.'..rt::14:h~91'1m1
sionér einen bestimmten Wein ersteigert hat, um i it
tuelle Wiinsche mitzuteilen. Der Zuschlag namlich ©eich
ausschlieBlich an Kommissionére, denen nach Unﬂ)uﬂp'af
nung des verbindlichen Steigscheines eine Kont o
ausgehidndigt wird.




Die groflen Versteigerungen der Vereinigung Rhein-
gauer Weingiiter e. V., deren Gesamtumsatz um die Mil-
lion-DM-Grenze schwankt, finden fiir die privaten Wein-
giiter in der Eltviller Stadthalle, fir die Verwaliung der
Staalsweingiiter im Rheingau im Kloster Eberbach statt.
Durch langifihrige Tradition bieten sie das Bild einer glin-
zend eingespielten Vorfithrung. In der groflen Eltviller
Stadthalle sitzen an den langen Liingstischen vor mehreren
Probegliisern auf weil gedeckten Tischen die Besucher,
Interessenten im engen und weiten Sinne, Weinkenner und
weinfreunde von nah und fern, am groBen Quertisch unter
der Biihne die Erzeuger, die ihren Weinen das Ehrengeleit
geben. Oben auf der Biihne steht wachsam und scharféaugig
der Dirigent des Ganzen, seit vielen Jahren Heinz Haselier
aus Eltville mit dem Hammer, neben ihm am kleinen
Erzeugertisch der bisherige Besitzer des jeweils ausgebo-
tenen Weines, dessen zustimmendes Kopfnicken erforder-
lich ist, bevor des Steiglassers Hammerschlag dem aus-
gebotenen Wein einen neuen Besitzer verkiindet. Ehe es
jedoch soweit ist, vollzieht sich eine Pantomime des Auk-
tionators, die ihresgleichen sucht und allen Uneingeweihten
ewig unverstindlich bleiben wird. Fast jeder ausgerufene
Preis ist von lebhaftestem Mienenspiel und geheimnis-

- ; AL

g 7 - Zeichensprache begleitet. Die Verstindi it den
r ] ) d B : voller Zeichensprache L : : igung mi '
f Weinkommissionir, die I]au_ptpcraon de.' \crstclgcm_ng einzelnen Bietern erfolgt lautlos und blitzschnell. Die
" Hieronimi aus Mainz, einer der beliebtesten Wein-  apgichten der Kommissioniire dullern sich nur selten im
kommissiondre im Rheingau. zuruf, meistens mit einem Blinzeln, Kopfheben oder auch

nur in einem aufrecht gehaltenen Bleistift. Der Auktiona-
tor muB diese Zeichen zu deulen verstehen, und Heinz
i i i i ird jede _ Haselier versteht sie, das muBl man ihm lassen. Daneben
i der eigentlichen Versteigerung wird jedem An A ; ih : . .
h\“'ie“ﬁ‘-ten uinehpt'()bc des angcimlf.-.nen Weines eingeschenkt.  aber bewacht er streng das Benehmen im Saal. Nicht alles
EMEE Tage oder Wochen vor der Auktion stehen die glei- ist erlaubt bei einer Weinversteigerung, gewisse Gebriuche
L WEhg\{é Oj(.'tluch zur Verkostung aus, damit sich die miissen eingehalten werden, Rauchen z. B. wiire eine Tod-
%teressl?men im enat-.*rvn Sinne, also Kommissionére und slinde, d,'e Fatsachllch hier ynd da t_:ogangen_\qu:dc, a'r:_aer
finh e an {iber die Qualitit augenblicklich entdeckt und von Heinz Haselier 6ffentlich
bhiindler; durch eigenes Probieren iiber die Qualitd ; e o ab w ot il
g einzelnen Gewiichse ein Urteil bilden konnen. Von angeprange N Feelir sl der er nicht zornig den
km;‘ii sogenannten Kommissionédrsprobe aus trifft der Hammer nach dem Xrevier schleu erte!
issionir seine Dispositionen und bestimmt den Tax-
E’! als Grundlage fiir die Offerten an seine Kunden
n stehen die gleichen Weine gewuhn]lch_nnch auf 3
oy srmlgemeinen Probe* fiir die Interessenten im weite-
inne zur Verkostung aus. Es bedarf also gewissen- ! : L :
Vorbereitungen und — besonders bei den wertvollen Ein Begriff fiir jeden Weinkenner:
&, “engewichsen — nicht unbetrichtlicher Opfer seitens

s o oo e Kinmiiem S Edeltoeine
rd >
aus Geifenfeim

im Rbeingou

Rothenberg Morschberg Fuchsberg
Kosakenberg Miiuerchen Klduserweg
Katzenloch Lidkerstein u. a.m.

Edelweine aus der lebensfrohen Wein- und Fremden-
stadt, der Stadt des Lindenfestes, der Wirkungsstitte
»Ja, Sie da hinten... der weltbekannten Lehr- und Forschungsanstalt fiir

W Auktionator Heinz Hase liire r mhaithtei?%lenﬂgr':g}gi Wein-, Obst-, und Gartenbau.
t. Zornestalten auf der Stirn,
fertig”. '




»Gott ist den Trinkern nicht gram . . .*
Dante

Der durstige Rheinlinder

Die Rheinlinder haben in der Welt den Ruf, von allen
Deutschstimmigen die durstigsten zu sein, und Gottvater
soll diesen Durst selbst verschulded haben. Die Legende
erzihlt dariiber folgendes: Als der Herrgott zur Erde
hinabfuhr, da nahm er einen Brocken Lehm und knetete
er zuniichst den Mann, den er Adam nannte. Wihrend er
sich anschickte, die Eva zu formen, was ihm nicht sehr
leicht fiel, da wire ihm der Adam beinahe in der Sonne
verbrutzelt. Jedenfalls muBte dieser so gewaltig schwitzen,
dafi ihn der Durst noch heute plagt.

»Das Beste ist,“ sagte Allvater beim Abschied, ,ich
lege dir einen Weingarten an, damit du den Durst immer
gleich léschen kannst.* Und so wichst der Wein fort und
fort. ..

Die zweite Kehle
»Komm ens rasch erop,” rief Kleintiinnes seine Mutter
herbei, ,dem Tiinnesvater es di Wing in de falsch Kehl
gerode.”
wJesses Maria,” jammerte die Mutter, ,jetzt stiff di och
noch mit zwei Kehle. . .|

Der Federweilie

Der FederweiBe ist ein Heimtiicker,
den stirksten Mann umwirft.

Michel Jonas aus Kéln war nicht nur stark, sondern
auch geeicht und wehrte sich daher wie ein Verzweifelter,
als der Bursche ihm an den Kragen wollte und ihn schlief3-
lich zu Boden warf.

Viollig erschépft von dem ungleichen und ungewohnten
Kampf{ fand sich der Jonas an einem Laternenpfahl wieder,
vor dem er folgendes Selbstgespriich hielt, als er die Be-
scherung sah, die er angerichtet hatte:

»Wo ich dat Riggelche mit Kies (Brotchen mit Kise)
gefresse han, dat wor im ,Kriitzche' und wo ich di Herings-
salat kreje han, dat wor im ,Zuckerpuckel’, wo mir die
Soleier offgestoBe sin, dat wor en der ,Kloog' — in diesem
Augenblick lief Jonas ein Foxhund zwischen die Beine —
waber wo ich di Honk gefresse han, dat weil ich nit . . ."

ein Halunke, der

Das ist die Frage

Schlabbermann kam mit starker Schlagseite nach Hause,
klagte tiber heftige Bauchschmerzen und legte sich gleich
ins Bett.

Seine Frau fragte besorgt, ob sie den Arzt rufen sollte.
+BEné," erwiderte Schlabbermann, ,lewer en Flasch Wing.“

Die Frau ging in den Keller und holte eine Flasche.
Nach einer halben Stunde war sie leer und Schlabbermann
verlangte stéhnend eine z,tell.c Die Frau ging wieder in
den Keller, um ihm seinen Wunsch zu erfiillen. Als er aber
nach einer halben Stunde eine dritte Flasche forderte, da
rif} ihr die Geduld und sie rief:

wDunnerlitsch, wat es dann?
gestorwe?“

Weed he gesoffe oder

HFisser und junge Weiber

haben die gleiche Leiber

Bald sind sie voll, bald leer

Das kommt just von den Herren her..."
schrieb ein FaBschnitzer auf einen FaBboden, der
Schweizer Landesmuseum in Bern steht und die Jahresé
1756 tréagt.

i
zah!

Der Wein ist schuld <!
wWas?* verwunderte sich der alte Landarzt, ”dlsei
wieder en Kind, Frau Zores?* Die Frau zuckte die &
sie wuBte, es war ein Kreuz, nun hatte sie acht. Wo 1.1
Da betrat ihr Mann die Stube. Er hatte die letzten Weir
daran ist der

i1 ilim diE%

gehort,
schuld.*

»Wieso?" fragte der Arzt nachdenklich, we
Logik nicht einleuchten wollte.

»Na," meinte der Zores, ,das ist ganz einfach, :lleﬂ
Wem ein guter Jahrgang zu werden verspricht, bLkOm
wir ein Kind vor Freude und wenn er schlecht witd
vor Wut.“

»Ja,“ sagte er, ,Herr Doktor,

Wasser ist das Beste uf

»Wasser ist das Beste® schrieb einmal ein Schelm ﬁpiege
Scheiben der Probierstube des Klosters Eberbach.
Worte las ein Weiser vom Wein gedankenvoll und 0%
mit einer lt.,spe]{tvoll(,n Geste einen ,,Steinberger C2 leit.
vom Jahrgang 1911 ins Glas, hielt ihn gegen das
schliirfte ihn mit Behagen und sagte demutsvoll:

»~Man muf ja auch nicht immer vom Besten habem

Do defiir kriegste ebbes.

Zwei ,Weinfabrikanten® safien in |h|Lm Labor ,jel
probierten ihre Produkte, Bei der dritten Probe sa
eine: ,Kerle, Kerle, do defiir kriegste ebbes . ..* e

»Was manste dann, was ich do defiir kriege?” scb
zelte der andere.

LFir den ersten vier
Monat...“

d
Wochen, fiir den letzte?

Eine Flasche Wein tiiglich

In einem alten Buche steht geschrieben, di€ ﬁgef
bringe soviel Wein hervor, daBl auf jeden Elden
tiiglich zwei Flaschen kimen. Als ein von den dll
hiltnissen betrogener Schoppenstecher das las, d
er mit der Faust auf den Tisch und rief: Mgn

»Wenn ich den Kerl krieg, der meine zwei Fl
trinkt, den schlag ich tot!®

Die Milch ﬁer frommen Denkungsart :

e

Ein Abstinenzler geriit aus Versehen in eine Wein dﬂdﬁf

Der Wirt, der gleich erkannt hatte, wes Geistes KiP

Gast war, fragte hoflich nach seinem Begehr. qeh

Der Fremde verlangte herablassend ein Glas il W der

»Und was darf ich Thnen dazu servieren?* dien€’ 00¢!
Wirt mit ernster Miene, ,vielleicht ein Schaukelpfel

einen Schnuller?“ _‘/

DAS

ELTVILLE AARHEIN

Generalvertrater fir Kaéin:

Hanns Krafl, Kéln-Kalk, Kalker Haupistrafje 301




Abb. III: Abnahme der Siiure im Verlauf der Traubenreife 1951 und 1941
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h“g‘-'r derzeitige Gesundheitszustand der Reben ist Wetter vorausgesetzt —. Solange wir gesundes Blattwerk
Say edigend. In einigen Lagen zeigte sich stirker der haben, solange die beginnende Traubenfiule zuriickgehal-
bey ?f“wurm. Aus den sauerfaulen Beeren entwickelt sich ten werden kann, solange haben wir auch die Moglichkeit
By, cuchtem Wetter ziemlich rasch der Grauschimmel in das bisherige Mostgewicht zu steigern und den Séure-
stlelfgvfn Rohfiule. Greift diese um sich, so kann mit geHalt zu erniedrigen.
ule gerechnet werden und dann kommt es zwangs- s : : A

E:;FE zur Vorlese und eigentlichen Lese. Es ist dort, wo {n Lﬁge:ﬁ“::}d‘lﬁs ’Ecm zu erreichen ist, dort wo Kultur-
hig, Sauerfdule zeigt, zu iiberlegen, ob man nicht die Faul- se};ile-t \:Erdf oder ";zhfélch:v = mght zur rechten Zeit ge-
h.m::‘de rechtzeitig entfernt, indem man einmal durch die E el vErRitater: Gagith wo die Erziehung der Stécke

ik 7 b oart noch na I len Gesichtspunktien geschieht, dort wird
wh. s gefiihrdeten Lagen hindurchgeht und a ert. 1s letztes Mittel +h d

mii : 2 : : man als let littel nach der Lese zur Verbesserung der
dj ssen mit allen Mitteln in diesem Jahr versuchen, Moste ifen m w P
M;]Lese méglichst hinauszuschieben, wenn wir he{;iern%r:n Most:f:g'Weilﬁeg:gB i ) ETI
‘nnte:in% ganze Anzahl unselbstdndiger Weine bel-;ornmen noch nicht voraussagen in wird, l&Bt sich natiirlich
lg 0. Vom Reifebeginn her fehlen zur Ausreife rund :

%Tage,. die wir den Reben wie gesagt nur noch durch
spéiten Lesetermin geben kénnen — entsprechendes

Rentabilitiitsiibersicht

H&m’e’-‘ die Notwendigkeit, bei jeder wirtschaftlichen Ti#-
h‘h:it zu rechnen, ist kein Wort zu verlieren: denn sonst
A g diese Titigkeit sehr schnell aufhéren, wirtschaftlich
tlng

in, Die Grundlage aller solcher Rechnungen ist zwar
try Klare Buchfiihrung; doch deren Ergebnisse muissen
Wieder durchleuchtet werden, sonst bleiben sie tote

i . Hiufig stehen die einzelnen Betriebswerte in wenig
'g;reﬂ&““d‘eﬁ\- verschlungenem Zusammenspiel, auch
"hﬂhm sie oft ihre GroBe. Ein Priifen, Vergleichen und
'h‘ﬁden ist dadurch wesentlich erschwert. Man sollte daher
n"ln € in der Praxis alle Mittel einsetzen, die solche Rech-
.hltg;‘n iibersichtlich, leicht und rasch durchfiihrbar ge-
|t aun it Hilf

Y erordentlich vielen Féllen liBt sich dies m ilfe

'f'%zz"NGmOErammes" erreichen, das, in der Technik
lange zy Hause, in der Landwirtschaft kaum noch

Wir berichten in der néchsten Nummer diese it-
schrift weiter iiber den Verlauf und die Herbstaus;.ic%gé;

Das Momogramm im Weinbaubetried

mit Bleistift und Lineal

Eingang gefunden hat. Das Nomogramm ist nicht

als eine zweckmiBig gezeichnete Rechenformel, insd\::ié?g
Schwankungen jedes Faktors durch eine entsprechend -
grofie Zahl von Werten berticksichtigt werden,

Um das Wesen des Nomogramms und sei

zuzeigen, soll es an dieser Sielle genﬁge;?lgﬁrv;;teeiilszajur-
zu erldutern und seine Méglichkeiten zy diskutieren: g?s
etwa das folgende, das sich aus einem praktischen ‘F:rlle
ergab und nur in den Zahlen leicht abgeéindert worden i 1?
Es entstand aus der allgemeinen Fragestellung: in welI::hS '
Grenzen diirfen sich die Hauptfaktoren wie Wein ?n
Traubenpreis, Saftausbeute, Traubenert,rg Beba o
kosten, Kellerkosten und der sich daraus eréehe duunigs“
schaftliche Erfolg im Verhiltnis zueinander bewr;g:nw I't'l:-l
in welcher Richtung wirkt sich die Anderung eines Faktlon

auf andere aus? Diesen Uberblick mufi man sich unbedin;:
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b

verschaffen, nicht nur um die Bedingungen und Grenzen schitzt etwa 14 900), nach oben bis zum Schnittpunkt mif
der Wirtschaftlichkeit zu finden, sondern auch bei’der Pla- Strahl 6650 im Feld B (Bebauungskosten); dieser St}"“ﬂ
nung von Investitionen oder Umstellungen, die auf einer ldBt sich hinreichend genau zwischen den Strahlen

Seite eine Mehrbelastung, auf der anderen aber einen und 7000 schiitzen. Von diesem Punkt schlieflich fiihrt el
Mehrertrag bringen. Voraussetzung ist natiirlich die Kennt- genau waagerechter Strich zur Skala V (Verdienst b
nis der Betriebszahlen, wenigstens in ungefihren Um-  Verlust); er schneidet dieselbe beim Wert 8.267 {DMQ“%

rissen. oberhalb der Nullgrenze, lift also einen Verdie
: ablesen. (Unterhalb der Nullgrenze, die sich als g
Die Fragestellung lautete: chelte waagerechte Linie durch das gesamte Feld B ziéht
Wie groB ist der Verdienst V (bzw. Verlust) in DM pro stehen die entsprechenden Werte als Verlust.)
Hektar beim Verkauf eines Spitzenweines zum angebotenen Dieses Beispiel sollte lediglich als Anleitung zum Ge
Preise P von 8,30 DM pro Liter bei Beriicksichtigung der  prauch des Nomogramms dienen. Doch bereits hier 140t si®
bekannten Betriebsdaten: durch die verbindenden Skalen erkennen, wie vielseltif®

Auskiinfte ein Nomogramm zu geben veérmag. Als Weihz‘:
: J Beispiel soll schlieBlich noch der umgekehrte Weg
Saftausbeute A: 65 Liter pro Doppelzentner =~ geschlagen werden, indem bei gleichfalls bekannten, fest
Traubenertrag T: 85 Doppelzentner pro Hektar P 3 ﬁﬁ
Bebauungskostén B: 6650, DM pro Helctar stehenden Betriebswerten nach dem Mindestpreis g€
e £ ! P wird, den man fl'.l_r seinen Wein erzielen mul3, ohne >
Zum Vergleich soll die Frage sowohl rechnerisch als auch  Setzen. Man geht in diesem Falle von einem Verdienst die

aus dem Nomogramm beantwortet werden . aus. Da im vorliegenden Nomogramm die Steuern un‘q”'
notwendigsten Lebensunterhaltkosten nicht berticksi e

Kellerkosten K: 5,60 DM pro Liter

y : . sind, sollen dafiir 1000 DM pro Hektar angenommen
Fiir die Rechnung gilt die Formel: den. Man geht also vom Wert V — + 1000 auf Skala V '5
VvV = P—K) VA T s B zieht einen waagerechten Strich bis zum Schnittpunlt
Strahl 7000 (Bebauungsiosten seien 7000 DM pro ha)i ¥
(Verdienst, Weinpreis minus mal Ausbeute minus dort einen senkrechten Strich bis zur Skala IV, die d’g
Verlust Kellerkosten mal Traubenertrag Bebauungskesten) EémiB beim Wert 8000 (Bruttoertrag je ha Weinberg)
P = 830 Pfg/l T — 85 Dz/ha reicht wird; unterwegs wird im Feld T (der Traubeﬂeﬂ
K = 560 Pfg/l B = 6650 DM/ha sei 80 dz pro ha) der Schnittpunkt mit Strahl 80 mar g
A — 65 1/Dz VY — % DMha Von dort zieht man einen waagerechten Strich ins Fel
(die Ausbeute sei 75 1 pro dz) bis zum Schnitt mit Strahl
Unterwegs wurde Skala IIT im Wert 100 (100 DM proﬁ
Die Ausrechnung ergibt: geschnitten. Falls man den Wein nicht ausbauen will ot
P—K — (830 — 560) = 270 Pfa/l dieser Wert den Mindestpreis fiir den Traubenverkﬂ‘-‘:s it

! ; i ; Anderenfalls 1iBt der im Schnittpunkt mit Strahl
(P—K)+ A = (270 - 65 Pfg. 1/l - Dz) = ”5501"1,;;;’!5'? ;}ﬁ D Feld A gezogene senkrechte Strich unten auf Skala Ildfi’
2 % Wert 133 ablesen. Daraus ergibt sich, daB der Min den
(P—EK)' AT = (17550 -85 DM - Dz/Dz * ha) — verkaufspreis des Weines nun 1,33 DM pro Liter ﬂw”
14 917,50 DM/ha  Kellerkosten liegen mufl. Betragen dieselben z. Bkl?gﬁp
SAY. = pro Liter, so kann man zur Kontrolle.den sen in
SR © A T D= (14 911,50 — 6,830 DMthg?'s'ﬁ DM/ha Strich nach oben bis zum Schnittpunkt mit Strahl ;g{dt
; Feld K verldngern und von dort einen waagerechten =g
V — + 826750 DM/ha Verdienst bis zur Skala T (Weinpreis) ziehen, wo sich der W el

ablesen lif3t als Mindestverkaufspreis des fertig ausg®

Das vorliegende Nomogramm ist in 4 Felder geteilt, dle ten _Weines von DM 1,83 pro Liter. gen g
sinngem#B von links oben nach unten (Keller), von links Diese Stichproben und Anregungen mdgen gen(l nett 8
unten nach rechts unten und von rechts unten nach rechts Sinn und Gebrauch des Nomogrammes im allgeme! 8 pel
oben (Weinberg) aufeinander folgen. Dazu kommen als erliutern. Wenn auch das Grundprinzip (4hnlich bt wird
logische Verkniinfung 5 verbindende Skalen. Man kann den bekannteren Diagrammen) immer dasselbe blei m‘g‘ﬂ
also mit den 9 Faktoren nach Belieben operieren, da finr doch das Nomogramm fiir jede besondere B“ﬂéﬁ“ s
jeden Faktor mehrere Werte eingetragen sind, entweder anders augﬂallen. Das Entwerfen eines Nmoﬂa%@ﬂ#
als Strahlen in den 4 Feldern oder auf den 5 Skalen als €inen bestimmten Voreang Vverlangt daher I a0

Markierung. Zwischen denWerten 1iBt sich iiberdies noch einire Kenntnis und Erfahrung; das einmal entw! ,ﬂgp
bequem sdfﬁtzen. W auszuzeichnen macht etwas Milhe: das fertige Nomw

: aber zu beniitzen, erfordert nur die Fihigkeit, mit
Graphisch 16st man die gestellte Aufgabe folgender- und Lineal einen geraden Strich zu ziehen. ot
mafBen (im vorliegenden Falle braucht man nur dem punk- ; g ete,
tiert eingezeichneten Rechnungsweiser zu folgen): mit einem ethm:&fli':i? :ﬁnﬁ?l’:::dF%kﬂt;’;e; sovirle 1;3; Te&i;bfs ch e
Lineal und moglichst weichen Bleistift (um die Linfen CoV8 B et ot ellon wm diese Einzelrify
spiiter ohne Beschiidigung des Papiers wieder ausradieren ;::inﬁo}:e[;ﬂo de{PT";i akﬁniein'.a.!;n:m;esaeber rd P
zu konnen) zieht man vom Wert 830 auf Skala T (Weinpreis) — g.25% R0 210 Eren 70 1 it erlcanA
einen genau waagerechten Strich bis zum Schnittpunkt mit  91¢ #ieichen Vortelle, wie hier ausge o ané
Strahl 560 im linken oberen Feld K (Kellerkosten). Tm vor- Natiirlich ist eine sute Ablesbarkeit Vm‘aﬂsset’h,ﬁr i
liegenden Fall ist Strahl 560 zu schiitzen zwischen 550 und  den Gebrauch eines Nomogrammes. Leider kantt Cjqef
600, was leicht méglich ist. Von diesem Punkt zieht man Druck nicht das eigentliche, mehrfarhize Original o
einen genau senkrechten Strich bis hinab zur Skala IT  gegeben werden, sondern nur das Sd“"a"'wem'rde-w
(Weinpreis abziiglich Kellerkosten), wo er beim Wert 270 Zum Notbehelf gestrichelter Leitlinien gegriffen w0 fd"t W
(Pfe/1) auftrifft; er schneidet aber auch die Strahlen des einigermafien die Orientierung im Strahlen-'ﬂid‘l ﬂﬂﬂ
linken unteren Feldes A (Ausbeute) und darin den Strahl 65  bleten; doch ist efne gestrichelte Linie an sich be
(Saftausbeute 65 1/Dz). Von diesem Schnittpunkt zieht man  Zeichnune unzulissiz. Der MaBstab muBte dem =g
einen genau waagerechten Strich in das rechte untere der Zeitschrift angepaBt werden. wéhrend SO"ﬂad,eW
Feld T, (Traubenertrag) bis zum Schnittbunkt mit Strahl85 dﬁmn hindert. es sei denn die verfiichare Wand 8 dﬁu' ]
(Dz/ha). Vorher hat dieser Strich die Skala ITT (Trauben- Bfiro, den Mafstab belieble erofi 2u whhlen, um elCydet
preis) beim Werte 175,50 (DM/Dz) geschnitten. (Dieser Wert fere Ablesbarkelt der. Zwischenwerfe zu erff e, ptf |
ist z. B. von Bedeutung, falls man den Wein im Keller nicht Fbenso ist der Bereich der einzelnen Faktoren S0, ,Am’”
aushauen will, sel as aus Fafraummangel. sei es aus drin- diesem Belsniel der Vollstindigkeit halber ‘HM
gendem Geldbediirtnis bei der Lese, also bereits die Trau-  Wurde, bel dem einzelne Betriehe der Praxis If fy 4
ben verkaufen will). Vom Schnittpinkt mit Strahl 85 im  UImfanoe oft gar nicht nétie. Dadurch wird A2 8 fge
rechten unteran Feld T 7ieht man sodann einen genau Eimzelfall zuseschnittene Nomogramm wesentl
senkrechten Strich nach oben und unten: nach unten his lockert und leichter lesbar. et
zur Skala TV (Brutto-Ertrag nro Hektar Weinberg in DM), Der Wert des Nomoagramms bleibt immer beste
wo der Wert 14917,50 (DM/ha) angeschnitten wird (ge- Durchdringung der Zusammenh#nge, bei Kalk
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und besonders bei raschen Entschliissen. Man lernt seinen
Betrieb viel besser kennen; man rechnet viel mehr, eben
weil es nicht mehr so mithsam ist; man erkennt auch, wo
man mit Einsparungen allein nicht weiterkommt, wo nur
der wohliiberlegte Einsatz neuer Betriebsmittel helfen
kann und wo man mit Recht einen Erfolg erwarten kann.
Immer aber ist das Nomogramm eine Hilfe nur fiir den,
der sich seiner zu bedienen weil3. H W.T.

Nachsatz der Redaktion

Verfasser und Redaktion hoffen, mit vorstehendem
Artikel bei manchem Weinbaupraktiker und Betriebsleiter

Interesse geweckt zu haben und Anregungen gegeben #
haben, die Wirtschaftlichkeit des Weinbaues zu steige™
Eine weitere Verdéffentlichung mit einem anderen NO

gramm ist vorgesehen. Da der Verfasser sich seit | .
mit der Ausarbeitung von Nomogrammen fiir die Anwg
dung im Weinfach, sei es im Weinbau oder im Kelile.r,ldlt
faBt, betrachtet er die vorliegende sowie die in AuSS als
genommenen Veridffentlichungen in gewissem Sim-l:daﬂ
sein geistiges Eigentum. Er hat sich bereit erklirt, J it
Interessenten {iber unsere'Redaktion nach Méglichkeit o
seinem Rat und seinen Erfahrungen zur VerfiiD

gung
stehen. ie Rfd'

Aufteeten Ser Rebfeinde in Sen Seutfdyen Weinbaugebieten im Jahre 1950

Von Oberregierungsrat Dr. Hermann Zillig, Direktor des Instituts fiir Weinbau der Biologischen Bundesanstalt or

Land- und Forstwirtschaft in Bernkastel/Mosel.
(Vortrag gehalten auf der Tagung der Arbeitsgemeinschaft Rebschutzmittelpriifung am 17. November 1

gs0

Bad Kreuznach.)

Mit den Sauerwurmschiden, die in diesem Jahre
zum Teil Uberraschend hoch und zur Zeit noch nicht
zu ermitteln sind, wird sich bald ein Riickblick auf
das Wirken der Rebfeinde im Jahre 1951 vornehmen
lassen. Eine gewissenhafte Zusammenstellung der
Beobachtungen wird nach Fertigstellung vertffent-
licht werden. Die folgende Verdffentlichung fir
das Jahr 1950 diirfte daher als Vergleich sowie als
Hinweis privater Aufstellungen iliber das Jahr 1951
von Wert sein. Die Red.

Der letzte Uberblick iiber das Auftreten der Rebfeinde
wurde fiir das Jahr 1938 gegeben (1). Krieg und Nachkriegs-
zeit haben eine Fortsetzung der Berichte in der Zwischen-
zeit verhindert. Lediglich ilir das Jahr 1945 wurde die Ver-
nichtung der Ernte dieses groBen Jahrganges, sofern keine
Schiidlingsbekéimpfung durchgefiihrt werden konnte, ge-
zeigt. (2).

Aus einer jihrlichen Uberschau iiber das Auftreten der
Rebfeinde und Schiédigungen, die im Weinbau durch die
Witterung und andere Ursachen entstehen, lassen sich
wertvolle Schliisse flir die Praxis herleiten. Im Laufe der
Jahre ergibt sich daraus ein Einblick in den Massenwechsel
der Rebfeinde, der gleichermallen wissenschaftlich wie
praktisch von Interesse ist. Zur Frage der Anbauwiirdigkeit
verschiedener Rebsorten liefert die jdhrliche Riickschau

wertvolle Beitriige. Endlich ist sie auch fiir die Ziichtung

neuer Sorten wichtig, weil sie die verschiedene Anfillig-
keit der bisherigen Sorten gegeniiber Rebfeinden und de-
ren Empfindlichkeit gegeng_iper Witterungseinfliissen zeigt.

Ein derartiger Uberblick muf3 auf Beobachtungen be-
ruhen, die in jedem Weinbaugebiet mit wissenschaftlicher
Genauigkeit vorgenommen werden. Zu diesem Zweck habe
ich schon im Jahre 1935, als ich diesen Bericht zum ersten
Male erstattete, 5 Fragebogen zur Zusammenstellung der
Beobachtungen ausgearbeitet, Auch im Jahre 1950 wurden
sie von den Sachbearbeitern bei den wissenschaftlichen
Weinbauinstituten in dankenswerter Weise ausgefiillt.

A) Witterung

Als Beispiel werden die Witterungsmittelwerte von
Bernkastel fiir das Weinjahr 1950 nachstehend mitgeteilt:

Temperatur Sonnenschein- Nieder-
Monat Mittel in°C dauer Std. schlag mm
Norm Norm Norm
November 49 48 53 43,1 434 48,7 55,5
Dezember 49 44 24 142 283 53,1 50,1
Januar 50 ‘06 18 70,0 389 418 51,8
Februar 50 57 28 45,0 67,8 815 4186

_(1) Zillig, H., Witterung und Auftreten von Reben-
feinden in den deutschen Weinbaugebieten im Jahre 1938.
«Wein und Rebe", 1939.21, 155—177.

(2) Zillig, H.,Rebfeinde vernichten einen Jahrhundert-
wein, ,Der Weinbau, wissenschaftliche Beihefte*, 1947.1,
13—17.
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Miirz 50 68 57 1280 1205 12,2 ﬁ
April 50 85 91 98,2 1494 1059 1
Mai 50 158 139 2449 2083 56,7 58
Juni 50 195 166  269,7 218, 79,3 408
Juli 50 198 183 2517 211, 81,1 78
August 50 179 174 2143 1824 94,3 56
September 50 142 145 64,0 1348 740 g3
Oktober 50 96 97 941 81,1 370 -
Mittel 106 98 1281 1238 639
Mittel aus den

6 Vegetationsmonat.

Mai bis Oktober 161 151 1898 1728 _'_19_,3}'
Besondere Tage (Norm in Klammern):

Frosttage: 57 (63)  Eistage: 6 (14) 96047

Sommertage: 69(38) heiBle Tage: 16(7) milde Nichte: iid""'
abs. Tiefsttemperatur: — 11,7 am 80. 1. 50, abs. HM
temperatur: 34,0 am 3. 7. 50, Spitfriste: keine, Frib

9 am 29.—31. 10. 49 und am 1.—86. 11. 49, L

Zusammenfassend ergibt sich folgender Uberblid¥’ o

Der Winter (November bis Mirz) war im allgememegm‘
mild und normal feucht. Die- absolute Tiersttempﬂ"ﬂw)
erreichte selbst im kontinentalen Klimabereich (FFéy pef
nur — 14 Grad. Schiiden durch Winterfrost traten
nicht ein. Im Friihjahr lagen die Temperaturen im “oyg
unter, im Mai iiber der Norm, wihrend der Niedé pi*
die Norm, besonders im April betréchtlich ﬁbertrﬁf°“ wil
froste traten nicht ein. Der Sommer (Juni bis A
warm und niederschlagsreich, zeigte also subir® .rgﬂ
Klimacharakter. Zahlreiche Gewitter brachten en pe”
auch ungewdhnlich starke Regenfiille. Im allgemew
sonders aber im Juli und August, waren die Ni m,&"
recht gleichméBig verteilt, so daB der Boden kaum o,pid
wurde, Der Herbst brachte einen kiihlen und ﬁberﬂm der
feuchten September und einen normal warmen uﬂ‘,’ te {re”
meisten Gebieten recht trockenen Oktober. Friih!rbiohﬁ’
ten vom 26. bis 28. und am 31. Oktober mit einer 8PS ie
Tiefsttemperatur von —5 Grad am 27. ein. Da dight wi
zu diesem Zeitpunkt berelts groBtenteils eingebraicges
und die noch héingenden Trauben einen hinrel pe
Reifegrad erreicht hatten, konnten sie Schiden VO©
lang nicht verursachen. Der Frost vom 27. Oktober
aber das schon villig vergilbte Reblaub zum Erfrie

B) Entwicklung der Rebe 0
. Das Schwellen der Knospen begann zwischen 3119"
15, April, der Austrieb Ende April/Anfang Mal,
normalen Zeitpunkt. Das Ergriinen trat zwlsd'lenls
18. Mai ein. Die Bliite verlief zwischen 10, und
sehr rasch und ohne Stérung. Erbsengrofe de"w
wurde bereits im ersten Julidrittel, also etwa anf!
frilher als normal erreicht, Das Weichwerden b*gwusﬂ#
letzten Augustdrittel. Der Ende August festz“durd;
Entwicklungsvorsprung von fast 14 Tagen wurde chen oV
kiihle Septemberwitterung weitgehend ausg

Y tﬁ.{ﬁ%l




\ ;
ygu]reﬂe trat daher erst nach dem 10. Oktober ein. Die

t hlese begann beim Riesling im zweiten Oktober-
: h@e l zunichst mit Vorlesen, Mitte Oktober als Haupt-
hmufld war in den letzten Oktobertagen im allgemeinen
hrd:-i-lgt' Nur groBe Giiter wurden erst im ersten Novem-
%ltkzl damit fertig. Die Laubverfirbung setzte Anfang
I ein und war Mitte Oktober vollkommen. Das am
' VKlober erfrorene Laub wurde durch einen Weststurm
T, I Nacht vom 1. auf 2. November vollstindig zu Boden
Orfen,
Die Ernte wurde bei den Frithsorten durch im Septem-
%ﬁ'{nﬂhmcnde Rohfiule sehr beschleunigt, so dall die
lugstat besonders dort unbefriedigend war, wo man aus
"”l'tet Vor Verlusten allzu frith geherbstet hatte. Wer zu-
l’htgte’ konnte bei den Spétsorten im Oktober noch schine
lﬂmﬁw_lchte erzielen, die z. B. in den guten Lagen im
b Veinbaugebiet zwischen 80 und 90 Grad lagen und
besten Lagen etwa 95 Grad erreichten. Die Ernte-
l'f war ungewdhnlich grof und reichte vielfach an die
ekordjahres 1934 heran. Die ausgereiften Trauben
y 4 dinnhiiutig und ergaben eine hohe Mostausbeute.
'ei:lje Vollreife abgewartet wurde, gab es einen guten
der freilich an die Qualitit des 1949ers nicht heran-

Rrankheiten

.ghe"'.Rote Brenner (Pseudopeziza tracheiphila) war
finland auf Grund der Untersuchung von 170 Laub-

L Nicht in dem AusmafBe wie im Jahre 1949 zu er-
M. Damals waren 69°% der Proben stark, 24 miiBig
N, gegen 16 bzw. 24% im Jahre 1950. Eine vorbeu-
Bt SPritzung wurde daher nur dort angeraten, wo die
h {Jsuﬁhung einen Befall von 3—4 ergeben hatte oder
Iy~ Oterlassung einer solchen im Vorjahre zahlreiche
ly. ©¢ke beobachtet worden waren. Die Infektion er-
Im AnschluB an starke Niederschliige, die vom
b Mai fielen. Am 19. morgens konnten wir auf Glas-
gy in der Nihe eines in unserer Rebpflanzung beim
it Sebiiude ausgelegten Haufens aus befallenen Reb-
L gekeimte Sporen des Pilzes finden. Vor diesem
e "Nkt muBte also die Bespritzung erfolgt sein. Die
I_]'mBlatt]"let'ke fanden sich in der Gemarkung Kues am
%p. Banz vereinzelt. Am 9. Juli waren in einer Driesche
'nkastel] die auf den ersten 5 bis 6 Blittern der Triebe
Ndenen Blattflecke schon abgedorrt und auch die
o Jenden Rebreihen stark befallen. In normal be-
Jaf‘tEten Weinbergen traten Blattflecke erst gegen
Y Iauh deutlicher in Erscheinung und im August zeigte
. Benweise starker Befall. Es handelte sich hierbei
panoCh um die Friihjahrsinfektion, die aber infolge
thnhch glinstiger Ernéhrungsbedingungen zunichst
an thtbar geworden war. Fanden sich doch die Flecke
den Ende Mai vorhandenen ersten 6 bis hichstens
€rn! Vom 31. Juli an konnten Konidien auf den
tekt‘-'n je nach Rebsorte in abweichender Zahl fest-
h&r Werden. Eine Spitinfektion zeigte sich im Sep-
Nur an ganz vereinzelten Bléttern. Bei dem un-
w;mch starken Laubwuchs konnte der Rote Brenner
\;ntchﬂtum nicht beeintriichtigen, wie dies bei trocke-
terung im Juni und Juli der Fall gewesen wiire.

aden und Wiirttemberg wurde der Rote Brenner
VCise in Stirke 1, in den iibrigen Weinbaugebieten
"UDt nicht beobachtet. :
Yum (WUneinula necator) trat ungewdhnlich friih-
d in anfilligen Lagen sehr stark auf, so da8 man
e g Oidiumjahr bezeichnen kann. Im Oktober 1949
sy, der Pilz in einer bisher von mir niemals beob-
Stirke an Amerikanerreben und in Europder-
hlen gezeigt. Man konnte bis ‘dahin nicht erkliren,
01 Oidium in Rebschulen niemals zu finden war. Im
949 stellten wir die Kupferspritzungen gegen Pe-
T2 in der Rebschule bereits am 19. August ein, da
e Infektionsgefahr durch Peronospora bestand. ?ls
\® feuchtwarme Witterung im September glinstige
tUngsmaglichkeiten fiir Oidium bot, bedeckte der
lagerOllig ungeschiitzten Blitter bald mit einem dich-
\ . Der dauernden Kupferwirkung ist also die Frei-
| d‘-'r Rebschulen von Oidium ohne Anwendung von
8l Zuzuschreiben. ErfahrungsgemdB tritt der Pilz
rtragsreben um so stirker auf, je weniger diese
€r gespritzt werden. Da eine ausgedehnte Spit-
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infektion durch Oidium zu erwarten war, empfahl ich, die
erste Anwendung von Pulverschwefel im Jahre 1951,be-
reits im zweiten Maidrittel vorzunehmen. Tatsichlich zeigte
sich Oidium schon ab 17. Mai im Moselweinbaugebiet
allenthalben, wéhrend es bisher frithestens am 20, Mai
vereinzelt gefunden wurde. Anfang Juni waren schon
ganze Triebe und vereinzelt auch Gescheine befallen. Bei
der Nachbliitespritzung wurde daher ein Zusatz von fliis-
sigem — oder Netzschwefel — angeraten. Anfang Juli
waren die Trauben in ,dumpfen“ Lagen véllig von dem
Pilz liberzogen, so daB dort eine erneute Spritzung mit
Schwefel in erhihter Konzentration erforderlich wurde.
Am 17. Juli zeigten Elbling, Miiller-Thurgau und Gutedel
bei unzureichender Bekdmpfung bereits Samenbruch. In
unserer unbehandelten Rieslingparzelle in einer Boden-
lage in Kues waren im Herbst siimtliche Trauben villig
von Oidium tliberzogen, die Beeren infolgedgssen klein
hart und unbrauchbar geblieben. Vereinzelt wurden hier
im Oktober auch Perithezien des Pilzes gefunden.

Im Rheinland muBl das Auftreten des Oidiums in an-
filligen Lagen daher mit Stirke 5 bezeichnet werden, Die
gleiche Befallszahl wird fiir Wiirttemberg angegeben, wih-
rend Rheinhessen 4 bis 5, Franken 3 bis 4, Baden 1, stellen-
weise 4 und die Pfalz 2 melden,

Bei dieser Sachlage war es méglich, den erstmals in der
Praxis angewendeten Netzschwefel auf seine Wirksamkeit
zu erproben. E}* zeigte sich hierbei dem fliissigen Schwefel
wenigstens gleichwertig und erméglichte bei 0,2%viger An-
wendung ebenso wie der fliissige Schwefel, eine véllige
Reinigung a_uch sehr stark befallener Trauben, so daB
diese zwar nicht mehr die normale Beerengréfe erlangten
aber noch ein brauchbares, pilzfreies Lesegut mit hohen':
Zuckergehalt lieferten. Der Wert einer vorbeugenden An-
wendung von Stidubeschwefel, noch bevor sich der Pilz
zeigt, sowie eines zweimaligen Zusatzes von fliissigem bzw.
Netzschwefel bei der Nachbliitespritzung und .der letzten
Peronosporabekéimpfung in der zweiten Julihélfte erwies
sich von neuem.

Die Peronospora (Plasmopora viticola) wurde be-
sonders im Juli und August durch ,Treibhauswetter” be-
giinstigt, so dal 1950 auch als Peronosporajahr bezeichnet
werden kann. Die Erstinfektion trat in der Pfalz bereifs
am 5., in Franken am 10., in Baden und im Moselweinbau-
gebiet um den 18, im Rheingau am 29. Mai ein. Der Erst-
ausbruch erfolgte in der Pfalz bereits am 18, in Rhein-
hessen, Baden und im Moselweinbaugebiet um die Monats-
wende Mai/Juni, in Franken Anfang Juni. Entsprechend
dem fast volligen Fehlen des Pilzes im Jahre 1949 fand er
sich im Rheinland im ersten Junidrittel nur an wenigen
Orten an vereinzellen Reben bzw. Blittern. Der zweite
Ausbruch erfolgte im Moselweinbaugebiet, wie erwartet
am 16. Juni, ein dritter an den Blittern am 26., an jungen’
Triiubchen in Niederungslagen am 29. Juni, ein vierter am
1. Juli und anschliefiend im Juli und August etwa alle §
Tage ein Ausb:.-uch, so dafBl sich die einzelnen nicht mehr
unterscheiden lielen. Der Ausbruch am 16. Juni war eben-
falls noch ganz geringfiigig, nur in unmittelbarer Nihe von
Seuchenherden bereits ziemlich stark und zwar fast nur an
Geschéinen. Auch der Ausbruch am 26. Juni war noch
belanglos, wihrend am 29, Juni in anfilligen Niederungs-
lagen junge Beet:en beachtlichen Befall aufwiesen, Das
Laub war durch vier heifie Tage vom 5. bis 8. Juni derartig
hart geworden, dafl es offenbar der zweiten Infektion
weitgehend widerstand und diese sich fast nur an den
jungen Fruchtansiiizen zeigte. Sie blieb auf Niederungs-
lagen be'schrhnkt. Die Berglagen im Moselweinbaugebiet
waren bis Anfang Juli frei von der Krankheit. Erst vom
August an zeigte sich die Peronospora dort an den noch
unbespritzten Gipfelblittern stark, wurde aber bald durch
das Kappen derselben beseitigt. Im Maselweinbaugei:i t
geniigten in den Hanglagen zwei Spritzungen nach de
Bliite zur Niederhaltung der Peronospora villig, wih o
in Niederungslagen drei erforderlich wurden U b
Weinberge im Bernkasteler Berghang wurden. ? serle
zwischen 25. und 29. Juni mit 1%iger Zum z ‘ters Male
zwischen 18. und 22. Juli mit 0, : balrn B

5%iger Kupfervit
brithe bespritzt, ohne daf Ausfal] b oavibie et
standen. Eine sehr feucht gele;e;fedﬂfggel:g:z?:ggr; e;;;;

Gemarkung Graach zeigte An
5% der Fruchtansitze, so dag \ﬁ?i:ﬁg linefE: lIl\.T a?xbféwa
spritzung vornahmen. Durch eine Vorbliitespritzung hﬁtt?;
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man diesen Befall nicht verhindern kénnen, da er un-
mittelbar nach der Bliite Mitte Juni nach dem Abwerfen
der Kippchen eintrat. Die zu diesem Zeitpunkt féllige
Nachbliitespritzung wurde aber durch starke Regenfille
unterbunden. Vielfach verzégerte man auch die Nachbliite-
spritzung noch, als ab 17, Juni wieder trockeneres Wetter
einsetzte, Dann zeigten auch vor der Bliite gespritzte
Niederungslagen am 29. Juni beachtlichen Befall durch
Peronospora. Hiitte man, wie angeraten, in die abgehende
Bliite spritzen kinnen, so wire auch in Niederungslagen
kein Befall an jungen Beeren eingetreten. An zahlreichen
Beispielen konnte erwiesen werden, dal3 er durch eine
Vorbliitespritzung nicht verhindert werden konnte.

Im Jahre 1950 war klar zu erkennen, daB sich die Pero-
nospora von vernachlédssigten einjihrigen Rebschulen oder
Weinbergsdrieschen aus erst wieder ausbreitete, nachdem
sie im Jahre 1949 kaum vorhanden gewesen war. Man
sollte endlich daran denken, die Entstehung dieser Seuchen-
herde, nitigenfalls durch gesetzliche MaBnahmen, zu ver-
hindern, wie ich dies bereits im Jahre 1935 und neuerdings
im Jahre 1949 wieder den zustindigen Stellen vorgeschla-
gen habe. Jeder verniinftige Winzer wiirde eine solche
Regelung begriiBen, da sich dadurch viel unnitiger Arbeits-
und Materialaufwand ersparen liefle.

Selbst die anfillige Sorte Miiller-Thurgau war an
der Mittelmosel am 19. Juni noch vollig frei von Pero-
nospora, auch wo trotz meiner Aufforderung, sie unbedingt
vor der Bliite zu spritzen, noch nicht einmal die Nach-
bliitespritzung durchgefithrt worden war. Bei solcher
Nachléassigkeit entstanden dann natiirlich beachtliche
Schiiden.

Unsere unbehandelte Rieslingparzelle im Graacher
Humberg hatte Mitte September das Laub infolge wvon
Peronosporabefall schon grifitenteils abgeworfen und an
jeder Traube fanden sich Lederbeeren. Bei der Ernte am
24. Oktober ergab sich ein Stockertrag von 1, 1 kg bei 66°
Mostgewicht und 12,7 Promille Siiure. Die sie umgebende
zweimal nach der Bliite mit 1 bzw. 0,5%iger Kupfervitriol-
Kalkbriihe bespritzte Rebfliiche brachte dagegen bei volli-
gem Fernbleiben der Krankheit einen Stockertrag wvon
2,58 kg bei 77—78° Mostgewicht und 10,9 Promille Siure.

Anfang Oktober zeigten an der Mosel lockerbeerige,
freihdingende Trauben wvereinzelt eine hellbraune Ver-
fiérbung und beginnendes Schrumpfen der Beeren. Diese
schmeckten sehr bitter und wiesen Mostgewichte um 50
auf, wiihrend normale Trauben des gleichen Stockes 80°
zeigten. Bei mikroskopischer Untersuchung wurden in die-
sen Beeren Haustorien und Oosporen der Peronospora
gefunden. Es handelte ‘h offenbar um einen Spiitbefall
vom Stielgeriist her, waig er auch aus der auslidndischen
Literatur bekannt ist. Derartige Trauben durften nicht in
die Maische gelangen.

Besonders schlimm wirkte sich die '‘Peronospora in
Rebschulen aus. In denen unseres Instituts wurde die
erste Spritzung am 24, Juni vorgenommen, da sich bis dahin
Peronospora auch in Ertragsweinbergen der Gemarkung
nicht gezeigt hatte. Aber dann wurde entsprechend den
Inkubationszeiten alle 4 bis 5 Tage, insgesamt 16mal ge-
spritzt und dadurch Peronospora bei Anwendung wvon
0,5%iger Kupfervitriolkalkbrithe vollkommen ferngehal-
ten, wiihrend dies mit Kupferoxychloriden auch in stédrke-
rer Konzentration nicht gelang, so dall wir bei den meisten
Mitteln zu Kupfervitriol-Kalkbriihe iibergehen mufiten, um
schwere Schiiden zu vermeiden. Nur durch das fast kupfer-
freie Priparat 2317 der Héchster Farbwerke (Rhodandi-
nitrobenzol + 2,5% Kupfer) wurde in 1%iger Anwendung
die Peronospora ebenfalls génzlich unterdriickt und gleich-
zeitig ein besseres Wachstum erzielt als bei Benutzung
von Kupfervitriol-Kalkbrithe. Die von mir seit Jahren
erhobene Forderung, an geeigneten Stellen groBe gemein-
same Rebschulen anzulegen und darin die Peronospora-
Bekiimpfung richtig durchzufiihren, hat sich im Jahre 1950
wiederum als richtig erwiesen. Die kleinen Rebschulen
waren oft schon im Juli von der Peronospora zerstort.

Im Rheinland muB das natiirliche Auftreten der Pero-
nospora mit Stirke 3 bis 4 bewertet werden. Die gleiche
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Bewertung wird aus der Pfalz gemeldet, wo B%
Spritzen aufgerufen wurde. Rheinhessen meldet ek al
3—4, vereinzelt 4—5 und 5 Spritzungen, der Rhelﬂgdj
und 4 Spritzungen, Wiirttemberg und Franken 5

Spritzungen, Baden 1 und 3 Spritzungen. :

Wie wichtig die richtige Wahl des Zeitpunktes ist ﬁ
die Tatsache, daB selbst bei hiufigen, aber nil{hl‘- atéd
gerechten Spritzungen meist schwere Schiden ein [
Auch die dann vielfach von den Winzern gewd
selbst von einigen Fachberatern empfohlene Steiger ah
Konzentration iiber 1"/ bei Kupfervitriol-Kalkbriihé pors
nicht mehr helfen, wie zahlreiche Beispiele erwiesen ha

Der Graufiiulepilz (Botrytis cinerea) brditeté a’:
infolge der feuchien Augustwitterung, besonders an
Frithtrauben, als Sauerfiiule so stark aus, dall diew;‘;ﬂ-
vielfach vorzeitig vorgenommen wurde. Selbst der aer
ger anfillige Riesling wurde im September in den ﬂd’
lagen mehr und mehr befallen. Anfang Oktober F‘v
hier zahlreiche Trauben infolge von Stielfdule zuU A
und machten eine Vorlese um den 10. Oktober erfow
Das Auftreten von Sauer- und Stielfiule trotz ger ﬂlﬁ'
gen Sauerwurmbefalls wurde wohl durch Diinnhﬁuﬂeda
und hidufig starke Pressung der dichistehenden
bzw. hohes Traubengewicht begiinstigt. Ende SeP {ibef
ging die Sauerféule in den guten Lagen in EdelfBulBM
die wie im Jahre 1949 erheblich zur Steigerung der &
gewichte beitrug, aber wegen der tiefen Tem
das AusmaB des Jahres 1949 nicht erreichte.

Die Anwendung von Schmierseife im Juli bliePs
zu erwarten war, wirkungslos.

Das Auftreten des Heuwurms blieb entsprecheﬂd;dgf
fast volligen Fehlen des Sauerwurms im Jahre 1949 of
einem geringfiigigen Heuwurmflug belanglos und wal :
stellenweise beachtlich. Der Flug der Sauerwu
war lagenweise ziemlich stark, aber auch der Sau€’ =gk
trat mit wenigen Ausnahmen nur ganz gerin iiglé
was wahrscheinlich auf die allgemein angerlfdre“B
kidmpfung zurlickzufiihren war. i

Die Kriiuselkrankheit zeigte sich in der Pﬂfl:lﬂ'
Stiirke 5, in Rheinhessen 3—4, in Wiirttemberg 3, iﬂ@,;v
ken 2—3, in Baden nur lagenweise bis zu Stirke 4 % i
Rheinland an weichlaubigen Sorten in Stirke 3. e

Die Blattgallmilbe war in einem bisher nja*#“‘f.

obachteten AusmaB wihrend des ganzen Sommm
handen.

P
Die Napfschildlaus fand sich in wartter:};’f:’”ﬁ

Friihjahr in Stérke 4, in Franken 1, die Schmie r
der Mosel und in der Pfalz 0—1.

=

i)

Die Rote Spin ne wurde in einigen Lagen
stuhl in Baden in Stiirke 4, in Rheinhessen zus
Kriuselmilbe in Stirke 3—4 beobachtet.

Von seltenen Schidlingen sah man den S pril’lg:;:
wickler in Rheinhessen in Stirke 1, in der P%
den Rebstichler in Rheinhessen in Stérke 1, %%
Franken und in der Pfalz 1, in der Markgrafschaft ‘die ¢
2. Schéiden durch Maik&fer traten in Lage’
Waldungen grenzten, in der zweiten Maihdlfte
lichem Umfange an der Mosel und in der Mark pu;’”
in Baden ein. DickmaulrifBler und Wespe"?gppﬁ
triichtigten den Weinbau in einigen Lagen in der ® e
Stiirke 2 bzw. 3. Neuanlagen bei Leiwen a. d. MO" k8
GOdland gepflanzt waren, wurden durch den RU°
Peritelus griseus erheblich geschidigt. K2
traten in der Pfalz in Junganlagen in Stirke 2,
2—3 auf, In einer Junganlage der Biolosﬁd‘e?ehu
richteten Hasen betrichtlichen Schaden an. ES o
ein geeignetes WildverbiBmittel fiir den Weinbd
wurden in Franken in geringem Umfange als 1

linge beobachtet. Schwarzdrosseln sché
trauben in Franken und an der Mosel.

Von Witterungsschiden wurde der

allen Gebieten durch Hagel und Erdabsch
vereinzelt auch durch Blitz, betroffen.



eine oder andere wird sich beim Lesen dieser
rift fragen: Wie kann man jetzt, da die Traiaben
auflen hingen, schon von einem Erfolg oder Mif3-
Sprechen? Hingt doch der Erfolg unserer diesjih-
rnte von dem Wetter in den nichsten Wochen ab.
t aber nur bedingt richtig, und nur in bezug auf
: Fualitéit. Wenn ich schon heute dieses Problem auf-

» 80 tue ich es bewuBt. Insbesondere michte ich die-
€N aufriitteln, die sich mit der Schédlingsbekéimpfung

LU
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Et intensiv genug beschiiftigt haben, die sich aber bei
mg;’-]tﬂ noch drauflen hingendzn Ernte in guten und

ten Weinbergen am lebenden Objekt von began-
Fehlern iiberzeugen konnen. Es ist nicht meine Ab-
ber jene den Stab zu brechen, die Fehler gemacht
ich méchte sie vielmehr anspornen, im kommen-
r mehr auf der Hut zu sein, weil Fehler ihrem
Geldbeutel schaden. Jetzt ist der richtige Zeit-
y 8ich (iber Schidlingsbekimpfung zu unterhalten,
Wir gerade jetzt das beste Anschauungsmaterial
hoden in den Gemarkungen haben. Wenn nun viele
1€ Winzer in diesem Herbst neidisch auf griBere Giiter
0, die schiinere, gesiindere und mehr Trauben in
Weinbergen hiingen haben — es gibt erfreulicher-
- 8uch kleinere Winzer, bei denen diese Feststellung
—, 50 haben erstere den MiBerfolg sich selbst zu-
wt Ciben. Nur wer das Positive der alljahrlichen Schiid-
bekﬁmp.fung von dem Negativen zu trennen weill und

Beobachtete zu nutze macht, wird Erfolge haben.

hhsehl' zu Unrecht glauben viele kleine Winzer, sie hiitten
o Zeit, um Fachtagungen zu besuchen, Fachliteratur
'““dif-‘ren, oder kein Geld, um sich an einer Besichti-
Sfahrt in eine Nachbargemarkung oder gar in ein
€8 Weinbaugebiet zu beteiligen. Dabei bedeuten Zeit-
I 2nd und Geldausgabe fast nichts gegen den sich dar-
- €rgebenden Nutzen. Nicht die harte Arbeit im
*iBe des Angesichtes allein bringt Erfolg, klare
“Bungen hinter kiihler Stirne haben noch viel Gfter
J"'J!ischlag gegeb :n,
Ieh

e habe schon oft und immer wieder bei vielen Ge-
-Ei!en darauf hingewiesen, dafi in jeder Gemarkung
lpq-2ufe des Sommers zumindest zwei Gemarkungs-
Binge veranstaltet werden sollten. Der jeweilige Ob-
Iah.! des Weinbauvereins wiirde hier eine dankbare Auf-
s linden. Es soll bei solchen Gemarkungsrundgéngen
iy 9Sitive und das Negative herausgestellt werden, um
., -'"® nachzuahmen, das andere zu vermeiden, aber
20 beachten.

°"&h liegen nun in diesem Jahre die Erfolge bzw. die
i Olge unserer Traubenernte? Schidlingsbekimp-
life, Mittel, die wir in den verflossenen Jahren meist mit

rfolg verwendet haben, sind durch neue Erkennt-
der Wissenschaft von der Industrie weiter verbessert
T. auch durch neue ersetzt worden. Daf die tieri-
, ddlinge bei dfterem Gebrauch eines Schédlings-
Lﬁmllngsmlttels immun werden konnen, d. h. daB sich
hio “USen oder Wiirmern eine besonders widerstands-
t herausbildet, ist von der Wissenschaft und auch
Praxis lingst erkannt. Eine solche Immunitit
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> a’ahl‘nen seiner Reise durch die deutschen Weinbau-
hielt Herr Moser aus Osterreich in Neustadt
einstrafe ein Referat {iber alle Fragen der Hoch-
ehung. Die fiir die Fachwelt interessantesten
Seines Berichtes diirften folgende gewesen sein:
Verbotsantrag der Hochkulturerziehung wurde
onalrat abgelehnt, somit diese Erziehungsart in
th anerkannt. Das heurize schlechte Jahr, man
mit 50%, einer Durchschnittsernte, und die flnan-
“38e beschleunigen in Osterreich die Anlegung von
h”“-iir:.' ei Hlc. (Hochkultur) gleicher Zucker, etwas
i ure, Bgi gleich(fm Anschnitt wie Drahtrahmen-
is 15 Grad Oechsle mehr, Eine Versuchswigung

Erfolge und Miferfolge gegen Sen Faouertourm im Jahre 1051

kénnte sich bei dem Heu- und Sauerwurm bei 6fterer An-
wendung unserer seitherigen Spritzmitiel herausgebildet
haben. Aufgabe der breiten Praxis ist es darum, neu auf
dem Markte erscheinende Mittel, sofern diese von der
Bundespriifungsstelle anerkannt sind, anzuwenden.

Ein solches neues Mittel stellt beispielsweise ,,E 605
dar. Schon im vorigen Jahr hatte ich in dem mir unter-
stellten Betrieb in gréfierem Umfang dieses Miltel mit
Erfolg angewandt. In diesem Jahr lief ich die Wurm-
bekimpfung ausschliefilich mit E 605 durchfilhren. Und
der Erfolg: Die Trauben sind gesund und vollkommen
wurmfrei. Meine Erfahrungen sind kein Einzelfall. Wie
erfolgreich man auch anderwirts dieses Mittel beurteilt,
beweist folgendes Erzignis: Der Verwalter eines gréBeren
Weingutes erklirte kithn bei einer Betriebsbesichtigung
durch etwa 40 Fachleute, er werde jedem, der ihm aus
der besichtigten Anlage einen Sauerwurm bringe, eine
Ilasche Wein geben. Die Sicherheit des Verwalters war
verbliiffend, gab es doch in der Nachbarschaft geniigend
wurmbefallene Parzellen. Jedoch keiner der Beteiliglen
konnte eine Flasche Wein erringen, obwohl fiir diesen
Preis auch das Fachmannsauge scharf gespiht haben
diirfte.

Ob E 605 auch einen EinfluB gegen Botrytis hat, kann
ich noch nicht mit Sicherheit sagen; fest steht jedoch, daB
Weinberge, die mit E 605 gespritzt wurden, gesund sind
und sich gegen andere Parzellen dadurch abheben, daB in
ihnen kaum eine Traube am Boden liegt, wiihrend in
letzteren Wirmer und Erdtrauben keine Seltenheit sind.

Neben der Wahl des richtigen Mittels kommt es aber
auch auf den richtigen Termin an. Es ist jedoch grund-
falsch, in den kritischen Tagen den Spritztermin aufzu-
schieben oder gar zu versuchen, eine Spritzung einzu-
sparen. In diesem Jahr war es insofern besonders schwie-
rig, da der Mottenflug nicht zu scharf begrenzten Zeiten
stattfand, sondern sich itber lange Zeitriume hinzog und
demnach auch mit einer stindigen Eiablage zu rechnen
war. Wie bitter sich SparmaBnahmen beim Spritzen
richen, beweist der diesjéihrige Herbst.

Was ist nun die Nutzanwendung des Gesagten? Mit
dem Lesen und zur Kenntnis nehmen dieses Artikels ist
es nicht getan. Auch der Vorsatz derjenigen, die in diesem
Jahre starke Sauerwurmschiiden in Kauf nehmen mufSten
es im kommenden Jahre besser zu machen, ist nicht ge-1
niigend. Was Sie, lieber Winzer, tun sollten, ist, jetzt hin-
auszugehen in die Weinberge, Thre eigenen Trauben und
die Threr Nachbarn genauestens zu betrachten und fest-
zustellen, wie und mit was fiir Mitteln die Schidlings-
bekimpfung durchgefiihrt wurde. Sie werden sich dann
ein sachliches Urteil bilden kénnen, und nach diesem
Urteil miissen Sie im niichsten Jahr Ihre Bekdmpfungs-
mittel anwenden. Achten Sie auf die Aufrufe des Reb-
schutzdienstes, beachten Sie aber auch das Kleinklima, das
vom Rebschutzdienst nicht in allen Fillen beriicksichtigt
werden kann, Und noch eins: Vergessen Sie nicht, da sich
alle Thre MaBnahmen zum Erfolg oder MiBerfolg an
Threm eigenen Geldbeutel bemerkbar machen. g

H. Sack, Geisenheim.

Zenz Mofers Godyfultur

vorr 25 Stiicken Hk, und 25 Stiécken Drahtrah :
2 St. Hk. weniger, 2 St. Hk. gleich, 21 St. Hk. l:il: r;oercg:at;a
Oechsle und 1—2% Sdure mehr als Drahtrahmen,

Qantitit: Durchschnittlicher ha-Ertrag D
6—8000 kg, durchschnittlicher ha-Ertrag H%chll'{ﬂﬁfﬁ-hrlnosg
15000 kg. Vollertrag bei Hk. im 12. Jahr dann ca doppelt
so grofl wie Drahtrahmen. Bei hichster Ertragsstéigerung
2—2,2 kg per Stock. In Osterreich ist durch das Verlangen
nach 100 Grad Oechsle-Mosten der Ertragssteigerung ein
natiirliche Grenze gesetzt, . A

Stockaufbau: Dreiteilung der Reben, Links, rechts

und mitte je 15 Reben, ein Stoclk
nach Sorte. (Demnach in einer Reihe 3111?1 ém?] jﬁeben, e
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Ertragshéhe: Studenten hatten fiir Dissertations-
arbeiten bei Moser Messungen durchgefiihrt, um glin-
stigste Ertragshihe festzustellen. Es ergab sich eine Hohe
von 80—100 ecm iiber dem Boden. Grund: Hirgen die
Trauben tiefer, sind sie einer héheren Temperatur aus-
gesetzt — es tritt eine verstirkte Atmung auf. (Zucker-
verlust.) Ertragshthe bei Moser 1,20—1,30 m, daher etwas
mehr Sdure. Dies ist in Osterreich erwiinscht, um Bukett
zu erhalten (iiber 6 %).

Schnitt: Wichtig ist Beziehung zwischen Stiirke und
Linge des Rebholzes. 10 mm Stirke — bis 36 cm Liinge,
12 mm Stdrke — bis 50 cm Linge. Bei Anwendung dieser
Schnittmethode erhélt man Reben der geforderten Stiirke,
ein richtiges Verhiltnis: Holz: Traube und ausgereiftes
Holz. — Miiller-Thurgau besonders fruchtbar, aber
schlechte Blattleistung, daher 20—30 %o mehr Laub nétig.

Unterlage: Reblaus in Osterreich bedeutungslos.
Durch 5BB werden die tieferen Bodenschichten ausge-
niitzt, daher starke Wuchskraft. Wo mdglich, Veredlung
auf 143 A (bereits vor Jahren hat Moser eine bodenstiin-
dige 143 A selektioniert.) SO 4 und 26 G im Versuch. Bei
143 A stellt Moser in Deutschland z. T. Riickgangserschei-
nungen fest, hilt Gesunddingung fiir notwendig. Durch-
rieslungsschéiden sind nach Moser im Wechsel der Unter-
lagssorten zu suchen. Edelreis sollte immer auf gleiche
Unterlage gepfropft werden.

Bodenbearbeitung: Herbstgriindiingung, jedoch
erst, wenn die Trauben reif, dann keine Konkurrenz.
(Beluschken, Pferdebohnen, Hafer etc.) Im 3.—4. Jahr
Parkrasenmischung — mulchen (Gras miihen und liegen
lassen), dadurch idealer Bodenzustand. In schlecht versorg-
ten, trockenen Béden kein Gras, da Feuchtigkeitsentzug zu
groB. Den Versuch der Bodenbedeckung mit verschiede-
nem Material gab Moser auf, da dies zu teuer kommt und
Boden humusarm wird. Er grubbert in trockenen Jahren
ununterbrochen, mulcht nicht.

Unkrautpflanzen: Cruciferen fiir Weinstock sehr
schiidlich. Hedrich (dth. Ole), Wilde Iris: Weinstock geht
zugrunde, Ebenso Luzerne, Distel, Glockenblume schlecht.
Vogelmiere gut. Melden und Quecken ungeféhrlich.
(Protest!) Moser fithrt aus: Abfall der Saatgutreinigungs=-
anstalten wird ausgesét. darunter auch Quecken. Diese
niitzt nur obere Bodenschicht aus, wird in einigen Jahren
durch Griindiingung unterdriickt. — AuBer Tiefwurzlern
sind alle Leguminosen zur Griindiingung geeignet.

Diingung: Moser hat in z. T. jungfriulichen Béden
nicht gemistet, verwendet keinen Stallmist. Schwefel-
kohlenstoff zum Aufschlieffen der Spurenelemente nach
Moser zu teuer, statt dessen Thomasmehl. Gesunddiineung:
Erfolg erst im 3. Jahr sichtbar, 1500 kg 40 °/s Kali, 2000 kg
Thomasmehl, 1000—1200 kg Stickstoff pro ha. Nach Moser
in Biéden mit niederem Xalkgehalt: Kali 60 mg/kg, PO
20—30 meg/ke. in Bbden 1hit hohem Kalkgehalt: Kali bis
100 me/ke. PO, bis 40 me/keg. Bestimmung des Kalkgehal-
tes mit 20%iger HCl. Bodenuntersuchungsmethode nach
Neubauver ist zu bevorzugen. Bei Volldiingung beobachtet
Moser Verschwinden der Rollkrankheit.

Spritzen: Man verwendet seit 6 Jahren Turbogeriite
eigener Konstruktion. Prinzip: Turbine mit zwei Miindun-
gen (links und rechts) erzeugt Luftstrom (Anfangs-
geschwindigkeit 15 m/sek.), dieser dient als Triger der

fMufter-Weingaftftdtten

Auf den letzten Fachtagungen des Weinbaus und Wein-
handels, ‘in der Weinfach- und auch in der Tagespresse
kommt immer hiufiger zur Sprache, daBl der Weinabsatz
besonders durch die {iberh$hten Gaststittenpreise ge-
hemmt wird. Einen Beweis fiir die vom Konsumenten
nicht gebilligten Gaststiittenpreise bietet die zunehmende
Verlagerung des Weinverbrauchs aus der Gaststiitte in das
Heim. Man sollte annehmen. daB unter diesen Umstiinden
die Gaststiittenbesitzer zu einer fiir den Gast giinstigeren
Preiskalkulation veranlaBt worden wiiren. Davon ist aber,
wie aufmerksame Beobachter berichten, nichts zu merken.
Im Geegenteil, gerade jetzt konnte man in den Kurortien
feststellen, daBl fast durchweg Wein zu einem Preise auf
die Weinkarten gesetzt wurde, der ithn zum Luxusgenull-
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Spritzflilssigkeit (Fliissigkeitsdruck nur 2 atii); Tﬂ""g
und 'Fliissigkeitsbehiilter auf Schwimmerwagen a

tiert, 1 Mann fihrt, 1 Mann bedient Turbine. Leistuné
bis 8 ha/Tag. Verbrauch an Briihe 700 1/ha. Luftstrom
withrleistet exakte Bespritzung von Blattober- und ‘mn@t
seite. Da in Osterreich Haftmittel wie Schmierseife
erhiltlich sind, verwendet Moser mit gutem Erfolg N

fiir diesen Zweck.* o

Damit hatte H, Moser sein Referat beendet und der
Sartorius leitete die nun folgende Diskussion mitw
Frage ein: ,Kommt die Hk.-Erzichung auch bei klé
Fliéichen von 6—8 ar, wie sie in der Pfalz vorherr el
in Frage?" Moser: ,Auch dann ist Hk. durchfiihrbal: =
Grundstiicksbreite von 1—3 m — 1 Reihe, ab 6 f':,d,,
2 Reihen, ab 9 m — 3 Reihen. Der Mindestabstand
Nachbarweingarien soll jedoch 1,50 m betragen.” - w‘oﬁ

Dann ergriff Herr Eser (Ostrich/Rheingau) das
Er gab einen Uberblick iiber die Entwicklung seinel
und fiihrte weiter aus, daB die Ubereinstimmung sreﬂut
und Mosers Erziehungsart das Ergebnis zweier £€
laufenden Forschungen und Untersuchungen ist. DI€5 g
insofern wichtig, als man darin einen weiteren Bewels
die Berechtigung der Hk.-Erziehung sehen konne.

AnschlieBend sprach Herr Dir. Rodrian: Die Ol;!;ﬁ
heimer Hochplanken, seit Jahrhunderten gezogen,
bis nun immer geringe Qualititen erbracht, WEPI"
das Giite-Menge-Gesetz bei manchen Stéicken ungdltiglﬁ,
Er warnte vor allzu revolutioniiren Ansichten (
breite). Vordringlich ist die wirtschaftliche Frage, —
stehen vor der Entscheidung, ob wir extensiv oder i
weiterarbeiten wollen!®

Herr MeBthaler (Winkel/Rheingau) beleuchtemﬁ?g
wirtschaftliche Seite des deutschen Weinbaues un®.
darauf hin, daBl der Arbeitermangel im Winze‘r‘bel'ut
durch die Heimatvertriebenen ausgeglichen werde. D’gﬂﬂ
die Situation heute oder morgen #ndern kénnte, r:lﬁﬁ
eine Rationalisierung der Weingartenarbeiten 3"geweil"
werden. Er wies weiter darauf hin, dafd der deutsc?‘le P
bau gebietsweise um 20 Jahre zuriick sei. In em‘-‘“ﬁ‘wﬂ
kiinftizen geeinten Europa miifite der deutsche we “_tdl
konkurrenzfihig sein, — all diese Probleme kénnten
die Hochkultur geldst werden. ,Die Theorie lebt Vol;jdji
Praxis! Die Versuche zur Hk.-Erziehung diirfen
zentimeterweise, sondern miissen radikal dlll‘C.h
werden, um endlich ein klares Bild {iber dies@
ziehungsmethode zu erhalten!* el

Lenz Moser fithrte abschlieBend aus: Drahtfagj pi
kultur ... 270 Arbeitstage/ha, Hochkultur .. - i
90 Arbeitstage/ha. Pergel nach Siidtiroler Art Pj
Wendeplatz, ansonsten unwirtschaftlich (bis 100 mgdlw
fiir Geriist notwendig). Schlepper mit vorne sngebr
Arbeitsgerdten vermindern die Stockschiiden Grd‘
gehendst. Hk. in Osterreich ab 1000—2000 m? und in e
betrieben zu finden. 50 % der bisher angelegten Hk"dq
den aus Unverstindnis wieder zugrundegehen. .iﬁl
nicht fiir jedermann, sondern nur fiir forts
Winzer. it
Wie immer auch die Ansichten sein mdgen. h”ﬂeg 0‘1‘1
daB dieser Tag in Neustadt dem deutschen Weinb®
Positives gebracht hat. B D

t

mittel stempelt. Rheingauer Weine der Mitt.elquaulﬁl oo
zu Notierungen angeboten, die der Kenner eigeﬂiﬂgwf
bei Spitzenweinen gewohnt ist. Bei vielen Ga% deﬂrﬂ
besitzern scheint das Prinzip angewendet zu “"errmaﬁ!
einer Flasche Wein soviel zu verdienen, wie no
weise sonst an drei Flaschen. Solange trotz diesgfs el
sunden Kalkulation der Weinumsatz nicht gﬁnzli siir O
ist das angewendete Verfahren im Augenblif-‘kch S
Gaststétten vielleicht rationeller. Fiir das Wei“i%rs P
es aber schwerwiegende Nachteile; denn dic V'?fthmvﬂi
sind geneigt, in verallgemeinernder Form sdlle‘-:’d ein€

uné

zurf
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Lteuren* Wein zu sprechen. Auf diese Weise wi g
den regelmiiBigen Weinabsatz ungiinstige VorS‘d
néhrt, die in der Praxis denn auch zunehmen
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wa“deﬂlng auf andere alkoholische Getrénke gefiihrt hat
Ud weiterhin fiihrt. Fiir das Weinfach geht es aber nicht
hein um den moglichst_gleichbleibenden guten Umsatz.

steht auch sein Ansehen auf dem Spiele. Die Wein-
W, ung kann sich noch so angestrengt fiir die Sache des
ue[nES bemiihen, die Erfolge werden hinter den berech-
by n Erwartungen zuriickbleiben, wenn bei den Ver-
h::&lem durch die unkluge Preisgestaltung hervorgeru-

»Ressentiments” die Kaufneigung fiir Wein storen.

'wnas Weinfach hat es wiederholt versucht, dem Gast-
ttengewerbe die Nachteile einer f{iberhdhien Preis-
i ltung fiir Wein vor Augen zu fithren. Wenn auch
wﬂﬂtlimerweise nicht durchweg alle Gaststitten den
finpreis als Miglichkeit fiir einen internen ,Lasten-
mkmeich“ verwenden, so sind die wirklich volkstiimlich
i ulierenden Gaststéitten in der Minderheit. Darum ist
hangebracht, dieses Problem einmal eingehend zu be-
fl!.nulten und nach einem Ausweg zu suchen. Da_s F{_lch er-
u&:ﬂ sich der vorbildlichen Weingaststiitten, die sich vor
i Krieg in vielen Grofistidten fiir die Weinwerbung
lilhBvehr niitzlich erwiesen haben. Vielfach spezialisierten
diese Weinstuben auf die Erzeugnisse bestimmter
Hﬂnbaugebfete. Auch fiir die Rheingauer Weine gab es
tle gute Ausschankstellen, von denen ein wesentlicher
tsatz bedauerlicherweise in der Kriegs- und Nach-

oy zeit thre Pforten schlieBen mufBten. Es wire jetzt an
™ Zeit, diese Weingaststitten wieder aufleben zu lassen
hﬁ ihre Zahl nach und nach noch zu vermehren. Fiir den
fang liefe sich dabel an eine gebietliche Gemeinschafts-
%tion, vielleicht durch die entsprechenden Weinwerbe-

}e?ul‘ Weinverbesserung kann nach § 3, Absatz 6, des
Ngesetzes nur technisch reiner, nicht firbender Riiben-,
fis  Invert- oder Stéirkezucker verwendet werden, d. h,
'etnz“ verwendenden Zuckerarten diirfen den fertigen
"Eht Wweder in Farbe, Bukett, Geschmack und erst recht
o

in seiner chemischen Zusammensetzung im Vergleich
'lh(?em iiblichen Riibenzucker #ndern. Weder Extrakt-
dyohungen noch Extrakterniedrigungen sind statthaft.
k:h die Farbe darf in keiner Weise negativ noch positiv
d ufit werden,

.:h.ﬂher Jahrgang 1951 wird selbst bei weiterhin giinstiger
fj, _Witterung immer einen Anteil von Mosten liefern,
%‘;t‘besaierungsbedﬁrftig sind. Auf Grund der unzu-
"lla den Versorgung mit inlindischem Riiben- oder
kn, Ndischem Rohrzucker wird es wohl notwendig wer-

2u anderen Zuckerarten zu greifen, die auch wein-

;&:m

| ich zugelassen sind. Hier kann eine Liicke durch
h,d:;r‘ﬁse geschlossen werden. Bei dieser Art Trauben-
i.,.g handelt es sich um ein Produkt, das aus Stdrke
-lbhe!itellt wird, und zwar ausschlieflich aus Mais.
"gl“fhe Dextroge wurde bereits kurz nach dem ersten
%{"&Ese in grofem Umfang in der deutschen Keller-
Wy ft verwendet, bekannt unter der Bezeichnung
ha},g:"Mﬂiszucker“. Die damals erzielten Ergebnisse
fy "D vollauf den Erwartungen entsprochen. Wihrend
*Jahres—Planes und der nachfolp;epden Kriegszeit
‘.g N Importe und Verarbeitung von Mais nicht mdglich,
"I%Q:fit 2 Jahren konnte die Fabrikation in Deutschland
- aufgenommen werden, und zwar nach Herstel-
ethoden, die eine noch grifiere Stetigkeit und Rein-
eses Traubenzuckers garantieren.

®n Kellerfachmann wird es nun interessieren, wie
’“‘Wendung erfolgt. Nach den fritheren Untersudmnzns—
issen enthilt dieser Traubenzucker etwa 10%
Allzucker, d. h., es mufite, um denselben End-Alkohol-
"t zu erreichen, etwa 10° mehr Traubenzucker an-
det werden als dies bei Riiben- oder Rohrzucker
war, Auf Grund. neuerer Girversuche, die an den
*densten Weinbaufachanstalten durchgeﬂ}hrtl wuog
Ztigte sich, daB der Kristallwassergehalt wohl n

s 89/ betriigt,, daBi aber die Alkoholausbeute :tllur ein
" an Dextrose von 5—6% erfordert. Die AuGtisu::lg
Zusatz zum Most erfolgt nach denselben Grund-

organisationen wie ,Der Rheingau — Der Weingau®,
»Nahewein-Werbung e. V. u. dhnl, denken, um die Un-
kosten flir die erforderlichen Betriebsmittel auf das ge-
samte Gebiet zu verteilen oder als Darlehen aufzubringen.

Bei der zu erwartenden Von-Mund-zu-Mund-Werbung
wiirde diese Einrichtung eine beispielgebende Wirkung
haben und sich unbedingt rentieren. Die Verbraucher
hétten dadurch Gelegenheit, sich davon zu iiberzeugen,
dal man in einer gediegenen Gaststitte guten Wein zu
erschwinglichem Preis trinken kann und diejenigen Gast-
stitten, die da glauben, ihren Weinpreis willkiirlich fest-
setzen zu kionnen, wiren durch den EinfluB dieser Beij-
spiele wohl oder iibel gehalten, ihre Aufschlige zu ver-
mindern. Das kiime dem ganzen Weinfach, aber auch dem
Gaststidttengewerbe selbst zugute, weil dann wieder in
vermehrtem Umfang Wein auBer dem Hause getrunken
wiirde,

Fiir die Weine des Rheingaus wurde bereits vor dem
Kriege durch den Rheingauer Rémer ein werblich recht
ansprechendes Symbol geschaffen. Auch die anderen
Weinbaugebiete haben ihre eigenen Gliiser. Eine Abbil-
dung derselben lieBe sich auch als #uBeres Kennzeichen
fiir diese volkstlimlichen Weinstuben verwenden, wo-
durch die Weintrinker nicht lange zu suchen brauchten,
umdzu wissen, wo guter Wein preiswert ausgeschenkt
wird.

Lange genug wurden die Verhiltnisse In den Gast-
stiitten hin- und herdiskutiert. Es miifte in Kiirze damit
begonnen werden, das Problem praktisch zu lésen. Das
gute Beispiel wird seine Wirkung nicht verfehlen. M, M.

-

Dextrofe in Oer Kellertoivt{dyaft

Von Walter Buxbaum, Eltville/Rheingaun

siitzen, wie dies bei den ibrigen Zuckerarten der Fall
ist. Fiir die Vergiirung sind weder in Temperatur noch
in der Verwendung von natiirlichen oder Reinzuchthefen
besondere Vorkehrungen zu treffen gegeniiber der Norm.
Ab 1924 wurden in den verschiedensten Fachanstalten
Garversuche teils im Labor, teils im Keller durchgefiihrt,
So u. a.:
1. Weinchemische Versuchsstation in Geisenheim durch
Prof. Dr. C. von der Heide.

2, Provinzial-Lehr-Anstalt fiirf Weinbau, Obstbau und
Landwirtschaft in Bad Kreuznach/Rhld. durch Wein-
bauoberlehrer Martin.

3. Chemische Abteilung der staatl. Lehr- und Versuchs-
anstalt fir Wein- und Obstbau durch Prof. Dr, Sehice:
lein.

4, Chemisches Laboratorium Fresenius, Wiesbade
Dr. A. Fresenius und Dr. W. Tetzlaff, n, durch

5. Prov.-Lehranstalt fiir Weinbau, Obstbau und Land-
wirtschaft, Ahrweiler, durch Direktor Bernhard. nd

6. Staatliche Landwirtsch. Versuchsanstalt Auguste
Weinabteilung, durch Fischer. gustenberg,

7. Badisches Weinbau-Institut Freiburg i. Br. d 1
tor K, Miiller. £ 1. Br. durch Direk

8. Wiirttemb. Versuchsanstalt fiir Wein-
Weinsberg, durch Dr. Kramer, und Obstbau,

" Gbtbau, Oppenheim, durch Dis. Fune — 1. mambaond
o E::r? g?;ns,tﬁgaggé&ﬁnﬁ mﬂn'_l"ggrgigglﬁi-lnspek,
suche unternommen, s Shaiiche ginson memreere, Ver
zuweisen haben, und zwar u. a. von dem
S TSRS, ot o wbe

12, Wiirtt. Lehr- und Versuchsanstalt fii
bau, Weinsberg, durch Dr. Fr. Vm‘f‘;ﬂ‘;{fﬁin- und Obst-

Aus all diesen zahlreichen Unte
suchen geht einwandfrei hervor, dr:gcl&rég;n b‘é?dw‘;'fﬁi
weinen noch bei Rotweinen eine Beeintriichtigung der
Farbe im Vergleich zu Riiben- oder Rohrzucker eintritt.
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Die Klidrung der verbesserten Moste oder auch der um-
gegorenen Naturweine ging glatt und gleichm#Big von-
statten. Das analytlische Zahlenbild weist beim Vergleich
der verschiedenen Zuckerarten im vergorenen Wein Diffe-
renzen auf, die sich nur auf Bruchteile von Prozenten
beschrinken und daher vollkommen im Bereich der
Fehlergrenzen liegen.

Bei der geschmacklichen Priifung war es dem Fach-
mann nicht moglich, in Farbe, Bukett oder Geschmack
Abweichungen bei der Verwendung von Dextrose im Ver-
gleich zu den sonst iliblichen Zuckerarten festzustellen.

Zur Erleichterung der Berechnung der notwendigen
Zuckermengen fiir die Weinverbesserung wurde von dem
Verfasser kiirzlich eine neue Zuckerungstabelle heraus-
gegeben. Diese ist von dem Hersteller von Maizena-
Dextrose im eigenen Verlag der Deutschen Maizena-~

Weinfoniginnen som Rhein und Main

Wenn am 6. Oktober die beiden diesjéihrigen rheinischen Weinkdniginnen, die 19jihrige Helga Weintz aus ahel-'ﬂ:
hessen und die 20jdhrige Elisabeth Quink vom Rheingau in die Kronungsstadt Neustadt an der Weinstralie eift
ziehen, werden sie von allen Gliickwiinschen der rheinischen Weinwelt fiir die Wahl zur Deutschen Weinkoni ot
1951 am Sonntag, den 7. Oktober, begleitet sein. Allen unseren Lesern, die mit den beiden Koniginnen ni
personlich bekannt sind, wollen wir kurz mitteilen, was wir von ihnen erfahren konnten.

Helga Weintz
Weinkénigin von Rheinhessen

Als dritter Tochter eines alteingesessenen rheinhessi-
schen Winzers und Bauern erblickte sie am 27. April 1932
zum ersten Male das Licht der rebenfreundlichen Sonne.
Von Jugend auf sammelte sie nicht nur im elterlichen Be-
trieb gediegene Kenntnisse, sondern erweiterte ihr Wissen
in der Miidchenabteilung der Landwirtschaftsschule Alzey
und bei Frau Marie Raethe in Dorn-Diirkheim,

Ihre Wahl zur rheinhessischen Weinkénigin verdankt
sie vor allem ihrer anmutigen Schlagfertigkeit im Um-
gang mit einfachen und beriihmten Leutien des Weinfachs,
mit Bekannten und Uinbekannten, im kleinen und grofien
Kreis. — Als sie gefragt wurde, wie sie ihre Aufgabe als
Weinkénigin auffaBt, erklérte sie mit echter rheinischer
Offenheit, daB sie sich keineswegs als kiinigliche Hoheit,
sondern als einfache Winzerin betrachte. Sie werde sich
aber als Weinktnigin stets und gern dafiir einsetzen, fiir
den guten rheinhessischen Wein zu werben, der es ver-
diene, keinem vorenthalten zu werden. — In Neustadt,
vor dem Wahlausschufi zur Deutschen Weinktnigin, wer=
den sie und ihre Heimat sicher nicht zu den Geringsten
an Ansehen gehoren. 3

Die Mitteilungen Oes MWeinbauverbandes Rheinfefen e J. im $nuert:‘mrﬁaﬂﬂ,:

enthalten als wichtigstes:

Gebietlidye Fuderungsgrenzen unverdndert

In der Zeitschrift ,Der Weinbau* wurden in Heft 18
vom 15. 9. 51 angeblich neue Zuckerungsgrenzen in Rhein-
land-Pfalz bekanntgegeben. Diese Nachricht trifft keines-
wegs zu, vielmehr wurde darin der Inhalt von Vorverhand-
lungen als abschliefendes Ergebnis vorweggenommen.
Aulierdem wurden die Zuckerungsgrenzen fiir Rheirhessen
unrichtig wiedergegeben. Der Weinbauverband Rhein-
hessen e. V. im Bauernverband hat deshalb sofort alles
unternommen, um die Angelegenheit zu kliren. Auch hat
er die Redaktion ,Der Weinbau* um eine Berichtigung er-
sucht, die bis heute noch nicht ver&ffentlicht worden ist.

Wir sehen uns deshalb genétigt, nochmals festzustellen,
daB in einer von uns dngeregten Sitzung des Ministeriums
fiir Landwirtschaft, Weinbau und Forsten am ?6. 9 51 die
Frage der Zuckerungshdchstsidtze einer griindlichen Prii-

260

i

Werke, GmbH., Verkaufskontor Frankfurt a. M., erSdg;"'
nen. Eine ausfiihrliche Gebrauchsanweisung erlei .
deren Anwendung. Hierbei ist zu beriicksichtigen, daB @&
Faktor, der der Berechnung zugrunde gelegt werden m
nicht in allen Fiillen gleichmiBig ist. Es ist in dem zusﬂ‘;
menhang nimlich darauf zu achten, ob Most bzw. W€
verbessert wird und weiterhin ob eine Trockenzucke
oder eine nasse Verbesserung zur Anwendung komn
soll. Wir haben hier dieselbe Erscheinung wie bel det
sonst iiblichen Zuckerarten, bei denen ebenfalls die ZU
rungsfaktoren verschieden sind und in den einzéd
Fillen eine Beriicksichtigung zu finden haben. Von Sel
der Praxis aus geschen, soll die hier angefiihrte Zuc
rungstabelle einen Fingerzeig geben, um umistandl
Rechenexempel zu ersparen und um ein planloses Arbe

zu vermeiden.

Elisabeth Quink

Weinkonigin des Rheingaues

stammt aus einer alten Hochheimer Winzer- und Ba“eﬂ‘
familie. Von Kindesbeinen an daheim mit Weinberg ches
Landwirtschaft vertraut, bereicherie sie ihr berufli
Koénnen durch den Besuch der Landwirtschaftsschul® i
Hof Geisberg bei Wiesbaden, im vergangenen Wii_'lter :
der Jungenklasse der Weinbauschule Eltville, wo sie 8
im kommenden Winter die Oberklasse besuchen W™
Bei der Wahl der Hochheimer Weinkénigin im Kf::d
hof wihrend des Hochheim-Frankfurter Weinfestes Leb‘
sie zum erstenmal, nicht ohne natiirliches Lampeﬂfw,y
vor der grofien Offentlichk=it. Ihre dabei unter m
gestellte Geistesgegenwart und Initiative war ausst jgitr
gebend fiir ihre Ernennung zur Rheingauer Weinl;bn
Vor einer Woche weilte sie zu einem Besuch der Wﬁrﬁﬁ
bergischen und badischen Weinbaugebiete und ihrer eul”
bewerberinnen u. a. in Weinsberg und Heilbronn, w0 Aﬂf'
lich zu erkennen war, wie sehr sie bereits mit ihren
gaben vertraut ist. Als eindeutig weinkonigliche Afng
handlung kann.auch der in diesen Tagen erfolgte Emp{an-
der Repriisentanten des rheingauer Weinbaues, We di’ﬂl
dels und Fremdenverkehrs betrachtet werden. Doch ot in
erfreuliche Selbstiindigkeit hat sie nicht gehindel™ g
sympathischer Bescheidenheit uns gegeniiber lez‘-’mﬁﬂl.
dafBl sie sich noch keineswegs als Deutsche WeinKOP="
betrachte. [

fung unterzogen wurde. Bei diezer Gelegenheit ‘;“]“5
seitens Rheinhessen klar herausgestellt, dafl es U"mu yolt
sei, die Zuckerungsgrenzen der benachbarten GEWM
Rheinland-Pfalz zu erhohen und dagagen in Rhel

die alten Zuckerungsgrenzen zu belassen,

Die bei dieser Sitzung anwesenden Vertreter det ®
hessischen Weinbauwirtschaft haben .mit aller
keit darauf hingewiesen, dal durch eine etwalge
hung der Zuckerungsgrenzen anderer Gebiete das "2
unserer Weinbauwirtschaft aufs empfindlichste &

werden kinnte. _n-_nn_’;

Regierungsseitig konnte man sich dieser schl 2 .
Beweisfithrung nicht verschliefen. ) i

Danach ist festzustellen, daf die alten Zﬂd“wﬂ"ﬁ”
hichstgrenzen von Rheinland-Pfalz noch giiltig
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%Wﬁrm nidmlich die voreilig bekanntgegebenen Zucke-
@sgrenzen in Kraft getreten, so wiren zweifellos fiir
gﬁre rheinhessische Weinbauwirtschaft folgenschwere
&hnal-eile entstanden und die ohnehin schon bestehenden
tzschwierigkeiten verschirft worden.
ﬁlr?gfr- rheinhessische Weinbau und Weinhandel haben
Inte ihre gemeinsamen Bemiihungen verhindert, daB die
Tessen unscres Gebietes zu kurz gekommen sind.

xo"lllﬂntzsa;ic:miir-I"mvlsiun 2 + 2 Prozent

e Aug begriindetem AnlaB weisen wir darauf hin, daf} es

1.ﬂeﬂler seitherigen Weinkommissionér-Provision verbleibt.

?Erk sgesamt vierprozentige Provision teilt sich zwischen

dufer und K#ufer je zur Hilfte.

mUl}ter ykleineren Mengen“ sind Lieferungen bis zu
Liter zu verstehen.

tum Lesebeginn

ﬁhzwulr bitten die értlichen Weinbauausschiisse, sich dafiir

tag setzen, daf der Beginn der Weinlese so gelegt wird,

ttn bei Festsetzung des Lesetermins den Giitebestrebun-
entsprochen wird.

lﬂflnbzrziuﬁurung fiir Weinfanblungen, Jeft-

flleceien und Brennereien in Rbeinland-Plalz
der Lohnwoche ab, in welche der 1. Oktober 1951 fallt

W.L. — Wochenlohn, Std.L. = Stundenlohn
Ortsklasse I 1I 111
DM DM DM DM DM DM
(™ W.L. StL. W.L. StL. W.L. StL.
%er"lte Arbeiter
e, 21 Jahre 100° 62.40 1.30 5616 117 5280 1.10
e 21 Jahre 90% 5568 1.16 49.92 104 4752 099
CETI18 Jahre 80% 49.92 1.04 4464 093 4272 089
%:lernte Arbeiter
R oL Jahre 90% 5616 117 5040 105 4752 099
g.,h; 21 Jahre 80% 4992 1.04 4464 093 4272 0.89
/o 43.68 0.91 39.36 082 3696 0.77
%21 Jahre 80% 49.92 1.04 4484 093 4272 089
_%1.21 Jahre 70 43.68° 091 39.36 0.82 36.96 0.77
18 Jahre 60% 37.44 0.78 3380 070 31.68 0.66
i Clernte Arbeiterinnen .
_\%21 Jahre 70% 39.36 0.82 35.04 073 3312 069
e, o1 Jahre 34.56 0.72 3120 0.65 29.76 062
b -t 18 Jahre 3072 0.64 27.36 0.57 29.92 0.54
.'h:hmte Arbeiterinnen
byl Jahre 70% 3456 072 3120 065 29.76 0.62
‘%21 Jahre 3072 064 27.36 057 2592 054
18 Jahre 2502 054 23.52 049 22.08 0.46

ZMﬂktlon der Vereinigung Rheingauer Weingiiter e.
't einen Gesamtumsatz von DM 750 684,— in 7 Tagen

lpole Pessimisten sind griindlich hereingefallen. Was

:M sie der Herbstversteigerung fiir ein schlechtes Er--I
"8 yorausgesagt! Und wie ist alles anders gekommen!

Mon der Auftakt war schén  und :
iy nlos — bis auf zwei Nummern von 62 — reihte ?ld“;

, Isten Tag Zuschlag an Zuschlag. Und die Preise?

naren so beachtlich, da die Erzeuger bei Natux Weg-
igerungen fir die nichsten Monate keine Befiirch-
2 haben brauchen, ihren Wein verschleudern zu
0. Es wurde nicht nur das erforderliche .Soll* er-

% b Sondern ein Erkleckliches mehr. Und das mag uns
 Boruhi ! le Gliste aus der wei-
ruhigung sein. Man sah vie iland- Der Priisident

) » Umgebung und aus dem Au
s dhiedr NohmseevsrenEini ol
ck, Winkel, gnb einer Grup. i
" Weinhindlern das Gelelt, die in Eltville ein Exlebnis

§tir 100.000 DM tiglidy Reeingauer Wein
tte

verheiBungsvoll,

hatten; denn Versteigerungen solcher Art sind in Oster-
reich unbekannt. Auch der Rundfunk stellte sich ein. Be-
sonders vermerkt werden scll auch noch, daB Wilhelm
Ruthe, der 88 Jahre alte Nestor des Rheinischen Wein-
handels aus Wiesbaden, sein 60jidhriges Besuchsjubildum
auf den Weinversteigerungen feiern kann. 60 Jahre Wein-
versteigerungen besuchen diirfen, welche Gnade Gottes!

Die Ergebnisse am 1. Tag waren folgende: Graf von
Schinborn-Wiesentheid’sches Dominen-Weingut, Hatten-
heim: 50er Jahrgang: Hochheimer Stein 1030, 1030, 1090,
1100, Hochheimer Neuberg 1110, Hochheimer Rauchloch
1250, Hochheimer Kirchenstiick 1290, 1420, Hochheimer
Domdechaney 1330, 1520, Johannisberger Klauser Berg
1320, 1300, Johannisberger Klauser Garten 1400, Geisen-
heimer Katzenloch 1270, Geisenheimer Rothenberg Spiit-
lese 2060, Hattenheimer Pfaffenberg 1400, 1400, dito Spét-
lese 1600, Hattenheimer Hassel 1350, 1680, Marcobrunner
Spiitlese 1730, 1850, Riidesheimer Berg Zollhaus Spiitlese
1830, Riidesheimer Berg Bronnen Spiitlese 1860, 2430 DM
pro Halbstiick.

Gemeinde-Weinzut ,,Georg-Miiller-Stiftung”, Hatten-
heim: 50er: Hattenheimer Hinterhaus 860, 1240, Hatten-
heimer Heiligenberg 1120, Hattenheimer Bergweg 1110,
Hattenheimer Stabel 1650, Hattenheimer Schiitzenhaus
Spiitlese 1860, Hattenheimer Wisselbrunn Spitlese 2160,
Hattenheimer NuBSbrunnen Auslese 3000 DM pro Halbstiiclk.

pfarrgut Oestrich i. Rhg.: (,Alle mit geistlichem Bei-
stand!"“ frei nach Heinz Haselier). 50er: Qestricher Pfaf-
fenpfad 910, Oestricher St. Nikolaus 1000, 1100, Oestricher
Doosberg 1240,— DM. 49er: Oestricher Eiserberg Spit-
lese 4,10 die Flasche, dito Auslese 6,20 die Flasche.

Graf Matuschka-Greiffenclau’sche Kellerei- und Giiter-
verwaltung, Schlof Vollrads, Winkel: 50er: Schloffi Voll-
rads 960, 1070, 970, 1050 1170, 1080, 1120, 1300, 1100, 1370,
1300, 1300, 1470, 1470, 1530, 1670,— DM; 49er in Flaschen:
Schlof Vollrads Original-Abfiillung 3.10, 3,40, SchloB-
abzug 3,80, 4,10, 3,70, Kabinett 6,30 DM. 1945er: Schlofi
Vollrads Beerenauslese 23,10 und 22,60 DM pro Flasche.

Der Tagesumsatz betrug 95 634,— DM. Die 50er Weine
brachten 73 830,— DM, durchschnittlich 1393,— DM per
600 1, die 49er brachten 19 519,— DM, im Durchschnitt 3,96
DM die Flasche. Fiir die 100 Flaschen 45er wurden
9985 — DM erzielt, i. D. 22,85 DM pro Flasche,

-Am 2. Tage erzielte:

vorm. Kom. Rat Dr. H. Brockhues'sche Gutsverwal-
tung, Eltville: fiir die 50er: Martinsthaler Oberrédchen
810, Niederwallufer Walkenberg 900, 940, 1060, 1040,— DM
pro Halbstl’ick.

Weingut Franz Boltendahl, Eltville; fiir die 50er Elt-
viller: Rheinberg 900, 900, 1130, 1060, 1150, 1370, 1580 DM
pro Halbstlick.

GroBherzogl. Lux. Oek.-Rat Jacob Fischer, vorm. Franz
Herber'sches Weinguil, Eltville, fiir die 50er Eltviller:
Sandgrub 810, Engerweg 830, 810, 800, Sonnenberg 930, 930;
fiir die 49er: Eltviller Sonnenberg 1910, Eltviller Sandgrub
2210 DM pro Halbstiick.

Weingut Max. Ritter und Edler von Oettinger, Erbach;
fiir die 50er Erbacher: Kahlig 850; Steinmorgen 850, 900,
900, Brithl Spétlese 1260, Gemark Spltlese 1350 DM pro
Halbstiick.

Administration Schlof Reinhartshausen, s fi
die 50er Hattenheimer Willborn 1200, Erbadil;-b%ngélgﬁg
1180, Erbacher Honigberg 1310, Hattenheimer NubBbrunn
1660, Erbacher Markobrunn 1810, 1790, Erbacher Siegels-
berg 1520, Erbacher Briihl 1560, 1700, 1620 DM fiir die 49er:
Hattenheimer Hinterhausen 2010, Hattenheimer Willborn
2000, Hattenheimer Nuflbrunn 2620, Erbacher Hohenr: in
2200, Hattenheimer Wisselbrunn 2910, Erbacher Sieg:lg-
berg Spitlese 3540, Erbacher Brithl Spitlese 3540 DM pro
Halbstiick und fiir ein Viertelstiick 49er Erbacher Siegels-
berg Beerenauslese 3000 DM. Die 47er brachten: Erbacher
Honigberg 1870, Erbacher Steinchen 1910 Erbacher Hohen-
rain 1950, Erbacher Markobrunn 2430, I-iattenheimer Wis=
selbrpnn 1990, Erbacher Langenwingert 1800, Hattenhei
mer Hassel Spitlese 2430 DM pro Halbstiick.
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Der Tagesumsatz betrug bei nur 3 verweigerten Zu-
schldgen 78840 DM. Die 50er Weine brachten 38520 DM,
mit einem Durchschnittspreis von 1167 DM, die 49er
25940 DM, im Durchschnitt 2894 DM und die 47er 14 380 DM,
im Durchschnitt 2054 DM pro 600 Liter.

Auffallend war die starke Begehrtheit des zu Unrecht
verschrieenen 47ers, der im SchloB Reinnartshausen sogar
noch im Fafli durch seine Pikanterie und seine seltene
Frische brillierte. Die alten GenieBer scheinen wieder auf-
zuerstehen. Eine férmliche Jagd wurde auch auf die 45er
Beerenauslese von SchloB Vollrads veranstaltet, was sich
auch schon im Preis ausdriickte, wie {iberhaupt die Rari-
tdten eine besondere Wiirdigung erfuhren.

Am 8. Tag gab es bis auf vier Nummern folgende Zu-
schlige: Geh.-Rat Aschrotl’sche Gutsverwalfung, Hoch-
heim a. M., fiir die 50er Hochheimer: Daubhaus 860, 800,
Beine 900, 950, Hofmeister 940, Neuberg 960, Hille 1050,
Stielweg 1000, Sommerheil 1120 DM. Ein 49r Hochheimer
Wiener Spitlese brachte 2300 DM pro Halbstiick.

Lehr- und Versuchsweingut der Landwirtschaftskam-
mer Frankfurt a. M., Eltville, fiir die 50er Eltviller; Freien-
born 850, Langenstiick 960, 980, 1020, Bornhiiuschen 1360
DM; ein 49er Eltviller Langenstiick Auslcse erzielte
3100 DM pro Halbstiick.

Freiherrlich Langwerth von Simmern’sches Rentamt,
Eltville; fiir die 50er: Hattenheimer Mannberg 1400, dito
Spiitlesen 1810, 1910, 2000, Hattenheimer NufBbrunnen
1690, 1810, dito Spitlese und Auslese je 3000, Marcobrunner
Spiitlese 2400, dito Auslese 3510 DM pro Halbstiick. Damit
konnte Langwerth von Simmern die héchsten Preise fiir
1950er Weine erzielen,

Administration Schlof Reinhartshausen, Erbach: fiir
die 50er Hattenheimer Willborn 1010, Erbacher Seelgass
1050, Erbacher Honighberg 1150, Erbacher Briihl 1260, 1600,
Hattenheimer NuBbrunn 1860, Erbacher Marcobrunn 1800,
1800, 2070, Erbacher Hohenrain 1450 DM: fiir die 49er:
Hattenheimer Hassel 2100, 2360, Hattenheimer Hinter-
hausen 2000, Hattenheimer Wisselbrunn 2200. Hattenheimer
NuBbrunn 2400, Erbacher Siecelsberg Spiitlese 3500. Er-
bacher Honieberg Spétlese 3000, dito Auslese 4520 DM pro
Halbstiick: fiir die 47er Erbacher: Siegelsberg 1750, dito
Spiéitlese 2000. Honigberg 1910, 1880, Steinchen 1780, Marko-
brunn 2530, Hohenrain 1880, dito Spitlese 2430 DM pro
Halbstiick.

Der Tagesumsatz betrug 96420 DM fiir die 50er
52780 DM, im Durchschnitt 1508 DM; fiir die 49er
27480 DM, im Durchschnitt 2748 DM und fiir die 47er
16160 DM im Durchschnitt 2020 DM pro 600 Liter. Nh.

Der 4. und letzte Tag in der Eltviller Stadthalle brachte
Qualitédtsweine der berithmtesten Rheingauer Weingiiter,
zu denen unbedingt auch die Grifl. v. Kanitz’sche Wein-
gutsverwaltung in Lorch gerechnet werden muB, die fiir
ihre Lorcher 50er mit einem Durchschnittspreis von
1731 DM pro Halbstiick erstaunlich hohe Preise erzielte.
Daf bei dieser Besetzung der hiichste Eltviller Tagesumsatz
sowie der Rekord-Durchschnittspreis fiir den Jahregang
1950 erreicht wurde, ist daher kein Wunder. Als einziger
Schinheitsfehler dieses Hithetages wiire die nicht sehr ge-
schickte Haltung eines einzigen Weingutes zu vermerken,
dessen Aneebot 50er Flaschenweine his auf 400 Flaschen
auf der Strecke blieb; zu dieser Panne mag aber auch
wesentlich beigetragen haben, daf der Erzeuger einer
vermuteten Geschmacksrichtung allzu gefillic entgegen-
kam und ihre Entwicklung falsch einschitzte. Bis auf jenen
Posten blieben nur noch zwei Halbstiick auf der Strecke
und das Ergebnis dieses Tages war:

Gutsverwaltung Kom.-Rat Krayer Erben, Johannis-
berg, fiir die 50er: Johannisberger Klaus 1470, Winkeler
Hasensprung 1610, 1640, 1730, 2100, dito Spitlese 2510, 2540,
2560, 2610 DM pro Halbstiick.

Btaatl. Lehr- und Forschungsanstalt, Geisenheim, fiir
die 50er: Geisenheimer Miuerchen 1410, 1520, Geisen-
heimer Lickerstein 1410, Geisenheimer Morschberg 1240,
dito Sniitlese 1850, 2240, Geisenheimer M#uerchen Spiitlese
2070, 2560 DM pro Halbstiick. Von den 49er Flaschenweinen
erzielte eine Geisenheimer Katzenloch Auslese als schinste
49er Auslese der ganzen Auktion den Spitzenprels von
8,20 DM pro Flasche, gefolgt von einer Geisenheimer Miu-
erchen Beerenauslese mit 11,10 DM pro Flasche.
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Griflich von Kanitz'sche Weingutsverwaltung, Lordh
fiir die 50er Lorcher: Krone 1180, 1320, 1350, Pfaffem';{:
1600, 1820, 1890, dito Spitlese 2000, Bodental 1900, 1
dito Spétlese 2350 DM pro Halbstiick.

Weingut Julius Espenschied, Riidesheim, fiir die 50¢f
Ril eimer: Bischofsberg 1310, Berg Kronest Spﬁiﬁ
17107 Berg Hellpfad Spiitlese 2000, Berg Lay Spitlese
DM pro Halbstiick.

Weingut Fritz Riicker Erben, Riidesheim, fiir
Flaschenwein: Riidesheiiner Berg Rottland Spiitlese 3
pro Flasche,

it

Rentamt des Freiherrn von Ritter zu Grnenesmﬂj
Riidesheim und Kiedrich, fiir die 50er Riidesheimer: Kl""gl
bein 1340, 1400, Bischofsberg 1510, 1520, Hinterhaus 1 i
Berg Rottland Spitlese 1760, 1760 DM: fiir die 49er Flasch
weine, und zwar Kiedricher: Griifenberg 2,80, dito_spadw
lese Cabinet 4,30, Wasserrose Spiitlese 4,30 DM; fiir er-
Riidesheimer: Berg Rottland 3,10, dito Spiitlese 3,50, Hil arts
haus Spiitlese 3,30, Berg Hellpfad Spiitlese 3,70, Berg pert
Spiétlese 3,50, Berg Roseneclkk Spiitlese Cabinet 3,50 yor
Bronnen Spitlese Cabinet 4—, Berg Miihlestein S tl

Cabinet 4,— Berg Bronnen Beerenauslese Cab[ne‘
8,20 DM pro Flasche. o
Den AbschluB des Tages bildeten cinige Raritﬁtend

Fiirst wvon Metternich-Winneburg’schen Dnmﬁne-m':
amtes ,,Schlof Johannisberg® in Form von 1945er Fla
weinen: Schlo3 Johannisberger Spitlese 8,—, )
Johannisberger Auslese 10,—, 12— 19,20 DM pro Fl2

Der Tagesgesamtumsatz betrug 115700 DM. Di€ ‘y
brachten 68 450 DM mit einem Durchschnitt von 1800 pY
pro 600 Liter; die 49er 37410 DM, im Durchschnitt 4108
pro Flasche und die 45er 8 840 DM mit einem Durchs h
preis von 13,30 DM pro Flasche.

Die drei letzten Versteigerungstage :n Kloster Ebcrb‘s‘ié
waren den Staatsweingiitern im Rheingau gewidme: “e
zeigten einen recht wechselvollen Verlauf. Zum Teil l'é,je'
daran, daBl Erzeuger und Bieter iiber die Preise Vefgﬂg»
dener Meinung waren. Man hérte Bemerkungen wie » afelt
diktatur“ und am zweiten Tag sah es zeitweise vert€“sp
nach K#uferstreik aus, als die Ansitze so hoch wareh
die Kommission#re die Lust verloren weiter zu biete?
Folge war, daB allein 14 Nummern fast hinterein
ausfielen, Dieser Fall sollte doch zu denken geben. b

il

Weiter wurde bemiingelt, daB die 2usammen5t§u@
der Erbacher Kollektionen in der Reihenfolge mar rikte
wenig gliicklich gewesen sei. Auch dieser Fehler
auf die Bietefreudigkeit. Man sollte nicht 1.*6:1'5.255*?‘:":h aul
unter den Kommissioniiren , alte Hasen® sitzen, die S!
Versteigerungen auskennen und es im Gefiihl haben
ein Gebot zwecklos ist. Man darf auch nie vergeSS;‘;J',lmef
im Rheingau die Kommissioniire heute mehr oder s
das Wohl und Wehe einer Versteigerung in der Hand del
und nach dem Motto ,Leben und leben lassen® hacnefﬂbl
Aber sie verstehen keinen Spafi, wenn sie das dﬂ’;
haben, einem Diktat gegeniiberzustehen, Und dan& rbad®
es wirklich manchmal aus. Im ganzen gingen in Ebfs‘ ans
etwa 40 Halbstiick zuriick. Bei rund 280 Nummern i€ it
nicht gerade tragisch, aber es verschénert immer
gerade das Gesamtbild.

us”

Der dritte Tag war der beste. Die an diesem Tag; i
gebotenen Weine ,zogen* von der ersten Nummel = .af
gab nur einen wirklich verschwindend geringen orf £
satz an Ausfillen. Die 49er Steinberger wurden @ ﬁfe:ll’
zeuger férmlich aus den Hédnden gerissen und _"'dc
einen Durchschnittspreis von 3368 DM pro Halbstic pib
Auslese dieser beriihmten Lage brachte sogar 9
Dagegen war man der Ansicht, daB einige Nummehﬁguﬂ'
50er Jahrgangs nicht auf die Versteigerung gehort da""'”
Nun ja, wer mit fast 300 Nummern antritt, muft’eraﬂ‘
rechnen, dafl die Besucher mit der Kritik nicht hintZp e -
Berg halten. Und es war wirklich ein ausgé€
Gremium von Weinschmeckern anwesend.

e

DaB die hervorragenden ABmannshiuser Rot‘;’f:jn |
Jahrgangs 1948 (Hollenberg Spiitburgunder) dies S”'*
so ,zogen“ wie sonst, war nicht die Schuld de"wﬂ*?'

weingliter, Es hat den Anschein, als ob die Zahl S e

'évcet::;rinker (der passionierten) zuriickgegang® ‘

e... |

|
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Zu sagen wiire noch etwas (iber das Publikum. Die Ver-
mﬂ‘-‘ruﬂgen in Kloster Eberbach werden bekanntlich be-
ders stark von ,Sehleuten® besucht. Deren Zunge lockert
mit fortschreitendem Probieren immer mehr, nicht
®Wa beim Bieten, das bleibt den Kommissioniren iiber-
lass‘-‘n, sondern beim privaten Meinungsaustausch, wobei
ein die geringste Rolle spielt. Das macht dann am
Meisten dem Meister-Auktionar Heinz Haselier zu schaffen,
Br gegen Ende der Versteigerung mit seiner gewil nicht
mepﬁigen Stimme gegen ein geradeza infernalisches Ge-
lise ankimpfen muB. Und das hat er nicht verdient! Wo
¥ doch am letzten Eberbacher Tage seinen eigeren Welt-
tekord wieder einmal mit rund drei Stunden selbst unter-
boten hatte. Und wo er seine auktionire Unterstiitzung
Manfechtbar nur dem Weine widmet, auch wenn er sich
"ﬂlig im Banne der Versteigerungsmuse befindet. Reagierte
f;dﬁf-‘h bei der Bekanntgabe des Auffindens einer ver-
fenen Uhr auf den Zuruf: ,Versteigern!® c:i:me Bedauern
Wit der Erklirung, das sei Sache des Fundbiiros.

Der erste Tag hatte folgendes Ergebnis: 195?91': Stein-
berger 800, 900, 890, 850, 910, Hattenheimer Willborn 900,
a‘lhnherg 900, Schiitzenhaus 1210, Hinterhaus 1270, Br-
E‘d‘e‘-‘ Markobrunn 2050, 2200, Eltviller Taubenberg 910,
0, 1110, Rauenthaler Wiilfen 1010, Steinhaufen 920,

Agenkehr 1060, Pfaffenberg 1000, Langenstiick 1260, 1420,

0, Hithnerberg 1240, Baiken, 1400, 1600, 1860, Gehrn
&0. Kiedricher Griifenberg 1670, Hochheimer Stein 1000,
hﬂmdechaney 1060, 1000, 1070, 1110, 1040, 1430, 1340, Riides-
&o'ner Hinterhaus 1300, 1480, 1560, Wilgert 1890, Berg
Htﬂand 1710, Berg Paares 2620 DM. Die 49er brachten:
B:rﬁlheimer Domdechaney 1940, 2000, 2060, Riidesheimer
1y g Rottland 2140, Wilgert 2650, Erbacher Siegelsberg

10, Erbacher Markobrunn 1960, 2020, 2000, 2100, Hatten-
ﬁ"\er Engelmannsberg 1800, Hassel 1870, Schiitzenhaus

0, Rauenthaler Wieshell 1900, 1950, 2230, 300, Steinber-
fg 1800, 2200, Steinberger Auslese 3000, 5050 DM. Die
3 Ter Rauenthaler Steinhaufen Trockenbeerenauslese

M pro Flasche.
%Tagesumsatz: 110950 DM; Durchschnittspreise fi@_r die
RD‘* 1299 DM. fiir die 49er: 2270 DM pro 600 Liter; fiir die
gmt“’eine (ABmannshiuser Spidtburgunder), Jahrgang 1948:

DM pro Viertelstiick.

Der zweite Versteigerungstag in Eberbach hatte fol-
Ha, &3 Ergebnis: 50er: Steinberger 850, 850, 850, 900, 970,
§gtenheimer Engelmannsberg 920, 1210. Willborn 1020,
litzenhaus 1160, 1160, Erbacher Markobrunn 1880, Kie-
er Grifenberg 1220, Rauenthaler Grofenstiick 890,
“Et?rﬁ" 900, Langenstiick 1040, 1470, Steinhaufen 1100, 1150,
% 1280, 1600, 2030, Hiithnerberg 1320, 1400, Baiken 1400,
"%Wie-shell 2220, Eltviller Taubenberg 1000, 1100, 1250,
1100 eimer Neuberg 940, Domdechaney 1070, 1000, 1150,
um Riidesheimer Hinterhaus 1410, Wilgert 1470, Berg
tland 1800 DM pro Halbstiick.
Die 49er erzielten: Hochheimer Domdechaney 2010, 1900,
lnuesheimer Wilgert 2530, Erbacher Siegelsberg 1800, 1];!;00,
Uy Markobrunn 1860, 2010, 2000, Hattenheimer Mann rig
rﬂa,n’ Hinterhaus 1820, 1820, Schiitzenhaus 1790. _2031]. Engel-
lggg5berg 1900, Rauenthaler Willfen 1900, Wieshell 1970,
%v Baiken 2350, 2860, Langenstiick 2410, Steinberger
Mgy 2240, 2200, dito Auslese 3030, 4510, 4500 DM pro Halb-
lgg - Die 37er Kiedricher Griifenberg Trockenbesrenaus-
Wurde bei 35 DM pro Flasche zugescgllag:on- s
r Tagesumsatz betrug 115300 DM; die oUer 0s ;
g urchschnitt 1228 DM, die 49er 2245 DM per 600 Lite:
die 48er Rotweine (ABmannshéiuser Hollenberg Spét-
nder) 936 DM pro Viertelstiick.
f,m dritten Tag erzielten die 50er: Steinberger 850, 900,
%’310' 970, l210,glla.ttenheimcr Hassel 850, Engelma;}ns-
'150 840, Willborn 930, Mannsberg 970, 960, Scluitz;n aus
NHlnterhaus 1280, Erbacher Markobrunn 2020, Rauen-

n 10. Wieshell Bliimchen
e T, phatie vy 010, Steinhaufen 960,

1400, 1780, Wieshell
viller Taubenberg
Hochheimer Stein

(s Wagenkehr 1000, Pfaffenberg 1

lggy Hithnerberg 1120, 1230, Baiken

4" 1800, Langenstiick 1420, 1470, Elt
' 940, Kiedricher Grifenberg 1310,

900, Hochheimer Domdechaney 950, 1180, 1200, 1190, 1140,
1370, Riidesheimer Klosterkiesel 1110, Engerweg 1300, Wil-
gert 1200, 1350, Berg Platz 1200, 1470, Berg Paares 1770,
Hinterhaus 1710, 1500, Berg Rottland 1700, 2200 DM pro
Halbstiick. Die 49er brachten: Hochheimer Domdechaney
2030, 2060, 2510, Riidesheimer Wilgert 1910, Berg Paares,
2000, Erbacher Siegelsberg 1700, 1700, Markobrunn 1840,
2000, 2020, 2520, Hattenheimer Mannberg 1820, Engelmanns-
berg 1900, 1890, Willborn 1860, Hinterhaus 1900, Hassel, 1890,
Rauenthaler Wiilfen 2030, Pfaffenberg 2090, GroBenstiick
1920, Langenstiick 2600, Wieshell 2810, Kiedricher Gréfen-
berg 2300, Steinberger 1800, 2080, 2420, dito Auslesen 3780,
5620, 4510 DM pro Halbstiick. Die 37er Rauenthaler Stein-
haufen Trockenbeerenauslese ging fiir 35 DM pro
Flasche ab.

* Am dritten Tag wurde der hichste Tagesumsatz von
137840 DM erzielt. Es kosteten im Durchschnitt die 50er:
1220 DM, die 4%er: 2325 DM pro 600 Liter und die 48er Rot-
weine (ABmannshéuser Hollenberg Spitburgunder) 801 DM
pro Viertelstiick.

Der Gesamtumsatz der Versteigerung belief sich auf
750 684 DM, davon fiir die WeiBweine 727714 und fiir die
Rotweine 22970 DM. Der Durchschnittspreis fiir den 50er
lag bei 1375 DM, nh.

Por dem Herbft in Rbeinheflen

Zur Lage, 1. Oktober 1951

In der letzten Hilfte des September haben die Trauben
giitemiiBig vieles aufgeholt, was fiir alle rheinhessischen
Weinorte zutrifft. Uber den Jahrgang selbst it sich jetzt
natiirlich noch kein abschlieBendes Urteil fillen.

Was die Menge betrifft, so liegt sie, im Querschnitt
betrachtet, sehr wahrscheinlich unter 70 Prozent der Ernte
von 1850, >

Beim Portugieser liegen die Schiitzungen allerdings
héther.- Die geernteten Frithburgunder zeigten ein sehr be-
friedigendes Mostergebnis.

Die Gemeinden, in denen die Heu- und Sauerwurm-
bekdmpfung etwas stiefmiitterlich behandelt worden ist,
werden mit Ertragsausfillen zu rechnen haben.

Leider treten in diesem Jahr die Stare wieder in groBem
Umfang auf, so dall auf die Weinbergshut besonderen Wert
gelegt werden muB.

Zur Weinmarktlage kann erfreulicherweise festgestellt
werden, daB sich die alten Bestiinde zu lichten beginnen.
Vor allen Dingen wurden 1950er WeiBweine gekeuft, in
denen sich die Preise erholt haben, wihrend die 1950er
Rotweine weniger gefragt sind.

Es hat sich jedenfalls gezeigt, daB sich die 1950er rhein-
hessischen Weilweine sehr gut ausgebaut haben und sich
durch eine bestimmte Harmonie auszeichnen.

Wenn auch die giuf den Versteigerungen vorgestellten
Weine nur eine Seite des Marktes zeigen, verdient doch
bel ihnen hervorgehoben zu werden:

Die s0er Rijeinfeffens sum Leil tweit diber Tartuert

Alle drei in Mair}z abgehaltenen Septemberauktionen
waren gut besucht. Die ganz wenigen vorher zuriickgezoge-
nen oder Itl}led]tf :ﬁ!fegd:lagenen Nummern fallen tikerhaupt
nicht ins Gew ei regem Interesse wechselte i
samte Angebot flott die Besitzer. dasigm

Die Vereinigten Weingutsbesitzer Alsheim e, V. erls
am 12. September fiir die 13 Halbstiick. 4 Viertegti?ggiio::
besserte S0er: Schlittweg 670, 660, Ohligstiick 590, 590
Rosenberg 550 (als Minimum), Frilhmesse 600, Mons-
brunnen 720, 720, Steinlind 680, 680, Pappen 650 85~0
Rosenberg 870, 870, (als Maximum), Ob. Sandhéhle 850, 850
pro Halbstilck. Goldberg 450, 480, Ohligstiick 500, 540 DM
pro Viertelstiick. — Die 12 Halbstiick, 20 Viertelstick 50er
natur brachten: Fischerpfad 990, Frithmesse 720, Brander-

Wie lagert man Flaschenweine?

Nur noch in den KNK-Flasch
Konstruklion — geringste hnséaf;::L:fo:l::: Modends

K. NIGGE, Kaiserslautern . (Verlangen Sle Prospekt)
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hof 680 (Minimum), die Sp#tlesen: Sandhohle 1020, 1140,
1210, Ohligstiick 1150, 1150, Hammel 1220, Steinldnd 1240,
1410, Karstweg 1620 (Maximum) per Halbstiick; per Viertel-
stiick: Sandhdhle 340, als Spiitlesen (je nach Rebsorte):
Goldberg 640, Sandhéhle 740, 670, 820, Monsbrunnen 790,
830, 900, 910, Steinlédnd 650, Waiz 690, Rosenberg 800, Riist
890, Kilbchen 770, Kirchenstiick 870, 900, Frithmesse 1000,
Fischerpfad 800, Sonneberg 970, 1020 (als Héchstwert des
Tages). Ein Rotwein, 50er Sandhéhle St. Laurent, verb.,
brachte 620 DM pro Halbstiick.

Der Gesamtumsatz betrug 43340 DM. Die 50er Weill-
weine erzielten einen Durchschnittspreis bei den verbesser-
ten von 732 DM pro Halbstiick oder 122 pro 100 Liter; bei
den Naturweinen: 1343 DM pro Halbstiick oder 224 DM
pro 100 Liter.

Bei den Guntersblumer Weingiitern und Vereinigten
Weingutsbesitzern Guniersblum am 20. 9. war das Ergeb-
nis fiir die verbesserten Guntersblumer 50er: Eiserne Hand
940, 940, Kreuz 750, 750. Steig 880, 880, Steinberg 910, 910,
Bornpfad 930, 930 und Vogelsang als Maximum 1080, 1060
DM pro Halbstiick; die 50er Naturweine erzielten: Stein-
berg 700, 710, 960, Kehl 690 (Minimum), Autental 770, 1150,
Steig 930, 930, Kellerweg 900, Neuweg 970, 970, Vogelgiirten
1140, 1140, als Spitlesen: Vogelgiirten 1200, 1200, Krcuz
1330, Neuweg 1390, 1390, Bornspfad 1010, 1010, Kehl 1100,
1100, Wohnweg 1430, 1570, 1570, 1590, 1590, Engpal 1300,
1300, Steig 1240, 1240, St. Julianenbrunnen 1560, 1560,
Oppenheimer Weg 1380, 1380 DM pro Halbstiick; als Viertel-
stiick: (alles Spétlesen) Vogelsrech 760, 760, Autental 760,
770, 890, 980, 980, Steig 840, 840, 970, Vogelsgiirten 770, 770,
Hagenweg 730, 730, 770, 770, Wohnweg 990, Eiserne Hand
1010, 1010 (als Hichstwert des Tages).

Der Gesamtumsatz betrug 69460 DM. Der Durchschnitt
lag fiir verbesserte 50er bei 913 pro Halbstiick oder 152 DM
pro 100 Liter, fiir die Naturweine bei 1312 pro Halbstiick,
oder 152 DM pro 100 Liter.

Die Vereinigung Niersteiner Weingutsbesitzer erreichte
fiir ihre Niersteiner 50er am 25. 9., als verbesserte: RoBberg
700. 700 (Minimum), Schnappenberg 790, Uber der Reh-
bacher Steig 760, Rote Schmitt 780, 780, Schmitt-Fritzen-
hille 820 DM pro Halbstiick; fiir die naturreinen: im Vier-
telstiick: Kranzberg 390. dito Spiitlese 610, Heiligenbaum
510. Rehbacher Steig Spétlese 820 DM; im Halbetiicl:
RolBberg 800, 800, Schmitt 730, 760, Rote Schmitt 750, Find-
ling 700, 700, Vockenberg 800, Unterer Rehbach 820. Orbel
850, Tal Hipping 1080, 1080, Fritzenholle 1000, Oelberg
1030, Gutes Domtal 930, 930, Auflangen 1080, 1120, 1240, als
Sniitlesen: Kranzberg 1070, WeiBenberg 1100, Rosenberg
1210, 1210, Tal 1090, Fuchsloch 1310. Pfuhlweg 1150, Find-
ling 1240. Spiegelberg 1270, Heiligenbaum 1240, Orbel 1420,
1420, Oelberg 1250, 1250, 1380. Auflangen 1210, Rehbach
1480, 1620 und 1800 DM als Féchstwert.

Der Gesamtumsatz betrug 49500 DM. Der Durchschnitts-
preis fiir die verbesserten 761 DM pro Halbstiick oder
127 DM pro 100 Liter; fiir die naturreinen 1104 DM pro
Halbstlick oder 184 DM pro 100 Liter,

Die Alsheimer, Guntersblumer und Niersteiner kénnen
jedenfalls mit dem Gesamtumsatz von iiber 160000 DM
fiir rund 145 Halbstiick zufrieden sein. Der Anteil der ver-
besserten betrue rund 1 Drittel, Der Gesamtdurchschnitts-
preis von 1127 DM pro Halbstiick oder 188 DM pro 100 Liter
(bei den verbesserten: 796 DM pro Halbstiick oder 133 DM
pro 100 Liter; bei den naturreinen: 1242 DM pro Halbstiick
oder 207 DM pro 100 Liter) 1i6t die Wertschiitzung der
rheinhessischen WeiBweine deutlich erkennen. Dariiber
hinaus gibt aber der um fast 450 DM pro Halbstiick hhere
Preis der naturreinen Gutsweine dem rheinhes«ischen
Winzer zwei wichtige Hinweise, die fiir das Jahr 1051 von
noch griBerer Bedeutung sind: 1. So spit wie méglich
lesen (soweit der Gesundheitszustand des Lesegutes es
frlaubt). 2. Sorgfiltigste und tiberlegteste Kellerbehand-
ung! e,

Jur Bage im Rieingau

Ganz allgemein ist man trotz des gilastigen September-
wetters in der Relfe recht weit zuriick; Miiller-Thurgau
und Silvaner sind gegeniiber dem Vorjahr nicht so weit
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zuriick wie Riesling. Die Tendenz ist daher, so spat Wi
moglich zu lesen. Wenn der Oktober das seinige tut
das Laub erhilt, wird eine spiite Lese kein Problem o
deuten. Die Menge ist unterschiedlich, es wird einen B
dischen Herbst geben, ver allem beim Riesling.

Der Stand ist im allgemeinen befriedigend, Oidiu™
und Peronospora sind bis auf Niederwalluf und teilw
in Lorch sonst nur ganz vereinzelt zu finden. Sauer
hat in manchen Lagen bereits starke Schéden verursa
man gibt zum Teil dem Versagen mancher Mittel
Schuld, zum Teil dem Verpassen der richtigen S nrt
termine; Kontaktgifte haben sich jedoch iiberall bewardl
Im mittleren und oberen Rhemgau wurde ein Befall dU 0
den Traubenwickler festgesetllt, wie es seit mehr als 1
Jahren nicht beobachtet wurde. Witterungsbedingte stie
fdule und Wespenfral werden vielerorts Vorlesen e
langweilige Lesen bedingen. — Die Gemarkungen sind 2
geschlossen. Zu den Kellervorbereitungen gehért au pie
nicht selten bemerkte Anschaffung von Tankraum. — it
Rebenanerkennung nach dem bewidhrten Punktsystem
im Gange, immer mehr Winzer selektionieren ordnﬂl;‘rg:
geméB. — Der Absatz an 50ern hat sich bei gesunden e
sen belebt, in Hallgarten haben nicht nur die 3 wngt'
genossenschaften die Vorjahrsernte bis auf kleine Rdl‘
bestinde verkauft, die Weinbeziige diirften auch auf in.
kommende Transporttariferhbhung zuriickzufiihren €
Straufiwirtschaften sind nicht im UbermaB vorhanden, B*,
will wohl noch Platz fiir den Neuen schaffen. j-k’

cht.

Jur Lage an der Mafe
Ende September 1951

Abgesehen von der auch in anderen Wcinbaugﬂb'eﬁ
festgestellten Reifeverspiitung, die gegeniiber dem cfte
jahre im allgemeinen mehr als 10 Tage betragen dﬁdeﬂ'
gibt der sehr giinstize Stand der Weinberge mit gesud
dunkelgriinen Laub alle Veranlassung, die Lese S0 A
hinauszuschieben wie nur irgend moglich. Bis auf er
licherweise nur geringe Sauerwurmschiiden ist kein ﬂnﬁd
rer Krankheitsbefall von Bedeutung festzustellen “ﬁﬁ
dieser giinstigen Sachlage diirfte der wohlbegriindete aul
ernste Appell an die Winzer, nicht vorzeitig zu lese'}'m‘g
fruchtbaren Boden fallen. Auch die giinstige Mark den
mit guter Nachfrage und angemessenen Preisen fidr ster
50er, der zu 75% verkauft sein diirfte, diirfte der olin
Ernte gute Aussichten schaffen — sofern man Lesedis#iP’
hit.

Die Rote Jpinne am MitteleHein

Die schon im Juli beunruhigende Meldung von ﬂtﬂ:hﬂ
rem Auftreten der Roten Spinne im mittelrheinis o
Weinbaugebiet sowie auch an der Ahr und unterel 74 e
wird durch weiteres Verbreiten auch in den Obstbaug®
ten beiderseits des Rheins verstirkt. Die Bekﬁmpf}l"‘ﬁ il
ses Schiidlings wird fiir den mittelrheinischen Weinb@
einem ernsten Problem, wenn man eine Mitteiluﬂsn,‘g
Biologischen Bundesanstalt, Braunschweig in ihrer Sas sen”
Bedeutung erfafit: ,Die Rote Spinne, iiber deren M2
haftes Auftreten an Obstbiumen, in Weinbergen, {nhejp'
wichshiusern und auf Gurkenbeeten vor allem im B
land geklagt wird, ist sozusagen der NutznieBe€F
Schidlingsbekdmpfung. Da sie gegen die heute ig
Hauptsache gebrauchten DDT-Gifte widerstandsfib d
wird sie in ijhrer Vermehrung nicht gehemmt, son
geradezu gefdrdert.”

%

AT

Rurz gefagt o

Eine Weinwoche veranstaltet das Nationale WelfF'"ga8
Komitee fiir die USA. Die Leitung befindet sich T pef
Franzisko. Die Weinwerbewoche soll vom 13.—20. gm " die
stattfinden, auf breiterer Basis als je zuvor, »Tigin®
Amerikaner mit der Giite der Weine aus einenew
ghrten vertraut zu machen”. Fiir die Wein-Einze i
ist eine Weinschau geplant.

L] ’ jﬂ‘
Auf 120 Milllonen DM bezifferte gelegentlich d;:, e
destagung der Mineralwasserindustirie in Wiesb@ Y

¢




Vorsitzende des Fachverbandes Mineralwasserindustrie

Produktionswert an Mineralwasser und Limonade im
Yorigen Jahr, Insgesamt rd., 700 Millionen Abfiillungen
dleSEI' alkoholfreien Getrinke war der Ausstol.

Milchtankstellen wiinscht die biuerliche Berufsvertre-
Wng yop Schleswig-Holstein an den Autostrafien zwischen
Hamburg und Flensburg. Diese Forderung erginzt ein
v‘"ﬂangen der Gattin des Bundesinnenministers Lehr,

zur Durststillung der Autofahrer die Tankstellen mit
7 Coca-Cola ausgestattet wissen michte. Wenn schon die
Autofahrer mit alloholireien Getriinken versorgt werden

€n, wire es angebracht, daB sie unterwegs Traubensaft
rhalten, :

Die deutsche Mineralwasserindustric plant eine g_rnﬁ-
Higige Gemeinschaftswerbung, wie gelegentlich ihrer
Wii!Sbatclcener Bundestagung gefordert wurde. Sie soli schon
Ul die Schul- und Hochschuljugend einwirken und sich
ficht gamit begniigen, daff die zusiétzlichen Konsumenten
Lhnonaden und Brausen im Betrieb oder in der Gaststitte
Erhalten, sondern auch ein stérkerer Verbrauch dieser C%e-.

hke in den Haushalten ist das Ziel, das die Gemein-

ftswerbung sich steckt.
-

Kaffee statt Champagner gab es beim Empfang des
leuen franzésischen Kabinetts durch Staatsprasident
Aurig), Damit wurde eine Tradition unterbrochen, die ge-

clclie franzdsischen Schaumweinproduzenten befremden

200 Flaschen Bier wurden im letzten Jahr je Kopf der
a‘e"tﬂkemng in dea USA konsumiert. Rechnet man die
f‘am:he zu 0,5 Liter, so ergibt sich ein Verbrauch von
H?uLiter je Kopf der Bevilkerung, Damit haben die USA
R tschland in seiner Spitzenstellung als ,klassisches
lerlang tiberholt, (Der deutsche Bierverbrauch je Kopf
a1d Jahr belief sich 1939 auf 73,8 Liter. Wie kiirzlich aut
%m deutschen Brauertag festgestellt wurde, ist der Bier-
:&33‘(013 1950 nach dem Nachkriegstiefpunkt wieder auf

® des Vorkriegsstandes angelangt.)

-

Uber 265 000 Tonnen Hohlglas, also vornehmlich Ge-
5lllueﬂaschen, wurden 1950 in der Bundesrepublik produ-
t, 55000 t mehr als 1949. Bei einem Durchschnitts-
?‘."!Cht von 550 g je Flasche sind das rd. 480 Millionen
gﬂf‘d‘-‘ Die USA verbrauchen jihrlich 6—7 Milliarden
Sthen. Dieser Mehrverbrauch ist vermutlich, abgesehen
iu"nn dem bedeutend héheren Getrinkeumsatz der USA;
%h auf das Prinzip zuriickzufithren, nur neue Flaschen
% Verwenden, wihrend bei uns durch den stindigen
ng chenriicklauf und die mehrmalige Verwendung meist
U nach Bruch neue Flaschen in Umlauf kommen.
L]
Eine Fageiche wurde in Mainz-Weisenau, Rheinstr. 5,
gr etrieb genommen. Die Industrie- und Handelskambmer
einhessen hat sich seit langerer Zeit beim O ;er-
i germeister von Mainz um ein FaBeichamt bermlhti Eine
%lﬂwe Dienststelle in Mainz kann aber mangels notwen-
M‘: Mittel noch nicht errichtet werden. Die I:»e!uaf sima ése
]hlnizdie kann, dem Vernehmen nach, die Bediirfnisse des
er Weinhandels befriedigen.

L]

T‘nkgﬁrsekt—l{ennzeimnunx ist nach einem Gutachten
e Industrie- und Handelskammer filr Rheinh_"-'nsssi'; dl:::r-:
Mﬁi nscht. Das Tankgirverfahren fiir smaqmwelim GroB-
bapo engirverfahren ebenbiirtig, da die Ghr@ﬂ?gr also der
M. Ater genau so verlaufe wie im Kh?mbepahren,“ et
tjo €. Eine Bezeichnung ,Flaschengdrver@ieer il wo
ey erbraucher keineswegs vor schndlb‘fﬁgg sel der Ruf
| d, Slfabrizierten Schaumweinen. Maﬁget e Atlein

: Cingefilhrten Qualitéitssckte und ents

der Geschmack des Schaumweins, nicht, ob er im Gértank
oder in der Flasche gewonnen worden ist.

Weinverbrauchs-Hochburg in den USA ist der Staat
New York mit {ber 70 Millionen Liter. Der Distrikt
Columbia steht mit rd. 8 Liter je Kopf der Bevilkerung
an der Spitze (der deutsche Weinverbrauch des Jahres
1938 belief sich auf 6,1 Liter).

L]

Stark riickliufig ist in Holland der Weinverbrasuch,
Waren es 1939 noch 1,31 Liter, so wurden 1949 nur noch
0,54 Liter Wein je Kopf der Bevélkerung getrunken. Auch
der Bierverbrauch ging stark zuriick. Nur der Prannt-
weinkonsum stieg von 1,57 Liter (1939) auf 3,20 Liter je
Kopf in 1949, —_CZ,

»

Fiir den Sekt-Kriegszuschlag erkliirte sich der Bundes-
finanzminister. Ministerprisident Altmeier von Rhein-
land-Pfalz setzte sich erneut in einem Telegramm fiir eine
Aufhebung ein und gab der groBen Bestiirzung der Winzer
Ausdruck.

[ ]

Der Lorchhiiuser Winzerverein lagert in Mainz ein.
Ein MitgliederbeschluBl stimmte ohne Ausnahme der An-
gliederung des Vereins an die Mainzer Zentralkellerei zu.
Da man in Lorchhausen den Rhein nicht als Grenze be-
trachtet, die Zentralkellerei in Mainz zudem die Einlage-
rung in modernen Tankanlagen bietet, ist man in Lorch-
hausen die grofiten Sorgen um die auf 75% der Vorjahrs-
ernte geschiitzte 5ler Ernte los.

L

Einer Getriinkesteuersenkung auf 10°/ hat der Ber-
liner Senator fiir Finanzen fiir die Dauer der Industrie-
Ausstellung zugestimt. Mit seinem erfreulich gesteigerten
Weinkonsum hat Berlin in der Getriinkesteuerfrage wieder
einmal so manche westdeutsche GroBstadt beschimt, Die
Winzer werden das nicht vergessen.

*

27 dinische Weinhindler besuchten kiirzlich auch den
Mittelrhein, Rheinhessen und den Rheingau. Fiir eine in
Riidesheim gebotene Weinprobe waren sie sehr dankbar.
Sie erklirten, dal fiir den Absatz deutscher Weine in
Dinemark nur milde Weine der unteren Preisklsssen
Chancen haben.

»

Manbverschilden in den Weinbaugemeinden werden
am zweckmiifigsten bei den Biirgermeistern und drilichen
Weinbauvertretungen angemeldet,

Plofatiettbetuerh Ser Deutfdjen Weintoerbung

Um ein wirkungsvolles Weinwerbeplakat zu erhalten,
veranstaltet die Deutsche Weinwerbung ein Preisausschrei-
ben. Man erhofft dadurch ein Standardplakat zu erhalten,
Die thematische Gestaltung ist den Kiinstlern selbst iiber-
lassen. Bedingung ist, dafl der Wein als Freudenspender
dargestellt wird, z. B.:

»Der Wein erfreut des Menschen Herz"

w»Der Wein, der Schliissel zum Fréhlichsein®,
Als weitere Motive werden angeregt;

»Der Wein, die Krone aller Getriinke*

pDer Wein, das preisgiinstigste GenuBmitte]“

nwein ist gesund und Heilfaktor* o. 4, :
Als Preise sind vorgesehen:

1. Preis DM 800,—
2. Preis DM 400,—
3. Preis DM 150,—

Ausgezahlt je zur Hilfte in bar und in Wein 8
8 Trostpreise in Wein im Wert von je DM 50—, SR

Der Termin der Ausschreibung wurd 2
ber 1951 verlingert. _ g wurde bis zum 15, Okto

Flaschenlager

— uberall bewéhrt,

Moskopf's

werden jetzt von jedermann begehr.

' ‘.’.ﬁ.::!‘.‘s&&:r.!,&.*m!'zsﬁ.ﬂ]



Eftober-Arbeiten im Obft- und Gartenban

Die Hauptarbeit in diesem Monat ist die Ernte der
Winter-Apfeln und -Birnen. Diese mull sehr sorgfiltig
ausgefilhrt werden. Zum Pfliicken sind gepolsterte
Pfliickkorbe zu verwendefi und keine Siicke; jede Frucht
ist mit dem ganzen Stiel zu pfliicken. Beim Entleeren der
Pfliickkérbe in die Transportkisten oder -korbe ist darauf
zu achten, daB keine Frucht Druckstellen erhilt, denn
solche versetzen die Frucht in eine geringere Giiteklasse.

Fiir den Obstverkauf sind folgende Ratschlige be-
achtenswert: Erfahrungsgemill wollen die meisten Obst-
erzeuger alles entbehrliche Obst im Herbst verkaufen.
Infolgedessen sind die Mirkie in den Monaten Oktober
und November mit Obst liberflillt und dieses wirkt sich
preisdriickend aus. Es ist daher ratsam, im Herbst nur die
weniger haltbaren Sorten abzustoBen und die haltbaren
so gut wie mdoglich zu lagern. Die hiermit verbundene
Miihe und Arbeit s8wie der Schwund durch Gewichts-
verluste und Féulnis macht sich dennoch bezahlt. Auch in
diesem Jahre, mit der im allgemeinen geringen Kernobst-
ernte, ist damit zu rechnen, dall die Obslpreise in den
Wintermonaten und im Friihjahr anziehen.

Am besten hiilt sich das Obst in einem kiihlen, nicht
zu feuchten Keller, welcher frei von fremdartigen ‘Ge-
riichen sein muB. Im Notfall kann auch ein anderer frost-
freier Raum als Lagerraum eingerichtet werden. Als
Lagerbehilter haben sich die Flachsteigen bestens be-
wiihrt, welche zwei Lagen Obst aufnehmen und tber-
einander gestellt wenig Raum beanspruchen. Auf einem
Quadratmeter konnen 4—5 Zentner Obst gelagert werden.

Es sind folgende obstbaulichen Arleiten durchzu-
fiihren: 1. Das Anlegen der Klebgiirtel, welches bis Mitte
des Monats beendet sein muf. Auch in diesem Jahre hat
die Frostspannerraupe erheblichen Schaden angerichtet.
Bei Obstbdumen, welche alljéhrlich mit chemischen Mit-
teln im Winter und im Friihjahr gespritzt werden, sowie
in solchen Obstanlagen, welche erfahrungsgemil von der
Frostspannerraupe verschont bleiben, kann von dieser
MaBnahme abgesehen werden. 2. Sind die im August und
September gepflanzten Erdbeeren zum Schutze gegen das
Auswintern mit kurzem Mist oder mit Torfmull zu um-
legen, wobei das Herz der Pflanzen frei bleiben mull.
3. Junge Obstbidume sind rechtzeitig mit Maschendraht
oder dornigen Reisern gegen HasenfraB zu schiitzen. Von
der Verwendung von Stroh ist abzuraten, weil es die
Stimme verweichlicht und den Befall durch Blutlduse be-
glinstigt. 4. Fir die Herbstpflanzung von Obstbiumen
und von Beerenobst ist die gilinstigste Zeit nach dem Laub-
abfall, 5. Wenn Zeit vorhanden, kann mit der Herbst-
Bodenbearbeitung und Diingung begonnen werden.
Sofern letztere mit Handelsdiingern durchgefithrt werden
soll, sind je Morgen oder 100 Ruten zu empfehlen: 3 bis
5 Zentner Thomasmehl, 3 bis 4 Zentner Patentkali und
2 Zentner Kalkstickstoff.

Die wichtigsten Arbeiten im Gemiisebau sind in
diesem Monat die Aussaat von Winterspinat, das Fflanzen
von Winterkopfsalat, Adventwirsing, Winter-Weifi- und
-Rotkraut und die Ernte von Tomaten, Karotten und
Roten Riiben. Spinat kann breitwiirfig und in Reihen von
25—30 cm Entfernung gesit werden. Winterkopfsalat und
die Kohlarten pflanzt man in 5 cm tiefen Rillen, welche von
Ost nach West verlaufen sollen, und zwar in folgenden
Reihenentfernungen und Abstinden: Salat 2520, Advent-
wirsing 50X25, WeiB- und Rotkohl 50350 cm. Eine reiche
Diingung vor der Pflanzung ist Voraussetzung fiir eine
gute Ernte, An Karotten und Roten Riiben wird bei der
Ernte das Kraut mit den Hiinden abgedreht, dann sortiert
und entweder in einer Erdgrube von » m Tiefe oder im
Keller in Sand zur Uberwinterung eingeschlagen. Die
Ernte der iibrigen Gemiise, also der Kohlarten und des
Sellerie, sollte nicht vor November erfolgen. Nur geplatzte
Kohlképfe miissen friiher geerntet werden. Abgeerntete
Beete sind abzurdumen, zu diingen und zu graben. Bei der
Diingung ist den niichst folgenden Kulturen Rechnung zu
tragen und fiir stark zehrende Gewiichse stirker zu
diingen. ZweckmiBig ist, alljihrlich im Herbst (oder Frith-
jahr) abwechselnd die eine Hilfte des Gartenis mit orga-
nischen Diingern, wie Mist, Kompost, mit Jauche getriink-
tem Torfmull, Nettolin, Huminal, Biochum o. a. zu diingen
und die andere Hilfte mit Handelsdiingern, von denen
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fiir die Herbstdiingung Thomasmehl, Patentkali und Kalks
stickstoff empfohlen werden konnen, und zwarl je
Quadratmeter 50—80 Gramm Thomasmehl, 60—80 Gram™
Patentkali und 40—50 Gramm Kalkstickstoff.

Dir. i. R. C. Schilling, Geisenheim

Beilegung des Streitfalles zwischen der Hessischen
Regierung und dem Verband Deutscher Sektkellereien €

Nach lingeren Verhandlungen konnte in dem St t&
fall zwischen der Hessischen Regierung und dem Verbﬂ-ﬂe’
Deutscher Sektkellereien ein beide Seiten befriedigen
Abkommen getroffen werden. Im Sinne langjihriger
pflogenheiten iibernimmt auch weiterhin die deUtsgﬁ
Sektindustrie die bei der Staatsdoméne im Rheingau
jdhrlich anfallenden zur Sektherstellung besonders die
eigneten Weine. Hiergegen verzichtet die Domiine auf
Errichtung einer Staatssektkellerei und die selbstﬂﬂdw
Herstellung von Sekt. Es ist Vorsorge getroffen wo! o
dall die Weine auf die im Rheingau iibliche Weise unt
Einschaltung der Weinkommissionére gehandelt werde™

Weintuerbepfennig | und Weinfommiffiondre

Der Bund Deutscher Weinkommissionére hat in sé né
Sitzung am 22. 9. 1951 die Einzelheiten der Durchfiihrt
des Werbepfennigs besprochen.

Die Mitglieder der einzelnen gebietlichen Vereinlg}'“g:;
werden entsprechend benachrichtigt und gebeten, si
der Aufbringung des Werbepfennigs zu beteiligen. o

Der Bund Deutscher Weinkommissionéire kniipft an d d
Werbepfennig die Hoffnung auf eine echte FijrderuﬂS.
nachhaltige Steigerung des deutschen Weinabsatzes: o
verbindet damit die Erwartung, dall durch die Zusammel‘r
arbeit von Weinbau — Weinhandel und Weinkommiss
niren der deutschen Weinwvirtschaft wertvolle Diensté
wiesen werden.

Weintuerbepfennig ab 1. Oftober 1051

So sehen die neuen Marken fiir den Weinwerbelfh]e anb

aus. Zu haben gegen Nachnahme oder VorausZ der

auf das Postscheckkonto Ludwigshafen Nr. 17406
Deutschen Weinwerbung GmbH. in Mainz:

Preigechofjung audy bei Korfen? 5 o

Wie aus dem Nachrichtenblatt der Industrie- ur ht def
delskammer fiir Rheinhessen zu entnehmen ist, Si€ 10 b¥
neue Wertzolltarif fiir Korke Zollsitze in Hbthe \'or‘erig@
25%, des Erwerbspreises vor, Gegeniiber den bish
Zollsiitzen bedeutet dies eine fiihlbare Erhfhung-

/



-

hﬂDie Industrie- und Handelskammer in Mainz hat des-
eim Bundesministerium fiir Wirtschaft Vorstellun-
fen erhoben, in denen auf die schlechte Lage des Wein-
handels und auch des Weinbaues hingewiesen wird. Durch
i El“l'lfihl.,u'ig der Zille fiir Korkeinfuhren ergibt swh eine
&itere Verteuerung des Weines, was bei der derzglt:gen
B¢ auf dem Weinmarkt zu einer weiteren Verschiirfung

der Sthon bestehenden Absatzkrise fithren mubB.

Wein in Literflofdjen

Frankfurt. Durch eine Rundfrage des Bundes der
nazlnhandel::\rerbéinde wurde festgestellt, daB die Liter-
ha"-‘hen bis zu 40 ccm iiber einen Liter hinaus fassen.

den weinabfiillenden Betrieben hierdurch }-’erlust_e ent-
%n, wird der Bund der Weinhandelsverh!ande mit den
L thenherstellern verhandeln, um eine zufriedenstellende

Ung des Problems zu erreichen, obwohl nach dem Maf-
g Gewichtsgesetz vom 13. 12. 1935 eine Literflasche
;“len Inhalt von 1,03 Litern gestrichen voll aufweisen
U8, wobei der tatsichliche Rauminhalt vom ,Inhalt ge-
ilt"';:h‘fh voll* hiéchstens um 20 ccm abweichen darf.

Wuften Fie [djon, Gerr Reblaus,

by daB Frankfurts .Mifi Germany® der im Sonder-
heip""eﬁ eingerollten Film-Prominenz und den 13 Sﬁchqn-
Pl‘a; 6niginnen ausgerechnet Appelwoi kredenzte? Gewil,
Sty kfurt ist bekannt fiir seinen Appelwoi. Doch hat die
aﬂéllthl"‘rankiurt nicht auch ein Weingut, in Hochheim?
eimer Wein wiire ein entschieden besserer Einfall
'“"’eSen. Uber den Appelwoi waren die Begliickten mpht
ﬁ begeistert. Filmstars mit ihren saftigen Gagen sind
k! die geeigneten Objekte fiir eine etwa beabsichtigte
%Woi-&bsatzwerbung. Oder wollte man den Will-
ﬂngs‘t?nstrunk so billig wie moglich halten? Dann aller-
b Die viel kleinere Stadt Hochheim hatte beim Hochheim-
furter Weinfest zum Empfang der Frankfurter
l,l;eﬁghste jedenfalls viel tiefer in die Tasche gegriffen,
g v urde es auch tun, wenn der Film-Sonderexprel} etwa
Hochheim kiime. Doch diesen Gegendienst moge
kfurt seiner Wein-Schwesterstadt erkliren wie es will.

wﬁ'r, wenn schon Mil Germany, dann auch einen Ger-
M‘Willkommenstr-unk wie er sich gehért. In Germany
uie €n nidmlich Weine, um die man Germany beneidet.
ki, Dttduschung bei den Filmstars hitte man vermeiden
lipg o0 Filmstars sind némlich nicht nur wohlhabend,
&piferﬂ auch auf Ehrungen erpicht. Ein Hochheimer
queze“WEin hiitte besseren Eindruck gemacht als der red-
'&l‘te Frankfurter Appelwoi. Den legen sich die also Ge-
N nicht als Hausgetriink zu, dariiber lieen sie keinen
fife] aufkommen. Ein Hochheimer dagegen, z. B. ein
igih-Vik?.t.‘rria-Berg'. wie er am englischen Hof_ getrun-
lo, Vird, hitte der Filmprominenz unter Garantie Imcp‘.‘"?-
i, * und sie vielleicht sogar auf den Gedanken g?bl'a_df{
®inen privaten Weinkeller anzulegen. Na, viellei
Ddchsten Mal, MiB Germany! e R
i+ ‘auf der ,Bundesfachschau fiir das Hotel- u ast-
gﬂengewerbe in Frankfurt* die Weinkosthalle bere{;};s
I,Q'falhzeit das Spielfeld geriumt hat? Dabei fling de
bt © Banz gut an. Bei den Besuchern, die durch s
Mationale Kochkunst-Wettbewerbe mit fester Na a‘uas
it auf die entsprechenden Getréinke bekamen, . a de
§ herumgesprochen, daf3 eine Weml:osthallﬁ ::11-11' 1
verschiedenster deutscher Weine diesen Wdigs ﬁilj
Ung trage. So mancher Hotelbesitzer wolltf ! f; e
qegusﬂegeuheit wahrnehmen, um seine Wein E(I;It‘l:n s
T Kostprobe zu ergiéinzen und allen W;ll‘ns i Ao
voller Giste geniigen zu kinnen. Do ?ﬁ e
Sich aufmachte, um mit dem Wein in _zukﬂ;ﬂh l%: e
M.eziehung zu kommen, war die Weinkostha S

i : wo sie gewesen.
de, wiiste Leere verriet den Pl?—:.?'t e Srsstpetiden

was der angeregte
gaﬁ sie dabei den
die anderen Ge-
, das Coca-Cola,

Deutsche Weinwerbung mubBte
O™ und Tafeln optisch erfiillen,
: Sich gewiinscht. Kein Wunder,
iy -Neren zog. Den Feuchteren zogen
- % ?as Bier, die Sdmﬁps:ﬁ die Milch
g €in nur der jugoslawische. .
§ werdeh wir wohl einmal erfahren, Wm“‘m‘:ie_wgé’;r
e bereits nach vier Tagen das Weite su

El6

Gberrascht immer wieder aufs neue,
Stets sind die aus den késtlichen

Deslillaten, Grundstotfen,Extrakien
und Brannlwein-Wiirzen
hergestelitenSpiritucsen etwas Besonderes,
Nutzen Sie die Vorzige dieser hochwer-
tigen Erzeugnisse zum Besien Ihrer Kunden
@aus; Sie werden Lob ernten.

Eonrom marht immer Fronile
CHWABISCHE ESSENZENFABRIK

WILLY SCHMITZ GMBH -NOURDLINGEN
i <Fabtik dhetischer Ole u Riechstotte

suchen mufite? Hat die Geschéftsfithrung alles getan, um
einen nicht ganz unwichtigen Anziehungspunkt der Schau
zum Bleiben zu bewegen — oder zum Verschwir.den zu
nitigen?

. . . daB die internationalen Alkoholgegner eigentlich
ganz witzige und nette Kerle sind? So fordern sie, dal} zu
den Mafinahmen gegen den AlkoholmiBbrauch auch garan-
tiert alkoholfreie Zonen gehéren, u. a. um Friedhéfe und
Fabriken, wo Alkohol verarbeitet wird. Mit den Friedhdfen
mag das ja noch klappen. Leichname pflege nicht zu sau-
fen. Aber mit den alkoholverarbeitenden Fabriken wird es
schon schwieriger. Wie soll das also sein? Alkoholfreie
Zonen nur drumherum? Na schén, unseretwegen! Dann
hiitte auch kein Besucher einer Kneipe ernsthafte Ein-
wendungen — sobald er erst mal drin ist und dort haben
kann, was sein Durst begehrt. Aber alkoholfreie Zonen
mit ,einschlieBlich" wiren bei alkoholverarbeitenden
Fabriken recht witzig!

Eine andere Forderung der internationalen Alkohol-
gegner ist noch interessanter: ... daB jedem, der mehr
als einmal der Trunkenheit tiberfithrt wird, fiir die Dauer
der nichsten 10 Jahre das Recht aberkannt wird, Waffen
zu tragen.* — Man wird damit rechnen miissen, daB auf
diese Forderung hin ein gewaltiges ,Ja* iiber alle Grenzen
hinweg erschallt. Millionen Kehlen im besten wehrféhigen
Alter werden nach Wein rufen, in Deutschland wird der
jéhrliche Durchschnittskonsum von 3 Liter Wein pro Kopf
iiber die augenblicklichen franzdsischen Konsumwerte
weit hinausschnellen, Das Streben nach mindestens drei-
maliger, behérdlich bestétigter Trunkenheit (man kann nie
wissen, dreimal hilt besser als doppelt) wird die Winzer
angenehm liberraschen. Da ferner damit gerechnet werden
muB, dal Bonn sofort den Mindestsatz selbstverschuldeter
Trunkenheit auf 10mal hinaufsetzt, wird die restliche 50er
Ernte und auch die kommende kaum ausreichen, um das
lockende Ziel zu erreichen. Also, freuet Euch, Thr Winzer-
schaft! Und verachtet mir die Blaukreuzler nicht!

Nico Halbstiick.

Leserzuschrift:
Dorgetan und nadbedadit

Es wire wohl diplomatischer gewesen, die Anfra
im Kreistag {iber den Verkauf von 100 000 Flaschen Wg:iﬁ
(Gott sei Dank, daB die wenigstens fort sind!) und den
Verbleib des Gewinnes von DM 30 000,— in nicht-
6ffentlicher Sitzung zu stellen und erst nach Fest-
stellung der Tatsachen die Offentlichkeit zy unterrichten
Dann wére das Politische bej diesem gesch#ft-
lichen Vorgang nicht so grell in den Vordergrund ge-
kommen. Da lobe ich mir die Einstellung des Herrn Land-
rats, der sich zuerst informieren will, bevor er
iiber die Angelegenheit spricht, -

Tatsache ist, daB zwei der sieben Genos 2
glieder der KPD angehiren und das Geschatt in Gang oo

bracht haben. Es wurde nur aut geschiiftlicher Basis ver-
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handelt und die Partner haben politisch nicht das Geringste
miteinander zu tun. Die 30 000,— DM verteilen sich auf
geschiiftliche Gewinnanteile und sind (berhaupt nicht
nmehr da bis auf DM 700,— (als Geschiftsanteile von
DM 100,— je Mitglied), die festliegen und wohl nicht viel
,Bises” im Rheingau anrichten kénnen.

Es wurden nur rheingauer Weine geliefert, keine
Spitzengewiichse, wohl aber kleinere Weine. Finanzamt
und Bundesbahn erhielten jedenfalls schéne Brocken von
den DM 30 000,—. Man hitte eigentlich froh sein miissen
iiber die Anbahnung weingeschéftlicher Beziehungen zu
unseren Briidern im Osten und nicht stattdessen gleich
wieder den schwarzen Mann vor die Front stellen sollen.
— Die Tageszeitungen sind voll von Berichten iiber Ge-
schiftemacher hinter dem goldenen Vorhang, die stindig
auch kriegswirtschaftliches Material an die Ostblock-
staaten und Rotchina liefern, trotz Verbote der UNO.
Und Wein ist doch kein Kriegsmaterial!

Ich personlich hiitte auch gern Wein verkauft an die
Ostzone, da wir Winzer ja auf unserem Wein sitzen und
wenig Aussicht haben, das Siegel des Kommissionérs auf
unsere Fisser zu bekommen, wohl aber das Siegel der
Steuerbehérden fiir gestundete Nachzahlungen 1948—49
und andere fillige Steuern. Man sollte sich lieber im Kreis-
tag mit Nachdruck fiir Absatzerleichterungen rheingauer
Winzerweine einsetzen, vor allem fiir Beseitigung der
kriegerischen Sektsteuer, dann entfdllt von selbst die
Gefahr, daB die Winzer dem Radikalismus verfallen.
Gingen wir nicht schon einmal dieselben Wege?

Das zweite in Aussicht genommene Weingeschift mit
der Ostzone geht nun nach Rheinhessen, wo man vermut-
lich heller ist und nicht nach der Westenfarbe des Kidufers
fragt. — Wir aber halten uns lieber separat — das kinnen
wir uns ja auch leisten! Heinrich Kaiser, Winzer.

$ltea- Sfywefel oder Mesfdjmefel

Schwefel oder Netzschwefel". Hierzu schreibt uns die Bio-
logische Bundesanstalt fiir Land- und Forstwirtschaft in
Braunschweig:

Es sind zwar aus der Literatur Versuche bekannt, in
denen feine Schwefelteilchen eine hohere fungizide Wir-
kung zeigen als grobe, Dies ist auch der Grund gewesen,
daB die Biologische Bundesanstalt die pulverformigen
Kolloidschwefel-Préiparate in solche mit feinen Teilchen

< 1p) und solche mit relativ groben Teilchen unterteilt
hat. Die ersteren wurden in Anlehnung an die Kolloid-
schwefel-fliissig als Kolloidschwefel-fest, die letzteren als
Netzschwefel-80-Priiparate bezeichnet. Welcher Priparat-
Gruppe in Zukunft der Vorzug zu geben ist oder ob beide
Gruppen eine Berechtigung haben, steht noch keineswegs
fest. Die praktische Brauchbarkeit der Schwefel-Priparate
hiingt nicht nur von der Teilchengrif3e, sondern auch von
verschiedenen anderen Faktoren ab. So ist z. B. die aufge-
brachte Schwefelmenge fiir die Dauerwirkung wichtig.

Um die schwebenden Fragen zu klédren, hat die Biolo-
gische Bundesanstalt gemeinsam mit Pflanzenschutz-
#mtern und Weinbhuanstalten eine Reihe von Versuchen
angesetzt, deren Ergebnisse noch ausstehen. Bei der
Schwierigkeit des Objektes ist auch nicht damit zu rechnen,
daB eine einjidhrige Versuchsdurchfilhrung bereits eine
endgiiltige Kldrung bringt.

Im iibrigen haben die Kolloidschwefel-Fest in 0,1%iger
Anwendung nicht in allen Fillen ausgereicht, weshalb die
Biologische Bundesanstalt gegen Oidium der Rebe 0,1%,
bei stirkerem Auftreten 0,2% wvorschreibt. Fur Netz-
schwefel-80-Priiparate liegen einheitliche Anwendungs-
konzentrationen aus Mangel an Erfahrungen noch nicht
fest. Um die niedrigste, noch mit Sicherheit wirksame An-
wendungskonzentration einer Pri#parat-Gruppe festzu-
legen, bedarf es vieler Versuche, und ein Vergleich mit
den schon seit mehreren Jahren erprobten Kolloidschwefel-
fest-Priiparaten ist heute noch nicht zuléssig. Dr. Z.

Perfonelles

Dr. Arnulf M. Brogsitter-Findk 50 Jahre
In Riidesheim a. Rh, konnte am 29. September d. J.
der nicht nur an Rhein und Mosel, sondern im gesamt-
deutschen Konsumentengebiet bekannte Weingutsbesitzer
und Inhaber der Fa. Brogsitler-Finck & Sthne, Riides-
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heim/Rheingau und Zeltingen/Mosel seinen 50. Geburis
begehen. — Im neuen Kelterhaus des Heinrichshofes *
er seinen Giisten und seiner Gefolgschaft eine weinpﬁhf
von Spitzenweinen der Mosel und des Rheingaues dar
unter einen 190ler Steinberger aus dem Geburtsj :
Gastgebers, vier Riidesheimer Berg Beerenauslesen ®
den Geburtsjahren seiner ersten vier Kinder und
Trockenbeerenauslesen. Denjenigen seiner Giste, die ¢
Gelegenheit wahrnahmen, die mustergiiltig arrondie "I
und angelegten Weinberge im Riidesheimer Berg und &%
blitzsauberen fortschrittlichen Kelleranlagen zu be dg;
gen, mufiten den in so kurzer Zeit vollzogenen Aufbﬂ“ae..:
zu 65% kriegszerstorten Gutes und die mustergiiltigen ==
folgschaftswohnung=n bewundern. B
Dem 50jiihrigen ,,Bauern auf Heinrichshof* merkt M.i
die glicklich iiberstandencn schweren Schédclopf-‘fm:;?;d
nicht an; im Gegenteil, seine kluge Unternehmun oft
und jugendliche Energie berechtigen zu der ehrlichen H o
nung, ihn noch viele Jahrzehnte wirken zu sehen, vi:il'w
Weinbauern zum Vorbild, dem Absatz rheinischer iche?
nach Nord und Siid sowie iibers Meer ein erfolgrél®=
Forderer, B

Albert ét(]ﬁ!;tl T

_In Selzen/Rheinhessen wurde unter Beteﬂuém‘.
einer grofen Trauergemeinde der weithin bekannte wehg
guisbesitzer und Weinhéindler

Albert Schiitzel "

pens”

zu Grabe getragen. Der Verstorbene stand im 60. L€ ;eiﬁ’
jahr. Er erfreute sich allgemeiner Beliebtheit durch b orelt
aufrechte Gesinnung und durch seine stete Einsatz ¥
schaft fiir den heimischen Weinbau, 3

Mit ihm ist ein erfolgreicher Pionier unserer Weil A
wirtschaft dahingegangen, der sich ein bleibende$ T
denken gesichert Hat.

2 A

§oudjerre 3|fm Gedenten -

Unerwartet ist Robert Faucherre, Montpellie" aet
storben. Mit ihm ist ein unermiidlicher Forderet
Pfropfrebenbaues dahingegangen. Als Schwiegersoi g
Richter-Montpellier hat er es verstanden, die bedeut®’is
Rebanlagen, die zu den bekanntesten Lieferantﬂ“w
Unterlagsreben Europas zihlen, nach modernen G€Sgn
punkten auszubauen und ihren guten Ruf mitbegrii® ,
zu helfen. .

Wer Robert Faucherre, der sehr oft in unsel‘eg;%.'
lande kam, kennen lernte, wird dem bekannten Fa jsche
ein ehrendes Andenken bewahren. Seine sympa“' 1L
Personlichkeit aber hat ihm iiber den Tod hinaus
bleibende Freunde gesichert.

o4 jafriger Winger
In Spiesheim/Rheinhessen konnte dieser Tage

Winzer Diefenthéler seinen 94. Geburtstag
dﬁtes'e

Wir begliickwiinschen den Jubilar aufs herzlichs®
mit Stolz von sich behaupten darf, daB ihm der Wein
Heimat bis ins hohe Alter hinein Kraft und ZuV
geschenkt hat. :

@z{ﬁﬁflsnuﬂﬁﬂien
Genfel 75 Fafre

Am 26. September dieses Jahres blickte di€
Henkel & Cie. GmbH., Diisseldorf, auf 75 Jah
strebiger Forschung, fortschrittlicher Leistung und ©
reicher Arbeit zuriick.

Das im gesamten Weinfach und der Ernihri
schaft bekannte Reinigungs- und Desinfektion
wurde im Jahre 1929 zum ersten Male hergesté‘n
steht P 3 als Qualititserzeugnis in mehr als 25 ver
nen Sorten fiir alle speziel}en_Verbraudlcraufm'd‘ p
zur Verfiigung, Da das Werk sich keineswegs miwe
Riickblick auf die vergangenen 75 Jahre und ECf0®5
frieden gibt, sondern den Blick in die Zukunft ri -
auch bei etwaigen neuen Anforderungen betriet
nischer Art P 3 als zuverlissiger Begriff bestehen



100 Jahre Bender-Korke

Ugust konnte das wohl grifite Korkunternehmen
Qe8> die Korkfabrik Frankenthal, Bender &
bH., Frankenthal/Pfalz, auf ihr 100jdhriges Be-
: ckblicken. Aus diesem Anlaf} gab die im Jahre
Yo Heinrich Adam Bender gegriindete Firma eine
erte Jubiliumszeitschrift heraus, in der sehr
A0{ die geschichtliche Entwicklung des Korken, der
e 1 Korkindustrie und die Herstellungsmethoden
“élnen Korkarten geschildért werden. Wir gratu-
' mit dem Weinbau eng verbundenen Bender-
32U ihrem Jubildum und ihrer Festschrift, die in
uﬂ"”e‘l‘st:in'azmk einen guten Platz verdient.

h&annte Firma Otto Ullrich, Korke und Korkwaren,
t im August dieses Jahres umgezogen. Ihre neue
, 't lautet: Bremen, Neustadtwall 61, Postfach 1339,
32333. Die Telegrammanschrift ist unveréndert:
“Nkork,

Blitzolin, ein neues Relnigungsmittel

. Fabrik Heinz Staab jun. in Wiesbaden, be-
';wﬂden durch das WeinfaB-AuBenimprégnierungs-

'lnulln, hat vor kurzem ein neues Spezialreini-
Und Desinfektionsmittel fiir Féasser und Flaschen
\ Markt gebracht. Die Ausgiebigkeit von Blitzo-
:Pn:uf 1000 Liter Wasser) ist sehr hoch und soll da-

wesentliche Kostensenkung bei der Flaschen-
& ermiglichen. AuBerdem ist Blitzolin fiir die
a. & von Rotweinfdssern und zum Weingriinmachen

hinwejs:

T Ausgabe liegt ein Prospekt der weltbekannten
ke, Kreuznach/Rhld., iiber Filterschichten und
bip - lien bei, den wir der besonderen Aufmerk-

Unserer Leser empfehlen.

Ihr Nachbar

oder Weinberg ist sicher auch an fach-
emen, wie sie die ,, Weinzeitung” laufend
entlicht, interessiert. Haben Sie diesen ge-
tlch schon elnmal auf unsere Zeitschrift
ksam gemacht?

woer u, Verlag: Buchdruckerei Joh. Wagner &
%, Frankfurt/M.-Hichst, Emmerich-Josef-Str. 13,
tkfurt 13585, 16003. — Redaktion, Vertrieb u.
erwaltung ebendort. — Verantwortlich fiir den
. H. Pfeifer, Frankfurt/M.-Hochst. — Verant-
g [Ur den Anzeigenteil: Wolt Horn, Frankfurt a. M.
:Buchdruckerei Joh. Wagner & Sohne KG., Frank-
Hochst, Bezugspreis z. Zt.: vierteljihrlich
&‘;-dZ. Zt. Anzeigenpreisliste Nr. 4 giiltig. — Bank-
My 2dtsparkasse Frankfurt a. M., Hauptzweigstelle
Mg Konto Nr. 5200. — Postscheckkonto: Frankd-
B“tu:m 02. — Fiir unverlangte Manuskripte wir
® by {ibernommen. — Bei Lieferungsbehinderung
erer Gewalt besteht kein Anspruch auf Riick-
erstattung.

| ' Es empfiehlt sich im Zemenifafybau

‘ LETZTE ANZEIGEN l

Hydraul. Packpresse 34
Fahr.’Hol‘.lmann-We?ke, Wetz- Geld fiir alle Zwecke

lar, Bauj. 1948, Fabr.-Modell Ab 1000,— DM. Auskunft:
370 mit 2 ausfahrbaren Bieten Gilnthér, Wisebalen. Johanniss

u. hytdr. PreBpumpe m. Zube-
hér zu verkaufen, Niheres unt, berger Str.9, von 10—17 Uhr,

LO 2977 W. Wilkens Werbung, Sa. von 10—17 Uhr.
Hamburg 36.

ﬂ" f Traubenmilhle mii Abbeervor-
3 Wein-lagerfdsser | [ i for Kiatbich"se-
36-37 hl, holzgesunde, 1 Drucktank, 4 atl, 2500 |, liegend,
fir gezlgelte Garung;
wirklich gute, schéne

1 desgl., ca. 425 |, stehend,
Fasser, 1941 ge{erlfgl, desgl. beide m. Doppelmantel,

mit wvollstdndigen versliberten
zu verkaufen. Armaturen,
1 Fta:hchonabf{lﬂlappau:;ilfrl6 Fla-
s schen, praeis t lich,
L. Diefl - Miinchen e pfb g
niragen erbaten unfer
Nymphenburger Str.54 Postfach 397, (22b) Trier/Mosel

”weiupmbe “20ei nansprache

Die Fachausdriidke bei der Weinkostprobe
und ihre Bedeutung

von Gerhard Troost, Geisenheim/Rhg.
und Dr. Erwin Wanner, Bad Kreuznach

Preis DM 2.-

SFortschiitte in det Xeﬂdezwittm‘m.ﬂt
Die neue Fachbuchreihe fiir die Praxis

Band 1
nNeuzeitliche Erkenntnisse auf dem Gebiet der
Stifmostherstellung“ von Prof. Dr, J, Koch, Geisen-
heim. — Bereits erschienen. 96 S. DM 2,50
Band 2
»Die Filtration von SliBmost, Wein und anderen
alkoholischen Getréinken* v. W. GeiB3, Kreuznach,
Erscheint im Herbst 1951.

Band 3

Uber ,Geziigelte Gérung” vondG, Troost, Geisen-
heim. — In Vorbereitung.

Verlag der Buchdruckerei Joh, Wagner & Sihne KG.
Fim,-Hochst, Emmerich-Josef-Str. 13, Tel. 13535, 16003

HUGO REUSCHER - WORMS

Maximiliansirafye 7,1 . Fernruf 5035

Humus

dinger Nettolin férdert avf Grund seiner ideclen Zusammensetzung
die gesunde Entwicklung und die Wachstumsfreudigkeit der Reben in Ertrags-
Weinbergen, Neuanlagen und Rebschulenl

Késtliche Trauben — kastlicher Wein — durch Nettolinl

Fachhandel, Genossenschaften und Lagerhduser halten fir Sie Nettolin bereit,
den Spezialdinger fir Weinbau, Obst- und Gartenbau.
SUD-CHEMIE A.G. MUNCHEN 2
(Mirglied des Yerains zur Forderung der deutschen w.tnw..ﬂ

033
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STANSTALT

'I?Ll,g mann

FUERTHU BAYERN

Wasserdichte
Segeltuchschiirzen

100 x 80 cm p. Sthck DM 6.50
bel Abnahme von 65Stck. franco-
Nachnahme

Ch. Miiller
(13a) Miltenberg/Main
Burgweg 37

Neue ovale

Stiick- und Halbstiickfdsser

billigst lieferbar.
). FRANKENBERGER, Kiferel

ALUMINIUMWERK TSCHEULIN GMBH.
TENINGEN/BADEN

~Knetholz M_SI!’W.

das plastische Holz seil
bestens bewihrt zur WAase
saurefesten Ausbesserifiés
Fehler im Holz. Ly
Knetholz MS/PK ist nadi®
Trocknungszeit geruchloss
keinen Einflif auf das #%=

+| Preis 3,40 bm per Kilo- 3

M. SCHMID =
MS-Laboratorium fiir HOES

Spiegelberg: 4
Kr. Backnang/Wiirttemls
'I
: ]

Wir fertigen®
Zuckerléser, Zucke.rk cerd
Mischbottiche, Diger
rate, MezeriergefiBe, Dn gin
apparate, Filter, Kanne g
Trichter, Perkolatoré™. g
einweichapparate usW¥:_gi
klassiger Ausfiihrung grals
fer und Nirosta, ReP
aller Gerite.

Spandauer Metall wared
Berlin-spand:l" g9

Ménchberg (Ufr.)

Klosterstr. 26 __1/

Siiffmost-Einlagerung nach Bshi-Link
und Weinstein-Kdlteschénung —2: ¢

mit Trockeneis (Fesie Kohlensdure)
nur nach unseren bestens bewéahrten Verlahren

Trockeneis - Vertrieb GmbH., Ludwigshafen /Rh.
Hindenburgstrafie 14 . Fernruf 69495

O

Rest- und Lagerposten S C HW K P‘EI"

(auch verunreinigt) kauft laufend

DTS
KURT H. WEILEP, Hannover N 13, VoB-StraBe 29, ?EEE/

Die gulen Qualitatsweinkorke

kaufen Sie besonders vorteilhaft

bei der grdofjten
Korkfabrik Deutschlands

KORKFABRIK FRANKENTHAL

{% BENDER&CO.

Frankenthal /Pfalz - Telefon 2037 und 2083

L\ INTERESSANTE NEUHEITEN ly

ctiRelrey,

i e u. Surrtucsen

DRUCKEREI KARLTHEYER MAINZ

, #

iy 4

bewdhri'hﬂ.‘wg %mm.ﬁ,
RAB-GLASBETON-FASSE

O A
ROBERT RUDOLPH

Wein-, Schaumwein- und Spirituosen - Vertretungen im Rhein- Main-Geblet
Gegriindet 1931

Nur GroBhandelsverkehr
Frankfurt am Main

Audh transportabel von 150 — 1200 Liter Inhait fir Spllltunmyw

LangestraBe 59 — Fernruf 9491

»d

fiir Wein, Sckt, Spirituose”

H

A_‘ eigenen und gegebene? E
u L]

|4 tiketten ppscyr s cOK

Buch- und Steindrudk « Karton®#* 6’5!

3
WIESBADEN-BIEBRICH - Fernsprw

%)

Mammut-Ventur

"-,i: "*-\__i des "hervorragend bewéhrte WGinlaB-Imprﬁgnierungsmlt:;!
Alleinige Hersteller: Chemische Werke Marienfelde Richard Bdsche, Berun-MW

F



SIaﬁ/Ianks

zur Elnlagerung von

Hochdrucktanks

Standgefahe
Mischgefabhe

ETPHEN/SIEG

Erbslohela
Gelsenheim
Bheingau

der ideals HUMUS-DUNGER far
alle Kulturen, besonders fir den
Welnbau. Humusit wird nach
neuem Verfahren getrocknet
und Ist garantiert unkrautfrel.
Verlangen Sie Angsbat.

EMIL Im‘. lnldd Forsthaus

Telefon 25180

5 0 METER GLASWERKE RUHR AKTIENGESELLSCHAFT - ESSEN-KARNAP
D RAHT GE F LECHT Auslleferungslager: Otto Jung & Co., Kellerel-Artikel, Rilddeshaim
AU, VERZINKTEM DRANT | 0000000000000 000 0 A

2% 1% =DM 11.- ETIKETTEN

Verlagsmusteru. Sonderanfartigungen firWelne, Spirliuosen u.F
Varlangen Sie Muster und A’nqebui i
FOr westdeutsche Kunden Umsatzsteuer-Rilckvergltung

OTTO CHRIST ETIKETTEN - FABRIK BERLIN

Y DRAHTWARENFABRIK ENGELMANN & LAURITZE
{ N o. H. G.
* MANNHEIM-KAFERTAL18 Berlin 5O 3§, Wrangelsirale 97/99 R Ruf: 617896

e eeeee—
D E xT R o s E OO OO T

zur Weinverbesserung gjefert Eﬁ kG"i e I'-Appa rat .Perfek' 51 +

M%1%1mDM 23..

r-Anbau-,
llller-Anh&nge-
Piliige

‘b N allen Gréhen

i ﬂger lieferbar
.t‘u & REICHEL 1. H. MUI'I'ER preiswert — leichie Bedienung - $td. Leistung: ca. 1000 Stck
by, Tankfurt a. M. Ahlerstedt, Bez. Hamburg DM 360, — 3

ey Str, .
tr. 59 . Tal. 74457 /58 sofort lieferbar (auch dber den Grofhandel zum gleichen Preis)

Fachpresse schreibt:
«Aufsehen erregte der ,Perfekt 51" auf der Stutigarter Ausstellung 1"

beklebt: rid:. xonarvedma, e
,;Assmcme GUSTAV SCHUTZENDUBEL - AMBERG. Opt.
Flaschenverschlulifabrik . Apparatebay

Il'“ﬂm Scholze l

I"’l'ltenialal-ik
Yerlin 50 36

L]
. FStrafe 5 . Tal.: 613783

GARAMTHE Bt - GERUCH U GESCHMACKIRE
&DD:M.II-IDINIGIIH.”!A{..

z &L -ELEKTROLYT-FASSREINIGUNGSGERATE
sind lhre zuverl8ssigsien Helfer
gegen Essigstich, Schimmel- und sonstigen schlechten Geruch!

Geringe Belriebskosten! Einfachste Handhabung|
Verlangen Sie Referenzen, Verirelerbesuch und Vorfihrung|

jOMA-APPARATE-BAU « J. R. MATTES - STUTTGART-BAD CANNSTATT




sind anerkanntgut u. preiswert

R. PECHER, (142) NURTINGEN

Wein-und Mostuntersuchun-
gen im Weinchemischen
Laboratorium

Hans Heck

Geisenheim, Rheinstralie 6
Ruf: Riidesheim 375

DIE KLEINEN RWZ-ANZEIGEN

Kiifer

von bedeutender rhein. GrofBi-
kellerei bei giinstigsten Auf-
stiegsmoglichkeiten - bald ges.
Strebsame, solide, an saubere
Arbeiten gewbhnte Bewerber
wollen sich mit Zeugnisabschr.
melden unt. B 2069 Annoncen-
Wankum, Diisseldorf, Graf-
Adolf-Platz 1.

Jg. Kiifer sucht zwecks Weiler-
ausbildung pass. Stelle. Zu-
schriften erbeten an Walter
Pohl, Fellbach - Stuttgart,
Wernerstr. 23.

Preftiicher und
Prefroste

fiir siimtliche Obst- und
Weinpressen liefert sehr
preisgiinstig

ElingerPreftuch-u.Prefirostefabrik
Adolf Seyerle

EBlingen a. N.
Wiildenbronn (Wtthg.)

Telefon 17959

Wasserbad-
brennereien

in allen GriBen, Rohbrand-
kessel und Feinbrandgerite.
Karl Griesser, Kupferschmiede
und Apparatebau, Karlsruhe
Bahnhofstralie 38

Preftiicher
aus Ia italienischem Spe-
zial-Langhanfgarn
Prefirandseile
vierkant geflochten

Prefbiden
Esche, Weiden und Rohr

Hanfseile
fiir FaBaufzug usw.
in prima Qualitéten
und billigst lieferbar.
Carl Stahl
Mech. Seilerei und
Prefituchweberei

(14a) Siissen (Wiirtt.)

V Weinkiifer ‘

niichtern und ehrlich, mit allen
vorkemmenden Arbeiten mo-
derner Kellertechnik durchaus
verfraut und an selbstindiges
Arbeiten gewshnt,

fiir sofort gesucht.

Lebenslauf, Zeugnisabschriftfen
und Lohnforderung erbeten an

Sekikellerei Schuliz-Griinlad

. Riidesheim {Rhein) lw

Junger, strebs. Winzersohn v.
westf. Brennerei f.d. Abt.Wein-
kellerei z. Unterstiitzg. d. Be-
triebsl. ges. Besucher d. Wein-
bauschule u. Kenntn. i. d. Sul-
mosterei erwiinscht.

Angebot unter RW 1242 a. d.
Rhein, Weinztg,, FIfm.-Hochst,
Postfach 43.

Korbpresse mif Mahlwerk
Grife 110 cm Durch-
messer, fabrikneu,
Fabrikat Dieffenbacher,
Eppingen.

Anfragen an

Volksbank, Sinsheim/Elsenz

Fernsprecher Nr. 209

Zu verkaufen:

1 Traubenabbeermaschine
(Fabrikat Kleemann)
neu, 50% unter Fabrikpreis,
4 ovale B00-Liter-Fiisser, neu-

wertig.

Alois Barthelmeh, WeingroB-

handel, Wallhausen iiber Bad
Kreuznach, Tel. Nr, 13.

GANSE

3 Mt 13DM, 6 Mt 15 DM, Zucht-
ginse u. Ganter 20 DM, Enten
3 Mt 10 DM, 4 Mt 12,50 DM,
Zuchtenten u. Erpel 15 DM,
Puten 50er 25 DM, Sler 6 Mt
20 DM, Perlh. 20 DM, Zwergh.
7,50 DM, Jungh. 3 Mt 8 DM,
4 Mt 10 DM, 5—6 Mt 12,50 DM,
Tauben versch. Rassen P, 12,50
bis 156 DM, rassel. P. 5 DM,
Pfauen. Anfr,

Felix Milller . Landshut 77

200, 300 u. 400 Ltr.-

FASSER

von Pulp u. konserv. Friichten

entleert, solange Vorrat reicht,

lieferbar.

Albert Boker - Fahverwerlungshefrieb

(24b) Hohenweststedt, Holstein
Fernsprecher 3 36

Ing. BRUNO ROSLER

o L I

Gebe. Etikettice-Maschines
sofort duferst giinstig lieferbar:
1 Jagenberg Presto 259
1 Jagenberg-Teller-Maschine fiir 2 Efiketten
2 Jagenberg ,Prestina”
1 Jagenberg Kettenpresto 3
1 Anker-Maschine fir 2 Efiketien

» Etikettier-Maschinen
Dilsseldorf-Oberkassel

fir 1 Etikett

Neue Weinfisser

und 1200 Ltr.,

oval von 300, 400, 1200 u.
2500 Ltr., rund von 30 - 400

neu umgearbeitate Lagerfisser von 30-100 hl,

Gebrauchte Weinfasser

Eichen- u. Kastanien-Halbsticke, Vierielstlicke, Oxhofte eic. liefert

EMIL WAGNER & Co.. Faffabrik, Mainz/Rh., Mombacher Sir. 38

Habe preiswert $ unéé
5 ovale

aus Ia spies
Bichenholz sbnw

Karl Haidi, medh
(14a) Gr:esbam
Weinf"

rund von 30 —
l-lerbllhllm'l

Kilferel Schon, V
400 Rum-Barre! (5

frisch entleert, stark “ ool

200 Chile-Wel

250 bis 350 Ltr, Inh, u-2
und Spirituosen - FAss

Karl Hecker &°7

Fafigrohand
Hamburg 33, MBM .

,,a-

r\‘"

kauft zu héchsten
Karl Hecker

Fafgrofhandlung p
Hamburg 33, HM
i

Ovale Halb>7

mit Tiirle, au5 M
Spessartholz, 1
Viertelstiick u. kl‘-’-mﬁg r

liefert

Mech. Kﬁfere w

rund und oval m
sowie einmal ﬂw
Lir. Fiisser frisch ¥
leert in prim#
geben.

M. GOTZ -

Wertheim a. Mo :

L1

KeLLERE!- AT

TieMER/EH _
Taunusstralie’® *

' FASSOLI

Fafi-Aufsenimprégnierungs-Oel
(Schimmel Schutzmiliel)

Hersteller und Veririeb:

HEINZ STAAB jun.

Chemische Fabrik
WIESBADEN

Fak-, Flaschen-Spezial-R

BLITZOU

(Misie)

Tausendfach bewdhrt und durch Praxis und Welnbaulshranstalten anerkannt




Beste Bezugsquelle

fir Neureifen aller Art
Runderneuerungen : die Impra
Gespannwagenachsen ; und Weintransportfasser

FERRONIT-VINO fiir eiserne Tanks
‘ o Vi \

Telefon: 2504, 3156, 3198
" Fabrik fur Reifenerneuerung - Reifengrofshandel

gnierung fir holzerne Bottiche

‘A LANDAU-PF,

A
Al WE|
-”“ Y TivoLl-WERKE A-G.

PECHFABRIKEN EISENBEISS - HAMBURG-EIDELSTEDT

YEiunacurs- FLASCHENSEIDEN

Toilettenpapiere - Servietten
Tischtuchkrepp - Wellpapier
liefert als Spezialitat

Shannes Schréder - Sundern (Sauerland)
Hach 41 Verlreter gesucht

/ im edelsten
Vielfarben-
ﬂfrsetdmckver.uhren

ACHIM (_)snrun

HERFORD .
| GRAPHISCHE KUNSTANSTALT + ETIKETTEN-VERLAG
. CHIANTIFLASCHEN ’

Wigy, |
— ") FLASCHENZIERGEFLECHTE . - - =
; Korbflaschen-Fabrik m ’m-m

A" k’i(’f"f!t - Bdm[m!g 4 Narnberger Strake 3 :
fiir die Herbst-Verbesserung

Lieferung durch Genossenschaften -
und Landhandel. Wir weisen Bezugs-
quellen nach. Zuckerungstabelle von
DEUTSCHE MAIZENA WERKE GMBH.
Verkaufskontor Frankfurt am Main
Kirberstrasse 3 . Telefon 23218

Flaschen - Kellereiartikel

Kelterei- Gerate Adam Herrmann | und -Maschinen

0. H. G. é (alles flir die Weinbehandlung u,
KLEEMAN N Gegriindet 1897 é flllung, Fi, ‘““”"“'””"9“-\"°?Padm?1§}
VEREINIGTE FABRIKEN * y = Pflanzenschutz- u. $chid-
STUTTGART-OBERTORKHEIM Geisenheim/Rheingau : lings-Bekimpfungsmittel

Telafon Ami Rideshsim 707

Torf u. Kunstdiinger

-

O N TA N ER & CO « Mainz am Rhein - HafenstraBe 16 - Ruf 5004

b Wiesbaden - Franz-Abt-Strage 10 . Ruf_z;;;
WEIN- UND SEKTKORKEN




Weingut
oc. fi. M. Brogfittee-§ind: & Sohne

auf Reincidishof

Riidesheim/Rheingau

Bedeutender Weingutsbesitz in den besten Lagen von

Ridesheim und Johannisberg

*

In gleichem Besify:

Weingut De. Acnulf M. Brogfitter- Sinds

Zeltingen s Mosel

Riidesheimer und Zeltinger Weine
immer wieder héchstpramiiert

Alleinbesitz:

Riidesheimer Berg Platz Marienwingert
Berg Rottland Heinrichshof - Berg Zollhaus Herrgottswend
Geisberg Sonmenuhr - Dreimdadelhof
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C/Z!:ppinger‘ & ngeisser SiBBmost- und Weingroﬁke@

Kellerei: ® Bockenheim an der WeinstraBBe /Pfalz .. Mannheim E 7, 1

i
FERNSPRECHER 262 Amt Grinstodt FERNSPRECHER Y
| BANKVERBINDUNGEN
| Fi rma Volksbank Grinstadt Konlo Nr. 2932 - - @iro® ﬁlﬂ
i Landeszentralbank Frankenihal | Pfalz énllﬂw‘
. Bahnstation: Bockenheim=Kindenhaim
| Seitz - Wer k e Telegr. — Adresse:  Fiplei, Groﬂbocklr‘h"m'[
G - m - b L H -

(22b) Kr e uznach / Rhld.

Ihr Zeichen Ihra Nachricht vam Unser Zeichen Tag

-/4 8. August 195

Betr.: Filterschichten.

Zur Wein- und SiiBmostbehandlung verwenden wir schon seit Viewi
Jahren SEITZ-Filterschichten. Die damit erzielten Flltrdtloﬂj’
gebnisse genligten stets unseren hochsten Anspriichen. Die SEL*” f
Filterschichten zeichnen sich besonders durch ihre immeT gle 0
bleibende Leistung und Qualitdt aus. Hervorheben mochten wifls
daB die SEITZ-Filterschichten vollkommen geschmackfrei qlﬂd’“
aunserer Allsicht nach auf die Verarbeitung erstklassiger Rob?*

rialien schliefBen lé&sst.

Wir begriBen Sie

hochaghtungsvoll
FIPPIN & PLEISSER

ppa.
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