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: $Wein und Brot ~ nidyt Waffer und Brot

i%u:hr diesem gemeinsamen Motto standen die Herbst-
1 30g des Deutschen Weinbauverbandes in Trier und der
destag des Deutschen Weinhandels in Bad Diirk-
ie gemeinsamen Interessen kamen zudem in der
stimmung vieler Tagungsfragen zum Ausdruck.

‘ MME war man sich auf beiden Tagungen Uber:

° Intensive Gemeinschaftswerbung fiir den Weinabsatz
é{’f"rtige Erhebung des Werbepfennigs. 2. Senkung
SaStstittenpreise fiir Wein. 3. Qualitéitssteigerung und
“Ubeschrinkung, bzw. Verhinderung der Anbauaus-
B. 4, Fortfall der Sektsteuer. 5. Auferste Anstren-
Préum den 5ler unterzubringen und dabei dem Wein-

ise zu gewiihren, die seine Existenz sichern. 6. Pro-
.ﬁﬂ;w ei:n weitere Frachttariferhthungen der Bundesbahn

’-‘ier stand neben der Absatzwerbung die Reblaus-
%g’:‘mg und der Wiederaufbau im Vordergrund. Da
MI di"bleme in Rheinland-Pfalz am driingendsten sind,

e Arbeitsgemeinschaft der Weinbauverbiinde von
tb:d'Pfalz eine Gesetzesvorlage ein, worin eine
Schaffung mit Ausfallbiirgschaft des Landes ge-

: Wird, mit gleichzeitiger Verpflichtung des Wein-
| gy, > beim Wiederaufbau eine Flurbereinigung vorzu-
} » die Sortenwahl nur nach Qualitétsgesichtspunkten

' %:h",‘en und die Anbaugrenzen einzuhalten. — Das
o Audnls des Weinbaues fiir den Weinhandel kam klar
iigge, S9ruck in der Empfehlung von Graf Matuschka-
2 1:::13.'-‘ an alle Winzer, ,den Handel nicht unverniinf-
h“den dr"i“gen, nicht mehr von ihm zu verlangen u}s er
khh" heutigen Kapital- und Kreditverhiltnissen leisten
R Der Herbstpreis, der sich in dicsem'Jahre viel-
dem Mostgewicht richten diirfte, wird zwangs-

| te, 22U fiihren, so spiit wie moglich zu lesen, ,bis zum
t%l Onnenstrahl hingen zu lassen®, wie Weinbau-
L tiibinger forderte, — Der ,Griinen Union® oder
gaslﬁmﬁn Bewirtschaftung der europdischen I\:’[utt?r-
! i €N naturgemif vorsorgliche chapl:en dc1‘Wem-‘
! e Ete,{. Minister Nicklas duBerte sich dazu: ,De:
Union‘ kénnen wir uns auf die Dauer nicht ver-
heha?.; doch der Wein ist darin mit grofter Delikatesse
[y kdﬂn; und wenn wir ihm nicht ganz besondere
W~ “Samkeit schenken, kann der Wein zu Essig wer-
%uhd Im Ausschuf fiir Rebenziichtung wurden die
| &

-~

771

Qurefell} 2ur Anerkennung von Rebenpflanzmaterial
hfnelnen Einfiihrung empfohlen. — Im Auss(‘huﬁ
tas . 2Usbekiimpfung wurde eine ungerechtfertigte
“Nye €rung bei den Rebveredlern festgestellt. — Lage-
Yeinfachung und Schaffung von Groflagenamen,
& vor ciner Ubertreibung der Weinromantik und
€ines maoglichst einheitlichen und \\rcsentllc:h
Dithe, -\Usschankweines in den Gaststitten waren die
a:"e“ der Deutschen Weinwerbung GmbH, Mainz,
iy N). — Bundestagsabgeordneter P. Gibbert, auf
Behirt wird, wenn im Kabinett iiber Wein ge-
Wird, wie Minister Nicklas zugab, betonte unter

grofem Beifall die Pflicht des Staates zur Hilfe: ,Die Reb~
laus ist eine vom Winzer nicht verschuldete Gefahr, zu
deren Abwendung der Winzer als Steuerzahler die Hilfe
des Staates mit Recht fordern kann. An diesem Recht des
Winzers ist nicht herumzudeuteln. Die gesetzlichen Ver-
pflichtungen (aus dem immer noch in Kraft befindlichen
Reblausgesetz) gelten fiir den Staat genau so wie fiir den
Biirger.“ — Der Steuerausschull forderte eine Einkommen-
besteuerung des Weinbaues nach mindestens 3jihrigem
Durchschnitt!

In Diirkheim standen die Sorgen um die Unterbrin-
gung der 5ler Ernte im Vordergrund. Die treuhiinderische
Einlagerung (mit Ratenzahlung) wird sich trotz der heiklen
Preisbemessung hie und da nicht umgehen lassen. Neben
der Kapitalknappheit, der Zuckerbeschaffung (die aller-
dings glatter vorstatten gehen wird, wenn die Zuckerpreis-
erhohung erst in Kraft getreten ist), macht man sich in
Handelskreisen mit Recht Sorgen um die steuerliche Be-
nachteiligung und Behinderung im Weingeschiift. Dazu ge-
hert in erster Linie die Zusatzsteuer, die geplante Auf-
wands- oder Luxussteuer, von der noch nicht bekannt ist,
ob sie den Wein einbeziehen wird, und nicht zuletzt die
neue Behandlung der Aufwandsspesen. — Eine grifiere
Bereitschaft im gesamt-europiischen Rahmen und ein
ernster Appell an die Erzeuger, mit dem Selbstmarkten
aufzuhoren, richtete sich vor allem gegen die Winzergenos-
senschaften, die (nach sehr interessanten Ausfithrungen)
steuerlich zum Teil ungerecht giinstig behandelt werden,
Gaststéitten, sogar mit Tanzkonzession, unterhalten und
das Selbstmarkten mit eigenem Vertreterstab sogar bis
auf eigenen Export ausgedehnt haben. (Ihre wirtschaftliche
Lage ist z. T. derartig giinstig, daf8 man sich nur wundern
kann, daB noch Weinbauern fiir sich allein wirtschaften.) —
prof. Erhard verstand es, nachdem er aufmerksam allen
Berichten gefolgt war, auch bei den Vertretern des Wein-
baues Verstiindnis fiir die Eingruppierung des deutschen
Weines in die Gesamtwirtschaft zu finden. Seine Ausfiih-
yungen iber grifiere Konsumfihigkeit durch Férderung
der gewerblichen Wirtschaft, die der Agrarwirtschaft wie-
der zugute komme, also auch dem Winzer, brachten ihm
allgemeinen Beifall ein, als er die Konsumfreiheit einer
leulturlosen Konsumgleichheit gegeniiberstellte: ,Ein flei-
Big arbeitendes Volk h_at das Recht, zu konsumieren, wie
und was es will. Es wird dann auch eher bereit sein, fiir
seine wirtschaftliche Freiheil Verteidigungsopfer zu brin-
gen, — Wenn es nicht mehr den Mut hat, an seinen Wohl-
stand zu glauben, findet es auch nicht mehr die Kraft, sich
aus seinem Elend zu erldsen. — Dem Begriff , Wasser
und Brot* als menschlichem Tiefstand setzte er das von
Minister Stiibinger in Trier geforderte ,Wein und Brot“
als Inbegriff geistiger Beweglichkeit und Freiheit entge-
gen, — Filr welches der beiden Getriinke sich der Konsu-
ment entscheiden wird, diirfte wohl nicht zweifelhaft sein
und daher auch dem Winzer Hoffnung lassen, }
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§eebftoorbereitungen

Es ist an der Zeit, allmihlich an die notwendigen Vor-
arbeiten zum Herbst zu denken. An die Fésser, die ldn-
gere Zeit zum Frischmachen brauchen, an die Keltern,
die man sich einmal niher ansehen sollte, damit Schaden
rechtzeitig behoben werden kénnen, an das Lesegeschirr
und die Biitten, die man einer Generaliiberholung unter-
ziehen sollte, damit die Herbstarbeiten stérungsfrei ab-
laufen.

Das Weingriinmachen der Fiisser ist bei Fédssern, die
lange leer lagen, nicht zu umgehen. Weine, die nach Holz
oder nach dem Fal schmecken, kann man vermeiden. Ge-
rade bei den kleinen Weinen kann man sich einen Fremd-
geschmack nicht leisten. Es sieht leider nicht so aus, als ob
der 195ler ein sehr reifer Jahrgang wiirde. Nach seiner
bisherigen Reifeentwicklung liegt der Riesling ein gutes
Stiick hinter dem 1850er.

Alle Fisser, die ldnger als ein halbes Jahr lang leer
liegen und monatlich eingebrannt wurden, sollte man aus
dem Keller nehmen, ausleuchten, absiubern und frisch-
machen. Vor kurzem erst iiberleerte Fisser sind als frisch
zu betrachten.

Das Frischmachen besteht in 2- bis 3tdgigem Wis-
sern, dem anschlieBendem Ddmpfen (nur solange, bis
das FaBholz auBen handwarm wird, nicht ldnger!) und
(bes. wenn eine Didmpfeinrichtung nicht vorhanden ist)
dem anschlieBenden wiederholten Beizen und SiiB-
briithen. Gebeizt werden kann mit Soda, Ps, Liebicin usw.

Den AbschluB bildet ein mehrfach wiederholtes Wids-
sern, d. h. Vollegen mit kaltem Wasser iiber jeweils 2 bis
3 Tage. Gerade durch das Wissern entfernen wir die
schweflige S#ure aus dem Holz, die dem Wein spiter oft
den trocken-stumpfen Geschmack wverleiht. Die Mehr-
ausgabe fiir Wasser ( je Halbstiick 2 bis 3 cbm) macht sich
durch die gréBere Reinheit des Weines immer bezahlt.

Schimmelig gewordene Fiisser (Feststellen
durch Geruch und Ausleuchten) miissen besonders intensiv
bearbeitet werden. Ist das FaB innen bereits graugrin,
dann muB der Vorderboden herausgenommen, der
Schimmelrasen erst naB abgebiirstet und sodann ausgeho-
belt werden, ehe man mit dem Weingriinmachen beginnt.
Man kann das Weingriinmachen auch mit Hilfe des elek-
trischen Stromes durch Zwischenschalten des sog.
»Joma“-~Gerites beschleunigen.

DaB die gereinigten Fidsser, wenn notig, mit neuen
(gewiisserten) und passenden Spunden und Zwickeln
versehen werden, da8 die Reifen nachgesehen, entrostet
und evtl. mit Eisenlack geifrichen werden, empfiehlt sich.
Zu liberlegen ist bei dieser Gelegenheit der Generaliiber-
holung der Fiisser auch die Imprignierung ihrer
AuBenseite mit einem Pilzschutzmittel, von denen
sich neuerdings ein FaBimprignierél von Butterfal Nachf,
und das , Fassolin® von Staab u. a. bewiihrt haben. Auch
eine Kombination von Imprégniersalzen, wie ,Raco“ mit
einem der Ole hat sich bewiihrt. Leindl ist an sich gut
wasserabweisend, wird aber von Schimmelpilzen mit der
Zeit angegriffen. Firnislacke, FaBkopflack u. dgl. sollte
man nicht verwenden, da durch den Abschlul3 der Poren
das Holz verstockt.

Lesebiitten, Legel und Herbstbiitten miissen durch-
gesehen werden. Soweit sie aus Holz sind, gelten die oben
angefiihrten Gesichtspunkte. Aus Metall hergestellte Ge-

1

rite miissen mit einem guten Kelterlack gestl'lg;
werden. Das gilt fiir Eisen, Aluminium und fiir Vefzh'
Bleche, Die im Wein gelosten Metalle geben ihm 313.
ziehenden, oft eigentiimlich gerbigen Geschmack.

talle konnen, bis auf Aluminium, zwar wieder aus o
Wein durch die Blauschénung entfernt werden, 1 /g
fien Mengen (bzw. bei entsprechend grofiem Beda ddy
Blauschine) wird der Wein dabei aber doch geschma ah?
angegriffen. Wir haben ein Interesse daran, die Aufn [
von Metall trotz Blauschonung auf ein Minimum all
schrinken. AuBer V2A-Stahlgeriiten miissen alle Me!%,
flichen, die mit dem Most in Berithrung ¥
men, einen s#durefesten Kelterlackans el
erhalten. Man wihlt am besten die bekannten, 5&@'
tusléslichen Copal-Lacke, die mit Spiritus 5
fihig verdiinnt werden kinnen.

i-
Ein Lackiiberzug erfiillt aber nur dan? ’:h‘
nen Zweck, wenn er auf blankem, also.ul,
gekratztem Metallgrund diinn mehrfach “;l
gestrichen wird und die einzelnen D o
austrocknen konnen. Das dicke Aufschmieréfs
zihfliissigem Lack hat wenig Wert, weil sich Rissé eﬂd‘u
und der Lack nicht haftet. Zuweilen wird auch Holflgwy
innen weiB lackiert. Man kann stattdessen auch dié ﬂ
seite lufttrockener Geriite mit ,.Mammutvent“""uﬁgr
einem Glasurlack holzfarben iiberzichen. Die A
seiten sollten nur geblt werden. Ein beiderseitiger
mit Lack oder Farbe fiihrt zum Verstocken des HO P

Bei der Kelter sind die Metallteile, die mit dem ﬁjfrd
Berithrung kommen konnen, in gleicher Wﬂserﬂrﬂ
Kelterlack zu isolieren. Das gilt bei Spindelpressen ui‘”'
Spindelsiulen, die Reifen der Prefkérbe, die auch @
Innenseite gestrichen werden miissen. Es gilt VOF _gf
fiir die Metallbiete und PreBkiépfe. Hier mul be::';pfr
sorgfiiltig gelackt werden, da die mechanische B€
chung beim Pressen den Lack stark angreift. P

Holzbiete haben den Nachteil, beim Austrodkn®Cgh
schrumpft und daher undicht zu sein. Ein Ubﬁﬂmﬂ"

farblosem Glasurlack macht sie nicht dichter. La8t

erst aufquellen, dann hilt der spiter aufgetrase“k@d
nicht. Lackt man in ausgetrocknetem Zustande, 9°d |
es nicht oder nur sehr langsam zum Aufquellen ul pd'
zum verhiltnismiBig schwierigen Abdichten d€
bietes.

Empfehlenswert ist eine Probepressung vor di‘i&
Auch das Nachsehen der Pumpen bel hydrd 3w|"
Pressen, der Ventile, der Dichtungen. Repdp,df
sind jetzt noch moglich. ITm Herbst ist es zu spat’ i #
meisten PreBpumpen mit Wasserdruck arbeitel’
geniigende Rostfreiheit zu sorgen. Am bes‘e‘;_,ter
man die Ventilkegel heraus und spiilt die Kelter eh

mal mit Wasser durch, Erst wenn die Rostteilchel wgs"
gespiilt sind und man die Sicherheit hat, sauberes , i
in den Leitungen zu haben, schraubt man die VeP

der hinein. Kommt man nicht zurecht, geht man
gleich zum niichsten Pumpenmechaniker.

Man muB sich soviel Zeit schon fiir diese vmbe’eis?"g
arbeiten zum Herbstbetrieb nehmen, wenn M u‘eﬂ
nicht bise Uberraschungen erleben will. Vorbe
immer noch einfacher als heilen.

G. Tr0

/

—_

Grabenstr. 15

Qualitéts-Kelterlacke Marke ,,cLOU"

von der Staall, Lehr- und Forschungsanstalt in Geisenheim gepriift, liefert lhnen

FARBEN-LOHR - RUDESHEIM/Rhein
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Die Wictfdoftlicdyeit eines Amerifanerrebfdynitt-Muttergartens

uhble fortschreitende Verseuchung des Weinbaues durch
W, blaus und die Notwendigkeit der Umstellung des
Hlleﬂeshtcn Rebenanbaues auf Pfropfreben erfordern
w&h stindig zunehmende Produktion an Pfropfreben.
tejge N4 die Beschaffung geeigneten Zuchtholzes an Edel-
fop w Us eigener Produktion im Inland moglich ist, ist

ithey

Weinbau vorerst noch auf die Beschaffung ausldndi-

.%vamerikani_qcher Unterlagsreben fiir die Herstellung

g N erhebliche Devisenbetriige fir die

Miigg
Sing
ey

eredlungen bzw. Pfropfreben angewiesen. Alljéihrlich

Einfuhr dieser

Ndischen Unterlagsreben bereitgestellt werden. Sie
tdah@l‘ nicht nur verhilinismiBig teuer, 5_undem auch
hmeerls‘fh minder gut fiir den deutschen Weinbau zu be-

N gegeniiber dem Unterlagsholz, das in bodensténdi-

| figenen Schnittgiirten herangezogen werden kann.
' liue;"r Beantwortung der Frage der Wirtschaftlichkeit
 hagyg erikanerrebschnittgartens dienen folgende An-
Dia Punkte iiher die festen und tiber die laufenden Kosten.
Angﬂhen beziehen sich auf eine zwanzigjdhrige Lebens-

'41:: eines Amerikanerschnittgartens auf
T Erfahrungen.

te Kosten der Neuanlage fiir 1 ha

itskriifte) je gm 0,30 DM

Orratsdiingung:
l:é dz Thomasmehl a 8,50 — 102,—
dz 40%/, Kali a 12,50 — 100,—

0 Mannerarbeitstunden
: A 095 28,50
Pferdearbeitsstunden

1
H‘llieren:
£ 120 Minnerarbeitsstunden a 0,95
&h‘ﬂken:
\ 8 Minnerarbeitsstunden & 0,95
8 Tde;
3Eclqm a 15,— = 105,—
Ménnerarbeitsstunden
ﬁ 0,95 = 28|50
% Plerdearbeitsstunden

8
\Mbﬁ.hle:

Stck. 4 0,30

1 %00
.'w""'-elreb en:

b

: 3509 Stek. a 0,31
I"’n‘ueno

2'__ . 4__-

2, —= 60—

I’ i

23)% Minnerarbstd. a 0,95 — 161,50
= 10 Frauenarbstd. 4 0,656 — 130,—
iy Plerdearbstd. a2—= 20—

: n titzung:

;et?ﬂ';ﬁecker'sche Erziehung und
350 Tstlitzung pro Stock 1,80 DM

0 Stéck, 3 =0
109 yrocke 2 1,80 — 6300,
1§ Minnerarbstd. 3 095 — 95—
Pferdearbstd. a 2,—= 36—
l‘l Zusammen:

5y “sation der Anlagekosten
f Uy, " von 1244, DM
W der Anlagekosten:
R, Yon 12443 DM
: P N des Grundstiickkapitals bzw. der

t
M ;,Pro qm 0,03 DM
Ay, lha _ 10 000 gm: 300,— DM

& von 300,— DM
o

F Eekosten fiir 1 ha Amerikaner

la
Arten;
w ~*lger Lebensdauer: pro Jahr

mn: 10 000 gm (mit dem Pflug einschl.

Grund prakti-

3 000,— DM

- 234,560 DM
114,— DM

28,50 DM

— 193,50 DM
— 1050,— DM

— 1085— DM

311,50 DM

_ 6431,— DM
S48l — UM
12 448,— DM
—_—

622,40 DM

373,44 DM
Pacht

9,— DM

—

13 452,84 DM
—_—
rd. 670— DM
—_—

I1. Laufende Bewirtschaftungsunkosten pro Jahr
1, Schnitt und Abnahme der Unterlagsreben:
einschl, Wiederbefestigung der Stangen

140 Miénnerarbstd. 4 0,95 DM 133,— DM
9 Abtransport der Unterlagsreben:

12 Ménnerarbstd. 4 0,95 = 11,40

12 Pferdearbstd. 42 —=2%— = 35,40 DM

3. Winterbekiimpfung der Blattreblaus
30 kg Obstbaumkarbolineum

a 1,40 = 42—
14 Ménnerarbstd. a 0,95 = 14,25
2 Pferdearbstd. 42—= 4— = 60,256 DM

4. Laubarbeiten:

Ausbrechen, Aufbinden, Geiztriebbehandlung
700 Frauenarbstd. a 0,65 = 455,— DM

5. Bindematerial:
3500 Stocke & 1,6 DPfg. fiir Bast = 56,— DM

6. Diingung fiir 1 Jahr:
nach 4jihrigem Turnus berechnet:

150 dz Stallmist a 1,— = 150,— @
2,5 dz Schwefelsaures Ammoniak
a 23— = 57,50

3 dz Thomasmehl a 8,50 = 25,50
4 dz 40%ig. Kali a 12,50 = 50,—
100 Minnerarbstd. a 0,85 = 95—
130 Frauenarbstd. a 0,65 — 84,50
40 Pferdearbstd. a 2,—= 80— = 542,50 DM

7. Bodenbearbeitung: (6mal)
300 Minnerarbstd. a 0,95 = 285,—
100 Frauenarbstd. 4 0,656 = 65— = 350,— DM

8. Unterhaltung der Unterstiitzung:
15 Ménnerarbstd. a 095 = 14,25

o Pferdearbstd. =~ & 2,—= 4,—
60 Pfiihle a 1,80 =108,— = 126,25 DM
9. Ausflicken (Nachpflanzen):
100 Reben 4 0,31 = 31,—
10 Ménnerarbstd. 4095 = 9,50 = 40,50 DM

10. Allgemeine Wirtschaftskosten:

Steuern, Versicherung, Pacht (300,— DM)
Allgem. Geschiftsbediirfnisse
Geriéite- und Maschinenabnutzung 501,10 DM

Gesamt-Bewirtschaftungskosten: 2 300,— DM
]

Mithin betréigt die jihrliche Belastung pro ha Ameri-
kaner-Schnittgarten
1. Feste Kosten der Neuanlage rund 670,— DM
1I. Laufende Kosten der Pflege rund 2300,—DM
insgesamt: 2970,— DM/ha
S
Hiernach berechnen sich die

Selbstkosten pro Unterlagsrebe:
2970,— DM = 2987000 DP!S. : 100 000 Unterlage =
pro Unierlage rund 3 Pfg. Selbstkosten.
Durch die steigende Preistendenz erhthen >
verstindlich die Kosten flir den Arbeits- und Sai?utu\;\}:::l.

so daf pro Unterlage mit etwa 4 DPfg. Sel
i g g bstkosten zu

Demgegeniiber kostete seither, d. h. in

1946 bis wfst{hcriie aus &erg hmlmd; mit Devis%ner bez:é‘m}"ﬁ';
d einge e auslan U

‘;(? DPfg. pro Stilck. nterlagsreben etwa 8 bis
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Die wesentlichen Vorteile der Anzucht deutscher Unter-
lagsreben gegeniiber der Einfuhr ausléndischer Unterlags-
reben sind:

1. Kein Transport und sonstige Nachteile fiir Vered-

lungen,

2. Einsparung von Millionen DM Devisen fiir die Ein-

fuhr,

3. Bodenstindige Anzucht steigert die Qualitit der

Veredlungen, den Anwuchs und die Stockaffinitét,

4. Foérderung der eigenen deutschen Unterlagsreben-

ziichtung,

Boden[dywierigheiten im mitteleheinifhen MWeinbau

1. Kalkarmut

Saure Béden sind an sich kein Hindernis fiir den Anbau
von Reben, da dem Kalkmangel leicht abgeholfen werden
kann. Tut man dies aber nicht rechtzeitig, so gibt es friiher
oder spiiter Schwierigkeiten.

Bekanntlich stellen die Reben keine besonders hohen
Anspriiche an die Bodenreaktion und gedeihen auch: in
relativ kalkarmen B&den. Immerhin beweisen aber zahl-
reiche Einsendungen an die zustiindigen Untersuchungs-
imter, daB stirkere S#uregrade nicht mehr wvertragen
werden. Man darf ja nicht vergessen, daf die Rebe in jedem
Jahr zum Aufbau von Holz, Blatt und Traube ziemlich viel
Kalk verbraucht, den sie aus dem Boden holen mufi, Kann
dieser Bedarf nicht voll gedeckt werden, so leidet der Zu-
wachs. Man mufB mit einem jéhrlichen Entzug von 200 kg
Reinkalk je Hektar rechnen; etwa ebensoviel kann man,
in Wintern mit normalen Niederschlidgen, als Kalkverlust
durch Auswaschung abschreiben. Zwar enthalten die iib-
lichen Stickstoff- und Phosphatdiingemittel meist etwas
Kalk oder #hnlich wirkende Bestandteile; dadurch wird
aber der Verlust nur selten ausgeglichen. —

Alle nicht ausgesprochen kalkreichen Boden verarmen:

also langsam weiter daran, wenn nicht von Zeit zu Zeit
dieser ProzeB durch eine Kalkung aufgehalten wird. Nun
sind in unserem engeren Weinbaugebiet zwar die kalk-
reichen Béden in der Uberzahl. Bei niherem Studium
findet man aber viele Flichen, deren Entstehung aus kalk-
armen Gesteinen mit groBer Wahrscheinlichkeit darauf
schlieBen 146t, daB3 die Béden von Haus aus sauer sind. In
den Gemarkungen Rauenthal und Kiedrich, im Gebiet der
Phyllitschiefer, ist es nichts seltenes, dall man im Unter-
grund stark saure Reaktion mit pH-Werten um 4 antrifft.
Nicht viel besser sind minche Schotterbdden oder Ter-
tiarsande dran. Wenn man in einer derartigen Lage auf
einen neuangelegten Weinberg stt, so mufl man sich un-
willkiirlich fragen, ob der Besitzer sich wohl rechtzeitig
um Kalkzustand und Kalkbedarf gekiimmert hat. Beides
festzustellen ist billig; dann wird man hinterher auch
wenig Schwierigkeiten haben. Unterlédfit man beim Rigolen
aber die dem Reaktionszustand angepafite Kalkgabe, so
darf man sich nicht wundern, wenn der Erfolg méBig ist.
Dann niitzt es auch wenig mehr, nachtréiglich die Ursache
fiir das Versagen feststellen zu lassen; den fehlenden Kalk
kann man im tragenden Weinberg nur noch in die Krume
bringen, aber schlecht in den Untergrund, der es gewdhn-
lich am nétigsten hat.

Es ist fiir alle Beteiligten also nicht unniitz, sich einmal
ein paar Minuten mit den niheren Zusammenhédngen dieser
Reaktionsfrage zu beschiiftigen. — MabBgebend flir den
Kalkgehalt bzw. den Siuregrad eines urspriinglichen Bo-
dens ist seine Entstehung. Kalkreiches Gestein cder LB
bilden sich normalerweise zunfichst zu einem kalkreichen
Boden aus. Hat dieser in ebener Lage durch Jahrhunderte
sich nicht nennenswert bewegt und ruhig alle Regenfélle
geschluckt, so sind ihm durch die {ibliche Kalkauswaschung
allein in hundert Jahren mindestens 20000 kg Reinkalk
je Hektar verlorengegangen, Daher kommt es, dafi ein an-
finglich recht kalkreicher LéB3 oder Kalkboden schlieBlich
kalkarm wird, unter Umstéinden sogar deutlich sauer.

Nun haben wir im hiesigen Weinbau wenige ganz ebene
Lagen. Meist ist das Gelénde héingig und dadurch der Ab-
spiilung unterworfen. Welche Bodenmengen dabei im
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a) Klimaanpassung,

b) Bodenadaption,

c) Affinitit,

d) Sortenanbaupriifung.

Nur eigene deutsche Unterlagsrebschnitt-Mutter i
in deutschem Klima, bei bodenstdndiger Kulturart ge%
leisten auch bessere Wirtschaftlichkeit und Qualitét
Umstellung unserer Weinberge auf Pfropfreben.

Benedikt Engel, Weinbautechniker, Triefr"m"
Landesweinbaulehranstalt

[t |

Laufe der Jahre bewegt werden und talabwérts W"‘Mﬁc
das weiB jeder Praktiker. Es ist also nicht erstau gllﬂ"
man in vielen derartigen Lagen keinen urspril M
,gewachsenen Boden antrifft, sondern einen (ab8®
vom Rigolen) stark gemischten, in welchem sich S &l“
und Schuttmassen der héheren Lagen begegnen. Ml;w
Wanderung ist oft ein verstirkter Kalkverlust ver
besonders wenn der Transport durch Wasser VO S
wurde. Andererseits kann der jetzige Besitzer G€r it
Fliche natiirlich auch das Gliick haben, daB ein ur lﬂ"
lich kalkarmer Boden durch Uberschiitten mit ka&=
Material wesentlich aufgebessert wurde. lﬁ"‘

Fast jeder Einzelfall liegt etwas anders; die geoloB
Karten haben gute Hinweise fiir die zu erwartende?
lichkeiten, kinnen natiirlich bei ihrem grofien
aber nur die groBen Gesichtspunkte erfassen. Di€
das Hessische Landesamt fiir Bodenforschung in
genommene griindliche Bodenkartierung der Wetlt
gebiete soll nun die fehlenden Feinheiten liefeﬂw
Dr. Pinkow hat iiber seine Arbeiten in dieser zeisjt o
bereits berichtet, und die bisher mit groler Sorgf
Zehntausenden von Einzeluntersuchungen fertig
Kartenblitter sind zweifellos ein vorziigliches Unt
material fiir alle einschléigigen Fragen.

Uber jede Einzelheit kénnen auch diese Karte?
lich nicht erschopfende Auskunft geben; sie W€ .
darauf hin, daB kalkarmer Boden vorliegt, geben :
den Einzelfall nicht an, wieviel Kalk nun beim
einzubringen ist. Darum muB sich jeder winzel _q”
kiimmern; und wie? — Vor jeder groferen
nahme, oder beim deutlichen Versagen einer Anla
man von zahlreichen Stellen der betr. Flidche Pr
zwar getrennt aus verschiedenen Schichten, min
zur Rigoltiefe, bei einer geplanten Neuanlagé
aus noch tieferem Untergrund. Jede Schicht wir
zu einem Durchschnittsmuster vereinigt. Will m
sache von ortlichen Fehlstellen oder Krankhef ;
len lassen, so schickt man getrennte Durchschﬂ:engg S
sowohl der gesunden wie der kranken Bodens ter l"
denn aus deren Vergleich kann der Berater
stinden wichtige Schliisse ziehen. Die einzeln
(je etwa 500 Gramm) packt man dann in Biichs
oder Kartons (nicht in Papiertiiten!) und bes
klar und haltbar. In einem Begleitschreiben sif
ben einzeln aufzuzihlen, mit den etwa beoba
den oder Krankheiten, der bisherigen Wirts ;
und Diingung, den kiinftigen Absichten usw.
der genauen Gemarkungslage ist empfehlens
Wasser- und Untergrundverhilinisse, Bodenb“%
schwierigkeiten, Massenauftreten bestimmter
und dergl.

Je klarer dem Laboratorium die Verh#ltnis$ I'"
stellt werden, um so zutreffender kann auch dj;ew'
4
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sein. Man erspart sich Schreibarbeit, wenn der
man oder Wirtschaftsberater selbst bei der Progeﬂ"'

o

anwesend ist oder die besonderen Umstiinde scho? ab"yr
Das Untersuchungsergebnis enthiilt nun Angays . f;’

zu empfehlende Kalkgabe. Im Weinbau ist
denken, daB der Ratschlag iiblicherweise B
Krumendiingung gilt, also eine Bodenschich
20 cm Tiefe. Die zu deren Entsfiuerung perech?
bestimmten Kalkmengen reichen aber nicht fir




Bungd: a1eo ¢ an Hand der Unter- aber der Untergrund nur wenig; man wird ihm also besser
hundpmbsgn 1stesc(13ens§z?t I:ﬁliﬁi:iﬂ:eln und beim Rigolen schon beim Rigolen eine kleine eREVE QT dem S
MBhrechend Sroubrin gen, Wenn der tiefere, vom Rigolen  blicksbedarf hinaus mitgeben. Das Nihere bespricht man
terfafte Untergrund auch sauer ist, dann tut man gut  vorher mit einem Fachmann, welcher auch {iber die zweck-

m“‘z dafiir eine Extrakalkgabe auf die Sohle zu legen. miBige Kalkart und -form raten kann.
be ann nun kénnen sie tiefer Zum Schluf} sei an einigen Beispielen aus dem Rheingau

N werden es danken, den 1

""Heln_ gezeigt, welche Boden als stark sauer in Frage kommen,
Bej g -atschli ird gewohnlich nur der und mit welchem Kalkbedarf bei Neuanlagen zu rechnen
‘“xenn ; bli&iﬁ?éﬂﬁi?iﬁ?ﬁ?i&:.ligt;g das jdhrlich ent- ist. Die betreffenden Bodenproben sind teils dicht angren-

de it ist als Zeit zu Zeit durch zu-  zend (1) oder direkt in (3) alten Weinbergen entnommen,
'hlfehe é{;ét;.i eéil;:ui:ck::ﬁuwvfen scﬁén betont, hat davon  teils in oder neben frisch rigolten Parzellen (2).
Bodenart, Ort Schicht pH, Reaktion Kalkbedarf je 20 cm Schicht
: mindest | normal
J:l}m’ll’llit;st:l'lhﬂ:ter Krume 4,4 stark sauer B 45
3 en Rauenthal und 30—50 cm 4,1 stark sauer 40 80
i!}medﬂ 70—90 cm 4,0 stark sauer 43 65 o 5o
muarboden Lehm, steinig 4,8 siupi:' S ;85 '33 (Reinkalk)
i hmi, 4,2 star o
4 ich Geisenheim g;gg, lehmig g 28 0 j
‘Bﬁﬁrdm]ti ' 6,2 schwach sauer i 99
€ Schiefer Krume sy
ch Hatt;nheim 30—50 em 4,5 stark sauer 40 70 S

ve i i g ante .Mindest“- braucht der Lehm des Beispiels (3) relativ mehr Kalk als
R']kaahg :}Shr ztw ?ltlc%zaﬁc‘la-n Srﬁ;ﬂ.:fen%?glsatun Sofortbedarf Ider leichte Boden (2), trotzdem dieser noch saurer reagiert.
' q zwél ws ic i » nur den Es ist also wichtig, sich vom Laboratorium nicht nur die
en und Reb erreicht damit aber wicl
W 6,0 r:i h es:hluggﬁl saure Reakt.ion. Besser ist es, Reaktion mitteilen zu lassen, sondern auch den festgestell-
Mnfgofeﬁ élefch die in der letzten Spalie genannten ten Kalkbedarf.
wﬂlen“ Kalkmengen zu geben; damit wird anniihernd Paten it tert Bietaplel 1) Baiidils of itk alngi SH
B STt 7,0 pH erreicht, d. h. neutrale Reaktion. — Je  ygeinperg mit stark nachlassendem Wuchs und Ertrag. Der
Blhmdem Mindergehalt eines Kalkdiingers mussen die hohe Fehlbetrag an Kalk im Untergrund konnte auf die
u dag" 5738 erhoht werden; bei 65°/0 Reinkalkgehalt z. B.  pa6p qurch die bessere Krume nicht ausgeglichen werden.
‘hdmﬁnderhalbfache der angegebenen Mengen anzu-  giipe Fehler dirften bei Neuanpflanzungen heute nicht
3 mehr vorkommen; rechizeitige Bodenuntersuchung spart
'H Meart 'Tiian an obigen Zahlen sehen kann, hﬁngtéde&' K.all;- Arger und Ausfille.
tﬂde“n ¢ht nur vom Siuregrad (pH-Wert) des Bodens ab, . .
von seinem Gehalt an Ton und Humus. Daher Prof. Dr. E. Knickmann, Geisenheim/Rh.

flue Surdy Weinwerbung ftabile Preife!

. s“bnn e ; digkeit zwei Jahren. Das ist vorbei. Heute miissen Opfer gebracht
g, i?ﬁi} qbe'lW > Jahrgn h&;umt?;},rgilgcgoﬁi" hlfﬁ an  werden, und ich mochte sagen, da8 hierfiir heute die letzte
-“.da Gel!l?}flw heg};wgfnﬁu?}e%er die Notwendigkeit ein- Stunde gekommen ist, wenn wir nicht zu Verhéiltnissen
' Tmtz‘dﬂ {5t men nu Jehr zaghaft denjenigen ge- kommen wollen wie in den Jahren 1930 bis 1934. Es gibt
g met}sxirirer::lg Sx%%isgten und auf die Notwendig-  jetzt nur nO(ilh Eé!;en_:\’ggﬁ Opi;ﬁ'i'riﬁu bringle? “ﬂd bzawar’ den
r -
Ser Weinwerbung hinwiesen. Werbepfennig, i on so viele Debatten ge

'\I?;lmﬂdlte noch einmal den klaren Beweis erbringen, Zogen 'worden ist, voll zu bejahen, d. h.:
Wip WeinWerbung so notwendig ist: _ Weinhandel % Pfg. pro Liter und
M i MUssen von dem Standpunkt ausgehen, dall wir Weinbau % Pfg. pro Liter.

%manden Hilfe verlangen wollen und kinnen g{ld Dies ist doch wirklich kein Problem. Es bedeutet, daB,
h’eh.uhim“iﬂedessen auf uns selbst gestellt sind. Ist dies e inzer Gk din WoithAE Al N T o0
i :énd e SChmifcitm:slgr;;i\zw:?é%&ig jeder DM 5,— zahlen mufi. Wir haben schon einmal ge-:
uns abhingt, wie die Nachirage 1 : et & daB Lein Liter Wein, gatiz glaich aus waldhaun Wero
Nﬁnels‘ entwickeln, Ist eine starke 1"~Tacl'n'ral;ea 52[?32?‘2 gaugebie % wilitel DACE b Wintatholier Weatt o a
"&%"1‘“ Eut?n Frets, sinkt sbet d‘gﬂ“ﬁﬂf gf,;m’i Unter-  Wir wissen al::;;e}r};;I t:aB \bn.rls aubgt:rﬁbliicklidl noch ganz andere
s miminken. Duon HE 80 Keine M ise haben. DM 1,— bedeutet bei 1000 Litern: DM 1000,
sk ; te keine Mittel, Freis - A i
\qlo on, denn der Staat hat heute DM 0,60 bedeutet béi 1000 Litern DM 600,—. Bringt nun e
' l%:semﬂci;un?:ln duxl;mf;.l;iﬁilhrenhigln Sggegri?g 1331;}3 Weinbaud“ng df:n‘fcf];“:]fp%g}: i;) uDM ~';,-b— per 1000 Liter
¥ n den Verbanden, . - auf, um den rre c ,— zu belassen, sondern
,:;Eﬁltlzt werden. Es niitzt nur ‘&""‘."{;335, g{zgga]’f:d um wieder eirua:]'aM hé:é}:'eren Preis zu_erhalten, wenigstens
Bt ent;‘;r%hfaﬁ tdula:.eNE:ic;]hI?gcif::ge kleiner als der DM 100— 2‘135 ]Ejmsatz?'?e;tr;ih:q;nsi;}gm t:‘ifseklljm 5— dann
'l . Ist aber die INa - nicht ein guter 3¢ es klar vor Augen
de Vorrat, mu@ sich der Preis dementsprechend halten: wenn wir fiir das Weihnachts- und Wintergesmgﬁft
. .. 1 nicht die Mﬁglichkeit haben, mit einer Werbung heraus-
ae:,&} vorher gesagt habe, dafl Entschlusm;’gr“ d;g zukommﬁg. dlﬁlﬂﬁﬂ%&"ﬁ sgrstﬁark m&k wiz die Werbung
n bezu f den Mindestpreis — (unie einer grolien osmetik oder der Wein-
hﬂfg- ’gdlts hgz-ga;fg{ebe1I11 werden!) T nv:;cmts;a'l:-;i:itezeglro 32 1;,,»311d‘:tl:;r:mh::t;;ei.‘3 %‘arg:lb S:;f bmir;hrtﬁl-;mlt: mehrdden Menschen,
aber sagen, daB8 Entschliisse der Vert ? die sich um aben, und auch nicht der
aben,gwenn sie die Kraft in sich fithlen, ihren Weinwerbung in Mainz Vorwlirfe machen, Man mug sich
tyg 2 Klarzumachen, daf der Umsatz gesteizggﬁzﬁggg dann B8 'f%teiﬁn%iesglrtﬁ?usmh““ und sagen: ,Meine
' i i igen eine i
m;w':':gn.‘f;ﬂz“Rﬂ};‘gﬂt;én‘”z?iﬁ&:éﬁfges r:lutzt in - Sm;:‘:;:: Sie uns die groBen Méglichkeiten, die wir noch
i iteli i dinde, sel es A\ ; r
ode r‘%n? die M1tg]_1ede{ dﬁi% ;:fillfﬁ fer e~ haben, erkennenfundi lassen Sie uns handeln. Lassen Sie
Wep, einhandel, sich klar + enn man uns den Werbepfennig fiir jeden Liter der 195ler Ernte
fagy “rden miissen. Es hat keinen Zweck, W
A I, es war leicht Opfer zu bringen vor ein oder zahlen. : Georg Breuer
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Keine Angft vor neuen MWegen fiie den Weinabfak

Auf der Generalversammlung rheinhessischer Wein-
héndler in Mainz regte der Geschiiftsfiihrer des Wein-
handelsverbandes Dr. Charissé an, das Geschift mit hal-
ben Flaschen zu verstirken und im Weinausschank das 0,1
Literglas allgemein anzuwenden, um dem Verbraucher
mit diesem kleinen Glas entgegenzukommen und vorhan-
dene Kaufhemmungen leichter zu liberwinden. Gegen das
vorgeschlagene 0,1 Literglas wurde eingewendet, daf durch
seine breitere Einfiihrung der Weinverbrauch miglicher-
weise noch mehr zuriickgehen konne. Dieses Bedenken
wird durch die Praxis im Getrinkeabsatz widerlegt. Man
betrachte beispielsweise die Gegegebenheiten, wie sie
wiithrend der heifien Sommertage vorliegen. Ein Gast, der
sich in einem Weinlokal ein 0,2 Literglas mit Wein kommen
lieB, muB sich daranhalten, es auszutrinken, damit es bei
hohen Temperaturen nicht vorzeitig handwarm wird. Flr
einen relativ so schnellen Genuf3 des Weines ist ihm der
dafiir aufgewendete Preis zu hoch. Viele Verbraucher ver-
sagen sich, gerade der bisher iiblich gewesenen Menge we-
ge, im Sommer iiberhaupt den Weingenuf3, weil man glaubt,
damit eine kérperliche Ermiidung in Kauf nehmen zu miis-
sen. Bei dem 0,1 Literglas ist die Befilirchtung vor einem
Zuviel unangebracht. Zumindesten als Saisontrinkgefi3
ist das 0,1 Literglas unbedingt empfehlenswert.

Im weiteren Verlauf kam Dir. Buxbaum (Eltville) auf
bewihrte Verkaufsmethoden zu sprechen, die sich bei
einem grofen Berliner Getrinkefachbetrieb mit vielen
Filialen herausgebildet haben. Es entspricht den Erfah-
rungen, wie sie auch von den Unternehmen der US-ameri-
kanischen Markenartikelindustrie gesammelt worden sind,
daB man durch eine einprigsame Hubere Kennzeichnung
der Ware dem Kiufer die Unterscheidung der vorhandenen
Weinsorten moglichst erleichtert. Deshalb hatie das Ber-
liner Unternehmen die Ausstattung jeder Sorte in einer
bestimmten Farbe gehalten, die gleichzeitig auch ein Merk-
mal fiir die verschiedenen Preisgruppen gaben. Der Kunde
vereinfacht sich die Beziehung der gewiinschten Sorte, in-
dem er kurzweg ,eine gelbe, ,eine griine“ oder ,eine
rote* fordert, Auch dieser Hinweis ist fiir die weinfachliche

Verkaufspraxis beachtenswert und wird in dhnlicher W::
auch schon vom Produzenten (soweit er die Flaschel
stattet) und vom Hiindler hie und da berticksichtigt: !
Cornelssen von der Weinwerbung GmbH {‘W'”'
wies im Zusammenhang mit dem Plakat fiir ,,Vntel‘sprﬂ
tag® mit Recht auf folgendes hin: Was nicht zur sweﬂ“
gekommen ist, aber gerade fiir das Weinfach als not uﬂ"
im Vordergrund steht, ist die auf die Frau als Kompﬂj-
tin bezogene Werbung. In einem Vortrag vor dem
schen ReklamekongreB in Hamburg betonte ein am*lg
nischer Werbefachmann nachdriicklich die Bedeutu“‘nwg
Gedankens: ,,Umwerbe die Frau®. Das gilt unbedingt
fiir unseren Wein. .
Wie voreingenommen man im Weinfach teilweis i
Losungen der Absatzprobleme durch neuartige
die Beschaffenheit des Produkts gegeniiberstebh eﬂw
sich beispielsweise aus der Haltung, die verschief s
gegeniiber dem Perlwein eingenommen wur
Grunde genommen sollte man doch fiir jede Form
das Erzeugnis aus der Traube abweichend von dﬁfd‘a
gebrachten Art dem Verbraucher dargeboten wir
aufgeschlossenes Verstindnis haben und alles N
ﬂ\"ﬁl’:
W
i

begriiBen. Wie gelihmt die weinfachliche Initid
weise noch ist, geht auch aus der nur zaghaften En
lung der deutschen Traubensaftproduktion hervol
dem Kriege einen Hoéhepunkt erreicht hatte, wiih
unserer Zeit nur ein Bruchteil davon hergestegfwﬂ
Unterdessen sehen mir die Fortschritte der Braus

den und sonstigen alkoholfreien Getriéinke. Ein dev
alkoholfreies Getriink taucht neuerdings sogar mit aﬁmﬂ
beschrifteter Werbung als Exportmittel im Nahef
auf! p
Es fehlt dem deutschen Weinfach nicht an gsachk #" |
Werbefachleuten, die unternehmungsfreudige 15"‘3‘"i A
beraten koénnen, daB das iiberall vorhandene Inte '
einer lebhaften Absatzsteigerung realisiert wird. Es b#
nichts schaden, wenn der naturgegebene Wettbe‘”:fw
hier einmal in einem Wettstreit mit neuen Verka

ausdriicken wiirde. /

Konigin Elisabeth von Hochheim Photo: Lung
mit ihrem Hofstaat Rheingauer Weinkoniginnen

. . 24 : ink

Die Hochheimer Weinkonigin Elisabeth QY
wurde in den SchloBweinstuben der Lindenstadt
heim zur Rheingauer Weinkdnigin gewihlt. Rechis
die Riidesheimer Weinkénigin und vorjdhrige Rb e o
Weinkénigin Gisela Trapp (2). Die Weinkﬁnismnwl"
Ostrich, Ccilia Herke (3), und Hallgarten,‘K;M
Kempnich (4) wurden als Rheingauer Weinprin? i"v
verpflichtet, ihrer Konigin zur Wahl der Deuts l:?‘w
kénigin nach Neustadt a. d. Weinstrafie ehrenv®
Zu geben.

Mit Freude und Stolz empfingen die Hodlheuaw'
Weinkénigin nach der Riickkehr von Rﬂdeshe,.ﬂ" _
Elisabeth Quink als Hohepunkt der Rudesheiﬂ‘eﬂwﬂﬁ
festwoche zur Rheingauer Weinkénigin prokl
mit einem Ehrentrunk aus dem silbernen PO
Mauern der Weinstadt Hochheim a. M. M

am yﬁ"

Der Wahlausschuf} in den ,,SchloBweinstuben
berg” hatte es nicht leicht, galt es doch, die Repﬂwsbl )
des Rheingaues zu wihlen, die in Neustadt zuT, w‘"
Deutschen Weinkénigin die besten Aussichten ha ir
DaB in den SchloBweinstuben nicht aus LokalPd c,r'(
die beliebte Geisenheimer Weinkonigin Getrud®
wiihlt wurde, auch nicht die Riidesheimer T 8Fjp
Gisela Trapp mit Riicksicht auf die Weinfestwo ab® i
fiir die unbeeinfluBte, korrekte Wahl. Es spricht o
leicht auch fiir den klugen Weitblick des *or Zdf
Biirgermeisters Ohlig, der sich bei der wahfr
heimer Weinkénigin wiihrend des Hochheim= 4
Weinfestes sehr fiir Elisabeth Quink einsetzte u™
eine Wiederwahl der vorjihrigen, ebenfalls 5€
Hochheimer Weinkénigin Renate Dienst. Seif® ;e
Erfolg gekronten Bemiihungen im Werben um % w,!‘
freunde und den Weinabsatz haben sicher ::n‘f ,,'
geschiirft fiir die Eignung und Bedeutuns
kénigin in der Weinwerbung, |




Eine twidytige, leider oft ternadylaffigte Arbeit in Ser Rebfcyule

Martin Kunz, Geisenheim a. Rh.

mehren sich die Klagen der Winzer iiber die mangel-
orteneinteilung in den neu gepflanzten Junganla-
a stehen plétzlich zwischen den Rieslingen Silvaner-
Miiller-Thurgaureben oder sonstige ,Fremdlinge®.
rtschaftlichkeit unseres einheimischen Weinbaues
gt aber reinen Satz und deshalb miissen diese fal-
Reben ausgemerzt werden. Das bedeutet fiir den
i aufler der Verdrgerung zunéchst Mehrarbeit und
€in mindestens ein Jahr Ernteausfall. Die Ursachen
MiBstinde kionnen verschiedener Natur sein. Ent-
ist der Weinberg, aus dem die verwendeten Edel-
Stammten, selbst nicht sortenrein, oder es hat bei
eredlungs- und Einschulungsarbeiten irgendeine Ver-
Ung stattgefunden. Daraus ergibt sich, daBl bei allen
Arbeiten gar nicht genug aufgepafit werden kann.
be,. Weitere Miglichkeit, oben angefiihrter Ubelstinde
hhzu werden, bietet uns die Kenntlichmachung falscher
5 wn in der Rebschule. ) )
Memn Anfang September das letzte Spritzen in der Reb-
ey beendet ist, dann tritt fiir den Rebschulbesitzer bzw.
%Eﬂtet eine ruhigere Zeit ein. Bis zum Laubfall oder
hhte intritt der ersten Friihfréste ist die beste aber auch
l‘-“"31egea'meit, die Rebschule nach falschen Sorten
Usuchen, Allerdings gehort dazu eine sichere Sorten-

HIEL P

";'g;& Vermittlung des landwirtschaftlichen Sach-
¥ ﬁ’geﬂ fiir die Hiittenkalkindustrie, Herrn Dr, Elbert,

Ml TRUT], stellte das Weingut Gossi in Hattenheim in
My ‘I:hre eine Parzelle in der GrofBe von 90 Ruten zu
S Wecken zur Verfiigung.
'-;htg.!lbﬁnkalk enthiilt neben gewissen, von den Pflanzen
: baren Spurenelementen vor allem Kieselséure in
' ®r Form, Durch die Veraschung der mit Hiittenkalk
nﬁ“""n Kulturpflanzen wurde festgestellt, daf der Ge-
™ N Ki_eselséiure etwa das Dreifache von dem betrigt,
'b#ohl‘gedul’lgte Pflanzen enthielten. Die Kieselsdure, die
in den Blittern und Stielen als auch in den Ge-
und Trauben gleichmifig verteilt ist, soll die
bstanz wie ein Chitinpanzer gegen eindringende
. Dey 39‘5 Peronospora- und des Oidium-Pilzes schiitzen.
A ersuch wurde in der Hattenheimer Lage ,Boden®
1 men, und zwar in einem Weinberg, in dem im
Wie, SCNEN Jahre infolge starken Peronosporabefalls ein
Yar, qwall von mindestens 50 zu verzeichnen gewesen
.‘hemberﬁnst wurde mit 12 Pfund Hiittenkalk je Rute im
M Vvergangenen Jahres. Der Kalk wurde nach der
Hﬂbgrg sofort untergepfliigt. Ich markierte im V_ersuchs-
a d.ug ein Stiick, das sich in der Mitte des Weinberges
& dierd:' denselben zieht und im Ganzen 125 Stoicke ent-

wgen Sommer iiber nicht mitgespritzt wurden. Ge-
i o rde sechsmal, und zwar in der Zeit vom 28. Mai
hlnte' August; dreimal vor der Bliite und dreimal nach

! Pel‘nn Bemerken méchte ich hierzu, daf Infektionen
&m"‘l f
g iy,

Ospora im Sommer mehr oder weniger stark
: Estgestellt wurden, und nur durch dauerndes,
ol und vorbeugendes Spritzen, Blitter und Ge-
-qugzundemalten werden konnten. Bis einschlieBlich
/ Spritzung (10. Juli) konnten in dem nicht ge-
teuvemuchsstiick keinerlei Zeichen von Pilzbefall
t Werden, lediglich der Heuwurm hatte m_c;h in
Ty, 1'0San verschonten Gescheinen etwas stiirker
 19¢ Bemacht, Bei der fiinften Spritzung am 23. Juli
Trg‘"“ Versuchsstiick nach intensivem Suchen ein
Ubchen mit Peronosporabefall gefunden, wih=

€8 gesund war.

kenntnis und vor allen Dingen ein geiibter Blick, um die
Sorteneigenheiten der ,Fremdlinge“ sofort zwischen den
verhéltnisméBig dicht stehenden Reben in der Rebschule
herauszufinden. Der Ungelibte geht zweckméiBigerweise zu-
niichst ganz langsam durch die einzelnen Reihen und préigt
sich die Feinheiten der einzelnen Rebsorten wie Blattform
Stielbucht, Blatteinbuchtungen, Triebspitze, Rankenform.
Blattzahnung usw. ein. Dann muB jede einzelne .'Puc_:t:lreihel
systematisch durchgesehen werden. Ein kleiner Holzstab
zum Bewegen oder Umlegen der einzelnen Triebe hat sich
als sehr praktisch erwiesen. Hat man nun eine falsche Rebe
erwischt, so wird sie am unteren Ende des Triebes mit
einem Etikett versehen, auf dem die festgestellte Sorte
vermerkt wird. Ist die Sorte einer solchen falschen Rebe
nicht einwandfrei feststellbar, dann muB sie im Interesse
der Sortenreinheit entfernt werden., Man sage ja nicht: .In
meiner Rebschule stehen keine falschen Sorten!® : Ble
Fehlerquellen sind so mannigfaltig, daB es sich bestimmt
verlohnt, einmal griindlich nachzusehen. Wenn dann keine
falschen Sorten gefunden werden, um so besser. Diese
Arbeit im Verlaufe des Rebschuljahres bietet uns die
letzte Moglichkeit, uns und die spiter zu beliefernden
Winzer vor Reklamationen und unliebsamen Auseinander-
setzungen zu bewahren.

Diingungsverfucy mit Hiittenfalf

Die letzte Spritzung brachte insofern 2
raschung, als das Versuchsstiick auch ohne Maglitl;zrugge arn
dem iiberaus starken Befall von Sauerwurm zu erkennen
war. Fast an jeder Traube war eine grofie Zahl von blauen
Beerchen festzustellen, an denen der Wurm sich giitlich
getan hat. Oidium_wa:i tberhaupt nicht vorhanden, Pero-
nospora ganz vereinzelt an diesem oder j iztri
die Trauben jedoch waren sauber. hoaR A

Zusammenfassend glaube ich folgendes sagen on-
nen: Wenn man auch auf Grund oben besmrigben?rti 1\:%?-
suchs noch kel_ne endgiiltigen Schliisse ziehen kann —
denn dazu gehort mehr als nur ein Versuch in einer Lage
und in einem Jahr —, so scheint mir doch der Winzer-
schaft im Hiittenkalk ein Mittel zur Verfiigung zu stehen
das in besonders gefiihrdeten Lagen die Befallsempfiing_’
lichkeit an Pilzkrankheiten weitgehend eindimmt. Ferner
fithrte mir dieser Versuch sehr deutlich vor Augen, wohin
wir in diesem Jahre gekommen wiiren, wenn wir nicht
unsere allgemein bekannten Wurmbekémpfungsmittel hit-
ten. Man ist j.ederzen schnell geneigt, auf Nirosan und
Gesarol zu schimpfen, wenn sich trotz vorschriftsmiiBiger
Anwendung ein kleiner Befall von Heu- oder Sauerwurm
zeigt, Ganz verr}:chten werden wir diese Schidlinge nie:
doch wir haben in unseren einschligigen Mitteln die besté
Gewiihr, den Schaden gering zu halten.

Ich hoffe, dall meine Anregung dazu dient, die =
keit von Hiittenkalk im Weinbau weiter zu egg};sdig:-;
denn m. E. konnte auf dem Gebiete der Bodenkalkung und
der Beachtung der pflanzenwirksamen Spurenelemente
noch viel nachgeholt werden. Dieter Ohm

Berichtigung. In dem grofen Uberblick {i
Versteigerungskampagne 1951 von Rheinzau,bﬁfne?ri:i:srsi::
und Nahe in Nr. 15/16 ist bei der Einzelaufstellung fiir die
Nahe oben links auf Seite 209 irrtitmlich das Wort Rhein
gau® erschienen. Wenn auch kaum in der Fachwelt dadurch
eine Irreflhrung entstehen konnte, soll an dieser Stell
der Richtigkeit halber darauf hingewiesen werden, e

Die Redaktion

Flaschenlager
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' — fahrend auf dem Markt,

helfen Dir, dafy Dein Betrieb erstarkt.
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Die erften Gerbftverfteigerungen im Rheingau

Riidesheim: Gute Preise, aber ztgernder Zuschlag.

Winkel: Trotz Geburtswehen noch befriedigender
Verlauf.

Fiir die Vereinigten Riidesheimer Weingutsbesitzer ist
es Tradition, ihre Herbstversteigerung wiéhrend der eben-
so traditionellen Riidesheimer Weinfestwoche zu veran-
stalten und ihr damit einen weinfachlichen Charakter zu
verleihen. So war der Besuch im Felsenkeller am 6. Sep-
tember d. J. auch entsprechend gut: viele »Schnutetunker®,
aber auch viele Fachleute. Die Stimmung hiitte nicht besser
sein kénnen. Dennoch — die Versteigerung kam nicht recht
vom Fleck, obwohl man das einzige Halbstiick 49er, einen
Berg Rottland von Phil. Bibon, an die Spitze gesetzt hatte
und zu dem recht annehmbaren Preis von 1740 DM zu-
schlug.

Dann kamen die 48 Nummern 1950er: drei Bischofsberg
werden bei 770, 900 und 910 DM zugeschlagen, ein Schlof3-
berg blieb bei 810 DM liegen, ein Bischofsberg wurde bei
970 DM zugeschlagen, die beiden néchsten, ein Berg Platz
und ein Bischofsberg blieben wieder auf der Strecke. Und
es setzte das bekannte Tauziéhen zwischen Erzeugern und
Interessenten ein. Auf beiden Seiten war man sehr hart-
niickig. Die Folge daven war, dal insgesamt 19 Halbstiick
auf der Strecke blieben. Dieser starke Ausfall hiitte bei
einigem guten Willen erheblich verringert werden kénnen.
Vor allem wire es vielleicht angebracht gewesen, die
Reihenfolge der Weine ihrer Qualitiit entsprechend giin-
stiger zu formieren. Heinz Haselier, der selbst liber die
Entwicklung der Auktion nicht sehr gliicklich war, be-
tonte verschiedentlich, daB er nicht schuld sei, wenn bei
den Zuschligen soviel Zuriickhaltung geiibt wiirde; im
Hintergrund horte man dann den bekannten Ausruf:
.Dann wird eben gezappt.“

Im einzelnen war der Verlauf bei der 50ern sodann:
Bischofsberg 920, 970, 990, 1110, 1200 DM, Linngrube 810 DM.
Flecht 900 DM, Wilgert 1130 DM, Berg Platz 1300, 1410 DM.
Von den Spitlesen erzielten Backhaus 1000 DM, Berg
Platz 1110 DM, Berg Rottland 1240 DM, Berg Kronest
1240, 1600 DM, Berg Roseneck 690 (fiir ein Viertelstiick),
1400, 1420, 1600, 1950 DM, Berg Bronnen 1710, 1820 DM,
Berg Hauptmann 1890 DM und ein Berg Burgweg Magda-
lenenweinberg der Kath. Kirchengemeinde mit 2020 DM
den Hochstpreis pro 600 1 FaBwein. Den Abschluf3 bildeten
800 Flaschen Berg Dickerstein Auslese von Robert Trapp
mit 4,— DM pro Flasche.

Der Gesamtumsatz der Versteigerung betrug 89920 DM.
Der Durchschnittpreis fiir die 50er betrug im ganzen:
1350 DM, ohne di¢ Spitlesen: 1020 DM. Das Ergebnis zeigt
den beachtlichen Qualiti’s- und damit Preisunterschied

-mit dem Ergebenis. Von insgesamt 42 Nummern

k

der Spiitlesen. Ein Riickblick auf die Friihjahrsvel'swl ot
rung der gleichen Vereinigung mit einem 50er Dur! ook
im ganzen von 1340 DM pro Halbstiick 1d8t das Erget
unter Beriicksichtigung der Weinmarktlage als auw
chen glinstig ansprechen.

Die am niichsten Tage, 7. September, von der Ot’tss‘ﬂg
Winkel des Rheingauer Weinbauvereins verans g
Versteigerung von 38 Nummern 50er und 4 Nummer”ﬁhr
FaBweinen steuerte gleich zu Beginn in gefidhrliches
wasser. Man sollte einen Knigge fiir Versteigerungeﬁﬁg;
ausgeben, denn es zeigt sich immer dasselbe Bild: |
die ersten Nummern ziigig ab, so ist die Versteiger
rettet, gehen sie zurlick, tritt eine Stockung ein, durd?
die ganze Versteigerung in Frage gestellt wird, AU ‘
Auktion der Ortsgruppe Winkel des Rheingauer in%
vereins im Gasthaus Merscheid abgewandelt, konDiege
behaupten: Hiitten die Winkeler bei den ersten fiind gl
mern ein Auge zugedriickt, wire die Versteigertils
ziigiger verlaufen, denn es lag an sich kein Unster®
ihr. Aber die fiinf ersten Nieten mufBten erst iibel'W":;p-

W.
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werden, und das ist bei der augenblicklich herrsch
Tendenz, mit den Angeboten zu zbgern, nicht ga
fach. Trotzdem diirfen die Winkeler noch zufrlem.
28 zugeschlagen werden, darunter eine Ausles®
1260 DM als Rekord der Preiswiirdigkeit! ]

Im einzelnen brachten die 50er (mit einer A““;g i
alles Winkeler Gewidichse): Gutenberg 700, Hellersb&“ 'r
780. 800, Ensing 780, Ansbach 790, Oberberg 780, L€ qlh
(fiir ein Viertelstiick), 750, Rheingarten 760, Steina%_
Plankener 760, Bellersweg 750, 800, Steinchen 7800 o
sprung 840, Eckeberg 950, Mittelheimer Oberberg i
die fiinf Spiitlesen erzielten: Eckeberg 820, 950, 300
berg 910, 910 und Lett von Georg Allendorf mit 12
den Héchstpreis. Die 50er Auslese, ein Winkeler Heb Foy g%
von Gerh. Blitmlein wurde fiir 1260 DM zugeschlﬂs‘m
49er brachten: Winkeler Bellersweg 1400, Winke!ﬂe,,,l
berg Spitlese 1650, Mittelheimer Oberberg Spabie
zwei Viertelstiick) gesamt 1680 DM pro 600 Liter: :

Der Gesamtumsatz betrug 24510 DM. Der phﬁ
schnittspreis fiir die 50er war im ganzen: 840 DM, Gyt
Spiitlesen: 770 DM pro 600 Liter. Im Frﬁhsommﬂ;ﬁ,p’-
der Durchschnittspreis fiir die 50er in Winkel noch i I’
Das Ergebnis mit einem Preisabsinken von 20% fd‘
50er im Durchschnitt diirfte angesichts der folgen e 'ﬂ
Hartniickigkeit zu Beginn der Versteigerung be g
befriedigen und einen gewissen Hinweis fiir die kﬂ_ﬂ--
den Versteigerungen bieten.

Die Witterung im Auguft 1051

Aus dem Witterungsbericht fiir den Rheingau der Agrarmeteorologischen Versuchsstation Gelse

Warm und etwas zu trocken!

Auch im letzten Sommermonat 1951 hielt die Zufuhr
von Luftmassen ozeanischer Herkunft im ganzen gesehen
an, so daB sich léngere Trockenperioden nicht ausbilden
konnten. Da aber die Stérungen auf meist mehr nordlicher
Bahn Mitteleuropa iiberquerten, war der Charakter unse-
res Wetters nicht immer unfreundlich. Besonders die
Hundstage am Monatsanfang zeichneten sich durch hoch-
sommerliche Temperaturen aus. Der wirmste Tag des
Jahres war der 1. 8. mit 31,5°, nachdem am 31. 7. schon 31,2°
gemessen worden waren. Vom 6. bis 16. schloB sich dann
eine kithlere Periode mit merklich geringerem Tempe-
raturmittel an. Ab Monatsmitte wurde es dann wieder
etwas wirmer, chne daB es zunichst zu ausgesprochen
heiBen Tagen kam. Nur am 30. 8. kletterte das Thermo-
meter noch einmal iiber 30°, worauf es am Abend nach
cinem Einbruch frischer Meeresluftmassen wieder kiihl
und unbestindig wurde. Obwohl das Monatsmittel der
Lufttemperatur mit 18,2° um 0,7° hther lag als das lang-
jiihrige Augustmittel, wurde das Wetter als zu kiihl und
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nhel®

-ende). Das mag in der Hauptsache an den 16
gleichméfig iiber den ganzen Monat verteilten f
tagen gelegen haben. Die Ergiebigkeit dieser zﬂﬂ#
war aber gering, so daB der August wie der J :
5

s
unfreundlich empfunden. (Ausnahme: Monatsﬂﬁiﬁg %

ausfiel.

Temperaturmittel 4
Abweichung von der Norm 4'“"

(Zeitraum 1881—1940) . . . . . . ad
Hichste Temperatur des Monats am 1. 8. gd
Tiefste Teperatur des Monats am 15. 8. - 10

Zahl der Sommertage (Héchstwert iiber 25% - 3_‘ ]
Zahl der Tropentage (Hochstwert itber 30°) ’s.’l:i

Niederschlagshéhe in mm . . . . . - ° 3

Niederschlagshéhe in % der Norm ™
(Zeitraum 1891—1930) . . . . . . - ° "

Mittlere tigliche Sonnenscheindauer 1"
in Stunden SN et e sk




Der Boden kiihlte sichab . . . .
%Die Erdbodentemperaturen der obersten Schichten zeig-
deutlich, daB die Zeit der groBten Sonnenwdrme vorbei
ﬁ‘!;Elnﬂ:sprechencl der Jahreszeit wurde der Boden infolge
4 lingeren Nichte und der dadurch ldnger wirksamen
USStrahlung bis 20 cm Tiefe wieder kiihler, war aber
D uber dem langjéhrigen Mittel noch um 0,3° zu warm.
g Mlti:elternperatm‘ in 50 cm Tiefe glich der des Julis,
!{uraper um 0,9° {iber dem langjidhrigen Durchschnittswert.
i o2 1m Tiefe wurde der Boden um 1,0° wiirmer. Auch
dieser Tiefe bestand ein Wirmeiiberschui von 0,3

mm“bEr dem vieljihrigen Mittel. Die Maxima lagen in
™ Tiefen wiihrend der Hundstage am hj[onatsanfang,
e, inima durchweg am 15. auBer in 1 m Tiefe, wo es an
Ny 'eren Tagen nach dem 15. eintrat. Auch in der 2. Mo~
ey Ifte stiegen die Temperaturen noch einmal an, ohne

die Hochstwerte vom Monatsanfang zu erreichen.

bodentemperatur (L6B) in 5 10 20 50 100

"‘Jﬂa cm Tiefe
tsanfang (Mittel 1.—10.8) 22,6 22,4 224 21,7 188
%ﬁmitte (Mittel 11.—20.8) 19,8 gg.g ;?,g ;?"} {;.g
ende Mittel 21.—31.8) 22,0 21,8 21,6 21,1 19,
kuhusmittel : 207 20,5 20,4 19,9 18,1

W . . .. und trocknete weiter aus,
ﬂuluiedel' schloB der Monat mit einem Niederschlags-
LT Et ab. Demzufolge trockneten unsere Boden weiter aus.
q%he]:lde des vorigen Monats enthielt der in Untersuchung
iy q.¢ LoBboden in der Schicht 0—50 em Tiefe 20 mm
Yoy, Pllanzen aufnehmbares Wasser. Am Ende diesen
%:ts Waren es nur noch 13 mm. An Niederschlag waren
Fﬂqnzaa mm dazugekommen, so daB der Verbrauch der
gy und die Verluste durch Verdunstung und Ver-
Hyae DB (Wenn bei so geringer Feuchtigkeit {iberhaupt,
$ Versickert) 45 mm betrugen. Beim Schotterboden
'&eg;“ die Verluste (Verbrauch + Verdunstung +Ver-
3 %) 53 mm. Dieser Boden enthielt aber mehr Wasser
£.7: 48 mm). Er ist mit 33 mm bis 50 cm Tiefe auch
. “uchter als der LoBboden. (S. unseren VOTIEen Be-

tf

££5

3.8. 10.8. 17.8. 24.8.31.8.

: 12,2 297 186 17.6 13.5mm aufnehmbares Wasser
den: 40,4 658 39,6 45,8 33.4 in der Schicht von 0—50cm
®8 in Kultur stehenden, durchwurzelten Bodens.

Der Wein braucht noch viel Sonne!
der Weinrebe ist der Schaden durch das Durch-
Wihrend der Blilte ziemlich ausgeglichen, so dafi
le
1y

i“! wenig hinter dem vorjihrigen guten Herbst zu-
ben diirfte, Die Reife dagegen verspitet sich: nach
g ﬂ"efﬁhden Untersuchungen des Instituts fir Weinbau

erwirtschaft wurden beim Sylvaner am 25. 8.

o

“if

95° Qechsle iiberschritten und am 30. 8. 30° erreicht; der
Riesling hatte nur etwa 19° Oechsle. Vielfach zeigten
infolge zu frithen Gipfelns Jungfelder starke Geiztriebe,
die von der Peronospora befallen wurden. Apfel und
B irnen versprechen nur einen mittleren Ertrag, wihrend
das Steinobst, besonders Pflaumen und Zwetschen,
einen sehr guten Behang aufweisen. Auch die Niisse
werden eine voll Ernte abwerfen.

Die Hilufigkeit von Hagelfillen

Die gewitterreichen Jahre 1950 und 1851 mit ihren ver-
hiltnismiBig oft auftretenden Hagelschéden lieBen im ver-
stirkten MafBe die Frage aufkommen, ob eine Gemeinde
im Rheingau oder innerhalb der Gemeinden einzelne Ge-
markungen besonders hiufig durch Hagel geschiddigt wur-
den und umgekehrt, ob es Gemeinden gibt, die im langen
Durchschnitt der Jahre selten oder gar nicht durch Hagel
geschiidigt wurden. Die Aufzeichnungen der wenigen amt-
lichen Stationen sind fiir diesen Zweck nicht ausreichend,
da Hagel infolge seiner Entstehungsgeschichte (s. Bericht
vom Juli 1950) auf eng begrenzten Bahnen zieht. Wiirden
nur sie ausgewertet werden, so ergibe sich leicht ein
liickenhaftes, wenn nicht gar falsches Bild. Zur Zeit wird
von uns versucht, aus den Akten der einzelnen Gemeinden
iiber das AusmaB der Hagelschiiden in ihren Gemarkungen
in frilheren Jahren (je weiter zurlick, umso besser!) An-
gaben zu erhalten. Vierlerorts wurden die Schiden durch
Feldbegehungen festgestellt, um eventuell Ersatzanspriiche
anmelden zu kénnen, In den meisten der bisher besuchten
Gemeinden waren solche Aufzeichnungen nur sehr spér-
lich oder iiberhaupt nicht zu erhalten. Vielleicht wird auch
das etwas miihselige Heraussuchen der Akten gescheut,
obwohl wir bemiiht sind ein Minimum an Arbeit zu ver-
ursachen. (Die Abschreibarbeiten werden von uns an Ort
und Stelle durchgefiihrt.) Sollten sich geniigend Unter-
lagen iiber Hagelschéden oder -fille in den vergangenen
Jahren zusammentragen lassen, (vielleicht besitzt der eine
oder andere unserer Leser solche Aufzeichnungen; wir
wiiren fiir deren kursfristige, leihweise Ueberlassung sehr
dankbar) so ist geplant, die Héufigkeit des Hagelfalles im
Rheingau in einer Karte niederzulegen, die dann der daran
Interessierte jederzeit einsehen kann. Der Zweck und der
Nutzen einer solchen Karte liegt darin, zu zeigen, welche
Gemarkungen besonders gefiihrdet sind und in welchen
selten oder gar kein Hagel auftritt, Besitzer oder Pichter
pesonders gefihrdeter Gemarkungen sollten dann fiir einen
guten Versicherungschutz Sorge tragen, denn nur dieser
schittzt vor materiellen Verlusten. Technische Moglich-
keiten den Hagelschaden zu vermeiden, wie z. B. das
_HagelschieBen“, verlaufen immer negativ und bedeuten
nutzlose Geldausgaben. Andererseits gibt eine solche
amtliche Karte eine gute Unterlage fiir eine
gerechte Priémienfestsetzung durch die Hagelversicherung.

September-Aebeiten im Obft- und Gartenbau

£
L4

Gro2€e auf dem Obstmarkt hat sich gebessert, denn
31, handelspreise liegen bei den meisten Obstarten

t:lbis 50 hoher als im Vorjahr, Besonders gefragt
L tig den letzten Wochen: Aprikosen, Pfirsiche, grof-

i

(15

Tafelbirnen wie z. B, Friihe aus Trevoux, Klapps
8 Jules Guyot und Williams Christbirne; von

M : WeiGler Klarapfel und James Grieve, ferner Schat-
Um0, Mirabellen, Friihzwetschen und groffriichtige
h"he;- « Gut sortiertes, fehlerfreies Qualitédtsobst ist
&ﬂrges"“:ht und wird gut bezahlt. Zu den Hauptab-
ley H"ﬁhlen wieder die Konservenfabriken, und auch
ey dey UShaltungen wird wieder mehr Obst eingekocht,
hhhﬁll.az'dﬁiler nicht mehr so knapp ist. Als Folge der
Mﬁ’enﬁmitmlpreise ist auch der Frischobstverbrauch
M gestiegen, Die Friihobsternte ist im Rheingau

®nd ausgefallen.

Iy
Mlﬁ;‘:pumher wird das spite Sommer- und Herbst-
%e Miet. Nach der Geisenheimer Pfliicktabelle milssen
%Alﬂﬂ- und Birnensorten geerntet werden: bis
t?‘!n ﬁl‘:“'natm Piisgoods Gold Renette und Cellini, Cox
B Jor ette, Goldrenette Frhr. v. Berlepsch, Graven-
akob Label, Ribstons Pepping und Berner Rosen-

apfel; Mitte bis Ende September: Goldparméne und Dan-
zger Kantapfel; Ende September: Landsberger Renetze
Ananas-Renette, Harberts Henette, Gelber Edelapfel’
Graue Herbstrenette, Laxtons Superb, Goldrenette v, Blen-J
heim, Renette v. Zuccalmaglic, Minister v. Hammerstein
und Kaiser Wilhelm. Von Birnen: ab Mitte September:
Gellerts Butterbirne, Gute Luise v. Avranches, Clairgnau
Kostliche aus Charnen, Bosks Flaschenbirne, Vereins De-
chantsbirne, Blumenbachs Butterbirne, Alexander Lukas
Tongern, Neue Poiteau, Diels Butterbirne, Le Lectier und
Napoleons Butterbirne .

Die Pfliicktabelle gibt Anhaltspunkte iiber di
Pfiiickzeit der wichtigsten Sorten, Die Ermr—.-r m:BuEEFcffﬁglg:
wenn das Obst zu fallen beginnt und sich der Fruchtstiel
leicht vom Fruchtholz 18st. AuBier Apfeln und Birnen gibt
es in %ies:;znw l‘JtI:cn;:nzuBerntgn: Spiit-Pfirsiche und -Pflau-
men, au e P rom EEI‘ED, Taf 1t R
Haselniisse. ’ eltrauben, Wal- u.
AuBer den Erntearbeiten kénnen im Se
Arbeiten ausgefiilhrt werden: 1. Das Pﬂ?ﬂ&fzrggel;g‘;lgggf

eeren, Angaben hieriiber sind i
Eer g, Weinztg. nachzulesen, n den beiden letzten Nr.
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2. Bei den im Juli und August okulierten Béumen ist
der Bast zu losen und wieder locker umzulegen, damit er
nicht einschneidet. 3. Im Sept. konnen die abgeernteten
Biume von Sauerkirschen und Pfirsichen ausgelichtet und
verjiingt werden. Das Letztere ist eine sehr lohnende Mal-
nahme fiir Biume mit Alterserscheinungen; solche sind:
Nachlassen der Triebkraft und Kahlwerden der unteren
Astpartien. Alle groferen Wunden sind glatt zu schneiden
und mit Baumwachs zu verstreichen. 4. Rebspaliere sind
nochmals zu entgeizen, nachzubinden und die reifen-
den Trauben zum Schutze gegen Wespen und Vogelfrall
in Sickchen aus geblter Drahtgaze zu hingen. An jungen
Pfropfreben sind die Edelreiswurzeln mit scharfer Schere
oder Messer abzuschneiden. 5. Bei den Himbeeren sind die
abgetragenen sowie die neuen kleinen Ruten dicht am
Boden zu entfernen und nur die stirksten und léngsten
als Tragruten fiir das ndchste Jahr zu belassen, 6. Das
Pflanzmaterial fiir die Herbst- und Frithjahrspflanzungen
ist rechtzeitig zu bestellen, 7, Fiir das Sprengen der Baum-
gruben, welches sehr empfohlen werden kann, ist der Sep-
tember der geeignetste Monat. 8. Die Riume und Lager
fiir die Aufnahme des Winterobstes sind griindlich zu rei-
nigen und zu liiften. 9. Diirre und gebrochene Aste, Wurzel-
ausschlige und dicke Stammtriebe kinnen entfernt werden.
Kleine Stammtriebe, auch Verstirkungstriebe genannt,
sind zu belassen, weil sie zur Verdickung des Stammes bei-
tragen. 10. Das Fallobst ist regelmiilig aufzulesen, faules
zu vergraben. 11, Die Fisser fiir die Aufnahme des Apfel-
weins sind vorzubereiten.

Arbeitstagung fite Lehrlinge in Weinbau und Landwirt/dyoft

Am 28. August fand in Eltville das 3. Lehrlingstreffen
d. J. statt. Nach der Eroffnung durch Dr. Mierswa, der
unter den anwesenden Giisten insbesondere den Kreis-
jugendpfleger Meckel, Riidesheim, begriiien konnte,
sprach Landw.-Assessor Miiller, Landwirtschaftskammer
Frankfurt a. M., iiber ,Die Sozialversicherungen in der
Landwirtschaft”. Der Redner wies zuniichst darauf hin,
daB bei den Lehrlingspriifungen im allgemeinen bei dem
Fach ,Berufsstindisches Wissen“ nur geringe Leistungen
gezeigt wiirden. Es sei jedoch dringend notwendig, dafl
diese Liicke ausgefiillt wiirde. Nach einem kurzen ge-
schichtlichen Uberblick gab der Referent eine ausgezeich-
nete Darstellung der Kranken-, Unfall-- Invaliden- und
Arbeitslosenversicherung, die die fast vollzdhlig erschie-
nenen Lehrlinge zum Schluf auszugsweise schwarz auf
weill nach Hause trygen.

Als zweiter Redner sprach Verwalter Sack, Geisen-
heim, iiber , Rebschidlingsl gkiimpfung 1951

Ausgehend von dem Grundsatz ,Vorbeugen ist
besser als Heilen!“ betonte Verwalter Sack besonders
die Bedeutung des Rebschutzdienstes, die Wichtigkeit der
Beobachtungen der Rebschutzwarte in den Weinbauorten
{iber Witterungsverhiltnisse, erste Anzeichen von Krank-
heiten, erstes Auftreten von Schidlingen, Mottenflugkon-
trolle u. a. m, die rechtzeitig dem Weinbauamt Eltville
gemeldet werden milssen. Diese Beobachtungen miifiten
durch eigene Feststellungen ergiinzt werden, um z. B. fiir
besonders anfillige Lagen den bekanntgegebenen Spritz-
bzw. Stiubetermin um die entsprechende Zeit in der be-
treffenden Lage vorverlegen zu konnen und damit einen
vollen Erfolg zu erzielen, Ein besonderes Kapitel widmete
der Redner dem in diesem Jahre in starkem Mafe erfolg-
ten Einsatz neuzeitlicher fahrbarer Spritz-
geriite, die vielfach auch in Gemeinschaftsarbeit
eingesetzt wurden. Die Geréte haben wesentlich zur Be-
schleunigung und Verbilligung der Arbeit bei-
getragen und damit das so wichtige Einhalten der
Spritztermine vielfach erst erméglicht, zumal die
meisten Winzer in diesem Jahre 6mal spritzen mubten,
um Herr zu werden {iber die geféihrliche Peronospora.

Der Einsatz dieser neuzeitlichen Geriite sei bei ent-
sprechender Zeilenbreite in umgelegten Gemarlkungen,
wenn oben und unten etwa 8 m Platz zum Wenden sei,
eine wahre Freude. In nicht umgelegien Gemarkungen
konne sich der Winzer bei langen Zeilen und nicht zu brei-

Gemiiseban. Das Gemiise steht {iberall gut, wo eﬂﬂg
Kulturen nicht an der nitigen Pflege gefehlt hat. Das s
zeitige Absterben der Busch- und Stangenbohnen in e
chen Girten ist auf Trockenheit und Bluttiausbefag_w
rlickzufithren. Im September mufi vor allen der Bsﬂ“l
kohl] geerntet werden, sollen die Kopfe nicht platzen, ﬂ*"
die Zwiebeln. Man wihle fiir die Ernte trockenes e
Die Zwiebeln miissen abgestorben sein. Bei Swumﬁ“ﬂ‘
Wetter lasse man sie einige Tage auf den Beeten 1 #
bei ungiinstiger Witterung breite man sie auf einem lufﬂm‘
Speicher aus. Gesiit werden konnen im September: w
fiir den Friihjahrsbedarf in 20 bis 25 em Rnihenbreltﬁ-x-"‘
pflanzt kénnen werden: Mangold oder Rémischkoh i
oder 40 x 30 cm, Friihlingszwiebeln (Augustsaat) 20x1 #
Durch Teilung des Wurzelballens Rharbarber 100 x 10050
und Schnittlauch 30 x 30 em. Abgeerntete Beete ?’Uf%,
moglichst sofort gediingt und tief umgegraben W tﬂﬂﬁ
Empfehlenswert als Diinger ist Thomasmehl und Paplﬂ‘:
kali, 5-6 kg je ar (100 gm). Der im August gesiite o
und Feldsalat ist rechizeitig zu jéiten. Bei Au[trett’:ﬂ&
Kohlraupen ist, sofern man sie nicht abliest, mit Ge%¥ o
staub zu stduben, welcher vollkommne geruch- Ug“ﬁ
schmacklos ist. Endivien sind nach Bedarf bei tro®gds
Wetter zu binden, falls sie weiter als 40 x 25 cm ESFo

sind. Das Bleichen kann auch durch Bedecken mw
0. dgl. erfolgen. Lauch ist zur Erzielung eines SEHEE
weilen Schaftes anzuhiufeln. 8

Dir. i. R. C. Schilling, Geisenmﬂ’
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ten Grundstiicken dadurch helfen, daB er einige SM‘J
beseitige. Der Ertragsausfall hierdurch stehe in 1
Verhiiltnis zum Ersparnis an Zeit und Arbeitslohnef e
Bei Neuanlagen sei zu liberlegen, ob man ﬂld’anﬁ?"
gere Zeilen quer zum Han g anlegen solle, ein Gedﬂfg’
der zunichst genau so angefeindet wiirde wie sein g
die Idee, den Karst im Weinberg durch den Pflug #
setzen. d. i
Bei der Besprechung der in diesem Jahre ‘xmgewa.uﬂf‘.‘
Spritzmittel machte Verwalter Sack auch auf die Geat‘l‘f :
ren aufmerksam, die durch neuzeitliche UnkNyjes
bekimpfung mit Hormonmitteln auf Ackern und T
sen fiir angrenzende Rebanlagen entstehen konnen:
Dr. Mierswa zeigte den Teilnehmern die d
sichtliche Behandlung von Amerikaner- und Ri€S,
stockcen mit solchen 2,4 D-Mitteln entstehenden Sdgd
gen in den Versuchsanlagen der Weinbauschule. =5,
Gang durch Feld und Weinberg zeigte Doménefsy
Fischer, Steinheimerhof, eine praktische Reute #*
und einen handlichen Reuterwagen, aus Stahlro ;
baut, der es ermdoglicht, den ganzen mit H::lll.ihf‘-""g of &
packten Reuter vomr Felde weg verlustlos zum d ;
fahren, wo ein Hohenforderer das Futter an Ort unt )
transportiert. GroBes Interesse fand vor allem avtrgs®
Mihdrescher, der als erster im Rheingau in dies
mit gutem Erfolg eingesetzt werden konnte. 40l
In der Lage Vitusberg zeigte dann Amtmanh ﬁll‘:
von der Grifl. Eltz’schen Gutsverwaltung in ENY g
Lehrlingen den Erfolg der von ihnen selbst beim hi'
treffen Ende Februar geschnittenen hagelges® g
ten Reben. Es wurden hier keine Bogrebels 'gre
einige wenige Strecker auf der alten Boeﬁ
angeschnitten, um das Saftleitungssystem "';gﬂ
Ordnung zu bringen. AuBerdem wurde dem WeinP =gl
gute Stallmistgabe verabreicht, um dem L Kranke? auf
wie Amtmann Minnle treffend ausdriickte, wieder
Beine zu helfen. Wiihrend nach dem Hagels ur
beim iiblichen Schnitt auf Bogrebe und Zapfen 2t
3 Halbstiick auf 3 vha und dazu noch von gering
tit geerntet wurden, ist in diesem Jahre ein beffnen,. '
Behang mit vollen, gepackten Trauben festzuste
Piinktlich 6 Uhr wurde die Tagung abgesﬁhl"ss‘w
bei sprach der Vertreter der Landwirtschaftska gin?
seine Anerkennung aus und betonte, dafi bei de’w 3
_4. @

schule Eltville die Lehrlinge immer am zahlr

plinktlichsten erschienen, Dr.



Kommt eine Weininflation?

¢ Fachkreise zerbrechen sich den Kopf liber die Stockung

;Ei:]ﬂwﬂn‘@rkauf. Ist der Weinmarkt gesiittigt, fehlt das
1 0der was ist schuld?
[ wuntriigliches, klares Bild gab uns das _Baromcter
% einversteigerungen: kleine Weine, wenig gefragt,
w:n zuriick. Um Qualitiitsweine rissen sich die Inter-
B o €benso um Auslesen, bis zu einem gewissen Grad.
luudsmtzengewéichsn erster Ordnung fehlte die friihere
tay Sthaft, oder das Geld. Wenn wir uns diese Tatsachen
%vor Augen halten, miissen wir zu dem Schlufi kom-
e daB nyp Qualitiitsweine sich in der Zukunft durch-
Nmn werden. Nach meiner Ansicht ist der Wen}markt
ufig gesiittigt, Was soll es nun geben, wenn die Um-=
hl‘lt Sgebiete mit ihrer 3—4fach groBeren Menge auf den
'Jﬂn; driicken? Die Staatsdomiine stoBt rechizeitig ihre
Iy . bagen ab, aber diese Weine kommen doch wieder
‘h.'ﬁngﬁbot. Es hat keinen Wert, den Kopf in den Sand
hhltenken' Hochanlagen und Weiniicker anzulegen, wenn
Igi Absaty fiir diese Produkte zu erwarten ist, was _smh
I Staatsdomiine ja ohne Zweifel zeigte. Was bringt
lﬂla mzern der Pflimlinplan, den keiner genau kennt?
'hm"eh nicht! Was geschieht mit unserem Wein, wenn die
W aischen Grenzen und Zolle fallen? Eine Sintflut von
lng bedroht uns! Vor ,tausend Jahren® war der Winzer-
ﬁ%a“@rnstand ja auch tief abgerutscht, dann kam einer,
Eﬂ‘e dete Winzer, Weingiiter, Bauern, sch.affte_Paten-
%“’}d Absatzmoglichkeiten fiir den Wein. Viele er-
‘qm sich noch dieser Zeiten, viele auch nicht. ,Vaters
B" war ja auch ein Versuch, den Weinverbrauch zu

heben, aber ich habe das Gefiihl, daf es noch nichts Rechtes
war. Gibt es keine durchgreifendere Idee, etwa die In-
dustrie fiir den Wein in ihrem eigenen Interesse zu inter-
essieren? Bei besonderen Anlissen, z. B, 25—50-Jahrfeiern,
am 1. Mai, zu Weihnachten, bei Ehrungen von Jubilaren,
liefe sich mit einigen Flaschen Wein eine Freude bereiten.
Die aufgewandten Befrége kénnten in irgendeiner Form
bei der Steuer beriicksichtigt werden und uns wiirde ge-
holfen. Oder ein anderer Weg: der Staat, die Liinder, Kreise
und Gemeinden geben am Verfassungstage jedem Beamten,
Angestellten (die Arbeiter nicht vergessen) 1—2 Flaschen
Wein, so wie wir in der kaiserlichen Zeit an Sedan in der
schule eine Bretzel erhielten. Auch fiir die Grenzschutz-
Soldaten sollte man in der Verpflegung Wein vorsehen,
ghnlich wie in Frankreich. Coca Cola erhéht ja nicht die
Stimmung! Weiter mull die Sektsteuer unbedingt fallen,
denn indirekt leiden wir Winzer schwer unter diesem den
Weinabsatz bremsenden staatlichen Hemmschuh, den ich
nur als unzweckméfig bezeichnen kann. Wir miifiten offen
{iber unsere Lage reden, Die Steuern und Abgaben, die
uns gestundet wurden, sind wir nicht in der Lage zu be-
zahlen; die Nachzahlungen von 48—49 dem Vater Staat
zu entrichten ist eine Unmdglichkeit, weil unsere Hinde
leer sind und weil wir doch auch leben wollen. Zieht nun
vater Staat weiterhin bedauernd die Schultern hoch oder
1i6t er den Winzerstand weiterhin verkommen? In welche
Bahnen lenkt er den Winzerstand dann? Zwingt er uns
die schwarze Fahne wieder in die Hand? A

Heinrich Kaiser, Winzer

Befrfafret der Ortslandtvicte des Rieingaufreifes

‘2]; diesjahrige Lehrfahrt der Ortslandwirte fiihrte zu-
V. Dach Bad Kreuznach, wo das Institut fiir land-
ftliche Arbeitswissenschaft und Landtechnik (Max~
\ nstitut) mit dem praktischen Betrieb in Bad Kreuz-
sichtigt wurde. Besonderes Interesse fanden dort
Ssige landwirtschaftliche Maschinen und Gerite.
Boygyikfahrt ging durch das landschaftlich besonders
no® Gebiet des oberen Nahetales nach dem Staats-

; Niederhausen. Hier fithrte Direktor Godecke
hcl;'l‘.teilnehmer durch die mustergiiltigen Rebanlagen

K fine. Besonderes Interesse fanden die einjdhrigen
n, die zum Teil aus der Kiste, aus der Rebschule
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artonagereben im Vorjahre gepflanzt wurden.
Sesten standen hier die Pfropfreben aus der Reb-
* 2 bemerken wire noch, daB bei der Anlage der
flanzen untergebracht wurde, was sich auf die
\ ung und Entwicklung recht gut ausgewirkt hat.
! mit Topfpfropfreben und Kartonagen lehnte Di-
er um die Pflanzzeit vorhandenen Arbeitsspitzen,
Humuswirtschaft wird in diesem Betrieb der
g, Wert gelegt, da die Boden zum Teil recht steinig
m 2 Soweit kein Stallmist beschafft werden kann,
W?St aus Trester, Humintorf und Flufschlamm
i i i i i flanzt. Bei

A0 sind iiberwiegend mit Riesling bepf]
uésiprache iiber die Unterlagenfrage erwihnte EDi-
iy F0decke, daf die Unterlage 26 G nach dortigen Er-
| & Zeigy, Dstumsriickgang in der Lage Kupfergrube deut-
L s Gut bewiihrt haben sich 5 BB und 143 iA. Auch
-M{éﬁse 3309, die sich im Rheingau selbst auf sauren
/ b u:?gs Unterlage fiir Spétburgunder dient, wird zur

Wieder mehr herangezogen.

Als bester Klon in der Doméne hat sich der Trautwein-
klon 378 erwiesen. Allgemein wurde der Trautwein-Klon
356 auf 5 BB veredelt und als der beste und ertragsreichste
fiir den Naheweinbau bezeichnet.

Die Schidlingsbekiimpfung wird durch eine Spritz-
brithleitung mit Zapfstellen wesentlich erleichtert.

Die auf den steilen Hiingen gewachsenen Weine iiber-
raschten die Fahrtteilnehmer bei der lehrreichen Wein-
probe. Hierbei gab Dir. Gédecke ein Bild von der Ent-
wicklung der Domiine, die im Jahre 1902 gegriindet wurde.
Das wesentlich dltere, im Jahre 1866 entstandene Staats-
weingut in Eltville diente als Vorbild fiir die neuen Staats-
petriebe, wie es auch auf die Doméne in Trier und Marien-
thal beispielhaft in der Weinerzeugung und in der Keller-
wirtschaft gewirkt hat. Unter den Pionieren, die im Staats-
weingut Niederhausen gearbeitet haben, wurden unter
anderen auch die allen Rheingauern wohlbekannten Di-
rektoren Dr, Decker, Jost und Hartradt genannt. Doméinen-
rat Labonte machte in seiner Ansprache besonders darauf
aufmerksam, dafi der Nahewein, der in seinem Charakter
zwischen Mosel und Rhein stehe, d. h. die Lieblichkeit und
den Duft der Mosel mit der Art des Rheinweines ver-
binde, durch die hervorragenden Erzeugnisse der Domine
Niederhausen iiberhaupt erst bekannt wurde, Die Verstei-
gemngserSEbnisse sind auch hier ein Beweis fiir die Qua-
litit dieser Weine, wurde doch das Halbstiick 1950er im
Durchschnitt mit 1870,— DM versteigert. Domiinenrat La-
bonte sprach Dir. Gbdecke im Namen aller Teilnehmer den
herzlichsten Dank fiir die vorziigliche und lehrreiche Probe
aus, die mit einer 47er Trockenbeerenauslese Nieder-
niuser Hermannsberg ihren Hohepunkt und Abschlufi
fand und gedachte auch der Arbeiter und des Personals in
Weinberg und Keller, die an der Erzeugung und dem Aus-
bau dieser kostlichen Weine wesentlichen Anteil haben,

/ Dr. Mierswa

& mit Propfreben aus der Kiste 80 dz Humintorf/vha

d Bdecke aus betriebswirtschaftlichen Griinden,

E: handelt sich um kaum verwitterbare Eruptive
Ko

“t e zubereitet und angewandt. Die 70 vha groBen

fiir trockene Lagen nicht gut geeignet ist, was

en bewkhrt hat und unter anderen in ABmanns-

¢ lagert man Flaschenweine?

Nur noch in den KNK-Flaschenla .
K:;shukllon — geringste Aﬂldmﬂungsl?o:;al:\. Wademsls

K. NIGGE, Kaiserslautern . (verlangen Sie Prospeki)
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Sliofeltwinzer befudyten den Rbeingau

Am 6. September 1951 besuchten Winzer und Winze-
rinnen aus Longuich, Kirsch, Riol und Fastrau unter Fiih-
rung von Weinbautechniker En gel von der Landeswein-
baulehranstalt Trier das Weinbaugebiet des Rheingaues.

Der erste Besichtigungsert war Lorch am Rhein, Dr. Pe-
ter Neher, Administrator Schmitt (Weingut Graf
Kanitz) und Mitarbeiter der Winzergenossenschaft zeigten
den Giisten von der Mosel zuerst die Rebenveredlungs-
station der Pfropfrebengenossenschaft auf der Toteninsel;
anschlieBend wurde das stark verseuchte Gemarkungs-
gebiet von Lorch aufgesucht. Die Moselwinzer, denen Reb-
lausverseuchungen in einem solchen Ausmall nicht be-
kannt waren, konnten sehr viel aus den Gesprichen mit
den fiihrenden Fachleuten des Lorcher Aufbaugebietes
lernen. Die Rebschule von Lorch, die grilite des Rhein-
gaues, faft eine halbe Million Pfropfreben. Wie Dr. Neher
ausfithrte, kann eine Umstellung auf Pfropfreben nur im
Rahmen einer Genossenschaft geldst werden, in der aber
alle Winzer vertreten sind.

Ebenfalls war auffallend, daf die Weinberge mit der
Umstellung auf Pfropfreben sofort auch soweit wie irgend
méglich zusammengelegt werden, um den Arbeitsaufwand
in den Weinbergen zu senken.

Als AbschluB der Besichtigung schloB sich eine Wein-
kostprobe von der Winzergenossenschaft Lorch und dem
Weingut Graf Kanitz an, die Herr Schmitt den Giisten er-
liiuterte. Herr Schmitt betonte vor allem, daffi nur durch
einen spiiten Zeitpunkt der Lese die Qualitit unsrer Weine
gehoben werden kann. Dies mufBten sich die Moselwinzer
sehr zu Herzen nehmen.

In Geisenheim wurde das Institut fiir Kellerwirtschaft
der Lehr- und Forschungsanstalt Geisenheim besichtigt.
Kellermeister Siebert konnte in Vertretung von Herrn

3

Weinbauoberlehrer Troost den Gisten einen vorblldm:;
leiteten Kellereibetrieb zeigen, wie man ihn selten 2U * gy
bekommt. Besonderes Interesse zeigten die Teilnebe“;g#'
die Schaufiisser, die die Aufgabe haben, den Studi s
alle Vorginge im Fafl, bei der Girung, Schbnunsenaw
sichtbar zu machen. Eine Kollektion von sehr anspr
den Gewiichsen der Anstalt beschloB die Besichti e

Die Weiterfahrt ging zum Schlof Johannisberg pa¥*
grofiten gemischten Betrieb des Rheingaues. Wwe -
inspektor Neuser gab einen Ueberblick iiber def G
trieb selbst und die Umstellung auf Pfropfreben. Nadi"-,
Fithrung durch die Stallungen, das Kelterhaus up
stigen Rdume ging es in den Keller, der die Winzer
Winzerinnen durch seine Grifie besonders beein
Neben den Holzgebinden sahen die Teilnehmer au® g
neuen Tanks, die ja in allen fortschrittlichen Kellereg‘,y
finden sind. Herr Neuser betonte, daB durch die .2
girung der Charakter des Schlofl Johannisberger nicht ™
einflufit werde.

Den Abschlufi der Besichtigung bildete eine 1(13#
Weinprobe von #lteren Jahrgingen des SchloBgutes #

Den Abschlufl der Lehrfahrt bildete der Bes‘ifa@
Firma Asbach Uralt und der Riidesheimer Weinfest¥ =
In spiter Stunde nahmen die Moselwinzer Abschied
Rhein. gl
Zusammenfassend kann gesagl werden, daB die ot
dienfahrt den Teilnehmern und Teilnehmerinne? . g
Fiille von Erlebnissen und Erkenntnissen in f& “H‘
Hinsicht gab. Dariiberhinaus gab sie den Winzern diewbg?"'
lichkeit, die landschaftlichen Schonheiten dieses W€
gebietes kennenzulernen und die Gastrreundlichkeﬂnpdf '
fithrenden Personen, fiir die sie auch an dieser SthB. [
mals von ganzem Herzen Dank sagen.

Reintdnige MWeine

Rechtzeitige Betrachtungen zur Maische- und Mostbehandlung.
Von Rolf Jacobs, Weinbautechniker

Wir kiénnen zwar noch keine giiltige Vorhersage fiir
- den ,Diesjihrigen“ geben, sollten uns aber dennoch be-
reits auf den kommenden Herbst einstellen und uns Ge-
danken machen, wie Maische bzw. Most zu behandeln sind.
So verschieden auch jeder Jahrgang sein mag, so gibt es
doch eine Reihe von Gesiﬁtspunkten, die in jedem Jahr
ihre Giiltigkeit haben. ¥

Die MaBnahmen zur Instandsetzung von Lesebiittchen,
Legel, Biitten, Miihlen, Keltern und Kellergeréiten kénnen
nicht frithzeitig genug erfolgen. Ihr Zustand vermag Mai-
sche und Most stark in seiner Qualitit zu beeinflussen.

Fiir die Behandlung von Maische und Most ist der Zu-
stand des Traubengutes entscheidend, weshalb wir uns mit
zunehmender Reife desselben &fters von seinem Gesund-
heitszustand {iberzeugen miissen.

Der sich an die Lese anschlieBende Arbeitsgang ist das
Maischen. Wir kennen verschiedene Methoden des Mai-
schens, die je nach Art des Betriebes angewendet werden.

Da sind zunfchst die Kegel- und Zylinderwalzen und
die in den letzten Jahren stark aufgenommenen Entrapp-
maschinen. Fiir alle Maschinen gilt, daB sie lediglich die
Beeren anquetschen und nicht die Traubenstiele und
Kerne zerquetschen, da dadurch unliebsame Mengen an
Gerbstoff in unseren Most und Wein gelangen. Bei den
Entrappmaschinen ist es wichtig, darauf zu achten, dal
diese so konstruiert sind, daf die Beeren zuerst von den
Rappen gelist und dann gequetscht werden. Im umgekehr-
ten Falle wire das Abdriicken der Rappen erforderlich
und uns eher eine weitere Arbeit aufgebiirdet, als eine
Erleichterung geschaffen. Fiir die ilbrigen Miihlen, sofern
diese aus Eisen sind, gilt wie tiberall in der Kellerwirt-
schaft, daf sie mit geschmackfreiem Lack sorgfdltig ge-
strichen sind, damit durch die Siuren des Mostes kein
Eisen gelést wird. In Verbindung mit den Gerbstoffen fiihrt
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dies spéter zu unliebsamen Triibungen im Wein. Zum i
rappen noch soviel: Grundsiitzlich sollie jede BC‘I& [
maische entrappt werden, da beim Vergidren du
Entwicklung des Alkohols die Gerbstoffe aus den hl"
geldst werden und somit erst recht den Rotwé rﬁ‘-’:
machen. Auch beim WeiBwein geht man immer M v
Entrappen iiber, da es sich auf Grund lanﬂﬁhW'
suche erwiesen hat, dall auch die Weillweine _-
reinténiger werden. 1 e

Von schidlichem Einfluf kiénnen ferner seinw
Sauerstoff der Luft bei ldingerem Stehenlassen der en f“
Wird das Mahlen der Trauben dazu noch im ffM
vorgenommen und ist ein Umladen in Ladefisser tark ;
lich, so wird das Gérgut bei diesem Vorgang zu ;ij ]

Luft angereichert und bildet dadurch einen ien Yot
Nihrboden fiir die Entwicklung der Essigbakte’ E"#
Schimmelpilze. Daneben ist die Temperatur vO? =
Bedeutung, gerade in den wiirmeren Jahrgéngen-
2, Die Metalle: Es ist bekannt, daB die Sauren 4% g2
gutes verschiedene Metalle (mit Ausnahme d m
Stahles) angreifen. Ist der Prozentsatz an g&’.-lltu‘rteiIl @I‘n
besonders hoch, so milssen wir es spiter im we
die Blauschénung entfernen. it g
Diesen schiidigenden Einfliissen kénnen wj:;-ohl ﬂi"
der Maischeschweflung entgegenwirken. OP hﬂ""ﬁ';-
heute in der modernen Kellerwirtschaft nicht mé ched w,;
denken ist, wird sie gerade in den kleinwinzer ‘1941 B“i"
trieben oft nicht angewendet. Die warmen Jahr® qop 3 i
1949 haben vielfach ein zu frithzeitiges Angire® "t fy
sche sowohl im Weinberg als auch im Ke!terha“e‘gtag;
gebracht. Das ergab u. a. Schwinden von B“kung %
d

RSR

Zunahme von schdlichen Organismen sowie Bild g
tiger Stiuren. Da mit Hilfe des Schwefels milder® ' gg 85
Geschehnisse eingegriffen werden kann, sollte ™




mn:n"nalen Jahrgingen anwenden. Die Maischeschwef-

mehrtst gerade dann erforderlich, wenn das Keltern nicht
 ithy o1 Selben Tage erfolgen kann. Ebenso ist die Most-
dey dung angebracht, wenn entschleimt wird oder wenn
%::elterte Most aus krankem Lesegut stammt. Da zu
talg der Girung ja der weitaus grifiite 'Ijgzll des Schjwe-
aarh&bunden wird, besteht keinerlei Befiirchtung einer
Mygomung. Im allgemeinen gibt man auf 100 Liter
) m'&‘e eine Tablette Kaliumpyrosulfit. Das entspricht
thgﬂ- Das Kaliumpyrosulfit wird fein zer::leben, iiber
aische gestreut, die leicht unterzustofien ist.
wenn irgendméglich, soll die Kelterung des Trau-
mﬁlﬂeg noch ar%m gleichgen Tage erfolgen. Auch die Rein-
e eit im Kelterhaus wird meist stark vernachlassigt. Fir
gy ter, sofern sie mit einem Eisenbiet versehen ist, gilt
g be wie fiir Miihlen, Lesebiittchen und andere Gerite
i Metall. Sie mu@ bereits Wochen vor Inbetriebnahme
%‘emWandfreiom geschmacklosem Lack gestrichen wer-
hhmﬁber auch bei Holzbieten und PreBkorben ist auf
the Sauberkeit zu achten.

So

u&t,u man die einzelnen Mostarten zusammenlegen oder
‘Jnﬂa' In vielen Betrieben ist das Zusammenlegen des
Imte:f"-s: des PreBmostes sowie des ersten Scheiter-
ety liblich, Da alle drei Moste verschiedene Zusammen-
Hgiin gen haben, werden sie sich in den meisten Fillen gut
Mgl n. Der Vorlauf ist meist arm an Extraktstoffen, die
Bty durch den PreBmost in den Wein gelangen. Anderer-
ting, Verden Weine aus dem Vorlauf oft weicher und rein-
hu&ger- Es wird jedoch auf den Zustand des zu verarbei-
! segutes ankommen.
| sauberem und reinem Most aus gesunden Trauben
lnz“e It es sich, diesen sofort nach dem Kel'tem ins Fal3
t gern, Anders verhilt es sich jedoch bei Mosten, die
Aulem oder krankem Lesegut stammen (Erdtrauben,

Frosttrauben, von Peronospora, Oidium und Schimmel-
pilzen befallene Trauben ete.). Diese Moste sollten auf alle
Fille entschleimt werden, um eine saubere Girung einzu-
leiten. Mit den Schmutzteilen wird zudem ein Grofiteil der
schidlichen Organismen und Pilze aus dem Gérgut ent-
fernt. Wir kennen zwei Arten wvon Entschleimen: Das
Langentschleimen und das Kurzentschleimen. Erstere
Arbeitsweise ist in der Praxis kaum noch in Anwendung
und sollte, wo noch iiblich, unbedingt aufgegeben werden.
Diese Art des Entschleimens erstreckt sich meist iiber
mehrere Tage. Abgesehen von den hohen Schwefelgaben
(75 bis 100 mg/1), die zur Verhinderung des Angiirens not-
wendig sind, mull der sehr stark geklirte Most mit Rein-
hefe vergoren werden. In den meisten Fillen verbleibt
unvergorener Zucker, der Siureabbau verlduft schleppend.

Das Kurzentschleimen, das sich meist iiber Nacht er-
streckt, also 8 bis 10 Stunden, geniigt vollkommen, um den
Most von seinen griébsten Schmutzteilen zu kldren. Hierbei
benotigt man lediglich die tibliche Menge an Schwefel, wie
bei der Maischeschweflung. Der gekldrte Most verliert bei
weitem nicht so viel an Kirper- und Bukettstoffen wie der
langentschleimte. Er kommt auch verhiiltnismifBig schnell
in Girung. Reinhefezusatz ist nicht erforderlich. Die Gé-
yung verlduft zwar langsamer, aber nicht schleppend und
der Sidureabbau ist normal.

GroBbetriebe bedienen sich heute meist einer Most-
schleuder (z. B. dem Waestfalia-Separator), die aber auf
Grund ihres hohen Preises fiir den mittleren und kleinen
Winzerbetrieb unrentabel ist.

zur Erreichung eines reintdnigen Weines ist es also
erforderlich, in jeder Beziehung sorgfiltig zu arbeiten und
alle schidlichen Einfliisse von vornherein auszuschalten.
Nur so kénnen wir unsere Moste zu sauberen und gesunden
Weinen ausbauen und mit einfachen MaBnahmen-
eine Gilitesteigerung herbeifiihren. :

Mus Sem Rijeingau

huriﬁr Rebstand ist weiterhin gut. Die letzten Tage brach-

R!bele langersehnte Sonne, am frithen Morgen wiederholt

lgg "o Und die Nachttemperaturen sanken nicht mehr so

ann man erfreulicherweise auch ein langsames

eiten der Traubenreife feststellen. Nach amtlichen

b ai‘;Een ist in den letzten Tagen die beginnende Reife

W,y Sling festgestellt worden, wiithrend andere Sorten

He), *inen gréBeren Vorsprung haben. Mit Genugtuung

“ﬂ;glgie Winzer fest, daf} sie fiir dieses Jahr in Bezug

dlingsbek#mpfung wieder einmal, trotz oft starkem

n der Peronospora, Herr der Lage sind, Auch alle

i Bry Schiidlinge konnten, dank der regen Bekimpfung,
0lg zuriickgehalten werden.

Arbeiten gehen gut voran. Die letzten Triebe werden

K let, gekum.g und aﬁlgemein ist man damit beschiiftigt,
'Qdente“ Bodenbearbeitungen durchzufiihren. Vereinzelt
noch Jungfelder und Rebschulen gespritzt. Wein-

t‘gdie an verkehrsreiche Strafien angrenzen, werden
the;ingazﬁunt, um sie vor unliebsamen Besuchern zu

"“D“ Weingeschitt ist ruhig; das beweisen auch die bei-
lllli;J‘w;;ln‘?ﬂsteii{"-"‘-—"‘lgen in gﬂdesheim und Winkel, wobei

sine auch entsprechende Preise erzielten, Von frei-
M‘En Verk#ufen ist kaum etwas zu horen, zuma]hdie
%tm:g;er den gebotenen Preisen #ullerste Zurﬂdisal-

DEULA-Lehrgang fiir Fithrer von Einachsschleppern und
Bodenfriisen

Das Institut fiir Technik an der Hess. Lehr- und For-
schungsanstalt fiir Wein-, Obst- und Gartenbau, Geisen-
heim am Rhein, veranstaltet gemeinsam mit der DEULA-
Landmaschinenschule Rheinland des Kuratoriums fiir
Technik in der Landwirtschaft in der Zeit vom

24, — 29, September 1951
in Geisenheim einen Lehrgang fiir Fitlhrer von Ein-
achsschleppern und Bodenfriisen. Der Unterricht wird in
kleinen Gruppen in der Praxis erteilt und umfaBt den
Aufbau, den prakti_smen Betrieb, die Pflege und den Ein-
satz der Motorgeriite einschl. Motorstérungen und der-
gleichen. Besondere Vorkenntnisse sind nicht erforderlich.

Anmeldung an das Institut fiir Technik in Geisen-
heim am Rhein erbeten.

Lehrgangsgebiihr 15,— DM.

Lorch, Lorchhausen

Die Winzerschaft beider Orte wird nach einer Verein-
parung mit dem Weinhandel ihre 50er Weine nach der
Weinfestwoche in Rildesheim zur Probe aufstellen und an-
bieten. — Trotz des durchaus zufriedenstellenden Frem-
denverkehrs, unterstiitzt durch die Lorcher Weinkonigin
ijst die Not des Lorcher und Lorchhiuser Weinbaues 30'
groB, daB dieser Weg des Weinabsatzes versucht werden
mubB. £

Musg Oen l‘latﬁbnvm:iubangz&mén
Btang ev Mmlegung und des Wiederaufbaues fm Besict Oes Rulturamtes Bab Keeuznady

von Reg.-Rat Niehus, Bad Kreuznach

h‘ﬂwar Mit den Verhiltnissen in den Weinbaugebieten —

tane O0ders mit den in der Umstellung auf Propireben
®n — vertraut ist, weiB, dali es schwierig ist, mit
Uzuwarten, die einigermafien zuverlissig sind.

a

Die nachstehend aufgefiihrte Tabelle umf -
Jegungsgemarkungen. Hierzu kommen nommagﬁitmzsxrg?sle
Kreuznach gelegene Weinbergsgemarkungen, fiir die — und
es handelt sich hierbei um 1646 ha Weinbergsfliche —
keine Umlegung anhéngig ist,
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- Demzufolge ergibt sich:
Stand der Umlegung:

1. Weinbergsflichen, fiir die die Um-
legung noch nicht anhéngig ist

2. Umgelegt
3. Umlegungstechnisch in Arbeit

Stand des Aufbaues:

1646 ha = 36%

1949 ha = 42%
1005 ha = 22%

1. Aufgebaut 1367 ha = 30%

2. Noch aufzubauen 3233 ha = T0%
Tatsiichlich sind mehr als 1367 ha, d. h. mehr als 30%
aufgebaut, da in den 36 Gemarkungen, dienicht der Um-
legung unterliegen, ebenfalls bereits — und zum Teil auch
griBere — Flichen auf Pfropfreben umgestellt sind.

Im Dienstbezirk des Kulturamtes Bad Kreuznach sind
rund ?/s der umgelegten Weinbergsfliche mit Pfropf-
reben angelegt. Legt man aber die im ganzen vorhandene
Weinbergsfliche von rd. 4 600 ha zugrunde, so wird diese
zu /s auf Pfropfreben umgestellt sein, wihrend noch */a
aufzubauen sind.

Stand der Weinbergsumlegungen im Bezirk des Kultur-
amties Bad Kreuznach am 1. 7. 1951

Um- Davon Davon Mithin umgelegt
Lid legung um- aufge- un
Nr. Gemarkung anhdn- gelegt baut noch nicht aufge-
y gig baut
ha ha ha ha
-1 Altenbamberg 64 — — —
2 Bad Kreuznach 400 240 6 234
3 Bingerbriick-Weiler 101 101 101 -
4 Bretzenheim 140 69 36 33
5 Dorsheim 60 60 60 —
6 Ebernburg 100 - — —_
7 Eckenroth 15 15 — 15
8 Genheim 4 4 4 -
9 Gutenberg 110 11 ] 6
10 Heddesheim 220 210 120 90
11 Hergenfeld 15 7 7 —
12 Laubenheim 140 140 140 _
13 Langenlonsheim 220 220 220 —
14 Manubach 20 20 — 20
15 Miinster 120 120 120 _
16 Niederhausen 129 8 —
17 Oberdiebach Ao 40 5 35
18 Oberheimbach 110 110 110 —
19 Riimmelsheim 90 90 a0 -—
20 Sarmsheim 120 120 120 —_
21 Schweppenhausen 85 35 20 15
22 Waldhilbersheim 115 54 50 4
23 Waldlaubersheim 76 76 38 38
24 Wallhausen 230 108 o1 57
25 Windesheim 100 80 53 27
26 Winzenheim G0 11 3 8
1367 582

Summe: 2054 1949

Eefucfion des Weinbouamtes Badjarad

36 junge Winzer, Rebschutzwarte und ehemalige Wein-
bauschiiler, aus dem gesamten Kreisgebiet fuhren unter
Leitung von Weinbau-Direktor Weller zunéchst zur Landes-
Weinbau-Lehranstalt Trier. Es war fiir die Jungwinzer
eine wahre Freude, diese gepflegten Rebschulen, Schnitt-
girten, Klonenziichtungen, Anbauversuche sowie auch die
Weinbergsanlagen Kreuzberg und Neuberg betrachten zu
konnen, wobei Weinbau-Oberlehrer W o1 f unter Assistenz
des Verwalters Philippi laufend Erliuterungen gab.
Eine kleine Fachprobe, bei der man wirklich von einem
Streifzug durch verschiedene Rebsorten und Jahrgénge
sprechen konnte, zeigte, welch’ erstklassige Weine in den
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Weinbergen der Lehranstalt erzeugt werden. Die G‘:
{iberstellung von FaB- und Tankgirverfahren, wﬂw b
tankvergorenen Weine von allen bevorzugt wurden, I

die Probe besonders interessant.

Sodann ging die Fahrt weiter zur Domiéne A\'d’b"*
Waren die Jungwinzer schon von den mustergiiltige? %
lagen in Trier begeistert, so kamen sie hier nicht mebBfz
dem Staunen heraus, denn was sie hier sahen, il p
alle Erwartungen. Inspektor K& ppe berichtete von ;j
Aufbau der Domiine, der sich in den Jahren von ﬁgﬂ'
1927 vollzog. Das Gut umfalBit insgesamt 104 ha, wovon o
Weinberge sind. Alles ist auf das groBziigigste und %
dernste angelegt. 5 km Kleinbahn-Schienenanlagé
fiir die Verbindung innerhalb des Weinbergsareals
Stock im Ertrag) und bringen alles Notwendige ohne 2 g
Kraftaufwand an die einzelnen Korps heran. Die
anlagen sind ebenfalls nach den neuesten Errung
von Wissenschaft und Technik gebaut, so daB Pr
2 bis 3 Mann den riesigen Ernteanfall allein verar
kiinnen. Welchen Eindruck dies alles bei unseren
Winzern hinterlief3, kann nur der begreifen, der well: e
welch’ schwierigen Verhiiltnissen und Bedingungen ..
mittelrheinischen Winzer ihren Weinbau betreibezﬁ

e

Es ist daher nicht zu verwundern, daBl sie die »“". g
stindigen Weinbergsarbeiter der Domine“ in A
Sinne beneideten. 28 reizende Einfamilienhéiuser VOB
Zimmer und Kiiche (je nach FamiliengriBe) sowie
Garten und etwas Feld bewohnen die Arbeiter mit
Familien und zahlen hierfiir an monatlicher Miete
Pacht nur 14,50 DM. Siémtliche Arbeiten werden
d. h. jede Familie ist fiir ein gewisses Stiick veran
verrichtet, wodurch einmal die Anlagen stets in _
haftem Zustand sind und zum andern die dort Bes®&™
ten einen ausreichenden Verdienst haben. :
Die niichste Etappe war Saarburg. W"i“ha:arﬁ- |
Zander vom Weinbauami Saarburg iibernahm T §
Fithrung durch das zu seinem Dienstbezirk 86" i
Weinbaugebiet der Obermosel. Die Besichtigung
Musteranlagen schloB sich an, und wieder ging €8
Richtung Nittel. Wie staunten die jungen Leute, :
lich der Omnibus hielt und Weinbaudirektor Zan te
kldrte: Was sie dort driiben auf der anderen sei
Mosel sehen, ist Luxemburg (Wormeldingen und Ab?)
gantische Weinberge, in denen keine Liicke zu sehe?
die restlos durch Wegenetze aufgeschlossen sind ung"
lich auf amerikaner Unterlage stehen, d. h. also, ©
Luxemburger Winzer die Kriegsjahre voll &
haben und uns dadurch um einige L#ingen vord als
Weinbaudirektor Weller wulite schon, warum er €
ziel der Fahrt die Aufbaugebiete der Oberm
hatte. Unsere rheinischen Winzer miissen immer o
durch die Praxis {iberzeugt werden, daB auch bel
Rhein auf die Dauer der Weinbau ohne -Umstell'é‘;l‘“g

mehr existieren kann. Deshalb lag auch der AbS
Exkursion bei einer griindlichen Besichtigung defun_'
rebengenossenschaft Nittel, der groBten der NE
Weinbauamt Saarburg gehéirenden Genossenschalt®
begegneten wir dem bekannten Rebenveredlun&=
listen, Weinbau-Techniker K irsten, der es in S
seligen Art ganz vorziiglich verstand, den Jun,
vom Rheine einmal den Werdegang einer PfroP el
allen Fehlerquellen eingeschlossen, in der Pra* g ffe
kliren, 1912 wurde der erste Reblausherd in NEZ/ g5t
gefunden. Seitdem sind /s des obermoseler Wem‘;oa h
reits auf amerik. Unterlage umgestellt Von den P
henden Europ#er-Bestinden sind mindestens 80% 2
verseucht. In diesem Jahre wurden in dem dortiﬁ":;ﬂ
welcher 600 ha Weinbau umfaft, 720 000 Veredl"nCoig
gestellt und man hofft in spiitestens 2 Jahren :
»Holzbeschaffung" vollstindig selbstéindig zu sein,
einem Rebschulgelinde von 45500 Quadratm
verwunderlich ist. Eine weitere Ueberraschung
Fachprobe von Weinen der soeben, fiir die m wie AL
ersten Male, gehtrten und gesehenen Rebsorten ¥ g
rois, Rulénder, Bouvier, wozu dann die bekaﬂﬂte;d_ )
Miiller-Thurgau und Riesling kamen. Aber hiel¥oh
Herr Kirsten das Riitselraten um Jahrgang un® -
eder
F.

in den meisten Fiillen durch die Bekanntgabe
beenden. Von dem sehr lehrreichen Tag konnte i
mit nach Hause nehmen.



Weiny in Riideshei : i . T

Wissen ftlich chwuchs In Bacharach und Steeg . . . daB in Rldesheim eine private , Weinwerbung® ihr

om l;chal. :' icher N; Universitit Mainz hatte den Unwesen treibt, der man sofort das Handwerk legen sollte?

B U T luA Vor gRr T I tauscht. Mit etwa Man begegnet ihr sonntags, wenn der Fremdenverkehr
al fiir 2 Tage mit der Praxis vertauscht. Mi ie gréGten Well chligt auf offener StraBe. D ht
enten stattete er Bacharach und Steeg einen Be- die groBten Wellen schldgt, auf offener Strafle. Da mac
ab, um unter Mitwirkung von Weinbaudirektor sich plotzlich eine Frau an die Fremden heran und bietet

mer den bei ihm ,Weinbau“ Hérenden einmal in :Lglan;t;galgl einer Fiinfliter-Flasche ein Gléschen Wein fiir

6T und Weinberg die rauhe Praxis der Theorie gegen- : .

hnbe‘ZlIstel]en_ Nach einer Besichtigung der WEII‘}EI‘Uﬂ* In der briitenden Hitze schaukelt diese Frau stunden-

Lmﬂ‘el Jacob Hiitwohl, Steeg, konnten die jungen jang jhre Flasche durch die Gegend. Fiir 30 Pfg. ergiefit

iy Sich auf dem Wege durch die Weinberge nach B_acha» sich der ,.Rt’.’}desheimer“ als schdumender Met entsprechend

Nﬂel;ron der auBergewdhnlich milhevollen Arbeit der  temperiert in das vom vielfachen Gebrauch verschmierte
heinischen Winzer iiberzeugen: hier wurde mlé c}?m Glas. Pfui, Deibel!

xam i . 2 . elfer ;

fy v, 7o" Hand geriihrt, dort knatterte der treue Mit Recht fragen die Gastwirte: Wo ist die Polizei, die

inzers, der Wengertsknecht; in einem anderen Korps ; 5 izt b
g‘ﬁn sich Jungwinzer mit der Riickenspritze ab, wih- eine solche ,Weinwerbung® unterbinden sollte? Die Polizei

B Wing 2] il ik ist nicht da. Und wenn ihr solche Appetitlichkeiten zu

%ﬂwas weiter die Motorfiillpumpe die _bp{ 1tzIb)-Lli_c§ Ohren kommen, dann schiittelt sie den Kopf und bestreitet

i Schlauchleitungen und Verteilerdiisen jagle. ie. Eine sehr einfache Methode, sich aus der Affire zu

w. e Frauenhiinde glitt der Bast beim Heften der Reben  SI€: ; SR der Affdre z

ey, : ild der Regsamkeit und Direktor ziehen. Aber nicht aus der Afféire ziehen konnen sich die

'ﬁller ‘ga!: ein bunte§ Bild der gg Bte gar manche Riidesheimer Gastwirte, die Riidesheimer Winzer und der

Wiy 'huﬁlg ﬂgze F%Ll;]éa%l;gnett:wf?er; .T-uBei einet klainen Begriff_',,Ri.ide:sheimer Wein®, Sie sind die Leidtragenden,

}%m‘obe zu deren Gelingen verschiedene hiesige Wein- denn eine solche ,Weinwerbung” muB sich eines Tages

Uite, of i, | ur Verfiigung ge- negativ auswirken, Ganz abgesehen davon, dafl das stun-

He art‘ ge ihrer besten Kreszenzen Iz)amen und Herren denlang herumgereichte ungespiilte Glas selbst auf noto-

Yo g hf?&oﬁﬁggéﬁ'éeﬁdéu?ﬁ1%%%5“Wein o des Viertiler- rische Trunkenbolde nicht appetitanregend wirkt.

Bbioteg Oberzeugen. F. W. Vor mehr %ls Jahresfrist berichtete eine Rheingauer
Tageszeitung liber das Unwesen von ,Bauchladenbesitzern®,
die sonntags in Riidesheim mit Wein handelten. Damals

Wupten Fie [dyon, Gere Reblaus, bestritt dii Po}l}izfti d{sfes Unwesen, weil sie angeblich

8. . daB qi issiondire im Herbst den Veérsuch nichts gesehen hatte. Wir erwarten auch jetzt wieder ein

:‘ehen, die “d;;zﬁ??&;zsg}??;i ;:l:uen? Nein, wir wuSten  Dementi, aber Tatsachen lassen sich damit nicht aus der

%noch nicht, . . . bis Herr Krimer-Badoni aus Rii- Welt schaffen.

% uns in einer grofen Frankfurter Zeitung in seiner Auch die an allen Ecken zum Verkauf angebotenen

2 »Die Heimkehr des Winzers* entsprechend auf- pjaschenweine sind oft von einer Beschaffenheit, die keinen
€0 geruhte. noch so durstigen Hund hinterm Ofen vorlocken kinnte, .

Alsg o itzerei die Rede: Wo bleibt da eigentlich die Weinkontrolle, die doch sonst
ﬁ% L s ;itrdgic\i;n s%?.rt; ;ersﬁ?drﬂfgnesg%rbe- Ist das Jahr mit Haus- und Kellerkontrollen so schnell bei der Hand
By o2 gibt's Quiilerei, ist es naB, gibt es auch Quilerei. ist?
g Quﬂl&rei ist immer gesorgt. Sauer verdient, d(_?r Wein,
| enn es im Herbst soweit ist, suchen einen die Kom-
Bazype dre noch iibers Ohr zu hauen, Das kommt noch

X ... dad eigfe:lxll:lich schon ldngst hiitte gelesen werden
o Vun L £ fasser ge- miissen? Jedenfalls meldete eine Wiesbadener Tageszeitung

:aﬂsds:;l 1:;;;; xizsr‘:ﬁesigﬁ;{ea;f 3:11;1 1%‘?{;2:’:; erum, %is pereits am 13. August d. J. reife Trauben an einem

B _ hitten wir noch ver- Riesling-Hausstock in Hallgarten. Als die Suche nach
E&:" Pt r:::-f :E:r \;Jiinz;{eoiﬂh ig:iinére?;l Nein, da kann diesem Naturwunder vergeblich blieb, wurde die Zeitung

e gy = itten im Wein- gebeten, den Irrtum zu berichtigen und e_ine_r Friihtraube
iy hietd‘?_,nhKODE seﬁutteal?. }”22;. ie;r“;;n e}t‘};?'n als Be- diesen Rekord zuzuschreiben, da beim Riesling zu dieser
Bg®F auf oiner Weinversteigerung (es waren im Rheingau  Zeit an bevorzugtem Standort im giinstigsten Falle weiche
; 27 ier Weinverstelg ite ihm aufstofen milssen, Beeren zu finden seien. Dieses Ersuchen eines anerkannten
\ gewesen wire, so hdtte 1 Weinfachmannes erbitterte den Berichterstatter, er fragte
: . das  zuriick, natiirlich nicht bei einem Winzer, lehnte Berichti-
Jaltlrm;ﬁ §:$ chw?:.r?i rﬁiﬁu ;V?ez:r;rzgfeiﬁthﬁa?:gnl 9. gung ab und beharrte: es war Riesling! Aus, basta!
A die mmissioniire heute zu den nahezu ausschlieB- Was soll das Ganze? Handelt es sich nur um einen un-
y unhafl‘otgebetn des Winzers gehoren, nachdem der  gohjbaren Berichterstatter und seinen Trotz: ,Ich widerrufe
del wegen der allgemeinen Kapitalverknappung pjel« Das lieBe sich verschmerzen. — Oder soll es eine
Noch in der Lage ist, in groBerem Umfang zu stel-  gensationsreklame fiir den Hallgartener Wein darstellen?
i wurden bekanntlich wihrend der letzten Auk-  pag hat Hallgarten — gottlob — nicht n&tig. — Oder soll
\ﬂ: im Rheingau tiber 2 000 Halbstiick Wein abgesetzt —  hjer einer mioglichst frithen Lese vorsorgliche Unterstiit-
Sy die Kommissionire). zung gewﬁhlga werden? Das wire allerdings eine Gefahr,
had da spricht dieser Herr in einer Tageszeitung von  der die Herbstausschilsse rechtzeitig vorbeugen miiBten.
‘N.(t)ﬂa’mh, der Kommissiondr versuche, den Wdiinzer
: zu hauen. Wie oft — wir mochten hiermit dieses %
K abschliefen — sind wihrend der Ft"llll_%iahl:'s'mer-1
%. heipt en die Preise ber die Taxe hinweggeschossen!

h&‘e:rb:lm geschmiihte Kommissiondr sich 1. nicht nur

Zu Deutsch: haben mehr Geld er- . . . dafl in Koblenz beim Richtfest fiir das neue Wein-

R alg gj i Winzerér verhalf ihnen dazu?  4orf als Werbestitte fiir den deutschen Wein — I‘z'le Ein_
e erwarteten. Und w laschen

_kmmm” P by bier getrunken wurde? Die umrahmenden Weinsticke, die

. Hiuser ,,Mosel"”, ,Mittelrhein und Sieb irrad
B dial:abe“ uns mit den Kommissiondren, Beet Hers gau und Pfalz ,,Wﬂrttemberg-Badenﬁngemrge B

g Qiegeg Romanschriftstellern { kamen sich aus-
;‘:l!%heir;rlh:h"éf e, Hon guten Rat geben, ein-  gesprochen febl am Flatze vor. So hnlich wie der ,Rol-
Ty _ejmu i r?ucrragen ‘wenn schon ihre Muse sie lendiener"' e w:;?d:s ahn, als er alg »Rollender
Uber gas Winzerleben zu schreiben. Oder “’;“iﬁﬂg: e en die Le .

Weinversteigerung zu besuchen. S Nichts geg e Leute vom ,Bau“ und ihre traditionelle

A te'lGewi y ten sie Wein trinken, ohne yorliebe filr Bier. Aber etwas gegen die V
ei2hlen n; Tafison, 5. wirde ihre Bildung eine Be-  er offiziellen. Schirmherren des Weindortes!” Vienelcnt

. indorfes! Vielleicht
€ erfahren: und das soll nicht einmal bel Ro-  jjepen sich auch unter den Leuten vom ,Bau* einige Wein-
._\"’Ut-tenem lebensgeféhrlich sein. freunde finden. Es hzandelt sich immerhin um eine zahl-

) reiche und durstige Nico Halbstiick
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Perfonelles

Karl Lorberg 60 Jahre alt

Am 11. August 1951 konnte Staatsminister a. D. Karl
Lorberg, Prisident der Deutschen Landwirtschaftsgesell-
schaft, des Verbandes der Landwirtschaftskammern West-
deutschlands und der Landwirtschaftskammer fiir Hessen-
Nassau, seinen 60. Geburtstag feiern.

Sein klarer Blick fiir die Realitéten, sein warmes Herz
fiir die Notleidenden, die Tatkraft, mit der er sich fiir die
rechtverstandenen Interessen seines Berufsstandes ein-
setzt, haben ihm Vertrauen und Verehrung nicht nur bei
den Bauern Hessens geschaffen, sondern in ganz Deutsch-
land seinen Namen zu einem geachteten Begriff gemacht.
Bei den Genossenschaften und Bauernverbinden, im
ZentralausschuB der deutschen Landwirtschaft wie in den
internen Beratungen im Bundesrat oder mit den jeweiligen
Bundesministern galt und gilt sein Wort stets besonders
viel, da jeder, der Karl Lorberg kennenlernte, wei3, dal
er fiir keine privaten oder Parteiinteressen sich einsetzt,
sondern fiir die Stimme der Vernunft und zum Besten des
ganzen deutschen Volkes.

Karl Lorberg wurde als Sohn eines Landwirts am 11. 8.
1891 in Moringen (Siidhannover) geboren. Nach Absolvie-
rung des Gymnasiums lernte er die Landwirtschaft auf dem
viiterlichen Betrieb und kam dann nach Wickstadt in die
Wetterau, wo er die 1200 Morgen groBe Pachtung seines
Schwiegervaters zu dem weitbeachteten Musterbetrieb
ausbaute.

1945 wurde Karl Lorberg zum Kreislandwirt von Fried-
berg (Hessen), sodann zum Prisidenten der neuerrichteten
Landwirtschaftskammer Hessen-Nassau berufen. Am
8. Januar 1947 iibernahm er das Amt des groBhessischen
Ministers fiir Landwirtschaft, Erndhrung und Forsten, das
er bis zur Neugliederung der hessischen Regierung Ende
1949 inne hatte. Anfang 1950 wurde er zum Vorsitzenden
des Verbandes der westdeutschen Landwirtschaftskam-
mern gewihlt. Seit Herbst 1947 steht er an der Spitze der
durch seine Initiative wiedergegriindeten DLG. C-s.

Professor Dr. Karl Kroemer 80 Jahre

Am 25. September 1951 feiert Prof. Dr. K. Kroemer
in Bonn in seltener geistiger Frische seinen 80. Geburtstag.

Dies ist ein AnlaB, des Geisenheimer Gelehrten
zu gedenken, der sein ganzes Leben in den Dienst des
Weinbaus und der Kellerwirtschaft gestellt hat, des Leh-
rers, der 36 Jahre lang in Geisenheim eine Generation
von Studierenden in die Grundlagen und Fortschritte der
angewandten Botanik, der Rebenveredlung, der Gérungs-
wissenschaft und der Hefeseinzucht einfiihrte. Er hat iiber
diese seine wohl liebste ‘LAtigkeit bei seiner Abschieds-
vorlesung selbst einmal gesagt: ,,Ich habe Sie, meine jungen
Freunde, in so mancher Stunde einfiihren diirfen in das
vielgestaltige und wundervolle Lebensgetriebe der Pflanze.
Ich habe Ihr Verstindnis wecken diirfen fiir die biologi-
schen Vorginge, um Ihnen das nétige Riistzeug zu geben
filr die Arbeit Ihres schénen Berufes. Es war mein Be-
streben, Sie, meine lieben Freunde, zu iiberzeugen von dem
Ernst der wissenschaftlichen Arbeit und Thnen zu bewei-
sen, dafl wir nur durch tiefgriindige Gedankenarbeit, un-
ermiidlichen Fleil, klaren, von falschen Vorstellungen
nicht getriibten Blick und durch scharfes Urteilsvermdgen
zu wahren und fruchtbringenden Erkenntnissen unserer
Umwelt und unseren Pflichten gegen Volk und Vaterland
gelangen konnen.“

Was er seinen ehemaligen Schillern flir ihr spéteres
Leben an gediegenem, wohl abgestimmtem Wissen, aber
auch an Griindlichkeit und Genauigkeit des Denkens und
innerer Haltung mitgegeben hat, das ist den meisten spé-
ter im Beruf erst klar geworden. Nicht umsonst sprechen
heute seine alten ,Ehemaligen® gern von dieser ,ihrer"
Zeit,

Professor Kroemer gehérte zu dem Typ eines Ge-
lehrten, der auch zugleich Péddagoge ist, im besten Sinne
des Wortes.

Von seiner vielseitigen Forscherarbeit seien hier
nur einige seiner wichtigsten Arbeitsgebiete erwihnt, die
fiir Weinbau und Weinbereitung von besonderer Bedeu-
tung gewesen sind.
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Mit sein Hauptarbeitsgebiet im Botanischen Institut &
Lehr- und Forschungsanstalt fiir Wein-, Obst- und G ol
bau Geisenheim a. Rh. war die Rebenveredlung o
die Ampelographie. Was hier seit dem Jahre 1994[”,
wissenschaftlichen Erkenntnissen von ihm und seinenw
maligen Mitarbeitern auf dem Gebiet des Pfropire in
baus in z#her Arbeit geschaffen wurde, kann man”-.
Weinbauschrifttum nachlesen. Was in dieser Zeit “:SW‘
damaligen Konigl. PreuB. Rebenveredlungsko tion¥"
der Prof. Kroemer ebenfalls angehérte, an Organisé bt
und Planarbeit fiir den Rebenwiederaufbau, die
veredlung getan wurde, wissen heute nur noch ﬂieﬂw
nigsten. Was er dariiber hinaus allgemein tiber dié Dk
an sich zu sagen wuBte, hat er 1923 in seinem BUChM
Rebe* mitgeteilt. AuBer dieser Anatomie und PhS"":’w‘
der Rebe ist bis heute keine #hnliche Zusammenf
mehr erschienen, fer

Auf dem Gebiet der Girungskunde und der H%oﬂ'
reinzucht war er eine hidufig zu Rate gezogene
tit, wovon die weitgespannte Beratungstiitigkeit der
zeugt. o
Diejenigen, die Prof. Kroemer personlich kanntel
innern sich auch heute noch gern mit ]:)r:nrﬁ:barkeit
Hochachtung jenes Mannes, der zu seiner Geise un'"‘
Zeit so vieles zur Bedeutung dieser Anstalt beitrug gdi'ﬂ'
dieser Forschungsstiitte sich einen Wirkungskreis b’
der weit iiber die Grenzen des deutschen Weinbats =
strahlte, g

.

Johannes FueB t

Am 7, August starb in Oberlahnstein im 73. Le
Weinbauoberinspektor Johannes Fue3. Am 30.
1878 in Altencelle (Kreis Celle) als Sohn eines _
geboren, erlernte er den Gértnerberuf. Nach der
in den beriihmten Gartenanlagen von SchloB Herrefi ¢ »
bei Hannover besuchte er das Pomologische Instifg
Reutlingen, war von 1901 bis 1902 in England is
Orchideenzucht und in Weinbrennereien, von 1903 bbaﬂ i
an der Lehranstalt fiir Wein-, Obst- und Garte“uk;ﬂ’
Geisenheim und schlieBlich bei der Landwirts in [l
mer in Halle/Saale titig. Im Jahre 1908 trat er
Dienst der Rebveredlungskommission Geisenheim-

Ein Jahr spiter wurde ihm der Aufbau der né o
teten Rebveredlungsanstalt in Bernkastel-Kues alsﬂh"
und einzige Anstalt fiir das Mt}selw.r..-einb.':n.lgebi}et :
tragen. Zuniichst hatte sie die Aufgabe, die Vorbed .
fiir die spitere Umstellung des Weinbaus auf Pmiglﬂ g

uné n

il

=
Y

W

zu klidren, Dort wurde in den Jahren 1909 und
JKreiswingert“ eine 2 ha groBie Versuchspflan? e
fast 10000 Ppropfreben und iiber 3000 wurzelechte’;ﬂ :
angelegt, Sie hat gezeigt, daB die gepfropften R€

,,” 4

et

&

héheres Alter erreichen als die wurzelechten un
Weinqualitit durch die Pfropfung nicht ungiins
fluBt wird, sofern man eine dem héheren Ertrag
pfropften Reben entsprechende Diingung gibt. ieﬂ“d‘ !
1912 legte FueB eine Versuchspflanzung mit R gi :
reben an. So entstand die erste Klmu.-naﬂIsl ;

Moselweingebiet, ja im Rheinland ﬁberhaﬁggwd" !

—
w
T

"

wurde zum Mitbegriinder der Klonenzucht im
Weinbau. Ihre Ergebnisse waren nicht nur fiir die ie
ertragsreicher Pfropfreben, sondern ebenso filr ddegﬂr
pflanzung {iberalterter Weinberge von grundleger
deutung. of
Auch legte FueB 1912 in der oberen Hilfte des
gartens einen Amerikaner-Schnittweinberg an.
In der richtigen Erkenntnis der Wichtigkeit de¥
beobachtung fiir die Rebschiidlingsbekimpfung Pe jenté
FueB im Jahre 1912 eine Klimastation und be%,
jahrelang eigenhindig. Im Jahre 1931 von der ¥
zweigstelle der Biologischen Reichsanstalt ﬁbeﬂh
erfaBt sie als einzige Station das Weinklima im 405
und verfiigt nach Ablauf desJahres 1951 iiber ein€ f
liickenlose Beobachtungsreihe, )
19268 wurde ein 1,1 ha groBer Amerikaner Sd“ﬁd; 9"‘ :
bei Wiltingen angelegt. Die Erzeugung von jahr’ kpﬂ’ﬁ
120000 Pfropfreben fiir die verseuchten Gebiete gel
neue Aufgabe hinzu. Zahlreiche Versud:spﬂﬂnzu:biaﬁ '
Pfropfreben wurden im ganzen Mcnse11.!.!*:3111193‘-“3l M

SN

schaffen und nach Wuchs und Ertrag laufen
und lieferten wertvolle Erfahrungen fiir die
von Pfropfreben. by
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Im Jahre 1931 wurde FueB zum Oberleiter der Rebver-
%ulsanstalten am Rhein mit dem Sitz in Oberlahnstein
!fi.l]t:]nn Diese ehrenvolle Berufung, der er sich aus Pflicht-
e nicht entziehen wollte, brachte FueB gleichzeitig
n poroBen Schmerz: den Abschied von der Mosel. Er hat

Niemals ganz iiberwunden, denn der Wirkungskreis,
‘he:: sich hier aufgebaut hatte, war der Inhalt seines

M Eeworden, =, ”
oy It vorbildlichem Eifer hat FueB unermiidlich fiir den
!hletadlen Weinbau gearbeitet. Seine gute Ausbildung und
'.u“ireiﬂlﬁ‘n Erfahrungen veranlaBten ihn zu einer engen
2 enarbelt mit der Wissenschaft. Er wulite genau,
%‘fe nicht entbehrt werden kann und unterstiitzte sie
ludﬂhsurch Mitteilung von Beobachtungen und durch

Dey ung von Versuchen in vorbildlicher Weise.
kirg rheinische Weinbau und besonders der der Mosel
b wort in Johannes FueB einen Mann von hervorragen-
’lllg issen und Kénnen, einer grundanstindigen Gesin-

und einer nimmermiiden Schaffensfreude, dessen
en er stets dankbar in Ehren halten wird.
Dr. Zillig

fiir den

Rheingauer Wein

Duaé:' auf den beiden Herbsttagungen in Trier und Bad
eim vom Weinbau und Weinhandel an das Gast-
N Weewerbe gerichtete ernste Appell, die Bemlhungen
finwerbung nicht weiterhin durch ungercchtfgrtlgt
verdienstspannen aufzuheben oder ins Gegenteil zu
Ten, wurde durch den warnenden Hinweis ergénzt,
Sich der Weinabsatz stindig mehr auf den Lebens-
lg.ei‘:lnzelhandel verlagert und heute im Einzelhandel
Aug Bréfer ist als im Gaststiittengewerbe.
'“hel der ANUGA (Allgemeine Nahrungs- und Genuf-
%{eﬁmstemng; Kiln 1951 vom 6.—14. Oktober ragt die
'j!rm&n Weine, Spirituosen und Biere mit fast 100 STOB‘?H
‘lh,z hervor., Die Deutsche Weinwerbung GmbH. in
at die Absatzchancen gerade fiir Flaschenweine auf
Aussl:ellung klar erkannt und sich durch eine Wem;
€ sowie die Lehrschau ,Der Wein im Einzelhandel

'-\.hlt ®inem erwarteten Besuch von 250 000 Besuchern, die
fg) OWeit es sich um Berufsinteressenten handelt, aus
-"‘-"ngues“mt*’-n Bundesgebiet rekrutieren, soweit sich die
Mﬂ, Ung an die Verbraucher wendet, vornehmlich aus
Mxem von Koéln bis Disseldorf, Essen, Aachen, Bonn
hl‘fglenz zusammensetzen, diirfte es sich um eine aus-
N Ia ete Méglichkeit handeln, fiir den Rheingauer Wein,
:kl hﬁomehmlich als Flaschenwein bekannt ist, zu wer-
'%Q € ganze Reihe bedeutender Tagungen wahrend der
%ﬂeu fiihrt deutsche Produzenten, Exporteure und
\r te zusammen, Dabei liefe sich auch fiir den Be-

) 3Us Rheingauer Weinbau- und Weinhandelskreisen

die anderen Nahrun dG Bmittel wie Milch,
I\h ! gs- und Genub &
» Fisch, Tabak, Obst und Gemiise, sc}wkoladﬂ:
nuﬂ""’&ren, aber auch die Konkurrengetrﬁn”?e’a;f :
den, Spirituosen, SiiBmost und Bier dle gm; Ei
Chhejt Wahrnehm!en, mit dem I...tﬂ.-‘::nensrmt.t‘;]:'3 ntz:k;'
8 wertvollem Absatzférderer in engen A%r;atz-
Men, wird hoffentlich auch der Wein diese
Tlolgreich fiir sich ausniitzen.

Wertyolle Geschilftsbeziehung ankniipfen oder aus-
Dy
S

. Ok-

Frankfurt a. M, vom 21. September bis 1 3

by, enth#lt u. a. die Lehrschau der Deutschelz :&T&i;.

ke & GmbH.,, Mainz, ,Der Wein in der Gasts vaﬁ' e,

b +Der gedeckte Tisch* nimmt auch die he“:e 6

' -h,,‘i“um wichtigen Platz ein. Reichliche Geleg‘et;:n iten,

Mhnmisse der Kochkunst mit passendem G:; :;{ a:g
s@aﬁl‘t;nkaﬂnen dem Wein seinen dominierenden

i i — Ver-

Omischen Meisterleistungen sichern. —
maﬂltasﬁgsene fm; Veranstaltungen bereichern
ung,

hh -
wundesfﬂehschau fiir das Hotel- und Gaststitien
165

Da das Thema ,Der Wein in der Gaststitte* fiir das
Weinfach von brennender Bedeutung ist, kann ein Besuch
der Bundesfachschau zu Gespriichen filhren, die den Boden
fiir eine befriedigende Annéherung der Standpunkte in
der Weinpreisgestaltung der Gaststiitten bereiten. Die wohl-
wollende Stimmung durch den ermoglichten Genul} er-
lesenster Gerichte sollte nicht ungenutzt bleiben.

Die Bundesbahn gibt zum Besuch der ,Bundesfach-
schau“ im Umkreis von 100 km von Frankfurt nicht nur
an den beiden Sonntagen (23. 9. und 30, 9.) sondern auch
an den beiden Wochentagen (25. 9. und 28. 9.) Sonntagsriick-
fahrkarten mit 33'/s% Erméssigung aus.

Zum Wettbewerb ,Die gut angezogene Flasche“

Das Preisrichterkollegium hat den Wiinschen zahlreicher
Interessenten entsprochen und beschlossen, den Wett-
bewerb bis 20. Oktober d. J. zu verldngern,

Die Zahl der eingegangenen Entwiirfe war erfreulich
hoch. Der Beschlul3 liegt auch im Sinne der Organisation
der Gebrauchsgraphiker.,

Einsendungen an die Anschrift des Weinbauverbandes
Rheinhessen e. V., Mainz, Schillerplatz 7.

Marttberidyt

Mit Sorge betrachtet die deutsche Korkindustrie die
stiindig weiter steigenden Preise fiir Korkholz in den
Ursprungsliindern, desgleichen die allgemeine Preiserhé-
hung fiir Nebenprodukte, wie Verpackungsmaterial, Jute-
gewebe, Papier, Paraffin, Werkzeuge usw. Die fiir Korken
und Korkwaren im Inland zu erzielenden Preise konnten
mit dieser Preisentwicklung des Rohstoffs und Verarbei-
tungsmaterials nicht Schritt halten. Die Lage auf dem
deutschen Korkmarkt wird zur Zeit durch das Fehlen der
gingigsten Korkholzsorten stark beeinfluft. Wenn auch im
Augenblick noch der Bedarf des innerdeutschen Marktes
gedeckt werden kann, so ist doch damit zu rechnen, daB
bei weiteren Importschwierigkeiten fiir das Rohmaterial
Einschrinkungen erfolgen miissen.

Se[dydftsnadjridyten
In diesem Jahr blickt die HAMMER BRENNEREI

Landauer & Macholl in Heilbronn auf ein 90jihriges Be-
stehen zuriick.

Die Firma wurde 1861 in Heilbronn von dem Grof-
vater der jetzigen Inhabergeneration gegriindet und ist
seitdem mit einer mehrjihrigen Unterbrechung wihrend
des Dritten Reiches im Besitz der Familie Landauer. Die
HAMMER BRENNEREI ziihlt zu den grofien Weinbrenne-
reien und Likorfabriken in Deutschland und genieBt weit-
hin den Ruf fiir die Erzeugung von Qualitéitserzeugnissen,
die unter der HAMMER-Schutzmarke vertrieben werden.

Aus Anlafi der 90jdhrigen Wiederkehr des Griindungs-
jahres kommt die HAMMER BRENNEREI mit einem
Jubiliumsbrand” auf den Markt, einem Spitzenweinbrand
in der originellen Craquélé-Flasche. Von einer offiziellen
Feier des Jubiliums wurde abgesehen; es soll dies der
Hunderjahrfeier in 10 Jahren vorbehalten bleiben,

Der Lefer fragt — —
die Rfeingauer MWeinzeitung anttuortet !

Herr A. 8., Lorch/Rhein fragt an: ,Teilen Sie mir doch
mit, ob die Verwendung von ,Kornitol“ als Verstinkerung
gegen WildverbiB an den Jungfeldern eine Gefahr fiir die
Nebenlieger bedeutet, Ist es méglich, daB bei der Verwen-
dung im Sommer dann im Herbst die Trauben bzw. der
Most nach diesem Versténkerungsmittel schmeclkt?*

A ok bl woblsins Witk

LKorni rkung gegen Has -
wild, jedoch ist Schwarzwild nicht so efnpfmdlfghuéladgzgil:l.
Solange noch keine Reife an den Trauben einsetzt kann es
an den Jungfeldern, ohne Schaden fiir dje Neﬁenlieger
Verwendung finden. 5—6 Wochen vor der Reife ist es je:
doch unbedingt aus den Weinbergen zu entfernen, weil
sonst die Kondensdiimpfe des Kornitols sich als Geschmack
bei den Trauben anlagern und auch in den Wein hinein-
gelangen.
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Versuche, die ich schon vor 23 Jahren durchgefiihrt
habe, zeigten, dali es unmdéglich ist, diesen Geschmack durch
kellerwirtschaftliche Behandlung zu beseitigen. Meist
waren die Fiisser ebenfalls so stark in Mitleidenschaft ge-
zogen, dal sie [iir die Weineinlagerung nicht mehr ver-
wendet werden konnten.

Wir empfehlen Ihnen daher dringend, alsbald die mit
Kornitol getriinkten Lappen aus den Weinbergen zu ent-
fernen, Bxbh.”

Die Rheingauer MWeinzeitung gratulieet

In Martinsthal feiert am 17. September Herr Karl
Philipp Rohrig seinen 87. Geburtstag. An hartes kirper-
liches Arbeiten von Jugend an gew®hnt, war er neben
seiner landwirtschaftlichen und weinbaulichen Tétigkeit
auch als Unternehmer mit dem Bau von Wasserleitungen
und Drainagen beschiiftigt.

Wenn heute die Beine nicht mehr so richtig mitmachen
wollen, so findet er trotzdem noch den Weg zu einem Glas
Wein. Wir wiinschen ihm zu seinem Geburtstag das Beste:
Gesundheit und viel Sonne an seinem Lebensabend. St.

Hallgarten. Anna Séngen wurde am 9. September
72 Jahre alt. Die ,Tante Anna“ ist noch stets im Felde tiitig
und mit ihren Weinbergen aufs engste verbunden. — Auf
71 Lebensjahre blickte am gleichen Tage Winzer Eduard
Dietrich zuriick, — 80 Jahre wurde dieser Tage Elisabeth
Neunzerling. Auch sie war bis ins hohe Alter im Win-
gert titig.

Bldyerede

Das Spirituosenjahrbuch 1951. Ganzl., Taschenformat,
304 Seiten ist zum Preise vom DM 6,— zuziigl. Porto- und
Nachnahmespesen vom Verlag Dr. Brogsitter, Stuttgart-
Degerloch, zu beziehen,

Es ist mehr als ein Jahrbuch, ein Fachbuch und Nach-
schlagewerk fiir den Fachmann. Als wichtigster Teil konnen
wohl die Ausziige und Kommentare iiber die auch fiir den
Produzenten schwer zu iiberblickenden monopolrechtlichen
Verpflichtungen, aber auch die méglichen Erleichterungen
gelten. Die besonderen Preisverhiiltnisse in Zusammenhang
mit der Ausfuhr, statistischen Angaben iiber den Brannt-
weinverbrauch der Bevilkerung in den einzelnen Jahren
und Léndern, die Anzahl der Brennereien, den Zolltarif,
wichtige Adressen, die Begriffsbestimmungen der einzel-
nen Spirituosen und nicht zuletzt Kalkulationsgrundlagen
und -beispiele runden den betriebswirtschaftlichen Teil
des Jahrbuches ab. Facllich interessante und unterhal-
tende Beitriige iiber die natiirliche Reifung und ihre Be-
schleunigung, die Natur der Aromastoffe, das Wesen der
alkoholischen Girung, die Berufsausbildung sowie histo-
rische Riickblicke erginzen das Jahrbuch in einer Weise,
dall bei alljihrlichem Erscheinen eine wertvolle kleine
Fachbibliothek entstehen wird. h.

Taschenbuch fiir das Fafi- und Weinkiiferhandwerk,
herausgegeben vom Verband des deutschen Fal3- und Wein-
kiiferhandwerks, Gildeverlag Hans-Gerhard Dobler, Alfeld
(Leine); 256 Seiten, Taschenformat 10,5X15 cm in Ganz-
leinen, DM 5,—.

Als Nachfolger des seit 1926 nicht mehr erschienenen
»Bottcher-Kalenders“ schlieBt das vorliegende Taschen-
buch, das zun#chst nicht alljihrlich, sondern nach Bedarf
erscheinen soll, sicher eine schmerzlich empfundene Liicke
im Fachgewerbe.

Es enthélt nicht nur alle wichtigen Anschriften von
Behorden, Verbiénden, Genossenschaften, Innungen u. a.
neben praktisch verwendbaren Aufstellungen iiber Zoll-
tarife, MaBeinheiten, Frachtkosten, aus der gesetzlichen
Unfallversicherung, dem Arbeitsrecht, dem Weingesetz,
sondern daneben technische Ratschlige filr die Werkstatt
sowie als vielleicht wertvollsten Beitrag fiir die Mehrzahl
der kleineren Befriebe Kalkulationsratschliige und diverse
Kalkulationsschemen. Auch der Tabellenteil wird das
yTaschenbuch* zu einer oft befragten Auskunftei des Prak-
tikers machen. Das ,ABC des Weinkiifers* gibt dem Wein-
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kiifer in Stichworten Auskunft iiber die wichti
Arbeitsgebiete seines Faches und erkliirt die bedeulet=
Fachbegriffe nach dem neuesten Stand der kell W
schaftlichen Erkenntnis, wie z . B, beim ,Entsiuern’ #
schleimen®, , Siureabbau“ anerkennend festgestellt
konnte. Ausfiihrliche Zuckerungstabellen (trocken und
werden dem Weinkiifer manche Rechenarbeit ersp

g
it

Jahrbuch ,,Wein und Rebe*, Verlag der Deutschen
Zeitung Kirchheim & Co. GmbH., Mainz, Postf“h
Herausgeber Dr, E. Goldschmidt, Preis 25,—. . M

Bereits das Inhaltsverzeichnis, die vom Redak!
komittee (Prof. Dr. H. Schanderl, Geisenheim,
F. Stellwaag, Geisenheim, Prof. Dr. E. Vogt, Freibuf)
gewiihlten Themen lassen erkennen, wie erstaun
seitig die Wissenschaft um den Wein ist und sein ™ Sl
H. Draczynski: ,Die bakterizide Wirkung von W
Traubenmost* (Siure-Alkohol-Verhiiltnis iibt b@
Wirkung aus, unterstiitzt von Aldehyden und Este
fert der Medizin Anregungen, — Dr, Bruno Gij_tﬂ
kimpfungsmiglichkeiten der Blattreblaus® Wwe
Weinbaupraktiker wirkungsvolle Bekidmpfungs
teils sensationellem Erfolg nach, darunter neuer®
innertherapeutische Priiparate, die zu einer mild preh
Revision des Reblausgesetzes bzgl. der Blattreblaus
kinnen., Eine zweite Arbeit von Dr, Gotz iiber »
synthetischer Insektengifte® ist durch ihre g;-ﬁndﬁd’
gewissenhafte Versuchstanstellung ein wertvoller
zur genauen Kenntnis der bekanntesten th;‘d’
bekdmpfungsmittel und ihrer Eigenschaften. —
Koch und G. Bretthauer: liber den ,Einfluf von
auf Aroma verschiedener Weine“ erbringen den
daB schonende Ultraschallbehandlung anhaltende s':‘lﬁ
bewirkt, Obstdessertweine geschmacklich werbe
Traubenweinen jedoch die Blume beeintrichtigh 3
subtilen Aromabewertung angepalite chemisch-an®
Methodik zeugt von der Beherrschung der C]}.
H. Kordes: ,Steigerung der Anwuchsprozente =
durch Auswertung langjéihriger GroBversuche e
der Wuchsstoffzwischenbehandlung nachweisen.
Schander] “Einflull des Entsiiuerns, der Schonunge? =
Lichts auf rH und pH der Weine* liefert der ke
schaftl, Warnung vor MiBfbrauch des Entsiiuerns
Schonungen die wissenschaftliche Berechtigung. den
Einfluf des Lichtes und der Flaschenfarbe auf esel
schmack des Weines wurde experimentell bewl&yglt
Prof. Stellwaag: ,Abtétung der Reblaus unter E;;W o
des Stockes“ muf aus den groB angelegten Versi 0
1950 folgern, daf nur das Kulturalverfahren mb agt
Schwefelkohlenstoff pro gm ausreichende Dezimi¢
Zwischenlosung erreicht, daB alle anderen Mitt
gend waren. — F. Villforth’s Arbeit iiber die ,Be"
der Ameisensiiure im Wein*, ausgelst durch €in€
suchung tiber die Ursache des , M#uselns*, steht oxl
beispiel fiir die auBlerordentlich griindliche und €X'y
tell umfangreiche weinwissenschaftliche Arbeit. T;ef -
mermann: ,Das Klimagramm als Hilfsmittel in rl-““
baulichen Forschung* gibt nicht nur eine AufkIart,
die Trockenschiiden 1947 und deren Ausbleibe? Loyt
trockeneren Jahre 1949, sondern weist auf die © em®
des Klimagramms filir alle langfristigen Probl
Weinbaus, besonders der Rebenziichcung hin. 1

der Inhalt des Jahrbuchs unterstreicht U
Schwerpunkt der Geisenheimer Anstalt in
wissenschaft. -

Die Fachwelt kann bei aller dankbaren Aﬂ"”“ﬂ’i’g '-

fiir die Wiederherausgabe des Jahrbuchs doch ein®y, 3
nen Schreck {iber den Preis nicht verbergen. )

1 ot "¢
Nicht nur die Zusammensetzung der Redal‘ﬂ M

Die Fruchtweinbereitung. Ein Wegweiser ¥
und Haushalt. Von Prof. Dr. H. Schander] und P™
beide Geisenheim. (Heft 53 der Sammlung » A
und Fortschritte im Garten- und Weinbau“) #
71 Seiten mit 32 Abb, Preis kart. DM 2,60. verlob =
Ulmer, z, Z, (14a) Ludwigsburg.



IIIu-BEi der Liberalisierung des Handels wird sich die Ein-
Sam hdwirtschaftlicher Erzeugnisse nach Deutschland im
_\mthIPtSChaftlidlen Interesse nicht ausschalten lassen.

Erreichbarer besserer zeitlicher Abstimmung der Im-
nh_i;“'il‘d sich jedoch die gesamte Obsternte nicht immer
et them Zustande zu giinstigen Preisen an den Konsu-
;ms?‘l absetzen lassen. Neben der Verwertung in der
ey tvenindustrie und in SiiBmostercien spielt dabei
tng die Fruchtweinbereitung eine nicht ganz unbedeu-
M:esﬂlle. Aber auch hier gilt — genau wie bei den
aligs,  crwertungsformen — der Grundsatz, daB nur

dtsware Gewihr bietet fiir zufriedenstellende Preise.

,enﬁher_sollte jeder Obstbautreibende iiber die E_‘ruci;t-
t, eitung wenigstens in grofen Ziigen Bescheid wis-
),md&mlt er die Méglichkeit hat, Apfel und Birnen,
%Eheeren, Erdbeeren, Heidelbeeren, Johannis- und
h‘%;beeren sowie die iibrigen Beerenarten, nicht zu
Hﬂe en Kirschen, Hagebutten usw. auf mdoglichst ein-
U n"nd billige Weise zu wohlschmeckenden Getréinken
Tarbeiten. Dije richtige Anwendung des Wasser-,
Q]u.s ~ und SHurezusatzes, von Reinzuchthefe und Hefe-
Egmal?- ist aber vielen nicht gelidufig, und so werden vor
.linelm Haushalt aus Unkenntnis oft Obst- und Beeren-
hrnde:rzel-lgt. die alles andere als ein GenuB, mitunter
U gesundheitsschiidlich sind. Ohne ein neuzeit-
Und zuverlissiges Rezeptbuch geht es also nicht!
icherweise ist die lingst bewihrte Schanderl’sche
et Berade rechtzeitig in vollig neubearbeiteter 3. Auf-
P‘-‘hlenen; wer danach arbeitet, hat die Gewdhr, ein
'ﬂrwatsgﬂrtink zu erzeugen und weif3 auch, wie er sich
hAle,l.eim“l'amkheiten und -fehlern schiitzen kann. Ein be-
\hdea Kapitel ist der Herstellung von Siidweintypen
®m sog, Sherrysierungsverfahren gewidmet.

k:tgll;"_lﬂn‘-t. Nr.9 des, Instituts fiir Obstbau®, Berlin, 3. Auf-
a1 1951, Limes-Verlag, Wiesbaden. Preis DM 2,40.

\t‘g% Seiten Zeitschriftenformat mit 64 Abbildungen
‘“ftu Vom Verfasser, Prof. E. Kemmer, betriebswirt-
Yig,he und physiologische Betrachtungen iber die
bll'llt'-ll' im deutschen Obstbau angestellt. — Im Ti\_i'ﬂll’l-
‘uum et, wo das Klima einem wirtschaftlich erfolgreichen
Nige- tS0bstbau giinstig ist und der Obstbau als krisen-
: ;;nde Ergéinzung des Weinbaues wesentliche Bedeu-
%hlat’ ist die Schrift als wertvolles Hilfsmittel zu
.*Jage N, Ist sie doch‘geeignet, nicht nur bei einer Neu-
I?"he Feh].er vermeiden zu helfen, sondern auch bei
oy Nden Anlagen unbefriedigende Ergebnisse zu er-
%y Und abzustellen. Erstaunlich, wieviel Wesentliches
I"""'-‘-l'tbzares auf so knappem Raum gesagt wird. x.

:‘E::l‘)g »Die Fachpresse der Land- und Ernihrungs-
b‘li}n fe, 1951, Agrarwerbung GmbH, Hamburg 1,
ey

Annhays,

uz""'*?ite Ausgabe dieses Fachpresse-Kataloges mit
'ﬁ&ez’e?skhtlichen Zusammenstellung aller periodischen
&gﬂah,,f chungen des Fachschrifttums stellt durch die
i an e aller Neuerscheinungen, Kennzeichnung der der
'Hemfesdlmssenen Organe und weitgehendere Auf-

we einzelnen Fachgruppen eine Verbesserung

und Bereicherung der ersten Ausgabe dar. Die als sicher
vorauszusetzende Absicht der Herausgeber, den Fach-
presse-Katalog jéhrlich herauszugeben, kann nur begriifit
werden. .

Deutschlands Weinbauorte und Weinbergslagen, Ver-
lag der Deutschen Weinzeitung, Kirchheim & Co. GmbH,,
Mainz, Postfach 120. 6. Auflage, bearb. von Dr. E. Gold-
schmidt, Preis DM 23,—.

Die in der Einleitung aufrichtig erwihnte Tatsache,
daf nicht von allen Gemeinden die neuesten Angaben zu
erhalten waren, dndert nichts daran, daB dieses Buch eine
empfindliche Liicke in der Weinfachwelt schlieit, Fiir eine
zuverlidssige Zusammenstellung aller Weinbauorte Deutsch-
lands, ihrer Weinbergs- und Gattungslagenamen mitsamt
der angebauten Rebsorten und bekannten Rebflichen, so-
weit dies iiberhaupt moglich ist, biirgt der Name Dr. Gold-
schmidts und des Verlages der Deutschen Weinzeitung.
Man braucht nur an die &ulierst zweifelhaften Erscheinun-
gen auf diesem Gebiet in der letzten Zeit zu denken (z. B.
an das ,Grofe Deutsche Weinbuch“), um die vorliegende
Ausgabe mit allem Wohlwollen zu begriiBen. Allein der im
gesamten Weinfach beabsichtigten Lagenamenvereinfa-
chung kann das Werk eine wertvolle Grundlage bilden, um
Entscheidungen zu erleichtern und Mehrdeutigkeiten
auszuschalten. —

Die von bekannten Personlichkeiten geschriebenen
Einleitungen zu den einzelnen Abschnitten geben eine
treffende Charakieristik der betr. Weinbaugebiete. Die
Landkarten sdmtlicher Weinbaugebiete stellen eine wert-
volle Erginzung dar. Falls dieselben zugleich mit der Er-
ginzung der erwihnten Gemeindeangaben bei der nichsten
Auflage noch libersichtlicher und priziser gestaltet wiir-
den, giibe es iliberhaupt nichts mehr an diesem wichtigen
Nachschlagewerk auszusetzen. h

Aus dem Rheingou

Besuch aus der Schweiz in der Weinbauschule Eltville

Professor E. Jeangros, der Vertreter des Amtes fiir be-
rufliche Ausbildung der Schweizer Bundesregierung in
Bern, besuchte in Begleitung von Herrn Reg.-Dir. Prof. We-
felmeyer, dem Berater der amerikanischen Militédrregierung
fiir Berufsschulangelegenheiten, die Weinbauschule Eltville.

Prof. Jeangros war erstaunt, in ein und derselben Kel-
lerei neben dem Qualititswein auch Qualititstraubensifte
kredenzt zu bekommen. Er will seine Landsleute in der
Schweiz, wo sich die Verfechter der alkoholischen und anti-
alkoholischen Getréinke feindlich gegeniiber stehen, auf die
hier auf diesem Gebiet herrschende GroBziigigkeit auf-
merksam machen. Sch.

4\

Sehorey Keliarnm vnd Gardte
ver Obat- wnd Walnsdure
dureh

Kellerlack- Spiess

,blau, rot, griin
welse g Farolos ©

g
g?ﬁ"kll%eh“ und Verleger: Verlag Wilhelm
“liua' =V
]E]Orn' Frankfurt a. M. — Druck: Buc
‘kfnljfhﬂi

Yy

‘Wagner,
Dr.

ch DM 2,80 zuziiglich Zustellgeb
Nr. 1196 und deren Postscheckkonto:

l!;,-li,l ¥
anuskripte wird keine Ge

Ngte M,
steht kein

uckerei Joh. Wa : et
hgll];r. — Z. Z Anze?gnenpreisllste Nr. 4 giiltig. — Bankkonto:
Frankfurt/M. Nr. 451 .zu Gunsten Rheingauer Weinzeitung®. — Fiir
wahr iibernommen, — Bei Lieferungsbehinderung infolge héherer Gewalt s
Anspruch auf Riickerstattung.

Frankfurt/M.-Hochst, Emmerich-Josef-Str. 18, Tel. Frankfurt 16
.Verwaltung: Frankfurt/M.-Hdchst, Emmerich-Josef-Str, 18, Tel.; o]
H. Pfeifer, Frankfurt/M.-Hochst. Verantwortlich fiir den An

Frankfurt
zeigenteil:
— Bezugspreis:

Volksbank Elt-

er & Sohne, Frankfurt/M.-Héchst,
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KORKE
sind anerkannt gut u. preiswert

R.Pecher, [14a) Niirfingen

Neue Fasser

rund und oval in allen GroBen,
sowie einmal gebrauchte 600
Ltr. Fasser frisch v. Wein ent-
leert in prima Qualitdt abzu-

geben.
M 1] L]
. GOTL - Kiiferei
Wertheim a. M., Tel. 2 46
200, 300 u. 400 Ltr.-

von Pulp u. konserv. Friichten
entleert, solange Vorrat reicht,
lieferbar.

Albert Biker,
FaBverwertungsbetrieb
(24b) Hohenweststedt, Holstein
Fernsprecher 3 36

Gebrauchte, guterhaltene

Fasser
1 Stck. 100 hl, 2 Stck. 4 45 hl,
1 Stck. 30 hl evtl. auch hy-
draul. Obstpresse giinstig zu
verkaufen.

Heinrich Herz,

Wertheim/Main

Postfach 18

Wir liefern:
Gebrauchte runde

Lagerfasser

15—35 hl, durchrepariert, in-
nen und auBen glatt gehobelt.
_.,heue runde und ovale Halb-
stiick-, Stiick- und Fuderfiisser
preisgiinstig.
Wiederverkiufer gesucht.
Gebr. Beck, FaBfabrik

(13a) Oberstreu/Ufr.

L] L
Weinfasser
rund von 30 — 1200 1
Herbstbiitten
Kiifereli Schin, Villmar (Lahn)
- = o Lt)

APFELWEINFASSER

gebraucht
180—200 Lir. Kastanienholz . DM 26.—
180—200'Ltr, Eichenholz ., . . DM 33.—
Nachnahmelieferung sofort.
Alle Gréfien von 50-600 Ltr. billig. For-
dern Sie ausfahrlich Preislisten kostenlos
Fafj-Sauer, Wiesbaden 45,
Goebensirale 14 « Telafon 23882

P e

Ein Doppelstiick, gut erhalten,
Standort unterer Rheingau, ab-
zugeben. Angebote unt. RW 434
an Rhg. Weinztg., Ffm.-Héchst,
Postfach 43.

_ Jungenten 5-6 W. 6-7,—, 7 bis
10 W, 8-10,—. Puten 25,—, Perl-

DIE KLEINEN RWZ-ANZEIGEN

Junger, strebs. Winzersohn V. g%

westf. Brennerei f.d. Abt.Wein- weinbaus,chuler
Kkellerei z. Unterstiitzg. d. Be- mit den Kellerarbe:tc_m und den
triebsl. ges. Besucher d. Wein- modernsten Maschinen ver-
bauschule u. Kenntn. i. d. Sii3- traut, sucht Stellung in Wein-
mosterei erwiinscht. groBhandlung oder Genossen-
Angebot unter RW 1242 a. d. schaftskellerei.
Rheing. Weinztg., Fim.-Hochst, Angebote unter RW 423 a. d.

Postfach 43. Verlag der Rheing. Weinztg.,
: Ffm.-Hochst, Postfach 43
Holz- und Weinkiifer
QEeJahr% ill)eiﬁig und nii}cli'nivm. ﬁi? Miihle und
saubere rbeiten gewdhnt, modhle
simﬂver?i%iern. l?‘-'\i":einh.andlun oder hvdfll."l!d'lﬂ Kelter
roferes Weingut rzugt, Kost u.
ohnung erlw?'msrh?(;herg nicht _Be- pnd Kmb'"'kh's &stinas,
dingung. Angeb, unter .RW 431" an Iu verkauien.
den Verla{g{ der Rheingauer Weinzei- Hotel Schiltzenhof,
tung, Ffm.-Hochst, Postfach 43 Kronberg I. Ts. Fernsprecher 478

Schlegelfiaschen 1., onkapseln

mit Kronkorkmiindung 0,7 Lir. 5
Inhalt waggonweise zu kaufen in allen Grofen, in allen Farb.,
beste Qualititen, liefert kurz-

gesucht. b
Michael POERTZGEN, Neu8, Fisté
Further Str. 61 Tel. 60 51 Mamut - Trockenkapsel
Neuwertige hydraulische Wein- Miinchen 12 Ganghoferstr 17
pressen mit 2 Korben einschl. TRV
El;:%ggﬁpe gt e Versch. gebr. generalGberholte
Kleemann-Werke, HYd I. Doppellmrbpressen
Stuttgart-Obertlirkheim mit 700, 800, 900, 1000, 1100, 1200,

1300 und 1500 mm Korb (7 in

garantiert betriebsfihigem
wasserbad- Zustand hat abzugeben:
b = Hermann AMOS
re“ nerelen Spezialfabrik fir Keltereimaschinen
Heilbrenn - Sonthelm
in allen Gréfen, Rohbrand-' ‘l—————m-m
kessel und Feinbrandgerite. TS AT RN

Karl Griesser, Kupferschmiede D E XT R o s E

und Apparatebau, Karlsruhe
Bahnhofstrafie 38 zur Weinverbesserung liefert

GANSE ‘). H. MULLER

z. Mast 3 Mt. 13,—, 5 Mt. 15,—. Ahlerstedt, Bez. Hamburg

Brinkmann & Bau
K.6G.

GROSSDRUCKERE!
Mannheim-Necka

Wein- und
Spirituosen-Etiketfen &
kinstlerischer Ausfil gl

3

3 Unterdruck-Pré

mit je 2 Kérben a 700 U- T
liter Inh. ausfahr- u. SUSSEEE
mit Kra"‘pl.lﬂ'llP. o
Tresterschloudern, Motori w
wegen Geschaftsneubal! to
giinstig nbzug‘b" '

losef Béckler, Trien>

Geld fiir alle ZWS;s

Ab 1000,— DM. AU
Giinther, Wiesbaden. /%
berger Str.9, von 101
Sa. von 10—17 Uhr.

Wir fertigen’

Zuckerléser, Zuckerko®
Mischbottiche, Dig i
rate, Mezeriergefife,
apparate, Filter, Kannehy
Trichter, Perkolatoré®,
einweichapparate us™
klassiger Ausfiihr }
fer und Nirosta. ReEF
aller Gerite.

Spandauer Metallwﬂ"'

Lenkrollen in a“"i“.

sowie Viereckr®
Gustav Koch, J‘Pl’l'd
Stuttgart-W., senefe

Zuchtgénse und Ganter 20,—. Einige ovale Stiickfiisser sowie
runde Viertel- und Halbstiicke
hiihn. 20—, Jungput. u. Perlh. aus bestem gut trockenem Ei-
ohn, Geschl. Gar. 3 Mt. 15— chenspalt- u. Spiegelschniti-
4 Mt 17,50, 5-6 Mt. 20,—, ZWere- y, gibt preiswert ab Georg

hithn. 7,50, Jungh. und Hahn ; ;
3 Mt. 8—, 4 Mt 10,—, 5-6 Mt. Harth, Kiiferei, Rothenfels/M.

12,50, Taub. versch. Rass. P.
12,50—15—, rasselose P. 5— Nichster

auen Anfr. 5
Folix Muller - Landshut 77 Anzeigenschluf: 28.9. 51

Rest- und Lagerposten SCHWE FEL

{auch verunreinigt) kauft laulend
KURT H. WEILEP, Hannover N 13, VoB-Strafie 29, Telefon 62759

TG T W T e AT e N AR TN

H - oval von 300, 400, 1200 u.
Neua we'nfasser 2500 Ltr., rund von 30-600
und 1200 Lir,, neu umgearbeitete Lagerfdsser von 30-100 hl.

Gebrauchte Weinfasser

Eichen- u. Kastanien-Haibstiicke, Viertelsilicke, Oxhofte atc. lisfert

EMIL WAGNER & Co., Fafifabrik, Mainz/Rh., Mombacher Str. 38

Wir riumen folgende Spritzmittel:

Solbar, Kupferarsen, Kupferschwefel, weit
unter dem Fabrikpreis und erbitten Ihre

Anfrage.
Busch & Ranft, Haan/Rhld.,, Postfach 24

Transport- und Lag% .8
rund und oval, und & 3
o und car, 00 G S
1200 bis 10000 Liter
J. KLOH, Abt. F:on
Frankenthal-Plalz, T8/

Homm-nua(ﬂﬁﬂi‘lﬂl 4
Agria-Motorha€tg
TIEMER | smﬂfw; /
Taunusstirake 8 * Tel® :

Kleinste big g;&w ;
Hydraulische ,. :

Flekir. Iraﬂ}!ﬂe ot
mit Silumin-F1U A
lrestersdﬂﬂ"“ﬂ |

HYMAG g
BECKER & AH pac?
(21b) Hilch‘;;ﬁ 4

Telefon




die Im

: FERRONIT-VINO fiir eiserne T

pragnierung tur holzerne
und Weintransportfasser

Bottiche

anks

TIVOLI-WERKE A-G.

PECHFABRIKEN EISENBEISS - HAMBURG-EIDELSTEDT

PURPURGCHLANGE

Co rd'S‘hiuuch
gpirituosen
hisafte

der 5"0“‘\““
fir Weiﬂf
und Fruc

LIEFERUMNG DURCH DEN FACHHAMNDE.L

?“Mwﬁﬁmay
Erbslihulo

Eisenhebm

i 76% 1% 1m DM {7

' "
3 ':1::1.,} X% A0 DM 23,.
Rl T\ PREISLISTE KOSTENLOS |

0
| 2ITO CHRIST
MANIWARENFABRIK
HEIM-KAFERTAL16

%'; % et |
M;: ud Ez;rillim-.l&nra en
ks eurisier-A en
'H 'ﬂt;ﬁqg'ﬂ'l’fanks flir Sl‘.‘lnhﬁu:i
% p""ei Garverfahren
Lo, FKESSEL

K
N, HEQDOR Loos, G M. H,

-

Prehtiicher und
Prefroste

fiir samtliche Obst- und
Weinpressen liefert sehr
preisglinstig
EflingerPrefituch-u.Prefirostefabrik
Adolf Seyerle

Eflingen a. N.
Wiildenbronn (Wttbg.)
Telefon 17959

der ideale HUMUS-DUNGER fir
alle Kulturen, besonders fiir den
Weinbau. Humusit wird nach
neuem Verfahren getrocknet
und Ist garantiert unkrautfrei.
Verlangen Sle Angebot.

EMIL BECK - Krefeld-Forsthaus

Telefon 25180

ETIKETTEN

Varlagsmusteru. Sonderanfertigungen fiirWeine, Spirituosen u. Fruchisifte
: Verlangen Sie Muster und Angebot
Fiir westdeutsche Kunden Umsatzsteuer-Rilckvergiitung

ETIKETTEN-FABRIK BERLIN
ENGELMANN & LAURITZEN o.H. G.

Berlin SO 36, Wrangelsiralje 9799 Ruf: 617896

Fasser fiir den Herbst
Fafffabrik Berneaud & Kalkhof - Hanau a. M.

rhein. Halbstiickfiisser, Lagerfisser rund und oval, Biitten
in jeder Griofle in bekannt erstklassiger Qualitdtsarbeit.

E
NHAUSEN (3a)

KIESELGUR zur FILTRATION

sofort ab Lager lieferbar

CAMA - Apparatebau

F. Mayer K. G.
Wasserversorgung — Wasseraufbereitung
Wiesbaden, Oranienstr, 13/14 Ruf: 28236

Neue Transpori- u. Lagerfdsser

(Spezialitiit: Ovale Doppelstiickféisser)
liefert preiswert und zu giinstigen Zahlungsbedingungen
ROMAN DUMIG, FaBfabrik FAULBACH/Main
Fernruf: Stadtprozelten'42

e

Wein- und Mostuntersuchun-
gen im Weinchemischen
Laboratorium

Hans Heck

Geisenheim, Rheinstrafie 6
Rul: Riidesheim 375

FASSDICHTE

GARANTIERT CHEM REIN - GERUCH- U, GESCHWACKFRE!

T oo T e EDENKOBEN/PFALZ

')

R ) das hervorragend b

Mammut-Ventur
! cwahrte WeinfaB-Imprégnierungsmittel
lu'@ge Hersteller: Chemische Werke Marienfelde Richard Bdsche, Berlin-Marienfelde




FASSOLIN | weizsiaasin | BLITZOLIN

Chemische Fabrik
Falj-Aufenimprégnierungs-Oel WIESBADEN Fak-, Flaschen-. Snenal Iimmu . Dasiﬂ’-"‘

Tausendfach bew8hrt und durch Praxis und Weinbaulehranstaiten anerkannt __‘__,_/

.

Zum Reinigen
und Weingriinmachen
von Fassern das
bewahrte

Henkelerzeugnis

Wilhelm Scholze

Korkenfabrik

Berlin SO 36
Glogauer Strake 5  Tel.: 613783

Traubenmiihlen und

Abbeermaschinen,
H it Weih-
hydr. Korb- und Packpressen, Flasmenselden .r-.r;,dmmmiv,
Spindelpressen, Tresterschleudern, prompt und preiswert
Maischewagen, Maischepumpen, SCHRUDERS Papierwarenvertrieb
Weinpumpen efc. Sundern-Sauerland - Pastfach 22
in arstklassiger Qualitatsausiihrung
solort aus Vorrat lieferbar! Im Leben bringt ER F OLG
Hermann AMO § Dir nur die Tat, drum zdgere

Spezialfabrik fir Keltereimaschinen
Hellbronn-Sonthelm - Ruf 3874 /75 ‘mdlf hier bringt GEW INN
Dein Inserat!

Stazre im IOein berg

Diese werden zuverlassig verjagt durch den autom. FIl.lrSd"':“"‘II

KNALLSCHRECK
Ein Schufly kostet 0,15 Piennig

PURUS-Schadlingsabwehr - Mannheim - szdrlﬂid‘u

Weinprobe - Weinansprache
G. Troost, Geisenheim und Dr. E. Wanner, Kré euz
40 Seiten — DM 2,— 5
Verlag der Buchdruckerei Joh. Wagner & Sihn€
Frankfurt a. Main-Héchst, Emmerich-Josef- f:tfaﬂ

Kelterei-Gerdte

KLEEMANN

VEREINIGTE FABRIKEN
STUTTGART-OBERTORKHEIM

-
pie Wiirtt. Lehr- und Versuchsanstalt

fiir Wein- und Obstbau in Weinsber g veranstaltet am
Montag, den 1. Oktober 1951 einen

[ ] L] '
eintigigen Lehrgang

iiber ,Neuzeitliche Giirfiihrung bei WeiBweinmosten und
Rotweinmaischen”. Unkostenbeitrag 1,— DM, Anmeldung
bis spitestens 17. September 1951 bei der Direktion erbeten.

Gleichzeitig wird zur Kenntnis gebracht, daf3 eine Bro-
schilre iiber ,Neuzeitliche Kellerwirtschaft“ mit 10 Ver-
suchsauswertungen und zahlreichen Abbildungen erschie-
nen ist. Sie ist zum Selbstkostenpreis von 2,— DM hier er-
hiltlich.
Wiirtt. Lehr- und Versuchsanstalt fiir Wein- und Obstbau

Weinsberg/Wiirttemberg

fir Neureifen aller Art
Runderneuerungen
Gespannwagenachsen

LANDAU'PE

KG.,

Telefon: 2504, 31 56, 3198 nd‘l
Fabrik fiir Reifenerneuerung - Ilelhrfy

ONTANER & C°

SEIT 1879

WEIN- UND SEKTKORKEN

Mainz am Rhein - Hafenstnﬁc 16 Rl.lf 004
Winlnden . Franz-Abt-Strch 10 - lllli 228
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