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ler?:lbfﬂrachtung der Arbeit der Weinbauwissenschaft-
erst Wei::g auf das Gebiet der Traubenlese sind zu-
an frithey Te Beobachtungen der Traubenreife in Anhalt

'Tahr: Zu nennen. Da die Verhiiltnisse in den einzel-
deramgenn Nfecht verschieden sind, ist die Ausweitung
Besonderer o terials fiir Zwecke der Lesevorhersage von
Ohne 4iq E_Bedeutung; auch Fragen der Sortenwahl sind
AU Klsren 1%’: gewonnenen Erkenntnisse vielfach schwer
Uckergep o ie Ergiinzung der Untersuchungen iiber den

i Sogen, lf) durch solche beziiglich des Séuregehaltes

Autschiijene c.kiloversuchen ergab weiterhin wertvolle
&N fiber gq Weiterhin wiren hier nihere Untersuchun-
z“ en Einfluf der Botrytis auf Ertrag und Giite

hhdinrge} E’;bex besonders der wirtschaftlichen Seite be-
"-‘hattuch,': i erksamkeit geschenkt wurde. Fiir die Wirt-
tigke{t, 7u €it des Betriebes ist es ja von besonderer Wich-
ungd ge, aWi?Sen, ob lingeres Hingenlassen der Trauben
Cheng, nifllt verbundene Ertragsverlust durch entspre-
Wogen erde Ipreis des ausgebauten Erzeugnisses aufge-
die s Hierbei spielen allerdings auch Faktoren mit,
8SmiBig kaum erfaBt werden konnen.

Die

schidlinsgi:g:ﬁ“g des Ertrages durch MaBnahmen der
Sein: jn dmpfung wird an anderer Stelle zu behan-
%haﬁns{eﬂ diesem Zusammenhang miissen jedoch Ver-
Kung von W gen erwihnt werden, bei denen die Wir-
‘,}Mﬂllem deuchsstoften zur Verhinderung des vorzeitigen
erSuche ' irauben untersucht wurde, weiterhin solche
%Verhlnd ebenfalls mit Hormonpriparaten —, welche
,ﬁ"@lne mmeg_mg des gefiirchteten Durchrieselns der Ge-
hsanggg Zicle hatten. In beiden Fillen haben Ver-
Braychy, “ﬁﬁr} wertvolle Erkenntnisse gezeitigt und
hi B“bac}a;f eit derartiger Wuchsstoffe bestétigt; wei-
unhl'lssgn 5 U(Iilgen unter méglichst verschiedenen Ver-
9 erhiriar raen die bisherigen Ergebnisse bestitigen
% dieser ﬁiiissen, ehe der grofien Praxis die Verwen-
o ttel ohne Bedenken empfohlen werden

Citerhj
g ﬁt‘hei!t‘ieﬁ In diesem Zusammenhang zu erwihnen sind
o ade dje wh‘t;:%rer_ Witterungskundler, denn
al.;’;%uigen Ertr, rung ist ja vielfach entscheidend fiir die
Ern Blichen, eg agsverhiltnisse. Bisherige Erkenntnisse
tiip teeﬂrngeg 5 bereits friihzeitig eine Voraussage des
Un Bute bzyw scl; Eeben, nachdem man die Bedingungen
tersuchyn - codechte Ernten erkannt hat. Da sich diese
metkten ug:;i auf die verschiedensten Weinbaugebiete
%ua der Wittiﬂﬁcnderte Beobachtungen betreffend den
Kenps. durchgeg rung auf eine groBere Anzahl von Reb-
ang tnisge Vieltauhrt wurden, lassen die bisherigen Er-
v&g‘:ch fiir de che Schliisse zu. So ist z. B. der Wirme-
bej i cn Samenansatz bei einzelnen Sorten recht
Honge? Bliite, A, ebenso die Witterungsempfindlichkeit
&in, ten vor her ‘ﬁh der Einfluf der Witterung in den
kmnanen Rebsort, olzreife auf dieselbe ist z. B. bei den
vopHisse g0 or (N verschieden. Somit sind diese Er-
'«unh-erhebliﬂher Beedgmﬁe Praxis fiir die Sortenwahl u. a.
den Wissensc eutung; dariiber hinaus geben sie aber
haftlern anderer Fachgebiete, so z. B.

den Rebziichtern, wertvolle Anhaltspunkte fiir deren wei-
tere Arbeiten. Hinzu kommen auf anderer Ebene liegende
Arbeiten unserer Agrarmeteorologen, die heute auf Grund
ihrer Forschungsergebnisse in der Lage sind, die Reben
weitgehendst gegen Frostschaden zu schiitzen, einer-
seits durch ihre Beratung zur Verbesserung der jeweiligen
kleinklimatischen Verhiiltnisse, andererseits durch weit-
gehende Versuchsanstellung bei der Frostbekimpfung.
Wenn auch letzteres nur Teilgebiete interessiert, so be-
deutet dies aber fiir diese eine Existenzfrage. Bisher
waren ja Frostbekimpfungsversuche vor allem durch
Riuchern und Beheizung durchgefithrt worden. Hinzu-
gekommen sind in den letzten Jahren solche durch Luft-
bewegung mittels Ventilatoren und durch Anwendung von
Wasser in verschiedenster Form, ferner durch Verwen-
dung von Riucherpriéparaten bzw. Nebelgeriiten. Es
wiirde im Rahmen dieser Ausfithrungen zu weit gehen,
alle bisherigen Erkenntinisse auf diesem Gebiet auch nur
kurz zu streifen; vielfach bediirfen die bisherigen Ergeb-
nisse auch noch einer weiteren Uberpriifung. Soviel kann
jedoch schon jetzt gesagi werden, daB in Zukunft neben
der Beheizung auch noch andere Methoden an Bedeutung
gewinnen werden, im besonderen die Anwendung von
Regnern und verschiedener Nebelpriiparate. Im grofien
und ganzen wird wohl bei der Frostabwehr ein gemein-
sames Vorgehen der Winzer nicht zu umgehen sein. Da
es sich aber bei den frostgefihrdeten Teilgebieten iiber-
wiegend um solche Gebiete handelt, in denen — vor allem
in bezug auf die Kellerwirtschaft — sich der genossen-
schaftliche Gedanke bereits weitgehendst durchgesetzt
hat und die iiberragenden Vorteile eines genossenschaft-
lichen Zusammenschlusses erkannt sind, diirften hierdurch
keinerlei Schwierigkeiten zu erwarten sein.

Ein weiteres Sachgebiet, auf welchem wohl ebenfalls
nur durch genossenschaftlichen Zusammenschlufi fiir den
Winzer merkliche Vorteile zu erwarten sind, ist das der
Weinbergsbewiésserung, insbesondere auf dem
Wege der Beregnung. Auch dieses Gebiet wurde von den
Weinbauwissenschaftlern keineswegs vernachlédssigt und
hier schon in enger Zusammenarbeit mit der Praxis wert-
volle Vorarbeit geleistet. Die technische Seite der Wein-
bergsbewisserung kann wohl als geklidrt angesehen wer-
den, dagegen sind noch weitere eingehende Arbeiten in
bezug auf die wirtschaftliche Seite notwendig. Ausge-
sprochene Diirreschiiden in merklichem AusmaBe sind ja
an sich selten und auf bestimmte Lagen beschriinkt. Die
wirtschaftlichen Vorteile der Anwendung von Beregnern
usw. sind hier also nicht so hervorstechend wie bei Ver-
wendung der Regner zum Frostschutz, wo Fehlen des letz-
teren den Ausfall eines Jahresertrages bedeuten kann.
Immerhin kommt auch der Frage der kiinstlichen Wasser=-
zufuhr im Weinberg unter gewissen Verhiltnissen beson-
dere Bedeutung zu, und es ist fiir die Praxis wichtig zu
wissen, daB auch auf diesem Gebiet von seiten der Wissen-
schaftler gearbeitet wird und laufend Erkenntnisse zum
Nutzen der Winzer gesammelt werden.



Abschliefend ist noch auf das Gebiet der weinbau-
lichen Betriebswissenschaft zu verweisen, das
bislang als Stiefkind anzusehen war. DaB sich neuerdings
die Weinbauwissenschaft und hierfiir besonders inter-
essierte Winzer auch der Klirung betriebs- und arbeits-
wirtschaftlicher Fragen widmen, ist fiir die Praxis von
ganz besonderer Bedeuiung. Wenn man die Wirtschaft-
lichkeit der Weinbaubetriebe sichern und heben will,
dann muB man vorerst wissen, wo etwas zu verbessern
ist. Gerade im Weinbau lassen sich keine Rezepte auf-
stellen; iiberall sind die Verhélinisse verschieden, als dal
man Erfahrungen an einer Stelle auf eine andere einfach
iibertragen kinnte, Was fiir gewisse Verhiltnisse giinstig
ist, kann fiir andere ungiinstig sein. Eine Maschine oder
ein Geriit, im einen Falle brauchbar und sogar besonders
zweckméBig, kann im anderen Falle unzweckmiilig oder
sogar vollig unbrauchbar sein. Eingehendes Studium der
jeweiligen Verhilinisse, enge Zusammenarbeit der Wis-
senschaftler mit Industrie und Praxis sind hier Voraus-
setzungen fiir einen Erfolg. Dariiber hinaus bedarf es
einer eingehenden Klirung der betriebswirtschaftlichen
Zusammenhiénge, wobei auch gerade der Gemischtbetrieb
eine besondere Betrachtung erfahren muB. Alles dies ge-

fohe Lohne ~ Rentabler Weinbau?

Heinz Scheu, Johannisberg

Im Rheingau sind bekanntlich mit Wirkung vom 1. Fe-
bruar 1951 die Stundenlohne fiir alle Weinbergsarbeiten
auf DM 1,05 und die Akkordléhne um 10 %/ erhéht worden.
Es ist ferner bekannt, daB daneben auch alle sonstigen
Weinbaubetriebsmittel auBerordentliche Preissteigerungen
erfahren haben. Ab 1. April soll bzw. ist auch die Treib-
stoffverbilligung in Fortfall gekommen. Auch steuerlich
scheinen sich einige unerfreuliche Dinge zu entwickeln,
wenn man allein schon die Tatsache bedenkt, daf3 in Hes-
sen die Gemeinden berechtigt sind, eine Gemeinde-
Getrénkesteuer zu erheben, die auch den Wein miterfaBt,
Fiir buchfiihrungspflichtige Betriebe kommen gewisse
sogenannte steuerliche Vergiinstigungen (welch’ Ironie,
von steuerlichen Vergiinstigungen zu sprechen!), wie z. B.
die Herabsetzung der Abschreibungsméglichkeiten fiir
kurzlebige Wirtschaftsgiiter, in Fortfall.

Es erhebt sich daher die mehr als berechtigte Frage,
ob es unter diesen Verhiltnissen iiberhaupt noch einen
Sinn hat, weiter Weinbau zu betreiben, bzw. ob von einem
rentablen Weinbau iiberhaupt noch gesprochen werden
kann. Dies umsomehr, als die Weinpreise mit dieser Ent-
wicklung keineswegs Sch“{tt gehalten haben.

%
Was bleibt zu tun? :

An den Materialpreisen kénnen wir als Winzer nicht
viel dndern. Wir miissen sie als gegeben hinnehmen. Sie
sind, selbst wenn sie gelegentlich wieder etwas sinken
sollten, immer noch zu hoch. An Lohnkiirzungen zu den-
ken wiire nicht nur unsozial, sondern auch unklug. Jeder
verantwortungsbewuBte Betriebsleiter muBB demnach so-
wohl die Lohnkosten, wie auch die sichlichen Kosten als
mehr oder weniger feststehend, als gegeben annehmen,
d.h. er mufi den Preis fiir die Arbeitsstunde oder fiir eine
bestimmte Arbeit, den Preis fiir ein Kilo Weinbergsdraht,
flir einen Stickel, fiir ein Kilo Kupfervitriol, fiir einen
Zentner Mist, Kunstdiinger usw. als gegeben annehmen.
Nicht als gegeben darf er die Kosten annehmen, die er zur
Erzeugung einer bestimmten Menge, seien es nun Trau-
ben, Most oder Wein, oder aber auch zur Bebauung einer
bestimmten Fliche aufwenden muB. Es ist auBerordent-
lich interessant festzustellen, daB immer wieder von Be-
bauungskosten pro Flédche, also pro Morgen oder Hektar,
gesprochen wird, wihrend man von den Gestehungskosten
filr das erzeugte Ernteprodukt, also die Trauben, so wenig
hért. Es diirfte sich mehr als lohnen, diese Dinge einmal
griindlich zu untersuchen. Mit grofem Interesse habe ich
daher auch die Ausfilhrungen von Herrn Bastiar_m-
Bacharach in der ,Rheingauer Weinzeitung* gelesen, in
denen er die Lohne mit den Traubenprelsen vergleicht.
Wenn man bedenkt, dal gerade sehr viele Kleinwinzer
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hért aber nur zu den Voraussetzungen fiir eine erf!
reiche Tiitigkeit der weinbaulichen Betriebswirtscha®
Seine Hauptaufgabe liegt nicht, wie dies bei den Ver
tern anderer Fachgebiete der Fall ist, nur darin, Erke®
nisse zu sammeln und sie fiir die Praxis nutzbal
machen. Gerade er hat die Sonderaufgabe, in eng#
Verhiltnis zum Winzer auf diesen aufklirend zu wir*
und ihn zu beraten. Dies gilt nicht nur fiir den einzé®
Betrieb, sondern auch fiir die Gesamtheit der Betr®
Was nutzt es z. B. der Praxis, wenn sie einfach nur ’I-'
legungen zur Kenntnis nimmt, in welch starkem N®
die Parzellierung die Hohe des Arbeitsaufwandes be®
fluBt, wenn es dem Betriebswirtschaftler nicht gelingh
von zu lberzeugen, daBl die Zusammenlegung cin wes
licher Faktor fiir die Erhaltung der Wirtschaftlichkeit®
Betriebe ist? Schon dieses eine Beispiel zeigt die
wendigkeit einer besonders engen Verbundenheit des 3
triebswissenschaftlers mit der Praxis. Und wie viele %
kenntnisse kann er {iberhaupt nur gewinnen durchg
Vertrauen der Winzer zu ihm als Helfer! In dieser ¥
sicht stehen wir in vielen Gebieten erst am Anfang ©
Entwicklung, deren Fortschreiten im Interesse uns
Weinbaues nur zu wiinschen ist. (Fortsetzung folgh!

und Kleinstwinzer im Herbst ihre Trauben wverkals
dann erhilt diese Rechnungsgrundlage mehr als Ber®y
tigung. Aber auch fiir alle anderen Weinbaube¥™
diirfte der Traubenpreis als Kalkulationsgrund
manche Vorteile mit sich bringen. An dieser Stelle jé*
nidher hierauf einzugehen, wiirde zu weit fithren.

Die Gesamtkosten eines Betriebes zergliedern Si"h-
siichliche und personelle Ausgaben. Zu den sich
Ausgaben ziihlen die laufenden Betriebsmittel, i
erster Linie die gesamten Materialkosten, Die person®
Aufwendungen enthalten Léhne und Gehé#lter. Betrac®y
wir diese personellen Ausgaben einmal etwas genauer |
zergliedern sie in die einzelnen Arbeitsanteile. Bekd®
lich werden im Rheingau die wichtigsten Arbeitel
einem sehr groflien Anteil im Akkord, also im sogen. &
gut ausgefiihrt. Es sind dies Arbeiten, die ausschlié®
mit der Hand, d.h. ohne Maschinen oder Spezialg®
ausgefiihrt werden. Hierzu gehéren: Schneiden, G
Ausbrechen, Heften, Gipfeln sowie das Graben, S i
putzen usw. Allein diese Arbeiten belaufen sich auf®
DM 200,— pro Morgen. Es wiirde im Rahmen dieses
satzes zu weit gehen, alle diese Arbeiten nun ausfiib¥
zu untersuchen. Das Lohnkonto sagt uns jedenfalls
es in den letzten fiinf Jahren nicht nur auBerorden®
gestiegen ist, zumal ja die Soziallasten ebenfalls gah®
heblich gestiegen sind, sondern daB es weit iiber 50
den meisten Fillen iiber 60 und 70 der Gesamtk®
ausmacht. Es sagt uns aber auch, daBl hier der Hebe!
gesetzt werden mub,

Dieser Hebel heit: Moderner Weinbau! Dabel
stehe ich unter einem modernen Weinbau nicht |
Pfropfrebenweinbau. Moderner Weinbau ist ratio®
Weinbau.

Im Weinbau und in der Landwirtschaft kénnef
nicht, wie in der Industrie, die Arbeitsleistung t
Stoppuhr bestimmen. Das wollen wir auch nicht. i
was wir wollen, ist eine Leistungssteigerung. %
Leistungssteigerung sieht nun nicht so aus, daf wirf '
suchen, eine ganz bestimmte Arbeit in einer gan® |
stimmten Zeit zu erledigen, bzw. diese Zeit, bzw. def
beitsaufwand zu reduzieren. Das geht nicht, und %
deshalb nicht, weil die Leistung durch die Art der A%
d.h. in erster Linie durch die Rebe bestimmt wird, %g
zu beachten bleibt, dall die Arbeitsleistung in Bezl®"¢
zu bringen ist mit der zu bearbeitenden Fliche {
schwankt oft ganz erheblich, je nach Lage, Sortéi
ziehungsart usw. Dies sind zwar altbekannte Tatsfy
und bedeuten daher nichts Neues. Trotzdem sind 9
Dinge fiir unsere Betrachtungen und Untersuchunge®




eiden

o ausd' Denn hier gilt es den Hebel anzusetzen, ja von

Bntsor s coteht tiberhaupt die einzige Moglichkeit, etwas
€idendes" zy tun.

yiende Untersuchungen und Uberlegungen miissen
t werden:

1. W,

Ee%(i?ret Handarbeiten, die zur Zeit allgemein durch-

Ziert v, werden, konnen in Zukunft evtl. stark redu-

ist gy neliden oder ganz in Fortfall kommen? Hierzu

mact,Datlrlich notwendig, sich Gedanken dariiber zu
N, warum diese Arbeiten durchgefiihrt werden.

. We
arhg?tle Handarbeiten kinnen evtl. durch Maschinen-
ersetzt, erleichtert oder erginzt werden?

‘sih d
rite gtl;sere zur Zeit verwendeten Maschinen und Ge-
weIChenu ausgenutzt, d.h. wirtschaftlich, bzw. unter
irtsghnf"tforaussetzungen erreichen wir eine hochste

lichkeit dieser Maschinen und Geriite?
* Wie

auf diinn ich die Leistung der einzelnen Arbeitskraft,
Fliche gesehen, erhhen?

. Schop be

feststen)

U beg

1 einer oberflichlichen Betrachtung miissen
en, daB hier noch eine Reihe ungeklérter Fra-
e dag m?:“'ﬁrteq sind. Wir miissen aber auch feststel-
T'Winde von dieser Seite aus die Schwierigkeiten zu
e =?m':l-'_SOHE:n aber diese Probleme gelost wer-
= an’“‘-‘ miissen so schnell wie moglich gelost wer-
N4 2yar n mussep alle Beteiligten daran mitarbeiten,
" einbay o SOwWohl die Praxis als auch die Fachinstitute,
e einheiul.en und Domiinen. Hierzu ist es notwendig,

tlichen Gesichtspunkten zu arbeiten, einheit-
Chnungen zu machen und bei buchfiihrenden

=
N
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Im
~er dieagzil‘ieh‘mden bringe ich einen Tatsachenbericht
um ge],egenEI‘Ung eines etwa 30 ha grofien, im Donau-
- -chhl:n Weingutes; unter Sanierung soll hier die
el“&ﬁrte barmachung von unfruchtbar gewordenen
enbverstanden werden.
endep - Sé'_ 1947 bat mich der Besitzer des in Rede
ke b die é{‘lﬁutes, den Versuch zu machen, seine Wein-
1 aIl"‘heitg,; 1€ verschiedensten Unfruchbarkeits- und
R Eermg"’;empmme aufzuweisen hatten und nurmehr
o dr bl'achten — In einigen Rieden gar keinen — Ertrag
un: Wieder in Ordnung zu bringen. Schon
ETosione. oy, Besichtigung zeigte véllig verschlimmte

1€ myit ::E}?famge Weingirtenbiden, kranke Wein-
¥ einun g allenden Deformations- und Verfirbungs-
. nie der Weinblitter. Es war mir klar, daB es
o’ Um Um eine Chlorose schlechthin, sondern viel-
-2 hang, oder mehrere der zahlreichen Pseudo-Chlo-
- miisse. Zu einem Erfolg war hier nur zu ge-
thep der 1) Systematischer Untersuchungsarbeit die

in p) nfruchtbarkeit festgestellt und dieselben

n
Auch va?ﬂmﬁﬁiger Arbeit beseitigt wiirden. Ich war
€ Im klaren dariiber, dafl diese Arbeiten
Vo e Jahr durchgefiihrt werden kénnten, son-
Cinige h“U in Etappen werde vorgehen miissen,
Bs : r: Zeit bendtigt werden wiirden.
| Stattet, nunmehr den Ablauf der vierjéh-
i mehr den
[:}%nlch t?:‘;tngsarbeiten kurz zusammengefat zu schil-
Zuniichst die skologischen und bodenkund-

€8 Weingutes wie folgt skizzieren:

&im!r ge

Betrieben einheitliche Kontenpléne,

Betriebsabrechnun-
gen usw. usw. zu fiihren.

Diese betriebs- und arbeitswirtschaftlichen Aufzeich-
nungen haben aber nur dann einen Wert, wenn sie auch
ausgewertet werden und nicht in der Schreibtisch~
schublade liegen bleiben. Es soll hier nicht dariiber disku-
tiert werden, wie alle die Untersuchungen, Versuche usw.
durchgefiihrt werden miissen. Dies kann und diirfte kein
Problem sein. Viel wichtiger ist vielmehr, dafl tiberhaupt
etwas getan wird und dafl angefangen wird.

In groben Umrissen werden wir zu dem Ergebnis kom-
men, dal wir mit mancher alten Tradition brechen miis-
sen, wenn wir bestehen wollen. Wir werden zu wesent-
lich weiteren Zeilen- und Stockentfernungen und 2zu
hoheren Erziehungsarbeiten kommen. Hierdurch werden
wir nicht nur an Materialkosten, also Reben, Stickel,
Draht usw. einsparen kiénnen, sondern wir werden erst
dann einen wirklich rentablen Einsatz unserer Maschinen
erreichen. AuBerdem wird es der Industrie erst dann
moglich sein, wesentlich brauchbarere Maschinen und
Geriite zu entwickeln. Die Arbeitsleistung wird ganz be-
deutend dadurch erhiéht, dal wir pro Fliche weniger
Stéicke, also weniger Arbeit haben, und sie wird wesent-
lich leichter sein. Das Ziel ist aber nur dann erreicht,
wenn alle diese MaBnahmen nicht zu einer Qualititsver-
schlechterung, sondern zu einer Qualitiitsverbesserung
fithren. Die oft vertretene Ansicht, daB unser Weinbau
nur dann rentabel zu gestalten sei, wenn es gelingt, die
Quantitit zu erhéhen, mufl korrigiert werden. Viel wich-
tiger ist die Tatsache, dafi eine wesentliche Kostensenkung
erreicht wird, ohne Beeintrichtigung der Qualitit. DalB
dies moglich ist, steht fiir mich auBerhalb jeder
Diskussion.

Geilung unfeudytbarer MWeingdrten

¥ Von Dr. agr. R, Kdhler,
Orschungsinstitut fiir biotechnische Landwirtschaft, Bayer. AuBenstelle, Simbach/Inn, Niederbayern

Die Seehihe des Betriebes betriigt 220 m; die jéhrlichen
Niederschlagsmengen etwa 500 mm; die mittlere Jahres-
temperatur + 9 Grad Celsius. Die Weingirten liegen auf
Tertidrformationen; es handelt sich um sehr heterogene
lehmig bis tonige, zum Teil auch eisenschiissige, zumeist
kalkfreie, stellenweise aber auch sehr kalkreiche, durch-
wegs schwach humose, mitteltiefe Schotterbtden. Die Un-
tersuchungsergebnisse, nach der von mir fiir die landwirt-
schaftliche Intensiv-Kultur geschaffenen ,totalen Boden-
befundsmethode”, worunter ich eine jedem Praktiker ver-
stiindlich zu machende Zusammenschau aller bis heute be-
kannten Teil-Bodenbefunde, d.h. der physikalischen, der
chemischen (auch kolloid-chemischen), der biologischen
und tkologischen Teste verstanden wissen mochte, hatten
ergeben, daB es sich bei den Ursachen der Unfruchtbar-
keit um eine vergleichsweise schwere Nihrstoff-Inaktivi-
tit (Phosphorsiure- und Kali-Inaktivitiit) handeln miisse;
diese wiederum fithrte ich auf einen viélligen Gare-
schwund, bedingt durch starken Dauerhumusmangel und
eine Vertdung der Kleintier- und Kleinstlebewesenwelt
am Weingartenareal zuriick, Unter Phosphorsiure- und
Kali-Inaktivitit verstehen wir die unangenehme Erschei-
nung, daB garelose (strukturlose) Boden in der Regel
Phosphorsiure- und Kaligaben in einem fiir die Praxis oft
unvorstellbaren Umfange festlegen, d. h. diese Ni#hrstoffe
in eine pflanzenunaufnehmbare Form Uberfithren, sodall
sich normale Phosphorsiiure- und Kalidiingungen auf sol-
chen Boden praktisch kaum mehr auswirken.

Moskopf's Flaschenlager

sind 'so zweckvollendet,

dafy manTihnen hachste Anerkennung spendel.
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Daf bei so starken Schiidigungen der Weingirten vom
Boden her auch ein vergleichsweise starker Schédlings-
befall, der von Jahr zu Jahr an Umfang zunahm, zu ver-
zeichnen war, iiberraschte mich weiter nicht. Ich baute
meinen Sanierungsplan aber nicht, wie dies von seiten des
Besitzers bislang erfolgt war, auf eine mdoglichst energi-
sche Schidlingsbekiimpfung auf, sondern ich entschlofl
mich, das Ubel bei der Wurzel zu fassen und die Sanierung
dieser unfruchtbaren Weingirten vom Boden her zu ver-
suchen. Ich war iiberzeugt, daB, wenn es gelédnge, diesen
in jeder Hinsicht untitigen Boden wieder in seine beste
Leistungsform zu bringen, auch die kranken (schwachen,
unfruchtbaren und schidlingsanfilligen) Weinstocke wie-
der erstarken und dann auch nicht nur reichlich neue
Frucht bringen, sondern auch eine erheblich hiéhere Resi-
stenz gegen Schiidlinge aufweisen wiirden. Da der Be-
sitzer eine sogenannte Hochkultur auf Drihten betreibt,
wurde zur Wiederherstellung der villig verloren gegange-
nen Weingarten-Gare (Bodenstruktur) schon im Sommer
1948 und ebenso in den darauf folgenden Jahren zwischen
den Weinstockreihen ein Hafer-Leguminosen-Gemenge
gebaut; dazu wurde schon ein Teil der Phosphorsidure-
und Kalidiinger als ,,Vorausdlingung* gestreut. Der Boden
wurde fiir diese Gemenge mit einem mehrscharigen Wiihl-
pflug Type ,Planet® — mit ,,Famo“~-Raupe bespannt —
vorbereitet; das Gemenge wurde sodann zu Beginn des
Winters niedergewalzt und seicht eingepfliigt. Diese
Methode der ,,Gare-Schipfung" (Struktur-Wiederbildung)
hat sich im Laufe der Jahre ausgezeichnet bewihrt; sie
bewirkte durch die untergepfliigten Blatt-Griinmassen im
Verein mit den im Boden verbliebenen Wurzelmassen des
Gemenges eine sehr intensive Belebung der Kleintier-
und Kleinstlebewesenwelt, die sodann durch ihre Exkre-
mente und sonstigen Lebensfunktionen entscheidend zur
Wiederbildung einer gesunden Weingarten-Bodenstruktur
beitrugen.

Schon im Herbst 1949 konnte ich durch eine ne¢
Untersuchung aller Riede feststellen, da durch &
verbesserung zwischen den Reihen die Phosph®
Inaktivitit praktisch behoben war. Die Phosph®
diingungen begannen sich merklich beim Traubs
auszuwirken. Die Ernte in diesem Jahr war bere:tl
lich besser als die im Jahre 1947, Bei etwa emeﬂ‘
der Riede war jedoch der Ertrag noch immer hoch
friedigend; die Weinsticke krinkelten nach wie
es hatte den Anschein, als wollten sie sich gar ni ;
erholen. Eine mdw:dueile Untersuchung dieser *
Stocke und eine vergleichende Diagnose mit den B%
Rand-Stiicken derselben Traubensorte zeitigte da®
raschende Resultat, dal hier die Kali-Inakti
immer nicht beseitigt war und daB auch verglei®
starke Kaligaben ohne Wirkung blieben.

Im Sommer 1950 wurde in diesen Rieden dié
diingung fiir Hafer-Leguminosen-Gemenge noch
verstirkt, d. h. die Gemenge wurden neben FPi¥
sdure und Kali auch mit Stickstoff gediingt; sie &
sehr lippig; damit konnte auch in diesen Rieden €%
scheidende Gare-Verbesserung erzielt und die N2
Inaktivitit behoben werden. Der Kali-Inaktivi
im Jahre 1950 am ganzen Weingut iiberdies noch &
sonders starken Kaligaben begegnet mit dem Eri¢
im Jahre 1950 nicht nur eine weitere auffallende?
gung aller Weinsticke, véllige Gesundung der B1E#
ausgezeichnete Holzreife, sondern auch eine aufet’
lich gute Ernte zu verzeichnen war. Der Weiners
mehr als doppelt so grof als in den Jahren vor 1%
Besitzer kann heute mit Recht auf diesen sehr §
lichen Erfolg der biotechnischen MaBnahmen Ssi®
weil er es war, der mit unermiidlicher Umsicht
grofiter Exaktheit alle meine Planungen durchge
so personlich zur Wiederfruchtbarmachung sei.l‘l
gutes entscheidend beigetragen hat.

Derbreitung der Reblaus Surdy Sie Winzer

Dr. Georg Bosian, Bad Kreuznach

Nach der Verordnung zum Reblausgesetz vom 23. De-
zember 1935, § 2, Abs. 1, liegt es den obersten Landes-
behérden ob, durch geeignete MaBnahmen der Verbrei-
tung der Reblaus vorzubeugen, festgestellte Verseuchun-
gen schleunigst auszurotten und den Wiederaufbau der
verseuchten Weinberge mit reblausfesten Pfropfreben
sicherzustellen. Nach Abs. 2 unterliegen alle Rebpflanzun-
gen der stiindigen amtlichen Beaufsichtigung.

Die Verordnung sclite jedem verantwortungsbewubBten
Winzer bekannt sein, 'wenn er sich und den gesamten
deutschen Weinbau gegen die Reblausverbreitung und
gegen StrafmafBnahmen schiitzen will. Immer wieder
aber kann man die Feststellung machen, dafi Verstifie
gegen die reblausgesetzlichen Bestimmungen aus Unacht-
samkeit und Gleichgiiltigkeit vorkommen, die z.T. mit
recht erheblichen Geldstrafen geahndet werden miissen;
denn nach den Strafbestimmungen (§ 10 des Gesetzes, be-
treffend die Bekiimpfung der Reblaus vom 13. Nov. 1935)
werden mit Gefiingnis bis zu 1 Jahr und Geldstrafe oder
einer dieser Strafen bestraft, wer den Vorschriften des
Reblausgesetzes oder den auf ihr ruhenden Anordnungen
zuwiderhandelt.

: Es ist nicht zu erwarten, dal der Winzer mit der glei-

chen Vorsicht vorzugehen vermag, wie z. B, die Reblaus-
kommissionen, die auf Grund ihrer besonderen Ausbil-
dung mit den Schutzmafnahmen und Mitteln gegen eine
Weiterverbreitung der Reblaus bestens vertraut und aus-
geriistet sind, aber trotzdem mufB den Winzern zur groBt-
moglichsten Sorgfalt bei der Einhaltung der Bestimmun-
gen zur Vermeidung der Ausbreitung der Reblaus geraten
werden.

In erster Linie sei hier die Melde- und Anzeigepflicht
erwidhnt. Rebschulen, Neupflanzungen und Nachpflan-
zungen — soweit diese nicht durch Einleger oder Ver-
gruben erfolgen — sind bei der Ortspolizeibehirde vor
Beginn der Pflanzarbeiten anzumelden, Beim Rebenbezug
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und -versand sind die erforderlichen Uberfiihruné®
migungen rechtzeitizg beim zustindigen Reblausko
einzuholen (s. a. Rebenverkehr). Gerade die po¥
Anmeldung schafft die Voraussetzung zu einer in®
Kontrolle und diese wieder die Méglichkeiten, bel,
renmomenten rechtzeitig und erfolgreich eingf®"
kénnen. 3

Werden reblausverdichtige Stellen der Ort
behorde nicht rechtzeitig gemeldet, so kann bis 2%
finden der Reblaus durch die Reblauskommissi
Verschleppung der Reblaus bereits stattgefundef®”
die unbedingt hiitte vermieden werden konnen.

Bei der Weinbergsarbeit, sei sie mit Pflug 00
durchgefiihrt, sind die Mdoglichkeiten einer Ver*
der Reblaus besonders groB, da mit dem UmweE
Weinbergsbodens und durch am Pflug bzw. Karst &
Erdteile die Reblaus an die Oberfliche gehoben ¥
dem Fortschreiten der Reblausverbreitung ist au®
ein Riickschlul auf die Art der Bodenbearb€g
ziehen. Bei der Arbeit mit dem Karst wird dié
tung vom Ausgangsherd vorwiegend entgegeng€
Arbeitsrichtung erfolgen, da die aufgerissene
zum Weinbergsarbeiter hingezogen wird.
Schreiten iiber die frisch aufgeworfene Erde Wi
mit dem Schuhwerk die Verbreitung der Reblats
beitsrichtung bewirkt. Beim Arbeiten mit dem F¥
der Seilwinde wird stets die Verbreitung in Pflug*
beobachtet werden kénnen, und zwar in erhebli
rem Umfange als bei der Arbeit mit dem JKars"
ringerem MaBe jedoch in entgegengesetzter Rich¥

Diese durch die Arbeitstechnik (Pflug, Karsh,
werk, Hufe und Klauen der Zugtiere) bedingteé g
tung der Reblaus wird nicht zu vermeiden sein, W'
sollte durch Beachtung dieser Verbreitungsm&ghic®
Gefahr einer Verschleppung der Reblaus von €%
zelle zur anderen vom Winzer erkannt werden *




" ;é’rning dienen, seine Geriite sogleich nach Beendi-
1‘“.twlaﬂ"1-be1ten zu reinigen und auch von dem eigenen
haftenge und den Hufen und Klauen der Zugtiere die
andte g, Weinbergerde zu entfernen. Diese aufge-
: rgfalt wird sich stets als lohnend erweisen.
nn, w;?nders angebracht ist die erwihnte Sorgfalt
Schy munn der Winzer selbst an typischen Riickgangs-
nes Rebigen von Rebsticken auf das Vorhandensein
eht fiiy USheg‘des schlieBen muB. In diesem Falle be-
lwnl‘tlichen W“‘Z_er' die Anzeigepflicht. Génzlich unver-
ber yng aber ist es dem gesamten Weinbau gegen-
inen yon i-luﬁerdem nach dem Reblausgesetz strafbar,
Steeste)]ia er Reblauskommission bereits einwandfrei
Chneten N und als solchen durch ein Schild gekenn-
fer gar Bc:nd abgegrenzten Reblausherd zu betreten
e Weise gnbearl_}atungen darin vorzunehmen, da auf
NeT villige ie Weinberge auf dem schnellstem Wege
e gind &u';lv?rseuchung entgegengefiihrt werden. Da-
bllllshemc die Bestimmungen iiber das Betreten von
I en besonders streng.
on 1 Hinblje
o0 Rep]

aushk auf die Bestimmungen iiber das Betreten
y . usherden ist es weiterhin notwendig, bei Treib-
hon daraﬁgenﬁl diese wieder stattfinden diirfen — jetzt
#en rebiane inzuweisen, dafl auch Jéger und Treiber
#nd gicp Efesetlechen Bestimmungen unterworfen sind
Bestrafung bei Ubertretung aussetzen.

Sehr Y

Ofien, dgg“ihg wird auch gegen die Bestimmung ver-
*thstet wen'i‘ gekennzeichneten Reblausherden micht ge-
sling seitenen darf, wenn nicht eine besondere Geneh-
€T im § 9y A?bdes Reblauskommissars unter Einhaltung
Mungshesti S. 1, festgelegten Bestimmungen der Aus-
2h diesen g‘m";lngen zum Reblausgesetz erteilt wurde.
MNg dap em\‘-stlmmungen muB eine vollstindige Reini-
' Geritsol, f“ng und Entseuchung des Schuhwerks und
egen aften beim Verlassen des Herdes erfolgen.

Bl
=, zniiitve“e“mungen vor, so ist auch diese Geneh-

t zuldssi
aug g. Auf das Verbot der Traubenlese in
ﬂichth::ﬂ:“ mufi besonders hingewiesen werden, da
5 ge%tzlic;; vorkommt, daBl bei der Nachlese entgegen
Srden 1. b:n Bestimmungen - die Trauben geherbstet
fch Herbstschslondergm Mafe gilt das fiir die Stoppler
£ i‘-'hneten uf, die dann meistens auch in den ge-
2o nichy wors Olausherden, die von gewissenhaften
Bt fiip o chge;esenen Trauben als willkommenes Stop-
. o Ra ernten, ohne sich der Gefahr einer Ver-
i eblaus bewufBt zu sein.

\ehlayg k‘gtfzenthchen Anteil an der Verbreitung der
Beradey,, :;‘ auch die Weinbergsdrieschen haben, da

y Dle o risd Aufzuchtstitten fiir die Reblaus pride-
'nhusgﬂﬂhr b daher fiir die Anlieger eine erhebliche
n e edeuten. Die Beseitigung der Drieschen
€rsiiumg m Grunde notfalls zwangsweise erfolgen.
dung ehe:in Winzer die Pflicht der polizeilichen An-
auszuhauenden Weinbergs in einer reblaus-

: Du-'!‘ch de
Bl tbmd':li:’e:e?s erfolgten Austrieb der Weinberge
] qehk-.&uspﬂﬁ Cke:g*e der Laubarbeiten, das ,,Ausbrechen*
bon CONtnis wie . Diese Arbeit erfordert ebensoviel
broc N4 gan; behder Rebschnitt. Wer den Schnitt nicht

MR eignen, errscht, wird sich niemals zum Aus-

: ef::aner Mei?-;l:::g den Zeitpunkt des Ausbrechens ver-
len, gprten, bis die sein. In frostgefihrdeten Lagen wird
w b‘,'fgen Gefahr der Maifroste voriiber ist. In
h'ixi-.zenig g.en aber ist es ratsam, diese Arbeit mog-
2208 bej ganz“‘-;:-‘hZumhren. Einmal wird der Arbeits-
o Ddern i hleinen Trieben rascher beendet sein,
e 30 dip zu etfgft der Stock nicht erst unnétig Nihr-
“ﬂd:{edaa der Stoorcnden Triebe verschwenden. Hinzu
myp - ellen Sowie Zum Verwachsen der entstehenden
brech . \Uch dey Eiso Nihrstoffe unnétig verschwenden
tig d:ﬂ die Arbeitnw-and' dall bei zu friihzeitigem Aus-
Triche 5hrstou:,v iederholt werden muB, ist kurzsich-
Viel teupe, iaterschwendung an die unerwiinschten

als der nochmalige Arbeitsaufwand.

verseuchten Gemarkung und flihrt er die Aushauungs-
arbeiten ohne besondere Anweisung des Reblauskommis-
sars durch, so wird er nur in den seltensten Fillen die
Stiscke, Pfihle und Stickel an Ort und Stelle verbrennen,
sondern die anfallenden Holzteile mit nach Hause neh-
men, um die guten Pfiihle und Stickel in noch bestehenden
Weinbergen zu verwenden. Befindet sich an diesen Pfih-
len und Stickeln die Reblaus — was sehr oft der Fall sein
kann —, so ist damit wiederum eine Moglichkeit zur Ver-
breitung der Reblaus gegeben.

Die grioBte Gefahr der Verbreitung der Reblaus tiber

weite Bezirke hinaus liegt auf dem Gebiete des Reben-

verkehrs. Die Bestimmungen iiber den Versand der

Reben sollten daher besonders vom Winzer beachtet wer-

den und doch sind es gerade diese Bestimmungen, die
hiufig nicht eingehalten werden und durch Strafen ge-

ahndet werden miissen; denn nach § 26 der Ausfilhrungs-
bestimmungen des Reblausgesetzes ist der Versand, die
Einfuhr und Ausfuhr von Wurzel- und Blindreben, sowie
von Pfropfreben iiber die Grenzen eines Weinbaubezirks

und aus verseuchten Gemarkungen verboten. Ausnahme-
genehmigungen erteilen in allen Fillen die zustiindigen
Reblauskommissare innerhalb ihres Kommissariats-
bereichs untereinander, dariiber hinaus aber das Ministe-
rium fiir Landwirtschaft, Weinbau und Forsten. Ent-
seuchungsmafinahmen werden von Fall zu Fall vorge-
schrieben.

Nach dem Rebschnitt filhren die Winzer ihre Rebholz-
biindel heim, um sie als Anfeuerholz zu verwerten. Bleibt
es bei dieser Absicht, so ist dagegen nichts einzuwenden.
Sollte aber solches Holz als Verpackungsmaterial zu Ver-
sandzwecken benutzt werden, so wiirde auch dieses nach
§ 25 der Ausfilhrungsbestimmungen ungesetzlich sein, da
mit dem Rebholz die Reblaus verbreitet werden kénnte.

Fiigen wir nach all den bisher aufgefiihrten, im wesent-
lichen zu Lasten des Winzers gehenden Verbreitungs-
maoglichkeiten der Reblaus noch die Verbreitung durch
Wild und Ausflizen der Weinberge nach starken Nieder-
schligen hinzu, so wird man sich dariiber klar sein miis-
sen, daf alle aufgestellten Vorschriften zur Vermeidung
der Ausbreitung der Reblaus nur vorbeugenden Charak-
ter tragen und daB einzig und allein die Pfropirebe das
Mittel ist, der Reblaus Herr zu werden. Die Ablehnung
der Propfrebe oder die bewuBte Verzogerung einer giinz-
lichen und beschleunigten Umstellung vom alten Wein-
bau mit der wurzelechten Europiierrebe auf die Pfropf-
rebe bedeutet daher eine indirekte Verbreitung der Reb-
laus und ist, vom Standpunkt des fortschrittlichen Win-
zers aus gesehen, ebenso unverstindlich wie die Tatsache,
daB es heute immer noch Winzer gibt, die durch Einleger
in Pfropfrebenweinbergen und das Nichtentfernen von
Edelreiswurzeln einen riickschrittlichen Kampf gegen die
Reblaus fithren und damit unser Ringen um den erfolg-
reichen Wiederaufbau nur erschweren und das Endziel
immer weiter hinausschieben.

Das Ausbredyen

Leider findet man in der Praxis nicht selten noch Win-
zer, die teils aus Unkenntniss, teils aus Zeitmangel diese so
wichtige Arbeit unterlassen. Abgesehen von der Nihr-
stoffverschwendung stehen die wilden, also aus altem Holz
kommenden Triebe nur dem Ersatzholz und den Ertrags-
reben hindernd und wachstumsstérend im Wege. Diese
wilden Triebe beschatten die sonst freistehenden Ertrags-
reben, lassen auch nur wenig Luft in das Stockinnere und
férdern so die pilzlichen Schédlinge derart, dal oft eine
intensive Schidlingsbekémpfung stark erschwert ist. Aus
den angefiihrten Griinden diirfte die Wichtigkeit des Aus-
brechens klar ersichtlich sein. Dies wird jeder, der den
Rebschnitt beherrscht, zugeben miissen.

Die Ausfiihrung selbst ist denkbar einfach. Alle aus
dem alten Holz kommenden Triebe werden restlos, in be-
sonderen Fillen bis auf einen, entfernt. Dieser eventuell
stehengelassene Trieb mufl dann aber im folgenden Frith-
jahr die Aufgabe des Ersatzzapfens iibernehmen, andern-
falls hat er keine Berechtigung. Das Stehenlassen eines
solchen wilden Triebes ist im besonderen bei Cordon von
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Wichtigkeit, damit nicht die Erziehungsart aus ihrer

eigentlichen Form gebracht wird.

Wer also das Ausbrechen rechtzeitig und sachgemifl
durchfiihrt, wird bei der Schidlingsbekiimpfung mehr Er-
folg und im Herbst eine bessere und hohere Ernte erzielen.

Rinkert,

Yber Sas Einfdylagen Ser Unterlagen

Schneidet man Unterlagen schon lingere Zeit vor der
Veredlung zurecht, so ist es notwendig, sie durch Ein-
schlagen frisch zu halten. Zum Einschlagen werden haupt-
sfchlich Flufisand, Torfmull oder Sidgemehl verwendet.
Erde wird kaum benutzt, da sie die Unterlagen stark ver-
schmutzt. Im Institut fiir Rebenziichtung und Rebenver-
edlung in Geisenheim wurde an Hand von Versuchen fest-
gestellt, dall Bimskies ein besonders giinstiges Einschlag-
material ist. Bimskies vereinigt in sich alle Eigenschaften,
die man von einem guten Einschlagmaterial verlangt. Er
hélt durch seine porfdse Struktur die Feuchtigkeit gut,
gibt sie gleichmiBig an die Unterlagen ab, 148t aber iiber-
schiissiges Wasser abflieBen. Ganz besonders wichtig ist
es, daB Bimskies auch an die untersten Reblagen Luft
kommen 148t. Die Atmung der in Bimskies eingeschlage-
nen Reben ist nicht behindert. Deshalb kénnen sie weder
stocken noch schimmeln, was beim Einschlag in S#ge-
mehl sehr leicht der Fall ist. Eine andere ungiinstige
Eigenschaft des Ségemehls ist auBerdem, daB es durch
Selbsterwidrmung die eingeschlagenen Unterlagen zu ver-
friihter Kallus- und Wurzelbildung anregt und so ein un-
nitiger Nihrstoffverbrauch stattfindet.

Beim Einschlagen errichtet man Stapel durch Auf-
schichten von Reben und feuchtem Bimskies, FluBsand
oder Torfmull, wobei etwa 10 em starke Schichten Ein-
schlagmaterial mit 5 cm starken Reblagen abwechseln.
Die unterste Schicht Kies oder Sand nimmt man etwas
stdrker und deckt auch oben und seitlich gut ab. Mit
Bimskies arbeitet es sich gut, da er erheblich leichter ist
als Sand. Es ist nicht zweckmiBig, die Stapel hiher als
1,5 m zu errichten. Bringt man verschiedene Unterlags=
sorten in einen Keller zum Einschlag, so teilt man durch
Bretter und Pfosten verschiedene Boxen ab. Eine Boxe
in der Gréfe 25 m X 1,5 m X 1,5 m faBt etwa 40 000 Un-
terlagen, eine kleinere 1 m X 1 m X 1 m etwa 5000 Stiick.
Durch Bespritzen der Wege und Stapel hiilt man die Ein-
schlagrdume feucht. Um eine moglichst niedrige Tempe-
ratur zu erhalten, werden bei Tage die Fenster geschlos-
sen gehalten, bei Nacht gedffnet. Es darf in den Einschlag-
rdumen nie stickige Luft sein. Durch sachgemifes Liif-
ten und eine entsprechende Luftfeuchtigkeit (70—89 %)
Ubersteigt die Bodentempﬂatur der Einschliige auch Ende

Aus 3ehn mady eins, audy im Rheingou

Zur Zeit wichtigstes Problem: Vereinfachung der
Lagenamen
Fihrenden Minnern des Weinbaus und Weinhandels
erscheint zur Zeit als wichtigstes Problem die Verein-
fachung der Einzellagenamen. Wihrend auf diesem Ge-
bn_=.t in der Pfalz, in Rheinhessen und an der Mosel be-
reits fruchtbringende Arbeit geleistet worden ist und be-
reits eine sehr zweckmiiBige Vereinfachung bei kleineren
und mittleren Lagen durchgefiihrt wurde, hat man im
Rheingau noch keine Schritte unternommen, um auf die-
sem Gebiet vorwirts zu kommen.

Es ist wichtig zu wissen, daB man im Rheingau bis zum
Herbst die Herausgabe einer kleinen Broschiire plant, in
der alle Weinorte unseres Gebietes mit den Hauptlage-
namen angefiihrt werden sollen. Diese Broschiire soll fiir
das In- und Ausland bestimmt sein. Bis zu der Heraus-
gabe miissen die Gemeinderite mit den einzelnen Winzern
eine Vereinbarung treffen, um die Lagenamen auf ein bis
zwei guteingefiihrte zu beschriinken, deren Bewihrung
offensichtlich ist. Kleine Weinbaugemeinden sollten nach
Ansicht der Fachleute mit zwei bis drei Namen auskom-
men, wiihrend bisher bis zu 20 Lagenamen Verwendung
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April 8 Grad Celsius nicht, eine Temperatur, bei 0%
Reben noch nicht austreiben. Vor dem Veredeln ¥
die Unterlagen kurz gewaschen, um sie von anha
Einschlagmaterial zu reinigen. In FluBsand ein
gene Reben miissen besonders gut gewaschen we
der feinkdrnige Sand erheblich fester haftet und ¢
die Messer leichter beschiidigt als der grobkoérnige %
kies. Richtig eingeschlagene Unterlagen halten sich
iiber die Veredlungszeit frisch und gewiihrleistéd
wandfreies Veredlungsmaterial. W. Biisci®

ber 8as Bilenden Ser Lnterlage

Um eine unnétige Néihrstoffvergeudung durch da;
treiben der Augen an der Unterlage zu vermeiden, ¥
sogen. Blenden der Unterlagen unbedingt erfort<
Unter Blenden versteht man die Entfernung der
Es ist dabei wichtig, daf die Augen, Hauptaugeé *
Nebenaugen, restlos entfernt werden, das Gewel
Holzes aber nicht beschidigt wird. Die Geriite, d1€]
bisher dazu verwendete, befriedigten in keiner Wei
sonders ungeeignet waren die frither gebriuch®
Blendscheren, da sie zu groSe Schnittwunden
ursachten. |

Im Institut fiir Rebenziichtung und Rebenvered¥
Geisenheim nahm man bisher abgenutzte Vered¥
messer zum Blenden. Die Benutzung dieser Messel 5
jedoch auch eine groBe Geschicklichkeit der damit®
tenden Frauen voraus und fiihrte relativ leicht 2%
miidungserscheinungen. Eine Frau schneidet pro Taé
4200 Kurzreben, sie blendet aber nur etwa 3200. P
Neukonstruktion eines Blendmessers war deshalb #
riicksichtigen, daB damit gleichzeitig auch eine Bes*
nigung und Erleichterung des Arbeitsvorganges
Blenden erreicht wurde.

In diesem Friihjahr wurde von der Rebenveredt
station Bernkastel bereits ein Modell entwickelt,
Form eines gedrungenen Rasiermessers hat und De
die Méglichkeit einer Verletzung des Holzes nicht
S0 gegeben ist, wie bei den bisher gebriuchlichen 5¢
und Messern. Das Messer ist in der ganzen Brély
wélbt. Man setzt die Schneide an und infolge der W&
gleitet das Messer, indem es das Auge herausnimmb|
der vom Holz ab. Vom Institut fiir RebenziichtuiS
Rebenveredlung wurde diese Form noch weiter V&
kommnet. Es wird angestrebt, ganz vom Schnitt
kommen und das Auge herauszukratzen. Am glins*y
wire entschieden ein Apparat, mit dem man mittel®
trischen Stromes das Auge ausbrennen kénnte.
konnte dieser Apparat noch nicht hergestellt werd%
ein hierflir erforderlicher Rohstoff fehlt. !

fanden. Das Verhiltnis zwischen alten und neuef
namen sollte in Zukunft 1:10 sein. Die Herauss¥,
der Vereinfachung soll durch Ortsstatut bekannt 8%
werden. Die Namen von Spitzenlagen diirfen jedo®
keinen Fall fiir geringere Lagen Verwendung findé™

In diesem Zusammenhang sei auch noch einm®
wiihnt, dal man bei Neuanlagen von Weinber®
alten, bewiihrten Parzellen bleiben wird. Es soll 4
weder in die HShen noch in die Tiefen gegangen W'

Die Vereinigung Rheingauer Weingutsbesitzer 8%
geraumer Zeit einmal eine Karte heraus, auf déf
séimtliche Rheingauer Lagenamen verzeichnet sin
man sich diese Aufzéihlung betrachtet, so kann mag
stellen, daf3 bereits viele dieser Namen von ded &
karten verschwanden und daB manche kaum no,
Einheimischen bekannt sind. Daraus 148t sich s€%
sehen, wie wichtig es ist, daB endlich einmal Ord?%
den Lagenamenwirrwarr gebracht werden mufl W
es hdchste Zeit wird, eine Vereinfachung durch?

Der Kuriositét halber fithren wir hier noch el'
simtliche Lagenamen des Rheingaues auf, und &
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Eciﬁatmmi unter den Einheimischen mancher den Kopf
sind teln, weil ihm viele dieser Namen bdhmische Dérfer

LO reh . » . - -
derich hausen: Schénberg, Gruben, Angweg, Ka

» Pfied, Dom, Habenthal, Wannen, Niederflur.

paLu:nrn::hl: Hochenberg, Helsich, Hohl, Kapellenberg,
ake _Brube, Flur, Mandelberg, Mandel, Bechereck, Schon-
Anéstf Tone, Geisberg, Pfaffenwies, Wacken, Neuweg,
Ho, €ls, Lehn, Bodenthal, Presenzberg, Unicksberg,
Nigherg,
l‘ic]-i\ SHM Annshausen: Speisbach, Hermannsley, KeB-
BOn;be ¢idenberg, Steil, Hinterkirch. Heilenberg, Bohren,
T8, Frankental, Oberer Berg, Unterer Berg.

Aulhaysen- Aulhauser Berg.

Kaggdeshﬁifﬂ{ SchloBberg, Burgweg,

Pares och, Roseneck, Bronnen, Geisberg, Frenz, Platz,
Linng, - \ckerstein, Hellpfad, Ramstein, Lay, Rottland,
Blschg;tu b Hohlweg, Wilgert, Hinterhaus, Stauch, Gessel,
Hiiyge sberg, Hochmauer, Kleeberg, Angerweg, Kruweg,

l‘weg
p{aﬁibi!‘lgem Hiuserweg, Wiist Lay, Backhaus, Hoh-
M; ’m'i{lesel* Stiehl, Bohl, Biick, Riick, Sandgrube,
then % Dechaney, Tafel, Steinfels, Flecht, Bein, Diimm-
i Kichenpfad.
Altp, Cisenheim: Miickenberg, Katzenloch, Decker,

esalgi?' Schorchen, Miiuerchen, Fuchsberg, Kreuzweg,
Stalley -1 Becht, Kirchgrube, Rothenberg, Hinkelstein,
berg "y Lickerstein, Platt, Breidert, Spitzenlehn, Kilz-
* Morschberg, Kliuserweg, Theikers, Winkelerweg.

T:SLnk‘-‘li Steinacker, Gutenberg, Rheinpflicht,
Heljg,, 'bstein“hen, H. d. Eichen, (1/2), Berg, Hasensprung,
POerg  Kreuzweg (1/2), Saut, Proffen, Ansbach,
er, Sterg' Bienenberg, Honigberg, Betlersweg, Planke-
i’_lkal}l. Ensing, Greifenberg, Eckenberg, Scharbel,

' “Y€lerhduschen, Kohlrech.

RremB8nnisberg: Schlofberg, H. d. Eichen (1/2),

11, Mlg (1/2), Erntebringer, Nonnenholl, Weiher, Unter-

Bein, y.telhdll, a. d. Holl, Klingelhduserfeld, Bangert,
' VOgelsand, Goldatzel.

Miihlstein,

Mittelheim: Schlehdorn, Burkart, Stein, Géns-
baum, Edelmann, Neuberg, Grasweide, Oberberg,
Schwarzhaus, Heide, Honigberg, Sterzelpfad.

Oestrich: Steinkaul, Kniebrech, Kerbersrech,
Heide, Kellerberg, Holle, Eich, Allment, Sandkaul, Rau-
schenberg, Deez, Bechtolsteich, Eisenberg, Eiserweg,
Sohnchen, Eiserpfad, Seckergasse, Behl, Teich, Pflédnzer,
Heideborn, Rummelsgasse, Wesem, Alteck, Landpflecht,
Sasserweg, Neuweg, Kiedricherweg, Kinzengasse, Heide-
loch, Doosberg, Linzenfeld.

Hallgarten: Hitz, Kies, Heide, Frithenberg, Schion-
hell, Egersberg, Letten, Kuhgasse, Pfad, Wiesenweg,
Rheinharde, Leimersbach, Sandgrube, Neufeld, Sterzel-
pfad, Sasserweg, Bohl, Mehrhélzchen, Hendelberg.

Hattenheim: Pfaffenberg, Bergweg, Mehrholz-
chen, BoB, Grofier Steinberg, Deitelsberg, Steinberg, Weid,
Boxberg, Kilb, Schiitzenhéduschen, Willborn, Engelmanns-
berg, Bitz, Hinterhaus, Althahn, Mannberg, Hasel, Stabel,
Gessenweg, Schaef, Pflinzer, Boden, NuBlbrunn, Wissel,
Weiher.

Erbach: Siegelsberg (1/2), Markobrunn, Rheinhell,
Briihl, Weiler, Kiefiling, Katz, Aalwiese, Kotherstiick,
Preborn, Langenwingert, Bachhell, Kahlig, Michelmark,
Hohenrhein, Wormloch, Steinmorgen, Peilet, Hiihnerfeld,
Honigberg, Stangengarten, Steil.

Kiedrieh: Edborn, Griinbach, Schéfersberg, Gan-
golfsberg, Weihersberg, Dietersberg, Griifenberg, Platte,
Wasserrose, Dippenerd, Heiligenstock, Steeg, Briick, Os-
bach, Rettersweg, Sandgrub, Sein.

Eltville: Bettling, Kalbspflicht, Albue, Dicknet,
Grimmen, Bunken, Sonnenberg, Kliimbchen,” Hanach,
Freienberg, Langenstiick, Altebach, Taubenberg.

Rauenthal: (Neudorf), Nonnenberg, Rothenberg,
Pfaffenberg, Elsweg, Rauenthaler Berg, Gehrn, Sieben-
morgen, Hilthnerberg, Langenstiick, Wieshell, Geierstein,
Steinmiéicher, Kleimthal, Vorderberg, Langenberg, Hohl-
weg, Geisberg, Kirchweg, Niederborn, Haf3loff.

Oberwalluf: Kirschbaum, Fitusberg.

Niederwalluf: Steinritzz, Walkenberg, Ober-,
Mittel-, Unterberg. N. H.

Dng endgiiltige Ergebnis der Weinmofternte 1950 im rheingauer Weinbougebiet
und an der Bergfivape

nach Feststellungen des Hessischen Statistischen Landesamtes Wiesbaden

Wo Rheingau
Ltlb“‘uﬂt!tmein::uz Ertragsfliche Ertrag
IEM\““‘"E in ha in hl hl je ha
Aﬂiﬂ“ﬁhausen 56,02 2764 49
Bltvile 17,38 853 49
Erbag, 134,90 8106 60
G 88,85 6397 72
Hg)gq 0im 57,06 2687 47
Rattonp 116,35 9308 80
Tohapgio ™ 134,04 5368 40
Mhb"rg 80,79 4986 62
Lory 80,36 3217 36
Lorehpg 139,13 10017 72
Martin gy 43,71 3143 72
Mitte gy 41,80 1254 30
Nieder 41,97 2018 48
0] W alluf 14,87 714 48
c‘trlch alluf 9,14 438 48
Eeabm; 199,50 11970 60
0,78 44
“ﬁgzhth“ 34,84 1672 48
Winggy " 143,12 5154 36
1!\%_“ 141,61 10668 75
i 1585,22 90778 57,3

_—

Weinbaugemeinde Ertragsfliche Ertrag
in ha in hl hl je ha
Davon Weilwein 1529,00 87835 57,5
Rotwein 53,00 2792 52,6
Gemischter Wein 3,22 151 46,6

Die Gesamternte des Rheingaus ergibt mit 57,3 hl je
Hektar oder 1430 Liter je Morgen einen sehr reichlichen
Vollherbst.

Stadtkreis Wiesbaden

Weinbauorte Ertragsfliche Ertrag
im Stadtkreis in ha in hl hl je ha
Frauenstein - 19,93 453 23
Kostheim 17,22 692 14
Schierstein 11,60 149 13
Dotzheim 0,66 31 47
Amoneburg 0,43 21 49
Wiesbaden-Alt 3,00 126 40
Insgesamt 52,84 1472 27,9
——— =

Bei einem Hektarertrag von 27,9 hl oder 698 Liter je
Morgen ergab somit die Weinernte im Stadtkreis Wies-
baden im Durchschnitt einen reichlichen halben Herbst.
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Main-Taunus-Geblet

Weinbaugemeinde Ertragsfliche Ertrag
in ha in hl hl je ha
Hochheim a. M. 144,20 5773 40
Wicker 16,78 604 36
Florsheim 2,49 100 40
Hattersheim 0,07 3 40
Hofheim 0,20 8 40
Massenheim 4,40 177 40
Delkenheim 0,43 17 40
Nordenstadt 1,19 48 40
Diedenbergen 1,00 40 40
Wallau 0,52 21 40
Insgesamt 171,28 6791 39,6
L

Kreis BergstraBe

Weinbaugemeinde Ertragsflidche Ertrag
in ha in hl hl je ha
Bensheim 51,70 2053 40
Elmshausen 0,05 2 39
Erbach 2,00 5 38
Gronau 4.84 243 50
Hambach 12,31 455 37
Heppenheim 39,85 1326 33
Kirchhausen 0,07 3 37
Nordheim 0,75 29 39
Ober-Lauderbach 0,27 10 37
Ober-Mumbach 0,24 9 38
Viernheim 0,18 7 39
Zwingenburg 8,83 388 44
Hofheim 0,07 3 43
Neckar-Steinach 0,16 6 38
Insgesamt 121,32 4609 38,0
_—

Davon Weillwein 94,97 3661 38,5

Rotwein 12 129 31,3

Gemischter Wein 22,23 819 36,8

Der fleine MWein, das Forgenting Ser Fubunft

Eine Nachricht, die interessierte Kreise aufriittelte,
ging kiirzlich durch die Presse. Die staatliche Domiine be-
absichtigt die Herstellung von Sekt, da die Sektindustrie
angeblich billigere ausliéindische Weine den kleineren zur
Sektbereitung geeigneten Weinen der Staatsgiiter vor-
ziehe. Die staatlichen Doménen seien zu diesem Schritt
gezwungen, um nicht auf diesen Weinen sitzen zu bleiben.
Gleichzeitig wurde bekannt, dafi die G E G die Bereitung
von Sekt eingestellt habe. Der Sinn dieser Nachricht ist
wohl leicht zu verstehen.

Was bedeuten diese Berichte dem Winzer? Die kleine-
ren Weine der staatlichen Doméine, gewili keine schlechte
Firma, sind bereits heute zu einem angemessenen Preise
nicht mehr abzusetzen. Was kommt noch nach?

Was bedeutet und bringt der Schumannplan dem Win-
zer und was bringen die Vereinigten Staaten von Europa
dem deutschen Weinbau? Bestimmt keine Erleichterungen
im Absatz deutschen Weines. Kann sich auch der Winzer
auf Sekt umstellen mit seinen kleinen Weinen, wenn diese
von den Auslindern derart gedriickt werden, daB der An-
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Die babifdjen 19050 er [tellten ﬁdj
Dipl-Kaufm. Manfred Geck

Die mit Spannung erwarteten diesjihrigen badist®
Weinmirkte in Offenburg, Freiburg und Miillheim erlf
ten sich durchweg eines grofien Interessentenkreises. !
wohl jeweils ein reichhaltiges Verzeichnis der anges
ten Weine vorlag, waren nur méBige Abschliisse zusH
gekommen. In diesem Zusammenhang interessiert jéé
der Hinweis, dall die badischen Weinmirkte mehr
Charakter eines zwanglosen Verkostens haben, geg
den konkreten Prinzipien einer Versteigerung.
hierin diirfte die immer wieder festzustellende Be]ie "
dieser Ausstellungen zu suchen sein, wobei auch den®
Weinbau und der Kellerwirtschaft interessierten &
die Beteiligung an einer Sonderschau lohnenswert
scheint. Diese Weinmérkte, die hauptsiichlich ein ré
nales Gepriige haben, sprechen somit auch den Winzer*
flir den der Besuch groBer Veranstaltungen ni
Frage kommt. Hieraus erklirt sich auch die iibel
groBe Zahl der jeweils ausgestellten Weine. Die Gﬁiﬂ :
1950er war teilweise sehr unterschiedlich. Wenn au
allgemeine Qualititsniveau héher lag, als dies ursp '-:--
lich angenommen wurde, so zeigte doch eine Viel
Weine, wie es mit der Pflege um sie bestellt war.
konnte sich bei etlichen guten und bekannten Lagena®
nicht des Eindruckes erwehren, da die technische
linglichkeit einzelner Erzeugerbetriebe eine volle En¥
tung der Giite verhinderte. Trotzdem konnte man di€
freuliche Feststellung machen, daB es einer beachtlit
Zahl badischer Produzenten gelungen ist, vor &
Riesling- und Clevner(Traminer)spétlesen mit viel Fr¥
und Charakter dem Publikum vorzustellen. Wenn &
die hohe Qualitit eines 194%er nicht erreicht wurd®
zeichnen sich diese Spiétlesen doch durch eine bestech®
Reife ab, die viele Freunde des Weines mit dem ju
Jahrgang aussthnen werden. Obwohl sich der 1
schon relativ gut ausgebaut hat, zeigt er z. Zt. noch
weise beachtliche Veriinderungen, die ein abschliefié
Gesamturteil keineswegs rechtfertigen. Es ist ein
gang, der dauernder Beobachtung und Pflege bedarf:

Die Preise lagen zwischen DM 0,85 und DM 4,20 P
Bei einer groferen Anzahl von Angeboten konnte'
Preis erst ,nach Vereinbarung* erzielt werden.

Wihrend der Jahrgang 1950 das Hauptkontingen -’;-
angebotenen Weine stellte, schmiickten noch einige ¥
Posten. 49er, 48er und 4Ter die Ausﬂellungskatalol"
Preise h:ertﬁr entsprechen den zusammengeschrumpP®
Lagerbesténden.

Abschliefend sei zum Lobe des badischen Wein®
gesagt, daBB das Qualitiitsprinzip, getragen vom Le!ﬂ
willen und fortschrittlichen Denken der GrenzlandW
weiterhin an Boden gewonnen hat.

bau unrentabel wird? Ueberall sieht man Ansitzeé, %5
durch Erziehungsart, sei es durch Anlagen in Ackerg
oder fiir Weinbau nicht geeigneten Lagen, daB
sagt in Kreisen, die weniger Wert auf Qualitit leg
Masse mull es bringen! Wo auf Masse gesehen wird-
immer die Qualitét leiden, oder ist mir diese Behaup
wiederlegen? Mit guten, besten und Spitzenweinen Wg
die Giiter wohl keine Absatzschwierigkeiten haben:

sei dank haben wir aber auch noch viele Giiter, di€
Massenproduktion nicht mitmachen. Bei Berichtef |
Proben und Versteigerungen werden diese lob
anerkennend mit ihren Produkten herausgestellt. D&
Giiter, die Qualititsweinbau treiben und auch davw
abweichen.

Trotz der Warnungen weitblickender Fachleutér
die Ausweitungen im Weinbau deuten alle Anzeich®®
auf hin, daB viele es besser wissen. Man ist vielfac®
Ansicht, man mifgénne ihnen etwas von Fachkreisél*
die Zukunft wird lehren, wer recht behélt!
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Wenn nyp dem Absatz der kleinen Weine schon solche

Umtang %::eiten heute entgegenstehen, in welch groferem
tickigen I‘:’-‘ten diese auf, wenn erst einmal die 2- und 3-
k°fmman trlanl{ena.nlagen (Hochanlagen), die sehr in Mode
Ernten t;ﬂnaaen und wenn die Umlegungsgebiete volle
% i gen? Wird es nicht vielen, die keinen direkten
ebens, Wie StrauBwirtschaft oder Weinhandel treiben,
schor. » Behen wie es der staatlichen Domiine angeblich
der Bta:tunte ergeht? In seinen Vortrigen wies der Direktor
chen Doméine, Herr Jost, auf die Ueberproduk-
Weinbau hin, die sich auf kleine und kleinste Weine

Wenn e“mnﬂ Verwies immer wieder auf den Qualititsbau.
Obstziichter Qualititsfriichte ernten will, ent-

sﬂhwieﬂ

@i an die Kollegen!

selhey K2

fernt er an Spalieren alle Frilchte die zuviel sind, so er-
zielt er hiichste Erfolge. Im Weinbau kann es nicht anders
sein, unter der Quantitit muB die Qualitdt leiden, hohe
Mostgewichte ergeben noch lange keinen Qualitdtswein
und hochklingende Lagenamen auch nicht, auch wenn
ich dazu Namen von Heiligen verwende, Solche Weine
kiénnen natiirlich ,behandelt” werden, aber da 186t der
Winzer besser die Finger davon, um nicht mit dem Wein-
gesetz in Konflikt zu kommen. Einsichtige lehnen diese
Hennecke-Methode ,mehr, immer mehr!“ ab und wissen,
was sie der Qualitiit des Weines schuldig sind.

Heinrich Kaiser, Winzer

,Daters MWeintag’, Fefttag von uns Weinmen[dyen

inufmann liegt es einem nicht, zu oft von den-

g?r Aktion
€ Mensch

gg‘ zu sprechen. Ein Kaufmann ist ein Mann
- Geht man neue Wege, so mufi man versuchen,

gleaetzte Zi en immer wieder zu iiberzeugen, damit das

eder
Welnhau A

Iny
850y, dfrs

n
3
die Mmscf

1l erreicht wird. Schon seit 3 Jahren liest man

u'-lsdgahe der Fachpresse von der Weinwerbung.
Werp Nd Weinhandel sind sich dariiber klar, daf
is:'veinwerbu“g, Gemeinschaftswerbung sein
i neuen cht notwendig, darauf hinzuweisen, daB
egen, ynq o Lrote noch in den Kellern des Weinbaues

ues ist auch nicht notwendig, zu sagen, dafl
e;la_ten eine neue Ernte abschitzen kann, denn
Im Weinfach wissen, was dies bedeutet.

s
lage mcﬂ‘ S,;'f uns deshalb bis zum 8. Juni , Vaters Wein-
ehr dariiber diskutieren, welches der beste

We
20 g ist

™ den Tag zu einem Erfolg fiir uns alle werden

. n )
Weng j5¢ :andem lassen Sie uns nun handeln. Wie wohl-
» hach Jahren der Vorbereitung nun zu be-

Binner "
00

w200 09g
Warten daPlakate 2u ,Vaters Weintag" sind gedruckt und

damjy
man®
er

Jeder g,

jedez-te kot'auf, daB man sie bestellt. 50 Stiick dieser
einhj
Mach

Sten DM 8,— und diese Anzahl sollte doch

. r??dler wenigstens bestellen. Was soll man

wird mancher fragen.

hicken §
weif anei]e lt;ltese_lben an Ihre Vertreter draufien, denn
? che Hilfe es fiir einen Vertreter ist, wenn

Unden etwas Zzeigen und anbieten kann. Bei

und

30 en oder

Zwae 2 40 P
G.ai g‘“ ab

o, deﬂ;lHl:..l;n 20ppenheim kein Plakat mehr zu erhalten
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S0er Weinkiste lassen Sie uns ein Plakat
geben wir unseren GroBhandelskunden
kate, Das Ziel muf erreicht werden, und
- Mai bei der Deutschen Weinwerbung

U diesem Zeitpunkt miiBten diese ja im

Séhon verteilt sein. Wenn wir alle so han-
derpmﬂhtung all unseren Kollegen gegen-
emm&ann wird die Weinwerbung zum 3. Juni

. an ¢
! € Not
| Elllhc:}.:h"*"ﬁ"it all
Ero|

g erfolgreich sein und wir alle, j
, jeder von
lesem Erfolg beteiligt sein.

nzers, die bald wieder kommen kann,
8 & des Weinhandels ist behoben, ganz
S e Ernte sein wird, die uns geschenkt

ns Eehl:lgt. die Nachfrage nach Wein zu
» Sehen Sie sich die nachstehenden Zahlen

3 Liter Wein pro Kopf und Jahr werden in Deutsch-
land getrunken; 150 Liter Wein pro Kopf und Jahr wer-
den in Frankreich getrunken. Einen WVerbrauch wvon
5 Litern pro Kopf hatten wir einmal in den Jahren 1936
und 1938, Dies miissen wir wieder schaffen; deshalb
lassen Sie uns die ersten Schritte tun. Bestellen Sie die
Plakate zu Vaters Weintag; schicken Sie diese weg an
Ihre Vertreter und Kunden, damit sie am 3. Juni in allen
deutschen Gaststiitten und Feinkostgeschiiften zu sehen
sind. So denkend und handelnd wird es geschafft werden.

Georg Breuer.




Mai-Arbeiten im Obft- und Gartenbaou

Die Ernteaussichten sind bei allen Biumen, welche
reich geblitht haben, sowie bei dem Beerenobst gut, wenn
keine Schiden durch Naturereignisse oder Schidlinge und
Krankheiten eintreten. Nachdem in Nr. 9 der Weinzeitung,
Anfang Mai 1850, ausfithrlich iiber die Maiarbeiten im
Obst- und Gartenbau berichtet wurde, soll kurz auf die
wichtigsten Arbeiten hingewiesen werden:

1. Das Umpfropfen kann fortgesetzt werden, solange
die Pfropfreiser brauchbar sind. Sie diirfen weder ge-
schrumpft sein, noch ausgetrieben haben und das Mark
darf nicht braun aussehen.

2. Frisch gepflanzte Biume und Striucher sind bei
groBer Trockenheit zu giefen, wenn die Baumscheibe
nicht mit Mist oder dergleichen abgedeckt ist.

3. Losgerissene Biume sind neu anzubinden.

4, Wurzel- und dicke Stammausschlige sind an ihrer
Entstehungsstelle zu entfernen.

5. Diirre Aste und Zweige, welche jetzt gut zu erkennen
sind, sind bei allen Bidumen (auch bei Zwetschen) abzu-
schneiden oder abzusigen und grofie Wunden mit Wachs,
Steinkohlenteer oder Oelfarbe luftdicht zu verstreichen.

6. Erdbeeren sind zu hacken und zu jéiten und nach
der Bliite sind die Fruchtstengel mit Holzwolle oder
handlang geschnittenem Stroh zu unterlegen, damit die
Friichte rein bleiben.

7. Zur Erhaltung der Winterfeuchtigkeit und zur Un-
krautbekéimpfung ist der Boden unter den Obstbéiumen
flach zu lockern; Baumscheiben hacken oder mit Mist
abdecken.

8. Fiir tragende Bidume ist mehrmaliges Wissern zu
empfehlen, das erste Mal bald nach der Bliite, damit der
Fruchtansatz nicht abfdllt. Im Mai brauchen die Obst-
bdume viel Wasser.

9. Biume, welche voraussichtlich reich tragen, kénnen
noch mit Jauche oder Volldiinger gediingt werden; fiir
solche auf Wiesen und Weiden unter Zuhilfenahme einer
Motor- oder Karrenspritze und Diingelanze. In 100 Liter
Wasser 5 kg Nitrophoska oder Fertisal griindlich auf-
lésen, damit keine Verstopfungen der Diingelanze eintre-
ten konnen. Das Verfahren ist in der Schweiz viel in
Anwendung.

10. Durchfiihrung der Nachbliitespritzungen bei Stein-,
Kern- und Beerenobst. Genaue Anweisungen sind in den
Nummern 7 und 9 der Rheingauer Weinzeitung 1950 und
in der Nr. 7 der Rheingauer Weinzeitung 1951 im Arbeits-
kalender vertffentlicht worden. Ebenda sind Mittel emp-
fohlen zur Bekéimpfung van Blatt- und Blutldusen, ameri-
kanischem Stachelbeermchltau und Stachelbeerraupen.
Werden die BekimpfungsmaBnahmen unterlassen oder zu
spiit oder zu leichtsinnig durchgefiihrt, sind erhebliche
Schédden zu erwarten.

11. Sterben bei Aprikosen oder Schattenmorellen nach
der Bliite Zweige und Aste ab, so sind diese bis in das
gesunde Holz zu entfernen, zu verbrennen und die Wun-
den je nach Gréfie mit Baumwachs oder Teer zu ver-
schmieren. Die Ursache dieser Erscheinung ist nicht
Frost, sondern der Moniliapilz.

12. Zur Gewinnung reichtragender Erdbeerpflanzen
sind einjihrige Erdbeerpflanzungen vor Beginn der Ernte
zu selektionieren, d. h. alle Pflanzen, welche sich durch
gesundes Wachstum und reichen Ertrag auszeichnen, sind
mit Stdben zu kennzeichnen und spiiter nur von solchen
Rankenpflanzen zu entnehmen.

13. Rebspaliere sind auszupfliicken, anzubinden und
gegen Peronospora zu spritzen.

14. Im Hinblick auf die bevorstehende Obsternte ist da-
fiir zu sorgen, daB sich alle Erntegeriite in einem guten
Zustande befinden.

Arbeiten im Gemiisegarten:

1. Aussaaten an Ort und Stelle: Anfang Mai: Busch-
bohnen, Markerbsen, Karotten, Mthren, Zwiebeln und
Kiichenkriuter; Mitte bis Ende Mai: Busch- und Stangen-
bohnen, Gurken, Kiirbis, Rote Rilben und Zwiebeln filr
Steckzwiebeln. Zur Pflanzenanzucht auf ein halbschatti-
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ges Beet: Anfang des Monats: Kopfsalat, frithe Ober#
rabi, Blumen- und Rosenkohl; Mitte bis Ende des MZg
Endivien, Kopfsalat, Griin- oder Krauskohl, spate %
kohlrabi und Blumenlkohl. )|

2. Gepflanzt kénnen werden Anfang Mai: Kop=
Mangold oder Romischkohl, Blumenkohl, Friih-Wit
Wei- und Rotkraut und Oberkohlrabi; Mitte bis
Mai: Tomaten, Sellerie, Lauch, Blumenkohl, Salat, 3
gold und Neuseelinder Spinat. In leer gewordenen %
beeten: Gurken, Melonen, Salat, Oberkohlrabi und Iff
menkohl. Beim Pflanzen ist zu beachten, dafl oS¢
flach und Tomaten und Lauch 10 cm tief gepflanzt W
muf. AuBerdem beanspruchen alle die im Mai 8%
pflanzenden Gemiise einen sehr nahrhaften Bodel g
eine sonnige Lage. Einzelheiten liber zum Anbau emE
lenswerte Gemiisesorten, Saat- und Pflanzentfernt=
enthilt die Nr. 7 der Rhg, Wztg. 1951. 3

3. PflegemafBnahmen. Soll das Gemiise gut E
und zufriedenstellende Ernten liefern, dann darf
der nétigen Pflege nicht fehlen, Hierzu gehtren: P
bearbeitung, Unkrautbekimpfung, Wasserversd
Diingung und Schidlingsbekimpfung. Gemiise m
gehackt werden, damit Luft, Wirme und Nieders
reichlich in den Boden eindringen kénnen. Die U
diirfen nicht aufkommen oder {iberhand nehmen, W=
dem Gemiise Nahrung, Licht und Luft nehmen: ¥
Wasser ist mit das wichtigste Mittel, das Wachstu® y
den Ertrag der Cemiise zu fordern. Viel Wassé,
nétigen: Salat, Blumenkohl, alle iibrigen Ko
Sellerie, Gurken, Tomaten und auch Bohnen. Alle 4
zehrenden, anspruchsvollen Gemiise sind fiir ofter g
sige Kopfdiingung mit Jauche oder aufgeléstem VO
ger wiihrend ihres Jugendstadiums dankbar. Zulets
auch die Schidlingsbekimpfung fiir den Gemy
praktische Bedeutung. Gegen Erdflohe, Kohlfliegé: i
drehherzmade, KohltriebriiBler, Kohlraupen, M@4
und Zwiebelfliege, schiitzen &ftere Bestdubung€y
geruch- oder geschmackfreien DDF-, Hexa- oder *=
mitteln. Diese sind auch gegen Wurzelschiidl
Drahtwurm, Engerlinge, Erdraupen und Ameisen g
sam; sie miissen jedoch eingehackt oder in die Y}
16cher gestreut werden. Gegen Blattliuse und Rote 2
wirkt E 605 forte 0,03 %, gegen Schnecken: Peccol’y
Schneck-Ex. Und die Blattfleckenkrankheit des =5
1iRt sich durch mehrere Spritzregen mit 19/, Kupfe
briihe, die erste nach dem Pflanzen, verhiiten.

Dir. i. R. Schilling, Geisenh®

Bodenunterfudjung und Diingur

Schon oft, und von verschiedenen Praktikern, 1
Diinqungsfragen geschrieben worden. Auch die H€
von Humusdiinger attackieren die Praxis mit Offert€
achten und Schlagwértern. Es gibt Humusdiinger VO
den Firmen, die der beigegebenen Analyse entsPy
Oft erhdlt man aber auch sogenannten Humusdiing=
dem der Nihrstoffgehalt nicht den Anpreisund®y
spricht. — Genau so geht es beim Zukauf von 2%
der je nach Behandlung mit mehr oder weniger Nl
angereichert ist. Landwirtschaftskammern,
schafts- und Weinbauschulen versuchen immer [
viehhaltenden Betrieben die richtige Stallmistpfleg®:
hiitung von Niéhrstoffverlusten bei Stallmist") ndb€<
gen, Auch die Prédmiierung von gut gepflegtem und 4
gestapeltem Stallmist von seiten der LandwiltZs
kammern soll ein Anreiz fiir richtige Stallmistpfle®"
damit Verhiitung von Nihrstoffverlusten, sein.

Mit der richtigen Pflege des Stallmistes allein ist &
nicht getan, wenn beim Ausbringen des Mistes i7"
geiibte Methoden nicht den besseren ErkenntnisS®y
machen, Das trifft zu bei dem oft zu langed .
lassen in gréBeren oder Kkleineren Haufen am
Weinberg. Stallmist gehért nach dem Ausfahren ™ g
rasch eingebracht und untergepfliigt. — Nur so K0y
Nihrstoffe den Kulturen ohne Verluste zugef 1

O



B
.Lriebeﬂﬂnders genau kalkulierende Leiter viehloser Be-

ﬂlistev;?]fn jetzt eine neue Methode, indem sie auf Stall-
er Indus?mm?n verzichten, sich aber auch nicht den von
sondern E_“;! angebotenen Humusdiingemitteln zuwend-n,
armen Torlfn ach den, man kann schon sagen, nahrstoff-
er Grund verwenden, unter Zugabe bestimmter Mengen
s diesenahrstofie: Phosphorsdure, Kali und Stickstoff.
Und zweck Methode anwendet, wird wohl am billigsten
Naye KennT‘Lnaﬂigsten diingen. Doch gehért hierzu eine ge-
as Wicht'ms aller dabei in Frage kommenden Faktoren.
Physikalis lgste dabei ist: 1. eine genaue Kenntnis iiber die
ng ﬁhe? e Beschgffenhelil und 2, eine gengue Orientie-
ach ergt den _Nahrsl_uﬂgehalt des jeweiligen Bodens,
'El?-terem erem richtet sich die Hohe der Torfgabe, nach
die entsprechenden Gaben von Handelsdiinger.

Sie]::l:“‘ror.[gf_‘bl-‘ ist nicht an eine kurze Zeit gebunden.
Werden mom'c.hSl vor oder wihrend des Winters gegzben
Frijhjah'r um die Winterfeuchtigkeit auszuniitzen. Torf im
Ungiingtio S c9een, kann sich besonders in trodkenen Jahren
die Feu.;?ht-a"s‘-ﬁ'lrken, weil der trockene Torf dem Boden
den fiy un]gkcu noch entzieht. Auf alle Fille kann Torf
und gas BS@re Boden so notwendigen Humusbedarf decken
akterienleben im Boden neu beleben.

D =
ﬁUSg;edegé]tnsmu“{]EIgabe kann ebenfalls auf lingere Zeit
Yinnengep walrc_lcn‘ Von Beendigung der Lese bis zum be-
Ndhrstoffa | riihjahr hat man die Méglichkeit, die Grund-
Kalksticcoger den Boden zu bringen. Hierbei in erster Linie

ld‘ESthf Zu

verwenden, ist naheliegend. Bei dieser

Gelegenheit soll auf das mdglichst frithzeitige Ausstreuen
desselben hingewiesen werden, Kalkstidestoff bei begin-
nendem Austrieb gestreut, schadet nicht nur den eigenen
Kulturen, sondern auch denen der Nachbarn. — Wer sol-
chen Schaden verursacht, kann von den Geschddigten zu
Schadenersatz herangezogen werden, wie dies schon viele
Erfahrungen aus der Praxis gezeigt haben.

DaB Phosphorsdure in Form von Thomasmehl schwer,
d, h. nur langsam laslich ist, diirfte allgemein bekannt
sein. Das alte Sprichwort soll hier in Erinnerung gebracht
werden: Thomasmehl auf Schnee gestreut, hat’ den Bauern
nie gereut”.

Auch Kali in langsam loslicher Form mub frithzeitig ge-
geben werden.

Nun wird der eine oder andere Winzer entgegnen, dab
Torf die Béden versauert und daher eine Kalkdiingung un-
erlaBlich sei. Dies richtet sich aber nicht nur nach der im
Boden vorhandenen Kalkmenge, sondern auch nach der
Léslichkeit des Kalkes in dem zu diingendem Boden. Es
kann jedoch die Menge des Kalkes im Kalkstickstoff ge-
niigen.

Wer mit der Materie der Diingemittel genau vertraut
ist, kann mit Erfolg in seinem Betrieb diese Diingung,
nach vorangegangener Bodenuntersuchung, anwenden. Wer
jedoch mit den Diingemitteln nicht so vertraut ist, tut jut,
an der alten bewihrten Methode festzuhalten. .

Aus dem Rieingou

Die y
ersten 50er des Rheingaues unter dem Hammer

Mit S
Rﬁd&shelgf: Friihjahrsversteigerung der Vereinigten
2U Rijde T Weingutsbesitzer am 26. 4. im , Felsenkeller

deg Jah:él:l;m a. Rh, kamen die ersten Rheingauer Weine
Zahlrejopa Bgs 1950 zum Ausgebot. Der auBlergewdhnlich
aft, unte esuch, noch verstirkt durch eine Reisegesell-
Von seiter oot ich das Interesse, das dem rheingauer 50er
Gebote der ﬁs.wemfa{:hs entgegengebracht wurde. Die
Sloniire wa rheingauer und rheinhessischen Weinkommis-
Mer, Heim""-‘ﬁ flott und machten dem Meister vom Ham-
& jedmhaseh?r' sichtlich Freude. Seine Zuversicht
8Usbleibende zuniichst beim Start der 50er durch den
itten din Zuschlag etwas erschiittert. Es schien so,
'rung S‘Besxtzer ihre 50er fiir 49er gehalten! Nach
Tung dan leses Miflverstiindnisses nahm die Verstei-
% n einen flotten und befriedigenden Verlauf,

ie .
800, wﬁi%gzgwﬁesheimer Fallweine brachten: Kreuzberg
M0, 1089y, 200; Engerweg 950, 1340, Bischofsberg 900,
» 1100, 1100, 1230, 1240, 1380, 1440, 1650, Bohl

userwe -
ronne g 910, Berg Rottland 1300, 1300, Ber
Ebﬁtlesg 11584100’ Bischofsberg Spitlese 1580, 1830, Hohlweg
enck Spiitlese’ Berg SchloBiberg Spitlese 1800, Berg Rosen-
eIg Helps 2300 DM pro Halbstiick; ein Viertelstiick
:DVIﬁrtelslzﬁad Spiitlese 1340 DM. Die 25 Halbstiick und
Urchschn Ck 50er brachten insgesamt 33500 DM, im
nitt 1340 DM pro Halbstiick.

ie 5 ;
en: Berg}{ilbslmt:k 49er Rildesheimer FaBweine brach-
%erg Di kers{eiﬁzo' Berg Platz 1620, Berg Rottland 1650,
50 Dy n Spitlese 1800, Berg Rottland Spiitlese

Die
Flagche;aeﬂz Rildesheimer Flaschenweine erzielten: 400
os'enel;gk Kronest Spiitlese je 2,60; 800 Flaschen
9er 49ep pore,, Patlese je 3,60 DM. Der Gesamterlds
. trug 12660 DM
Die 4ge '

Easchen B:erR“d“—ShEimer Flaschenweine brachten: 400
erg ronesf Stumpfenort Spitlese je 2,40; 400 Flaschen
18 00 DM, Spitlese je 2,20 DM. Gesamterlds gute
Die
r_ﬂerna:;‘ &nschluﬁ versteigerten 5 Halbstiick von Max
::ﬁdesheimer BBFudeSheim brachten im einzelnen: 50er
B SenWeine. ;hl 800, 910, 1030 DM, die beiden Rhein-
Ngen_ ke, 'c" Bingen-Kempter Liesberg 950, 49er
per Kapellenberg 1110 DM. hi

Rheingauer Weinhiindlervereinigung zeichnet 5000,— DM
fiir gemeinschaftliche Weinwerbung

Auf der Mitgliederversammlung der Rheingauer Wein-
hindlervereinigung am 28. Mérz d. J. im Hotel Ress in
Hattenheim stand die Weinwerbung im Mittelpunkt. Doch
auch das andere Tagesprogramm wurde trotz seines grofien
Umfanges vom Vorsitzenden Heinrich Gliick und Ge-
schiftsfiihrer Dr. Meuser in geschickter Regie erfolgreich
bewiltigt. Aus der Verbandstétigkeit wurden behandelt:
versteigerungsbedingungen und Kommissiondrsprovision,
MaBnahmen gegen Ausschaltung des Handels durch Er-
zeuger, frachtfreie Lieferungen, Reisespesen und Fiskus,
Marktlage und vorsichtige Disposition des Handels.

Die Mitglieder und Giiste, darunter Graf Matuschka-
Greiffenclau und Landrat Bausinger, folgten interessiert
den Ausfiihrungen Dir, Broses und seines Mitarbeiters
Non von der Frankfurter Gesellschaft flr Gemeinschafts-
werbung {iber gemeinschaftliche Weinwerbung, die Gefahr
der Kriiftezersplitterung dabei und den Mangel an Waren-
kenntnissen bei den fiir den Weinabsatz nachgeordneten
Berufsgruppen, sowie denen Dr. Fahrschons iiber die wirt-
schaftliche Lage und Tagesfragen. Die aus der regen
Diskussion des Fiir und Wider resultierende Einsicht

L~
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l-i,

fiihrte dazu, daB von den Mitgliedern in kurzer Zeit runde
5000.— DM fiir gemeinschaftliche Werbezwecke gezeichnet
wurden, ein Ergebnis, das mit Recht als Beispiel und Vor-
bild fiir die anderen Verbiinde gelten kann und sollte. Die
piinktliche Abfiihrung und sparsame Verwendung der
Mitgliedsbeitridge erméglichte es, das Beitragssystem un-
veriindert beizubehalten. h.
L]

Das Friihlings-Weinfest in Kiedrich, Pfingsten 1951

Das Kiedricher Frithlingsfest eréffnet alljdhrlich den
Reigen der rheingauer Weinfeste. Bereits einige Tage vor
dem Fest, das sich vom 12, bis 14, Mai d. Js. erstreckt, fiihrt
ein Festwagen des Verkehrsvereins mit Kiedricher Win-
zerinnen und Winzern durch alle Stidte und Dirfer der
Umgebung, um zum Friihlingsfest einzuladen.

Das Festprogramm sieht im einzelnen am Pfingstsams-
tag um 16 Uhr, die BegriiBung des einziehenden Friihlings
durch Béllerschiisse vor, begleitet von den Vereinen, Win-
zerinnen und Winzern und der Traubenbliitenkénigin und
der Musik, Anschliefend lockert sich das Volksfest auf mit
Konzerten, Tanz und Gesang. Die Kiedricher Glocken wer-
den am Samstag sogar iiber ganz Hessen lduten, in der
Hessenrundschau von Radio Frankfurt. Der Mittelpunkt
des Festes bleibt der Markiplatz. Aus dem RatsfaB wird
ein 50er Kiedricher Briick, Wachstum Weingut Krone-
berger, ausgeschéinkt. Gastwirte, Straufiwirtschaften, Metz-
ger und Bicker bieten von sich aus das Beste aus Kiiche
und Keller. Im Rathaussaal wird, wie auch im letzten Jahre,
eine Weinprobe veranstaltet, auf der Weine verschiedener
Kiedricher Weingiiter zur Verkostung kommen werden.

St.
®

Die Rheingauer Weinkénigin an ,,Vaters Weintag"
in Berlin

Zusammen mit der deutschen Weinkénigin wird ihre
1. deutsche Weinprinzessin, die rheingauer Weinkonigin
1950, Gisela Trapp aus Riidesheim, den Rheingau wiihrend
der Berliner Weinwerbewochen vertreten. Die Berliner
Weinwerbewochen, die fiir die Zeit vom 28. 4. bis 14. 5. 51
geplant waren, wurden mit Riicksicht auf die vom 4. bis
14. 5. in Berlin stattfindende Deutsche Gastwirts- und
Konditorenmesse und auf Vaters Weintag am 3. 6. d. J,,
endgiiltig auf die Woche vom 2. bis 10. Juni verschoben. —
So kann die Rildesheimer Weinkonigin an Vaters Weintag
den Berlinern persinlich Riidesheimer Weine kredenzen
und sie zur Riidesheimer Weinfestwoche einladen.

Hallgarten. Am 22. April hatte die Ortsgruppe Hall-
garten des Rheingauer Weinbauvereins zu einer Winzer-
versammlung im Gasthaus Korn eingeladen. Haupithema
war die Benennung einer KiInmission, die die Abgrenzung
der Weinbergsgemarkung vornehmen soll. Es wurden die
Vorsitzenden der drei Winzervereine sowie ein auBlerhalb
der Vereine stehender Winzer dazu bestimmt. Die allge-
meine Ansicht fand in dem EntschluB Ausdruck, dafi es bel
der seinerzeit vorgenommenen Begrenzung verbleiben soll.

B.E

Hallgarten. Die Kommissionéirsprobe fiir die ersten drei
Friihjahrsversteigerungen in Hallgarten war sehr gut be-
sucht, Die Kollektion, alles 50er, auf jeder Versteigerung
ca. 60 Nummern, wurde von den Herrn Kommissioniren
sehr lobend beurteilt, so dafl man in Hallgarten den Ver-
steigerungen voll Zuversicht entgegensieht. Der Versteige-
rung der ,Englinder® (Vereinigte Weingutsbesitzer) am
8 Mai folgt am 16. Mai die der ,Buren* (Winzergenossen-
schaft und am 17. Mai die der ,Deutschen* {Winzerve;?tnl

B.E.

Hallgarten. Fiir den am 27. Mai d. J. stattfindenden Ge-
gangswettstreit des Minnergesangsvereins sind die Vor-
bereitungen in vollem Gange. Gutes Wetter vorausgesetzt,
verspricht dieser Tag ein Fest ersten Ranges fiir die ganze
Gemeinde zu werden. Der festgebende Verein hat den Aus-
schank eines 1949er Hallgartener Naturweines selbst iiber-
nommen. Hohe Geldpreise, Kunstgegenstinde und nicht
zuletzt Weinpreise winken dem Sieger. Hoffen wir, da3 uns
der Wettergott gut gesinnt ist, so daB sich spéiter jeder Teil-
nehmer voller Zufriedenheit dieses Siingerfestes erinélern
kann. B. E.
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Geisenhelm, Anfang Mai

Die sonnig warmen Tage in der zweiten Halfte
Monats April brachten die Arbeiten in den Weinbe
ein gutes Stiick vorwiirts. Allenthalben wurde das Gere
beendet, die Junganlagen aufgerdumt und so weit als 1%
mit Pfahlunterstiitzung versehen. Die Bodenbearbeif®¥
gestaltete sich teilweise sehr unterschiedlich. Viele Wél
berge, die keinen Winterbau erhalten hatten, zeigten
sattes Griin und muBten daher noch einmal zugewor
werden. Bei den anderen Weinbergen beschrinkte =
die Arbeit auf das Durchgrubbern und teilweise &%
schon auf das Abzackern der Balken, sodaB mit ¢
Stickeputzen begonnen werden kann. >

Die Reben selbst sind bereits stark in der Wolle-
geschiitzteren Lagen wurde sogar schon Ende April &
Austrieb beobachtet. Es zeigen sich iiberall bereits
ersten lichtgelben Blittchen, ja zum Teil sind schon 1Ty
bis zu 5 em festzustellen. Auf Grund der Beobachtul
kann mit einem gleichmiBigen und guten Austrieb
rechnet werden, Bemerkenswert erscheint der teil¥
starke Austrieb der Nebenaugen, sodafl in vielen F@
ein stirkeres Ausbrechen erforderlich sein wird. DI
den letzten Tagen des April aufgetretene kiihlere
rung wird den Austrieb wohl noch etwas hemmen;
diirfte aber in Anbetracht der zu erwartenden Eishe
nicht von Nachteil sein.

Das Weingeschiift ist im allgemeinen sehr ruhig.
Kommissioniirs- und allgemeine Probe in Geisenheim
freute sich eines regen Interesses. Die Taxwerte bei
50ern und besonders bei den 49er Weinen lassen ¢
Einschiitzung in bezug auf ihre Qualitét erkennen |
diirften diese Preise auf der Versteigerung auch erzi®=

R. Jacob

Lorchhausen, Ende April. :

‘Die Rodungsarbeiten, die sich infolge der ungiing
Witterung erheblich verzigert hatten, sind nun beé
In diesem Jahr kommen etwa 40 000 Pfropfreben — ¥
Riesling — zur Anwendung. Der Austrieb in den Ertre
weinbergen ist normal.

Die Veredlungsarbeiten der Raiffeisengenosse
wurden jetzt abgeschlossen. Es wurden 150000 F
reben (vornehmlich Riesling und Silvaner), davon
90000 im Auftrage der Raiffeisengenossenschaft Mart
thal, hergestellt. Kallusbildung und Austrieb geben &
nerlei AnlaB zur Beanstandung., Die Einschulung auf ¢
Lorcher Toteninsel wird in den ersten Maiwochen
nen. Das Unterlagsholz wurde teils aus Italien, teilf}
eigenem Rebmuttergarten bezogen. Dabei erscheint
merkenswert, da8 das italienische Holz etwas zu diinfig
deutsche dagegen etwas zu dick ausgefallen war; di€5
schaffung entsprechender Edelreiser bereitete daher
Schwierigkeiten. Zur Gewinnung von anerkannten
reisern sollen in der hiesigen Gemarkung mehr S
tionen durchgefiihrt werden.

Das Weingeschiift ist z. Zt. schleppend. Bei ve
ten Verkiufen wurden 750 bis 800 DM pro Halbstice
zahlt, Das ovale HalbstiickfaB an der Einfahrt des Vi
dorfes sowie der hdlzerne Kiifer, dessen an die durS'y
Lippen gehobener Weinkrug deutlich als Wegweiser ¥
und wirbt, haben bereits in diesem Jahre sichtlichePy
folg gehabt. Diese kleinen originellen Werbemittel
dienen es, nachgeahmt zu werden, vor allem von U
die nicht offen und frei zuginglich an den Hauptverss
strafen liegen.

Nus den Madhbor-Weinbaugebie ';

Mitteilung des Rebschutzdienstes 8
der Landwirtschaftskammer Rheinland-Nassa®
Weinbauschule St. Goarshausen !

1. Kriuselkrankheit

Nach dem Austrieb der Reben, der in giinstigen =,
bei Riesling am 1./2. Mai erfolgte, kann dort, WO
Winterspritzung versiumt worden ist, vielfach F
krankheit beobachtet werden. ]

Eine umgehende Bekidmpfung mit 30 g E 605 £ 095
bis 150 Nikotin auf 100 Liter Wasser ist hier dring®
forderlich. Jeder versdumte Tag gefihrdet den Ert™




Z Roter Brenner

JahI:ehlge des giinstigen Witterungsverlaufs im vorigen

e vo Wurde der Rote Brenner nur selten beobachtet. DaB

thanden war, haben Laubuntersuchungen ergeben.

den l:':r!:nauch der Befall nur als schwach bezeichnet wer-

Erschep 80 ist doch in Lagen, wo er friiher stirker in
fehlen, ung trat, seine Bekiimpfung dringend zu emp-
h‘it?lt‘f Bekéimpfung muB vorbeugend sein, d. h. vor Ein-
311': Infektionsméglichkeit miissen die Blittchen Kup-
ersten 5 c-Dalten haben. Die Infektion erfolgt bei dem
Bei Eintr?gen" nachdem 3—4 Bliittchen sich entfaltet haben.
it dieses Entwicklungsstadiums ist also der Spritz-
a Begeben,
s €spritzt wird mit 19iger Kupfervitriolkalkbriihe oder
5 I}Dfertertigpr'a'paraten:
Eﬁ iss-—lawa Kupfergehalt 1%%
Vit 5—50% Kupfergehalt (Cupravit (Ob 21), Collavin,
« Bran konz. u. a.) 0,5%.
hejt Sff*aﬁ“!“ Tagen ist in Lagen, in denen die Krank-
hole rlich stirker auftritt, die Spritzung zu wieder-

St,
Goarshausen, den 8. Mai 1951 Lemb

Borbilslicye Winzerverfommlung in Kaub

é&bdel' letzten Arbeitspause vor den Laubarbeiten
glieg erg hatte der Weinbauverein Kaub seine Mit-

€T zZu einer Vv i i i
ersammlung einberufen, die von {iber
Winzern besucht war, :

::)‘:fsétzende_, Peter Bahles, hatte Landw.-Rat
28%0 er Weinbauschule St. Goarshausen als Fach-
Draktisehe Ittmen, der in sachlich-knapper Form wertvolle
brech 3 atschlige erteilte; so zuniichst iiber das Aus -
Lemy ks (Der Kern der Ausfithrungen von Herrn
aut g !m wesentlichen im Beitrag ,Das Ausbrechen®

LEmIt;

. Kauhe, %5 enthalten) Dariiber hinaus empfahl er den

Gefahyp b zﬁm. mit dem Ausbrechen zu warten, bis die
solle nup ge, aifréste vorliber sei. Bei den Jungfeldern

bleibe :m besten und kriiftigsten entwickelte Trieb
der pe Sehit P. Bahles wies noch darauf hin, dafl sich
8er Ersatyy l}"'t immer wieder begangene Fehler zu lan-
lagse, aplen durch richtiges Ausbrechen korrigieren

Zur

fetzt hn“ﬁ'{rlulhb_-en bekéampfung empfahl Herr Lemb
30 g E—g05 J&lhr die sicher wirkenden Kontaktgifte, z. B.
83tz von Sop o). & Nikotin auf 100 1 Wasser mit Zu-
Fillen o die Srseife als Haftmittel; besonders in den
?eim AustriebedWlnterbekﬁmpIung unterblieb, was jetat
ith sichit e urch weit zuriickgebliebene Triebe deut-

Merj Sei. Der Erfolg sei bereits in zwei Tagen be-
Mitte; undFeDm?lf zeigten eigene Erfahrungen, daB Hexa-
fen -Priiparate gegen Milben nicht wirksam

Auch
Bre auf die Frithjahrsbekiimpfung des Roten

nn ;
dem letz:ezﬂévgrde hingewiesen, der sich erstmalig nach
rim Ge riege zeigte, nicht erkannt wurde und sich
m vl‘ft ausbreiten konnte; so tauchte er mit
s auf, elmig, St. Goarshausen, Kamp und Kaub
Peronospory 2 der Rote Brenner viel ziiher ist als die
o % ‘&ll‘t&ﬂ‘-pfehlen sich die modernen Kupfer-
u_l]lavh,‘ Vitigr 45—50 % Cu, wie z. B. OB 21, Cupravit,
aio'h statt 5 .‘lﬁn] In hoherer Konzentration, also 0,6 bis
s{cﬂen' Gerad % und mit Zusatz von E—605 und Binde-
hah bei der wir der Zusatz von Kontaktgiften, welcher
b Wurde = terbekiimpfung im Rheingau gut bewihrt
ltagget N P. Bahles aus eigenen Erfahrungen be-
r Gr ;
i:eue é’:‘: j::g.r die auffillig unterschiedlichen
7 I darin gprpar fdMmpfungsmittel wurde allge-
%hot ko :Ems daB noch immer alte Ware zum An-
hé""’ Eumll Rutewom die Herstellerfirmen im Interesse

tnig 5 S alte Ware gegen neue Ware im Ver-
;:13 Sel, wurde Vuschen. Da die alte Ware hiiufig unwirk-
arnt, or den unter Preis angebotenen Mitteln

o hhﬁﬂm ekdmpfung wurden die modernen
' flissigen und Netz-Schwefel empfoh-

len; die Knappheit an Pulverschwefel lasse iibrigens keine
andere Wahl; vor dem grauen Schwefel, bekannt aus den
Jahren 1945—47, wurde gewarnt. Nach den Erfahrungen
von Dom.-Rat Labonte und Dir. Rodrian sowie auch von
Herrn Lemb bietet Netzschwefel mit etwas Schmierseife,
der Briihe zugesetzt, Gewihr gegen Oidiumbefall.

Zum Thema Diingung gab Herr Lemb genaue
Rezepte und lobte die gesteigerten Torfgaben in der
Kauber Gemarkung, da die Bodengare durch Torf viel
langer anhalte als bei Stallmist. Allerdings darf die Zu-
gabe von Handelsdiinger nicht vergessen werden; auch
den Volldiingern, deren Preis gerechtfertigt sei, komme
Bedeutung zu. Bei allen Diingungsfragen solle man vor-
her eine genaue Bodenuntersuchung vornehmen lassen,
die sich immer auszahle.

Die Frage der Gemarkungsbegrenzung fir
Weinberge hat fiir Kaub praktisch keine Bedeutung,
da eher eine gegenteilige Entwicklung zu bemerken sei.
Dort wo Neuanlagen gestattet seien, miisse dem Winzer
im eigenen Interesse geraten werden, von vornherein nur
solche Parzellen in Betracht zu ziehen, die maschinelle
Bearbeitung zulassen, also die Bebauungskosten so niedrig
wie moglich halten, und andererseits Qualitdtsweine er-
warten lassen.

Das leidige Thema Intendanturwein erregte die
Winzer besonders. Bei aller Unklarheit und Undurchsich-
tigkeit wurde eins als sicher betrachtet: der allergriBte
Teil der Entnahmen in dieser Zeit war k e i n Intendantur-
wein!

Die Weinabsatzfragen standen naturgemifl im
Vordergrund des Interesses, da der Absatz in letzter Zeit
recht gering war. Dennoch gaben die Kauber bei ge-
legentlichen Geboten von 720,— DM pro Halbstiick keinen
50er her., Man erkannte die preisdriickenden Faktoren
hauptsichlich darin, daf der Name Kaub auf den Wein-
karten und beim Konsumenten nicht bekannt ist. Jeden-
falls rechtfertigt die Qualitit der Kauber Gewd#chse, die
in ihrem Charakter den Lorchern sehr verwandt sind,
durchaus auch die Preise des Rheingaues. Die Erwar-
tungen, die der Konsument mit dem Begriff Rheingau
verbindet, wiirden gewi3 nicht enttiuscht werden, wenn
Kauber Gewiichse wieder wie frither den Namen Rhein-
gau auf dem Etikett fithrien. — Die Griindung der
,JKauber Bliicherthal-Kellerei* in St. Goarshausen, die im
Herbst auch Trauben von den Winzern kaufen wird, fand
naturgemifB groBes Interesse, da nun in verstirktem
Mafe ,JKauber Bliichertaler” fiir Kaub werben und sicher
beim Konsumenten angenehm in der Erinnerung haften
wird.

Von der neuen StrauBwirtschaftsord-
nung wurde die letzte Anordnung, wonach der Betrieb
einer Weinhandlung die Genehmigung zur StrauBwirt-
schaft ausschlieB3t, beifillig aufgenommen. Bei dieser Ge-
legenheit muBte der Biirgermeister erneut darauf hinc
weisen, daB er Meldungen iiber warme Speisen und
fremde Bedienung in StrauBwirtschaften nicht ignorieren
konne.

das erprobte, allseits bewahrie, kupferfreie Spﬁizmiﬂel.
Weder Verbrennungen noch Wachstumshemmungen.

Gegen: P@ronospora im Weinbau
Schorf im Obstbau
Pilzkrankheiten in Gemisebau

Hergestellt nach einem Verfahren der Schering AG. von

R.AVENARIUS & Co.,
Stuttgart-Gau-Algesheim/Rh.
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Fiir die diesjihrige Reblausbekidmpfung macht
die Finanzierungsschwierigkeit der Gemarkungsbegehun-
gen es erforderlich, nur einen Teil der Gemarkung zu
kontrollieren und die Entschidigung der Sachverstéindi-
gen bis zum August zu verschieben.

Gewiffenfofte Ffjadlingsbefampfung
fifjert Sen Ertrag

Am 5. 4. 1951 fand im Weinbauamt Bacharach die dies-
jahrige Schulung der Rebschutzwarte statt, welche da-
durch noch eine besondere Note erhielt ,daf} der Leiter des
Rebschutzbezirkes Nahe, oberer Mittelrhein und Lahn,
Herr Direktor Dr. Wanner von der Landesweinbau-
lehranstalt Bad Kreuznach personlich teilnahm.

Weinbaudirektor Weller begriiBte die Anwesenden
und konnte seine Freude dariiber zum Ausdruck bringen,
dafB trotz der fiir die AuBenarbeiten im Weinbau giinsti-
gen Witterung fast simtliche Rebschutzwarte zur Stelle
waren. Er machte dieselben mit einer kleinen Reorganisa-
tion des Rebschutzdienstes bekannt, die darin besteht, daB
organisatorisch eine Dezentralisierung vorgenommen
wurde, indem der gesamte Rebschutzdienst Rheinland-
Nassau sich jetzt in folgende 3 Bezirke aufgliedert: Mosel|
Saar/Ruwer; Nahe/oberer Mittelrhein und Lahn;
Ahr und unterer Mittelrhein. Deren Leitung
wurde den Direktoren der 3 Landesweinbaulehranstalten
iibertragen.

Das grofle Aufgabengebiet der Rebschutzwarte wurde
eingehend besprochen. 1. Stiindige Beobachtung des Auf-
tretens der Rebfeinde, besonders des Mottenflugs, mog-
lichst auch der Eiablage der Traubenwickler, der Entwiclf-
lung der Reben und der Witterung. Feststellung von Schi-
den durch besondere Umstiinde. 2. Mitteilung aller fiir die
Bekimpfung wichtigen Beobachtungen, also auch falscher
Bekdmpfungsmafinahmen, an _den Bezirksleiter, 1. und
jedes stirkere Auftreten von Rebfeinden mufB sofort, die
Mottenflugiibersicht am Ende jeder Woche, nétigenfalls
frither, die Monatsiibersicht bis zum 3. des Folgemonats
gemeldet werden. Fernmiindlich anzugeben sind der !_!:rst-
ausbruch von Peronospora und Oidium, ferner ungewidhn-
liche Schiden durch Witterung, Bekimpfungsmittel usw.
unter Angabe von Ort und Umfang. 3. Bekanntgabe der
Beobachtungen tiber Mottenflug und Eiablage der Trau-
benwickler, besonders aber der Anordnungen des Bezirks-
leiters an der Anschlagtafel des Rebschutzdienstes. Uber-
wachung rechtzeitiger Mitteilung der Bekanntmachungen,
falls diese durch Ausschellen erfolgt. 4. Erteilung von Aus-
kiinften an die Winzer, nitigenfalls Weiterleitung von Fra-
gen an den Bezirksleiter. 5. 1litwirkung bei der Aus_gahe
von Beispielsweinbergen, in denen die Schidlingsbekimp-

fung genau nach den Angaben des Bezirksleiters erfolgt.

“¥6. Mitwirkung bei der Festsetzung des Lesetermins unter
besonderer Beriicksichtigung des Gesundheitszustandes
der Trauben. Der Rebschutzwart soll also der Lesekom-
mission angehdren und einen Ausweis erhalten, der ihn
sum Betreten der geschlossenen Weinberge wiithrend des
Tages ermichtigt. 7. Beobachtung der Weinberge auf alle
Erscheinungen (kesselférmiger Rilckgang der Stécke, vor-
zeitiges Vergilben), die auf das Auftreten der Reblaus
schlieBen lassen und Meldung der verdéchtigen Stellen
an die Kommissare in Reblausangelegenheiten. 8. Unter-
stiitzung der Reblaus- und Suchkolonnen bei der Begehung
der Weinberge. 9. Mitwirkung bei der Uberwachung des
Rebenverkehrs und der Rebschulen durch Beratung und
Aufklirung der Winzer iiber die dafiir geltenden gesetz-
lichen Bestimmungen. 10. Beobachtung der Pfropfreben-
anlagen auf Entwicklung und Ertréige der Unterlagen-
sorten sowie Aushiéndigung des Berichtsmaterials.

Direktor Dr. Wanner hielt noch eine kurze Ansprache
und bat die Teilnehmer, durch ihren 100%igen Einsatz mit
dazu beizutragen, daB durch eine intensive Rebschidlings-
bekémpfung die Traubenernte 1051 vor pflanzlichen und
tierischen Rebfeinden bewahrt bleibt, wodurch der Ertrag
weitgehend gesichert sein wird. Eine kleine Fachprobe,
welche die Rebschutzwarte selbst organisiert hatten, be-
schlof die Tagung. w.
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Dog verfpdtete 100-Jahe-Jubilaum Hes
{Winzervereing Konigswinter

Der Winzerverein in dem weitbekannten Drachenfel®
Stidtchen Kénigswinter am Rhein wurde 1846 &%
griindet. AnlaB3 dazu gab die Beschaffung einer Statue ©
Winzerpatrons St. Johannes fiir den Chor der Pfarrkirc™
Es wurden sofort etwa 70 Winzer Vereinsmitglieder. &
Verein hiitte also schon 1946 sein 100-Jahr-Jubildum 5
ern kénnen. Indessen, daran war damals nicht zu denké’
Die Rheinfront mit ihren groBien Hotels lag zum Teil #
Triimmern, auch im Stddtchen waren Kriegsschiden. Ve
Fremdenverkehr konnte kaum die Rede sein. 1

Inzwischen sind die Kriegsschiden fast geheilt, Koni#y
winter ist wieder das begehrte Ausflugsziel von nah W5
fern. Damit ist fiir den Winzerverein die Zeit gekomm=y
das Jubilium gebiihrend zu feiern, als groBes Fest, ni¢¥
nur fiir die Siebengebirgswinzer. Also wird es zwisch®
Ostern und Pfingsten veranstaltet.

Es gab eine Zeit, in der man den Siebengebirgswein®
fiir eine langsam verfallende Sache hielt. Aber das Geg“y
teil wurde wahr. Er hat sich in den letzten Jahrzehni®
wesentlich belebt und verbessert, und nach dem 2. Web
kriege zeigte sich, daB er vortreffliche Qualitiatsweine 2
fert, die sehr gut primiiert wurden. Wie der ganze Sieb®
gebirgsweinbau, so hat insbesondere der von Konigswin®
sehr viel den Cisterziensern des einstig®
Klosters Heisterbach zu danken ,die den We%
bau von jeher lebhaft férderten und am Mittelrhein W
an der Mosel und Ahr klostereigene Weinberge hatten:

Auch in Konigswinter besaBen sie ein Weingut, el
der vielen Heisterbacher Hiofe, die es in %
Rheinlanden gab. Ihr Konigswinterer Hof kam nach &3
Sikularisation in Privatbesitz. Heute steht das HOS
Diisseldorfer Hof“ an dieser Stelle.

Afrwinger befudjen Sen Rjeingau

Etwa 35 Weinbauschiiler der Landeslehranstalt Ah el
unternahmen zum Abschluf des Winterlehrganges W,
Fiihrung des Landw, Rat Hoffmann eine Studienfé®
nach dem Rheingau.

Zunichst wurde in der Lehr- und Forschungsanstalt 5
Rebenveredlungs- und Rebenziichtungsstation besichtigh
der Weinbauinspektor Hildebrand die in Gang bely
liche Rebveredlung in allen Einzelheiten erklirte, GFe
Aufmerksamkeit lbste die gute Qualititsarbeit der RePYy
edlungsmaschinen aus. Prof. Dr, Schanderl fiihrte 5
jungen Ahrwinzer in die Geheimnisse der Garungs ¢
schaft und Hefereinzucht ein. Interessantes boten die K€%
einrichtungen der Lehranstalt mit ihren Glasfasserd
anderen Einrichtungen zum Studium der Technologié o
Weines. Weinbauoberlehrer Troost lieB es sich nicht %
men, den Jungwinzern eine Kostprobe der hervorrag®™
Rheingauer Rieslingweine zu kredenzen.

Im AnschluB hieran fand eine lehrreiche Besichtigund
unter der Leitung des Domédnenrates Labonte stell=
Doménenverwaltung des Fiirst von Metternich’schen P
bes statt. Die Ausfithrungen des Verwalters Neuselt
die groBen Erfolge der modernsten Weinbautechnik he*y
stellte, fanden groBte Aufmerksamkeit. Ebenso eincFiy
voll wirkte der grofie Schlofikeller, in dem die neuaufges g
ten Versuchstanks beweisen, daB auch in diesem Qué“g
weingut die neuesten kellertechnischen Errungensch®
liberpriift werden. i

Die Besichtigung der Sektkellerei Schultz-GTg
lack bot eine besondere Abwechslung fiir die ehem® H
Schiller der Landeslehranstalt Ahrweiler und fiihrte g
grofen Linien in die besonderen Geheimnisse der
bereitung ein.

Nach einer Fahrt durch die Riidesheimer Weil¥g
anlagen ging es iiber den Niederwald zur Doméne AS™ g
hausen. Der Leiter dieses Staatsweingutes, Dipl.-We's
inspektor Schuck, konnte den Ahrwinzern zeige%yy
man die Burgunderrebe durch jahrelange, miihevolle %
tungsarbeit in der Mengen- und Qualitdtsleistung ve g
kann. Die einfache Erziehungsart, die Drahtunterst®.
und die intensive maschinelle Bodenbearbeitung '




flgch‘:nhmh{z“ gréBtenteils etwas Neues. GroBe Uber-
‘Ulageng losten auch die modernen Kelter- und Keller-
MuBten aus. Nachdem sich die Ahrwinzer davon iiberzeugen
» 4aB der ABmannshiuser Burgunder im grofen Kon-
st“ﬂienfatmpf mit dem Ahrburgunder steht, v:rurdc die
Mant; I nach einer gemiitlichen, geselligen Stunde im
ligten Wi en ABmannshausen abgeschlossen. Allen Betei-
tai Id dieser Tag der Studienfahrt nach dem Rheingau
ten, ﬂaﬁr Erinnerung bleiben und es ist zweifellos zu erwar-
ihrep die jungen Ahrwinzer viele Anregungen dankbar in
eigenen Betrieb praktisch anwenden, P.H.

Die Royeingauer MWeinzeitung gratulieet >
Senheim. Am 22. April beging der Kiifermeister
Karl Rammersbach
g
nen 74, Geburtstag,

kufe:r T Rammershach ist einer der tiichtigsten Wein-
rh&inga enner der rheingauer Weine und bei den
allggpg ube I Winzern durch seine groBSen Fachkenntnisse
Mﬁrgen €liebt und geachtet. Der Eigenbesitz mehrerer
Lieba erW‘embErge ist ein Beweis dafiir, mit welcher
Mit dam rheingauer Weinbau hingt.

Nisge dexfm Wunsche, daB seine hervorragenden Kennt-
rech Weinen des Rheingaues und dem Nachwuchs
h'aﬁlich t lange erhalten bleiben, gratulieren wir nach-
aufs herzlichste.

m:::}l]“rten, Die beiden Winzer Georg Jos. Engel-
. Le'beun-d endlin K reis vollendeten vor kurzem ihr
Beit i, po)ahr. Beide Winzer sind noch téglich bei der Ar-
hgmch 'en Weinbergen zu sehen. Wir gratulieren nach-
By recht herzlich, B. E.

wlnze:-néeg- Am 9. Mai feiern zwei riistige alte Eibinger
Wirg s Je urtstag, Franz Cor v er s aus dem Stiehlerweg
Wird g ahre, Valentin Siegfried aus der Oberstrafe
Bei der ﬁfg:; Beide sind noch téglich im Wingert riistig

Elp 3
%Pmal::e"' Am 12, Mai wird Frau Elisabeth Dries, geb.
Weir, 10 :]';;:13 der Riidesheimer StraBe 70 Jahre. Trotz
ey berg e geht die riistige Jubilarin in die eigenen

trieh .. Mit hinaus und spricht im eigenen Weinbau-~
thy Bewichtiges Wort mit.

Am o Jetleger R. tmer 80 Fuhre

lages Eu'gen.ﬁai vollendet der Inhaber des bekannten Ver-
Ulmer in Stuttgart-Ludwigsburg

a8 g0 1o Herr R. Ulmer,

?rEn deyteny SJ80r. — Fiir die deutsche Landwirtschaft und
herlaﬂe U €n Wein-, Obst- und Gartenbau sind aus dem
el'Vol-x

v egan €r eine grofe Zahl grundlegender Fachbiicher
h:;breltung €en, deren Wert und Beliebthelt in aer weiten
Rhe“ ES se| E;‘ld der hohen Auflageziifer ibren Ausdruck
de Chney. Ba €T nur an die Namen Nessler, Windisch, von
T wﬂﬁbaunh und Meifiner erinnert, um darzutun, was
im "’El'danktdem Verlage Ulmer an fachlichem Schrift-
begtey, il Wer einmal den Vorzug hatte, mit dem

in ﬂbhOIdene vornehmen, allem Lauten und Aeuler-
1.1-15 er ung Herrn Ulmer in Verbindung zu treten, der
b noch sel t‘l“’."l’erllcher Riistigkeit seinen grofen Be-
ens veltet, der kann nur wiinschen, daf diesem
Schienaheit ynq l: rleger noch eine Reihe von Jahren in
ieden b reude an den Erfolgen seiner Arbeit be-

Wubten gie [dhon, Gerr Reblous,

Was

Gzg bedeutet, und da man neuerdings W ein

Zg. vergirt?
Es geht doch nichts iiber Reklame!

es

“%nh:ftabezei?ﬁg tatsiichlich erst sagen lassen: Die neue
g GZG{ ung heifit z. B. 1950er Kreuznacher Kro-
g vielverﬁe"“g‘-‘“e Giérung). Besonders schon wirkt
an.pn&ch einj%rechend. wenn man liest: ,,So sind wir
hriger Erfahrung in der Lage, Ihnen
* « siehe oben, Preis treiblelbend ab Keller

et

weine!u

Koéln 1,90 DM. Sogar die ,,Verkostung ist jederzeit mog-
lich®.

Soweit ist es ganz nett! Aber dann wird’s ernst! Es
heiit auf der famosen Anzeige nimlich wie folgt weiter:
»Wihrend man in Deutschland naturgem&ll (wieso natur-
gemiifi?) der Biervergidrung das grofite Interesse entgegen-
brachte und gestiitzt durch wissenschaftliche Forschungs-
institute die besten und modernsten Vergirungsverfahren
entwickelt hat (was hat die Weinwissenschaft doch ge-
schlafen!), blieb die Weinvergirung in der ganzen Welt
auf dem uralten Stand der offenen Fallvergidrung
stehen.” Punkt. Nun wissen wir's aber. Stehen geblieben
sind wir. Wie erstaunlich, dall der deutsche Wein und der
anderer Linder trotzdem zuweilen so bemerkenswert gut
ist, daB es Spét- und Auslesen, Beeren- und Trocken-
beerenauslesen gibt, die alle nach diesem ,uralten Stand“
der Giretechnik hergestellt worden sind und nun leider
wirklich so gut sind, daB3 sie sogar Wertpreise u. dergl. er-
halten!! Wissen Sie iibrigens, was eine ,offene FalBver-
gérung® ist. Schon seit 50 Jahren, glaube ich, wird mittels
geschlossener Faligirung vergoren, sogar unter relativ
weitgehendem Luftabschlu mittels Girspund. Und
nun wird der Weintrinker aufgeklért, dal das nicht zu-
trifft. Vielleicht bei dem Betrieb mit der einjdhrigen Er-
fahrung? —

Schién, wenn man dann weiterliest, dal ,erst voreini-
gen Jahren in Frankreich Versuche gemacht wurden,
in geschlossenen Tanks Wein (!) unter Druck zu ver-
gidren, wobei dem Wein viel von seinen ,natliirlichen
Grundstoffen” erhalten bleibt. Und wenn es dann weiter
heit, daBl ,seit einigen Jahren" auch unsere deut-
schen staatlichen Weinforschungsanstalten — siehe oben
— sich mit gleichen Verfahren befassen.

Man fragt sich unwillkiirlich, ob die Tankweine
tatsiichlich solch eine Einfiihrung nétig haben; man hat
den Eindruck, dafi das ,teilweise Erhalten der MostsiiBe"
und die , Abstimmung gegen Siure” wirklich irgendwie
entschuldigt werden mii3ten.

Eine andere Firma machte das vor einigen Monaten
noch hiibscher. Hier wird ein 1950er Wein sogar als
Jubildumsgabe ,in Drucktanks unter Luftabschluff
vergoren, angeboten. Sogar ,unter Mitwirkung der be-
deutendsten Fachleute. Weine wvon ,hervorragender
Qualitdt mit pikanter Sdure bei sehr feiner Siie . .. ."
Die hervorragende Qualitit wird dann mit 70—75° Oechsle
natur, verbessert auf 85—90° Oechsle, niher umschrieben.
,Etwas Neues und ein Verkaufsschlager ersten Ranges.”
Schade, daB es dann heiBt: , Eine Garantie der Haltbar-
keit kann bei Sofortlieferung nicht {ibernommen werden;
die sofort zu liefernden Weine sind daher nur zum sofor-
tigen Verbrauch bestimmt." —

Das war im Januar 1950. Der Preis je Liter DM 1,05.
Merkwiirdigerweise ist es auch hier ein 1950er Kreuz-
nacher Kronenberg — siehe oben —. Merkwiirdig! —

Nico Halbstiick.

Urhebers und Dervielfdltigungseedyte an
Etifetten-Enttotirfen

Es kdmmt hie und da vor, daB ein Weinbau- oder Wein-
handelsbetrieb, der einer Druckerei einen Etikettenauftrag
erteilt, die Ubertragung des Urheber- und Vervielfdltigungs-
rechtes an dem Entwurf auf sich verlangt, und daB die
Druckereien solche Forderungen ablehnen, Hierzu muf ge-
sagt werden:

Beim Entwurf eines Etiketts durch die Druckerel — nur
um solche Fille handelt es sich bei dieser Aufklirung —
werden nicht nur kiinstlerische und werbetechnische Ge-
sichtspunkte, sondern dariiber hinaus drucktechnische Vor-
bedingungen beachtet, die den speziellen maschinellen Ein-
richtungen der jeweiligen Druckerei entsprechen. Dadurch
ist der Entwurf unlésbar mit der Druckerei wverbunden.
Andernfalls wiirde bei der Weitergabe des Entwurfs an eine
andere Druckerei diese in den GenuB von Forschungs- und
Arbeitsergebnissen gelangen, ohne einen entsprechenden
Arbeitsaufwand dafiir geleistet zu haben,
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Bei der Bezahlung des von einer Druckerei gestalteten
Entwurfs wird daher nur die kiinstlerische Gestaltung ab-
gegolten, nicht aber werden die drucktechnischen Erfahrun-
gen, Versuche und maschinellen Investitionen der einzelnen
Drudkcereien ausgeglichen. Aus diesen Griinden kam es auch
zu dem ausdriicklichen Grundsatz der Lieferungs- und Zah-
lungsbedingungen des graphischen Gewerbes, wonach das
Urheber- und Vervielfaltigungsrecht an eigenen Skizzen,
Entwiirfen u. dgl. bei der Druckerei verbleibt.

Es 1aBt sich daher viel Arger vermeiden, wenn die Auf-
traggeber diese Zusammenhinge kennen und davon absehen,
Forderungen zu stellen, denen die Druckereien unmoglich
nachkommen kénnen. ©. Schmitt-Halin

Biidjevede

Mit dem kiirzlich erschienenen Werk von Prof. Dr.
Ernst Vogt, Freiburg: ,Weinbau — Ein Lehr- und
Handbuch fiir Winzer und Weinbauschiiler* hat die Fach-
literatur eine schon lange erwiinschte Bereicherung er-
fahren. Das im Eugen Ulmer-Verlag, Stuttgart, erschie-
nene Buch umfafBt 258 Seiten mit 108 Abbildungen und
ist zum Preise von DM 8,— erhiltlich.

Unter Mitwirkung von namhaften deutschen Weinbau-
fachleuten wurde dieses Werk zusammengestellt, und es
ist ihm insofern besondere Bedeutung beizumessen, da es
als erste Ausgabe neueren Datums wertvolle Abhandlun-
gen iiber die Rebenveredlung und Rebenziichtung, sowie
,den neuen Weinbau“ enthilt. Unter letzterem fallen
besonders die Beurteilung und Abgrenzung des Rebgebie-
tes sowie Pline und schematische Darstellungen der Um-
legung nach badischem Muster auf.

Der weitere Wert des Buches besteht in den prizisen
und ohne viel Worte deutlich vor Augen gefilhrten Aus-
filhrungen {iber , Bau und Leben des Weinstocks", ,,Arbei-
ten im Weinberg®, , Dilngung der Reben", ferner in dem
sehr interessanten Abschnitt iiber ,Krankheiten und
Schidlinge” sowie liber die Reblaus.

Die einleitenden Darstellungen iiber Geschichte und
Entwicklung der Rebkultur, die wichtigsten Rebsorten —
auch Amerikanerunterlagen — und iiber das Genossen-
schaftswesen runden das Werk im wesentlichen ab.

Dem Winzer und Weinbauschiiler diirfte es viel be-
deuten und zu sagen haben, dem einen als Handbuch, dem
anderen als gutes Lehrbuch fiir Praxis und Theorie. R.J.

Das ,Handbuch des SiiBmosters® von J, Baumann,
dem verdienten Direktor der staatlich anerkannten Lehr-
und Versuchsanstalt fiir giirungslose Friichteverwertung
in Obererlenbach, ist soeben im Ulmer-Verlag, Stuttgart,
in seiner 4. Auflage erschignen .

Das Buch wurde auf duh neuesten Stand der Technik
im SiiBmostgewerbe gebracht, was nicht zuletzt in der
Vermehrung des Textes und der Abbildungen gegeniiber
der 3. Auflage zum Ausdruck kommt.

Es werden alle gesetzlich zugelassenen Verfahren be-
schrieben. Der Traubenmoster muf} leider feststellen, dafl
die EK-Einlagerung, welche ihm allein die Herstellung
aromatischer TraubensiiBmoste ermoglicht, in seiner Dar-
stellung zu kurz kommt. Die Angaben iiber Fermentation
und Kieselgurfiltration entsprechen nicht in allen Féllen
den Erfahrungen eines nach dem EK-Verfahren arbeiten-
den Betriebes. :

Die Darstellung iiber die Zerstorungen des Vitamins C
sind wissenschaftlich nicht zu halten und entsprechen auch
nicht den Angaben der Ober-Erlenbacher Anstalt, welche
in Nr. 11, Jahrg. 1950, S. 4 der Zeitschrift ,Flissiges Obst*
gemacht wurden. Linger als 3 Monate gelagerte Aepfel-
und TraubensiiBmoste sind praktisch frei von Vitamin C,
ganz gleich ob sie kalt oder warm entkeimt wurden.

Bei der Wichtigkeit des Kohlensiuredruckveri=
(Bohi-Verfahren) wiire es im Hinblick auf die in den !
Jahren gemachten Erfahrungen wiinschenswert, W&
einer spiteren Auflage dieses Kapitel noch erw
wiirde.

Gefddftsnadyridyten

Am 1. Mai konnte die Firma Jakob W e il, Wein®
Weinhandel, Riidesheim/Rhein, ihr 65jdhriges Ges!
jubilium begehen. Das Geschéft befindet sich
Griindung im Jahre 1886 im ausschlieflichen Fam*
besitz.

Herr Rudolf Eichler, Inhaber der gleichna®
Wein- und SpirituosengroBhandlung in Berlin SW 61
entgegen anderslautenden Gertiichten fest, dall er “Y
Firma Hermann Meyer & Co., Akt. Ges. in Berlin N %
mehr als Jahresfrist in keiner Weise beteiligt ist; ’
aktienmiBige Bindung hatte er bereits vor der =%
Hauptversammlung vom Januar 1950 endgiiltig g€

Neuartige Beratung fiir Ausstellungsbesucher

Die 41. DLG-Wanderausstellung vom 27, Mai bis <4
1951 in Hamburg wird in der Beratung des Bauern
neue Wege gehen. Im Rahmen der Maschinenlebi®
werden hervorragende Fachleute die Besucher auf
in folgenden Betriebszweigen beraten: Schlepper,
bearbeitung, Saat- und Pflanzenpflege, Erntemaschin®
Halm- und Hackfriichte, Haus und Hof, Transpo &
Gartenbautechnik. Die Beratung erfolgt nach betrié®
schaftlichen und technischen Gesichtspunkten und p
neutral, d. h, es werden nur zweckmaBigste Grifen =
fordernde Leistungen, nicht aber Firmen genani®
Wunsch werden die Besucher dann zu dem Block 9%
in dem die betreffenden Maschinen und Gerite &
sind. Mit dieser neuartigen Einrichtung wird ein ¥
suBerter Wunsch der praktischen Landwirtschaft ery
es bei groBen Ausstellungen sehr schwer fallt, sich
halb kurzer Zeit einen Uberblick iiber das Angebo*
machen. ]

Eine neue Form italienischen Weinabsatzes

Die Verbreitung von Coca-Cola in Italien hat eil
rende italienische Weinfirmen auf den Plan gerus
ihnen wird weiBer wie roter ,Frizzante*-Wein, also %
,Spumante* dhnelnder, leicht moussierender Wein i1l "%
Flaschen auf den Markt gebracht. Dieser Wein steht ®
Flaschchen (Bottigliette) unter einem Druck _'
Atmosphdren und ist mit einem Korkplattchen,
papier und einer Aluminiumfolie mit seitlich herabha!
Lasche verschlossen. Er wird z Zt. von einer
Soave (Provinz Verona) in Kisten zu 50 Stiick vei™
Der italienische Engrospreis betragt je Flasche 40 g
30 Pig.) ab Kellerei, 60 Lire (45 Pfg.) im Kleinver

Riitfelede

Gleichung
(a) + (b—t) = x
a = Gewilrz

b = Haushaltsgegenstand
x = Traubensorte

Gleichung
(a) + (b—e) + (c—1) 4 (d) = x
a = Sektbezeichnung
b = Frucht
¢ = Schidling
d = Weinernte
x = Wertvoller Wein
(Auflésung erfolgt in der néchsten Nr.)
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Wolf Horn, Bad Soden/Ts.

Frankfurt/M.-Héchst, — Bezl®
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LRwy 1 TO-OPEL-BLITZ einen in diesem Weinbaugebiet gut eingefiihrten Vertreter Boiss Ficaote o Dot sl
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PRw S r 1937 und einer groflen westdeutschen Firma. Aqsfﬁhrliche Ange-
ide 1, e LER-PRIMUS 1,5 bote mit Referenzen und Angabe der jetz:gin Vertretungen
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Erej iem, fahr
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VEREINIGUNG RHEINGAUER WEINGUTER E. V.

Grofe
Mai-Versteigerung

RHEINGAUER
QUALITATSWEINE

der Jahrgénge
1937, 1945, 1947, 1948, 1949 und 1950
am

18., 21., 22,, 23. und 25: Mai 1951
Eltville i.Rhg., , Stadthalle”

28., 29. und 30. Mai 1951

Staatsweinkellerei ,,Kloster Eberbach”
taglich 13 Uhr beginnend.

Die Proben stiehen an den Versteigerungstagen ab 9 Uhr
zur Verkostung auf.

Auskunft und Versteigerungskataloge durch die
Geschaftsstelle: Eltville i. Rhg., Friedrichsir.2a- Tel. Eltville 568

T

for Speisen- und
Getrdnkekarten
Cell.-Hiillen ynd
Tischstdnder

liefert preiswartl

Spczlulfubnl( KURT KNOLL
Offenbath+Main - Domstrafie 75
Tel. 84714

O

Korkbrandapparate DM 21.50

Korkbrandstempel billigst

A. Géllner - Gravieranstalt
Mainz/Rh., Badergasse 3

GARANMTIEET CHEM, BEIN - GERUCH- U, GE=
H.DOPPLER-EDENKOBENI

% Erbslihsle
Geisenhelm f
Aneingeu

Uberall im Weinbau zur Schéadlingsbekampfo¥
die sparende

Tegtmeier-Diise »

Geringer Verbrauch bei wenig Kraft
und gréBter Betriebssicherheit,

Passend auf alle Spritzrohre.

Anerkannt von der Biologischen Zentralanstalt

@ A

Franz Haniel & Cié
G. m. b. H. _
Zweigniederlassung Mannheim E7,21 - Telefon 5

= N
xr
”}Oezuptoée - wemanxpmdm
Die Fachausi¥iidie bei der Weinkosiprobe p EmE B
und ihre Bedeutung
von Gerhard Troost, Geisenheim/Rhg. ; bl’
und Dr. Erwin Wanner, Bad Kreuznach : a a”
zur Emlogerung vor
Eine Eingruppierung der Fachausdriicke
in positive und negative Bewerlung :
(Krankheiten, Mdngel und Weinfehler)
Preis DM 2.— Hochdrucktank
Standgefdae
Erscheint in Kiirze im Verlag der Mischgefalhe
Rheingauer MWeinjeitung KONIG & GUNTHER ! NETPHEN/S!"
Fim.-Héchst - Emmerich-Josef-Strafle 18
B

» Mammut-Ventur

das hervorragend bewéhrte Weinfaﬁ-Imprﬁgnierungsmi“
Alleinige l'iersteller: Chemische Werke Marienfelde Richard Bésche, Berlin- Marienfé”
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