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vorteilt wurde. Dies galt im besonderen fiir diejenigen Humus-
diinger, die auerdem auch Beimengungen von kc_mzentngrten
Handelsdiingern enthielten. Gerade hier mubite die praktische
Versuchsanstellung die wirtschaftliche Seite einer besonderen
Betrachtung unterziehen. Bisherige Ergebnisse zeigen ein-
deutig, daB ein Teil der angebotenen Mittel nicht den An-
forderungen der Praxis entsprach, ebenso aber, daB verschie-
dene Mittel die Wirkung des Stallmistes erreichten oder gar
iibertrafen. GewiB sind auch in dieser Hinsicht noch weitere
Versuche unter den verschiedensten Verhiltnissen notwen-
dig, vor allem ist noch nicht gekldrt, wie die zusitzliche
Wirkung des Dauerhumus beim Stalimist in Rechnung zu
stellen ist; wir kénnen aber doch feststellen, daf durch die
Arbeit unserer Wissenschaftler in Verbindung mit praktischer
Versuchsanstellung bereits soweit Klarheit geschaifen wurde,
daB eine Beratung des' Winzers méglich ist und eine Ueber-
vorteilung desselben nunmehr vermieden werden kann.

Wenn die Tdtigkeit der Wissenschaftler in Bezug auf die
Frage der Humusversorgung der Reben hier eine kurze Be-
trachtung erféhrt, so ist es angebracht, hierbei auch auf die
laufenden Versuchsanstellungen zur Frage der Verwertung
von Miill zur Kompostbereitung hinzuweisen, Die
diesbeziiglichen Arbeiten sind erst vor wenigen Jahren in
Angriff genommen worden, es ist auch noch zu kldren, auf
welchem Wege am wirtschaftlichsten die Kompostherstellung
aus Miill durchzufiihren sein wird. Auch rein wirtschaftliche
Fragen, im besonderen in Bezug auf das Transportproblem,
aus Anfuhr- und Einbringungskosten, sind noch zu kléren.
Soviel steht aber aufgrund bisheriger Arbeiten bereits fest,
daB die Frage der Humusversorgung der Reben durch Ver-
wendung von Kompost aus Stadtmiill eine erhebliche Be-
deutung haben wird und der Praktiker daher mit ganz be-
sonderem Interesse den Fortgang dieser Versuche verfolgt.

Eng in Zusammenhang mit der Frage des Nihrstoffbedarfs
und der Nihrstoffversorgung der Reben steht die der Boden-
untersuchung; vielfach ist ja Kenntnis der Bodenverhiltnisse
Voraussetzung hierfiir, Auch auf diesem Gebiet ist in er-
freulichem MaBe weitergearbeitet worden. Besonders zu be-
tonen ist hierbei, daB die diesbeziiglichen Stellen immer
mehr von der alten Methode abgingen, sich streng auf die
Feststellung der Nihrstoffe zu beschridnken, denn mit solchen
Untersuchungsergebnissen konnte der Winzer vielfach nur
wenig anfangen. Somit it es fiir die groBe Praxis von aufier-
ordentlicher Bedeutung, daB die diesbeziiglichen Unter-
suchungsstellen immer mehr dazu iibergingen, zusitzlich
eine Beratung des Winzers im Anhalt an die Bodenunter-
suchung durchzufiihren, nachdem sie sich selbst mit den Er-
fordernissen des Weinbaues eingehend wvertraut gemacht
hatten. Auch in anderer Hinsicht ging die Arbeit dieser
Stellen fiber eine reine Feststellung der Bodenzusammen-
setzung bzw. des Nahrstoffgehaltes der Bodenproben hinaus,
und zwar durch besondere Beriicksichtigung des Bodens als
Standort der Rebe in Bezug auf die Adaption unserer Unter-
lagen zum Boden. Diese Arbeiten sind von auBerordentlicher
Bedeutung, da ja unsere Unterlagssorten wesentlich héhere
Bodenanspriiche haben als die heimischen Edelorten. Hier-
tiber wird noch an anderer Stelle zu sprechen sein, da die
hier aufgeworfene Frage zum Wissensgebiet des Pfropfreben-
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baues bzw. ganz allgemein zu dem der Reblausbekdampfung
gehdort.

Bei den augenblicklichen Betrachtungen mub jedoch noch
ein anderes Teilgebiet der Pflanzenernihrung besondere Er-
wihnung finden, dem die Wissenschaftler besondere Auf-
merksamkeit zuwandten: dem der Mangelerkrankungen bzw.
Erndhrungsstorungen. Einerseits gilt dies fir
Krankheitserscheinungen durch Mangel an Kernnéhrstoffen,
wie diese in der Praxis z. B. durch Kalimangel in Erscheinung
treten, andererseits fiir solche durch Mangel an sogenannten
Spurenelementen (Magnesium, Bor. u. a)). Durch Veroffent-
lichung der in Anlehnung an frithergeVersuchsanstellung ge-
wonnenen neueren Erkenntnisse un® Darlegung des jeweili-
gen Schadenbildes wurden dem Praktiker vielfach erst eigene
Beobachtungen in seinen Weinbergen erklirt. Wenn auch
nur ganz geringe Mengen dieser Elemente im Boden fiir ge-
sundes Wachstum der Rebe geniigen und auch iiberwiegend

»Daters MWeintag« und YVaters Gefundheit

,Darf denn Papa ilberhaupt Wein trinken, Mutti? Er ist
doch zuckerkrank!®

.Doch, Klaus. Ich habe neulich in der Zeitung gelesen,
daB fiir Zuckerkranke Wein aus Topinambur gemacht wird.
Den darf Papa trinken!®

‘Wenn man sich derartigen Unsinn mit anhéren muB, taucht
zunichst der Verdacht auf, daB die Mutter ihren Sohn zum
besten halten will. Leider stellte sich aber heraus, dai Mutti
im Ernst gesprochen hatte, und daB die Sache mit dem Topi-
nambur-Wein fiir Zuckerkranke tatsdchlich in der Zeitung
stand.

Nichts gegen Topinambur; es mag eine ehrliche Knolle
sein, und dort von Wert, wo sie am Plaize ist. Warum aber
um alles in der Welt muB aus ihr Wein fiir Zuckerkranke
gemacht werden? Dann kénnte man auch versuchen, Milch
fiir Kinder aus Schwefelsaure zu machen, am besten im
Kuhstall.

Das Schlimme an dem Witz mit dem Topinambur-Wein ist
offensichtlich der Eindruck, da8 Wein bei Zuckerkrankheit
schadlich sei; sieche oben: Mutti personlich. Und aus Multtis
Bemerkung ist zu entnehmen, daB man Papa, der als Zucker-
kranker vermutlich in @rztlicher Behandlung steht, bisher
noch keinea,r_‘ Wein verschrieben hat.

Man wird es den Aerzten nicht veriibeln diirfen, daB sie
sich bei Zuckerkranken mit der Verschreibung von Insulin
zufrieden geben. Man kann von ihnen wohl auch nicht ver-
langen, daBl sie alle bereits Philipp Reichs ,Wein-Kompen-
dium fiir den Arzt* (Wissenschaftliche Verlagsgesellschaft
mbH.; Stuttgart, Preis: 7,50 DM) studiert haben, obwohl es
fiir sie und ihre Patienten sicher von Nutzen sein wilrde.
Aber vieles aus dem Inhalt dieses wertvollen Biichleins sollte
den leidenden Menschen nicht ldnger vorenthalten bleiben,
um Vorurteile, irrtimliche Meinungen und unnétigen Ver-
zicht aus der Welt zu schaffen. ,Vaters Weintag” wire ein
guter Zeitpunkt dafir.

Wie verhdlt es sich nun eigentlich bei der Zuckerkrank-
heit mit dem Alkohol im allgemeinen, dem Wein im be-
sonderen?

Philipp Reich, der die medizinische Literatur in einwand-
freier und aufrichtig-kritischer Weise durchforscht hat, zitiert
im , Wein-Kompendium auf S. 63: ,Bei Anwendung gebrduch-
licher Dosen Alkohol konnte selbst bei Diabetikern eine
Glykosurie (Ausscheiden von Zucker im Harn. D. Red.) nie
festgestellt werden. DaB der Blutzuckerspiegel durch Alko-
holgaben beeinfluBit wiirde, ist nicht bekannt®,

Und auf S. 74 iiber das Glycerin, welches im Wein je nach
Sorte, Alter und Pflege in recht beachtlichen Mengen vor-
kommt: ,So kénnen auch Weine, die vollig frei von ver-
gérbaren Zuckern sind, allein durch ihren natirlichen Glyce-
ringehalt durchaus siiB und ,mundig” schmecken. Bei der
Didtkost fiir Diabetiker machte man von dieser Eigenschaft
Gebrauch, um ihr eine zusagendere Geschmacksrichtung zu
geben . .
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vorhanden sind, so zeigen sich doch immer mehr auch ¢
Schiden in Form der Mangelerkrankung, da gerade in ¥
bergen, die bereits seit Jahrhunderten weinbauméBig |
nutzt werden, doch im Laufe der Zeil eine Erschopfudf
diesen wichtigen Stoffen eingetreten ist. Die Industriég
diesen Erfordernissen bereits Rechnung getragen und 8
éntsprechende Diingemittel vermehrt an.

Zusammenfassend kann somit festgestellt werden @
unsere Weinbauwissenschaftler auf dem Gebiet der R€
erhihrung weitere wichtige Erkenntnisse gewonnen hé!
die fiir die Praxis nutzbar gemacht werden kénnen. ES
dringende Aufgabe der jeweils zustindigen Beratungss
(Weinbaudmter u. a.) sein, sich eingehend mit diesen I
Erkenntnissen vertraut zu machen, um dieselben wied€
bei ihrer Beratungstdtigkeit an den Winzer weiterzug®

(Fortsetzung folgh

Ferner auf S, 75 und 76: ,Gut vergorene natirliche
sind véllig frei von gérfdhigen Zuckern. . ... N
Weine konnen in der Praxis als zuckerfrei betrachtet :
Gegen ihre Verwendung beim Diabetes mellitus (Zu€
krankheit. D. Red.) wurden dieserhalb auch nie Bedél
gedulert.”

Und schlieBlich auf S. 144: ,Einleuchtend sind die &l
Berichte iiber den Erfolg der Weinmedikation bei sch
oder komplizierten Fillen von Diabetes mellitus, VoI’
Entdeckung des Insulins wurde der Alkohol, vorzugswe
der Form des Weines, wegen seiner pharmakodynam
Eigenschaften von mafBigebenden Klinikern fiir unentbeh®
in der Behandlung der Zuckerkrankheit gehalten. Er ¢
dabei als direktes Nahrungsmittel, als Hilfsmittel 2z
leichterung hoher Fettzufuhr und zur Entlastung des Her®
Schon bei leichten Fillen von Glykosurie hielt man dié
wendung eines alkoholhaltigen Getrénkes fiir erfordef
wenn komplizierende Erkrankungen des Magens und Da't
Schwichezustdnde des Herzens oder abnorme Magerkeit§
lagen, oder wenn eine Didtkur eingeleitet werden sollté::
im gleichen Sinne auch v. Noorden, so lehrte v. Leyden:}
allen schweren Formen der Glykosurie kann man den Al%
nicht entbehren, Er wird zu einem umso wichtigeren *
mittel, je mehr die Kohlehydrate ausfallen. . . . Auch’
durch dreiste Gaben Alkchol manchmal die Mengé
Acetonkérper vermindert . ... Ebenso unentbehrlich
bei starker oder vollstindiger Beschrinkung der B9
hydrate ist der Alk6hol bei Herzschwéchezustinden, di€,
so hidufig in den Verlauf eines Diabetes einchieben.
minder gilt dies fiir drohendes Coma diabeticum. ., . . W4
Alkohol zu geben ist, 1d6t sich natiirlich nicht allgé
giiltig beantworten. Als Durchschnitt méchte ich fir
Erwachsenen eine halbe bis ganze Flasche guten T2
weilien oder roten Tischwein empfehlen.” — Wie bei an®
Krankheiten, so ist auch beim Diabetes die dominié!
Stellung des Weines infolge genauerer Kenntnis der
ginge und der hieraus resultierenden Therapie aufged®
worden. Das sollte jedoch kein Grund fiir den Arzt seiflt
hier nunmehr véllig auBer acht zu lassen, zumal sein #
reichtum nur von giinstigem EinfluB sein kann. §
in den Heilplan eingebaut, kann er beim Diabetes
anderen Fillen stirkere und unangehmere Mittel
helfen und dem-Kranken, ,der sich schon so viele EM%
rungen auferlegen muB, daB nur eine ausgesuchte Gra®
keit ihm mehr verbieten wird, als unbedingt eriorderlic®
(v. Leyden) zu einer ausgesuchten Wohltat werden.”

Dieser wissenschaftlichen Klarstellung mit Blick ati
korperlichen Gesundheitszustand ist nichts mehr hinzuzt®:
An ,Vaters Weintag" sollte man aber auch einen Bli¢®
den gesundheitlichen Zustand des Geldbeutels richten.

Bei den ersten Anregungen fiir einen ,Tag des wet
lehnte der Deutsche Hotel- und Gaststittenverband
Teilnahme an ,Vaters Weintag” zundchst ab. Wenn ef
schlieBlich doch dazu bereit erkldrte und dariiber ¥
seinen Mitgliedern in seinem Fachorgan ,Die Deutsche =



;’:e p‘;g::.ka, 3. 51 fir diesen Tag ausdricklich ans Herz
.“ht-wﬂdeo:tz:assmnep miissen bei solchen Anldssen ge-
enten auu:hrl , dann kénnen Weinerzeuger und Weinkonsu-
Nlisasns T erwarten, c_l‘alj die Stadt- und Ge.mellndckassen
chten, W age auf die Getrdnkesteuer fir Wein einmal ver-
ndurch enn ,Vater* ihnen gut genug ist, das ganze Jahr

mit seinem Durst ihre Kassen zu fiillen, mussen

sie ihm einmal im Jahre ihre Dankbarkeit beweisen, — durch
Taten, nicht nur durch Worte, Bei Stadten, die iiber eigene
Weingiiter verfilgen und darauf stolz sind, wire diese Tat
sogar eine Ehrenpflicht. Die erste, die sich dazu bereit er-
klart, dirfte dann an ,Vaters Weintag* die Bezeichnung
_Vaters Weinstadt* im Wappen fiihren. Wie wire es, Frank-
furt am Main?

Wieder begeifterte MWeintrinfer getworden!

Von Graf Matuschka-Greiffenclau,
Prisident des Deutschen Weinbauverbandes

Es wi 3
eo . oVird viel Geld in Deutschland ausgegeben fiir Kaffee,

e
raeg't 50;:: cma_“nd andere auslandische Getrdnke. Man
elng, oh ":itf‘- was es kostet. Noch weniger iiberlegt der Ein-
ertretbar s}eSe Ausgaben auch immer volkswirtschaftlich
I den Exmd' Unsere Industrie arbeitet mit vollen Touren
chaffup port; die Erlose sollen in erster Linie der Be-
ienen u?ldv?in Rohstoffen, die uns im Bundesgebiet fehlen,
Mportiere em Einkauf dringendster Lebensmittel. Zur Zeit
etreid . "I ca. 47% unseres Verbrauches an Brot-
lucker, 1'31?5' a?? /o unseres Bedarfes an Fett und sehr viel
lewahrt wirg. es groBenteils auf Pump, so lange uns dieser
im ;;s ?:port?flés allein kann und wird nicht ausreichen,
Selbsthe isherige Importvolumen zu bezahlen. Tut da nicht
eil dessmnu“g not? Kénnen wir nicht einen nennenswerten
er d mportes z. B. obengenannter Getranke entbehren?
Undheits?ytsch"— Winzer erzeugt einen anregenden und ge-
eVisen eojrdernden un_r.l durststillenden Trunk, der keine
nnehmli::hord-e“ und einen grofien Teil der Wirkungen und
Isetzt, N I:Eeuen vorgenannter ausléandischer Erzeugnisse
Ewirtg:cht nur aus Existenzinteressen, sondern auch aus
hs) uf-' ;Ithcpen Beweggriinden haben sich daher
en Knnsun Weinhandel entschlossen, gemeinschaftlich fir
N yig} m des _deutschen Weines zu werben, Bisher ma-
eimater d'*’-“ Wemge Gebrauch von diesem Segen deutscher
e. Dies macht sich besonders zur Jetztzeit be-
+ da der Herbst 1950 uns eine besonders groBe Ernte

M
en H:n kann wohl ohne Ubertreibung sagen, daB unter

innlmmn?elshehieben der Weinhandel eine Sonderstellung
Ahgeself\nd zu einer der schwierigsten Sparten zahit,
Tingt  gje ‘3‘ von der notwendigen Sach- und Fachkenntnis
eink, erschiedenartigkeit der einzelnen Jahrgange
ie ayg undallfmann immer wieder etwas Neues. Er lernt also
. die ¢ steht bei jedem Jahrgang vor neuen Uberlegun-
er erfahrene Weinkaufmann auf Grund langjdhri-
ein sehy bg immer meistern wird. In den Zeiten, wo der
Dlelen myp egehrt war und der Weinhindler nur Verteiler
Dann te, in denen Preisvorschriften festgelegte Ver-
dndler 4, :;ie:zi:ﬁumten. war es nicht schwer, Wein-
. '
s:h‘gﬁl,ien aber sind voriiber. Mit dem Fall der Wein-
1< wieder ng kam der erfahrene Weinkaufmann allméih-
dnggt die Zur Geltung. In der Weinwirtschaft hat man
hangg) ni zeugung gewonnen, daB ohne den Wein-
V\fht auszukommen ist.
.D"mizile :d::h“del hat entsprechend seiner verschiedenen
Oduktjong bve‘SChiedene Aufgaben. Der Handel in den
u, Veriﬁgtgzbie““ betreibt zum groBten Teil auch Wein-
AL I ;1' Kelterei- und gréfiere Kellereienlagen und
9erichygy, in:i: auf die Einlagerung von Jungweinen ein-
der e waﬁr Hauptsache befaBt er sich mit dem Absaiz
s und pluﬂﬁ;den Weine, wihrend der Handel in den
"Slindischey Welr, sich weitgehendst mit dem Umschlag
hber Weinp cine befabt bzw. befassen mdchte.
t ganz Souc del in den Verbrauchergebieten dagegen
*Sondere Aufgaben, Er mub sortiert sein, muB

el
-

bescherte. Die Deutsche Weinwerbung GmbH, hat sich zur
Aufgabe gestellt, immer wieder den Flaschen- oder glas-
weisen Konsum deutschen Weines anzuregen. Der deutsche
Weinbauer bemiiht sich, durch Anwendung aller technischen
Fortschritte und in Selbstkontrolle die Qualitat seiner Er-
zeugnisse noch weiter zu fordern. Er erhilt nicht immer den
Preis, der seinem Aufwande entspricht, denn der Wein ist
kein Markenartikel und Ernte und Absatz sind starken
Schwankungen unterworfen.

Wir wissen, daB der Weinbau ein groBes Risiko in sich
schlieft, aber wir sind auch iiberzeugt, das unsere Arbeit
und unsere Produkte volkswirtschaftlich von gréfter Be-
deutung sind. Sie vermitteln viel Lebensfreude. Wenn wir
auch nicht erwarten kénnen, das der Einzelne, wie in friihe-
ren Zeiten mancher Gliickliche oder wie noch heute in an-
deren Ldndern regelmaBig taglich seinen Schoppen trinkt,
so glauben wir doch, daB noch sehr viele Freunde fiir den
Konsum unseres deutschen Weines gewonnen werden kon-
nen. Unseren Berliner Briidern und Schwestern geht es
sicher nicht besser als uns hier fm Westen. Um so eindrucks-
voller ist ein kiirzliches Schreiben des dortigen Pressever-
bandes an den Deutschen Weinbauverband, in dem es unter
Zustimmung zu unseren Bemithungen um die Weinwerbung,
die im Vorjahre in Berlin stattfand, heifbit:

,Die Berliner sind wieder begeisterte Weintrinker ge-
worden.”

Die Heutigen Aufgaben des Weinhandels

Von Heinrich Glick,
Priisident des Bundes der deutschen Weinhandelsvereinigungen

Weine aller Weinbaugebiete, moglichst auch auslindische
Weine und einen bestimmten Vorrat in Schaumweinen,
Weinbridnden, Likéren aller Art unterhalten, um seine Ab-
nehmer in kiirzester Frist beliefern und deren Wiinschen
entsprechen zu kénnen,

Wer die Auifassung vertritt, dab neue Absatzwege ohne
den Handel gesucht werden kénnen, irrt. Durch die Ver-
kaufsorganisationen des Handels werden alle, auch die
kleinsten Abnehmer, erfaBt, der Lieferer wird im eigensten
Interesse immer bestrebt sein, den Wiinschen seiner Ab-
nehmer gerecht zu werden, wobei er in vielen Fillen neben
Krediten finanzielle Unterstiitzung gewdhren muB. Alte
langjéhrige Beziehurigen, welche durch fortlaufende person-
liche Besuche gepflegt werden, verbinden ihn mit seinen
Abnehmern und haben im Laufe der Jahre ein freundschaft-
liches Vertrauensverhdltnis geschaffen. So ist es ganz klar,
daB auch ohne Mitwirkung des Handels keine Weinwerbung
von durchschlagendem Erfolg sein kann.

Die mengen- und giiteméBig recht gut ausgefallene Ernte
1950 hat dem Handel nach vielen Jahren wieder sein eigent-
liches Betitigungsfeld gegeben: von dem Winzer die Weine
zu iibernehmen, auszubauen und in konsumfdhigem Zustand
an den Mann zu bringen.

‘Wenn die Preise sich weiter in Grenzen bewegen, die es
ermoglichen, - die Weine lidngere Zeit fortlaufend zu er-
schwinglichen Preisen in den Verkehr zu bringen, dann
wird der Handel immer laufend einen guten Umsatz erzielen
und auch dem Erzeuger den Ertrag einer groBeren Ernte
abnehmen kdnnen.

o



Dorbereitungen jur fommenden Meupflanzung

Es ist Zeit, an die Zubereitung der zur Pflanzung not-
wendigen sog. Beilauferde zu denken. Eigentlich sollte dies
schon im Laufe des Winters geschehen sein. Zur Verbesse-
rung und zur Streckung des zur Verwendung kommenden
Kompostes wird vielfach in letzter Minute tfockener Torf-
mull beigefiigt. Dies ist aber nicht empfehlenswert, weil
dann der Mull aus der Pflanzerde die Feuchtigkeit, die den
Rebwurzeln zugute kommen soll, herauszieht. Wenn man
schon mit Torfmull strecken und wverbessern will, dann
schon im Lause des Winters, damit der Mull gut aufquellen
und sich mit Feuchtigkeit vollsaugen kann. Ist man vor die
Tatsache gestellt, die Beigabe von Torfmull erst jetzt oder
kurz vor der Pflanzung zu wvollziehen, dann feuchte man
den Torfmull gut an und mische ihn der Komposterde bei.
Das Anfeuchten kann man mit verdiinnter Jauche im Ver-

héltnis 1:1 oder auch mit reinem Wasser vornehmen. Bei-

gabe von Kunstdinger ist nicht erforderlich; sie kann
sogar schdadlich wirken. Dies gilt vor allem fiir Kalkstick-
stoff, wenn die Ablagerungszeit eine zu kurze ist. Auch
Kompost mit einem sehr hohen Gehalt an Kalk ist der Neu-
bildung der Wurzeln nicht dienlich.

Bei geniigend abgetrockneten’ Rottfeldern, insbesondere
bei jenen, die vor dem Winter mit dem Pflug rigolt wurden,
kann man, wenn es sich um gréBere Parzellen handelt, mit
der Ackerschleppe die Hauptunebenheiten beseitigen. Bei
kleineren Parzellen nimmt man halt den Karst, Die Rott-
felder vor der Pflanzung fein wie ein Gartenbeet hinzulegen,
ist Arbeitsverschwendung.

- Bodenunterfudyung und ridjtige Diingung

Schon oft und von verschiedenen Praktikern, ist iiber
Diingungsfragen geschrieben worden. Auch die Hersteller
von Humusdiinger attackieren die Praxis mit Offerten, Gut-
achten und Schlagwoértern, Es gibt Humusdiinger von soliden
Firmen, die der beigegebenen Analyse entsprechen. Oft er-
hdlt man aber auch sogenannten Humusdiinger, bei dem der
Néhrstoffgehalt nicht den Anpreisungen entspricht Genau
so geht es beim Zukauf von Stallmist, der je nach Behand-
lung mit mehr oder weniger Ndhrstoffen angereichert ist.
Landwirtschaftskammern, Landwirtschafts- und Weinbau-
schulen versuchen immer wieder, den viehhaltenden Betrie-
ben die richtige Stallmistpflege (,Verhiitung von Nahrstoff-
verlusten b'd Stallmist’) néher zu bringen. Auch die
Pramiierung von gut gepflegtem und richtig gestapeltem
Stallmist durch die Landwirtschaftskammern soll ein Anreiz
fir richtige Stallmistpflege und damit ein Mittel zur Ver-
hiitung von Nahrstoffverlusten sein,

Mit der richtigen Pflege des Stallmistes allein ist es aber
nicht getan, wenn beim Ausbringen des Mistes frither oft
geiibte Methoden nicht den besseren Erkenntnissen Platz
machen. Das trifft zu bei dem oft viel zu langen Liegen-
lassen in gréBeren oder kleineren Haufen am oder im
Weinberg. Stallmist gehért nach dem Ausfahren méglichst
rasch eingebracht und untergepfliigt. Nur so kénnen die
Naéhrstoffe den Kulturen ohne Verluste zugefithrt werden.

Besonders genau kalkulierende Leiter viehloser Betriebe
iiben jetzt eine neue Methode, indem gie auf Stallmist voll-
kommen verzichten, sich aber auch nicht den von der Indu-
strie angebotenen Humusdiingemitteln zuwenden, sondern
einfach den néhrstoffarmen Torf verwenden unter Zugabe
bestimmter Mengen der Grundnihrstoffe: Phosphorsiure,
Kali und Stickstoff. Wer diese Methode anwendet, wird
wohl am billigsten und zweckmiBigsten diingen.

Doch gehdrt hierzu eine genaue Kenntnis aller dabei in
Frage kommenden Faktoren. Das Wichtigste dabei ist:
1. eine genaue Kenntnis iiber die physikalische Beschaffen-
heit und 2. eine genaue Orientierung iiber den Nihrstoff-
gehalt des jeweiligen Bodens. Nach ersterem richtet sich
die Hohe der Torfgabe, nach letzterem die entsprechende
Gabe von Handelsdiinger.

Die Torfgabe ist njcht an eine kurze Zeit gebunden. Sie
‘soll moglichst vor oder wihrend des Winters gegeben wer-
den, um die Winterfeuchtigkeit auszunutzen. Teorf im Friih-

Vor dem Abzeilen sehe man sich das Grundstiick 9
an und lberlege sich bei ungleichen Fufi- und Kopfe®
ob man Stiummelzeilen vermeiden kann, indem man:
Fall zu Fall die Reihenweite an einem Ende breiter %
enger als am anderen Ende wihlen soll. Ist der Unterse
so groli, daB Stimmelzeilen unvermeidbar sind, dann!
man sie immer abwechselnd zwischen zwei Reihen
nicht auf eine Seite, In diesem Falle ist das unvermeid®
Hinaufschaffen der am Fullende der Zeilen angebauten ®
zu den Stiimmelenden hinféllig, weil die Erde an das @
Zeilenende angefahren werden kann, Von besonderem
teil ist die Verteilung der Stimmelzeilen zwischen®
Reihen bei dem Schlauchspritzen, weil hier die Zusail®
ballung von Arbeitskrdaften innerhalb einer Zeile verhi®
wird. E

Die Unterstiitzung zum Anbinden der jungen Trieb®
gleichfalls rechtzeitig vorzusehen und fir das erforden§
Material zu sorgen. Ob dies durch kleine beigest€
Piféahle oder Anlage der Drahtunterstiitzung im gleichen
zu erreichen ist, ist von Fall zu Fall zu entscheiden,
wird man bei Errichtung der Drahtanlage den unte®
Draht provisorisch bei 25 bis 30 cm annageln, damit
jungen Triebchen beizeiten angebunden werden konne®

Empfehlenswert ist es, die Pflanzreben vor der Pflan®
einige Tage in Wasser einzustellen. Dies ist besonders *
notwendig, wenn die Aufbewahrung der Pfropfreben
trocken gewesen ist; das Austreiben wird hierdurch weé®
lich geférdert. Stum

jahr gegeben, kann sich besonders in trockenen Jahref
giinstig auswirken, weil der trockene Torf dem Bodé®
Feuchtigkeit noch entzieht. Auf alle Fdlle kann Torf !
fiir unsere Boden so notwendigen Humusbedarf decken
das Bakterienleben im Boden neu beleben. ;

Die Kunstdiingergabe kann ebenfalls auf langere |
ausgedehnt werden. Von Beendigung der Lese bis *
Frithjahr hat man die Mdglichkeit, die Grundné&hrstol®
den Boden zu bringen. Hierbei in erster Linie Kalks
stoff zu verwenden, ist naheliegend, Bei dieser Gel®
heit soll auf das méglichst frithzeitige Ausstreuen dess€
hingewiesen werden. Kalkstickstoff bei beginnendem £
trieb gestreut, schadet nicht nur den eigenen Kull
sondern auch denen der Nachbarn. Wer solchen Sch¥
verursacht, kann von den Geschadigten zu Schaden®y
herangezogen werden, wie dies schon viele Erfahrunge®
der Praxis gezeigt haben. 4

DaB Phosphorsdure in Form wvon Thomasmehl sci
d. h. nur langsam léslich ist, diirfte allgemein bekannt
Das alte Sprichwort soll hier in Erinnerung gebracht weé*
.Thomasmehl auf Schnee gestreut, hat den Bauern ni€
reut. Auch Kali in langsam léslicher Form muf friib
gegeben werden. :

Nun wird der eine oder andere Winzer entgegnei:
Torf die Béden versauert und dabei eine Kalkdiingund
erldBlich sei. Dies richtet sich aber nicht nur nach d€
Boden vorhandenen Kalkmenge, sondern auch nach
Léslichkeit des Kalkes in dem zu diingenden Boden.

Wer mit der Materie der Diingemittel genau vertral®®
kann mit Erfolg in seinem Betrieb diese Diingung, B*
vorangegangener Bodenuntersuchung.
wenden. Wer jedoch mit den Diingemitteln nicht s0
traut ist, tut gut, an der alten bewéahrten Methode f@
halten.

Wie wichtig eine Bodenuntersuchung ist, beweish
mancher Betriebsleiter seinen bereits aufgesteliten DE
plan bei nachtrdglicher Untersuchung abanderte und
bei seinen Ackern oder Weinbergen eine ganz andere
gung vornahm, als dies urspriinglich vorgesehen wal
sollte daher von der Mdglichkeit der Bodenuntersuchu®
der Praxis viel mehr Gebrauch gemacht werden, als e8
her der Fall war. Die geringen Kosten hierfiir wieg€
Fehlausgaben einer falschen Diingung weitgehendst at®



Edelceiswurzelentfernung in der Pleopfrebfdyule

Von Martin Kunz, Geisenheim a. Rh.

’mrl‘r:;n Sltn lld"-'“ Fachzeitungen in letzter Zeit zu obigem
nerksame Le .ung genommen wlIlTl.'ll:!, _dann wird der Qu{-
unachst au%ar gut (Iun-.n_lun. die berichteten Erkenntnisse
rntsprechoné er Perspektive des Autors zu sehen und sie
shne Weitér\-m werten, Man kann diese Erfahrungen nicht
onderp mu'["f‘d‘?-llf alle iibrigen \-\.Flszmb‘_n_lgcbmte iibertragen,
€s sowoh] i ie Eigenarten des jeweiligen lWE-'ll'J-bﬂulge?ne-
mmcksichnn geologischer als auch in klimatischer Hinsicht
tel, der Girier:j' Dabei spielen die Lage, der INe1g1I1Pgsv:vm-
Niederschla ndwasserstand, die durchschnittliche jéhrliche
i gsmenge und nicht zuletzt das Kleinklima oft

INe
,chu}ju"SChlagr_;ebnnd._- Rolle fiir den Erfolg in der Reb-

Lorélng}{(e;@ft durch die Aufsilze der Herren Weinbauinspek-
lahrgan I‘;IST und Brunner in-,Der Weinbau*, Nr. 2,
em de?- i méchte ich mich 'in folgendem zu dem Pro-
Irfahry delreiswurzelentfernung &ufern und iiber meine
ngen berichten.
!ahre: n];i?l'm in unserer Rebschule in den verflossenen
ind sing q l}l:l(__‘n beiden geschilderten Verfahren gearbeitet
Weitorag mg l‘-‘_' Zu di.‘l‘_Erkenntni_ﬁ gekommen, dali es ohne
orteile deg ich ist, die von beiden Autoren geschilderten
*Prechende rAmn. ihnen vertretenen Verfahren durch ent-
elben aber rbeitsweise zu koppeln, die Nachteile der-
ihren, will Qllgz}lsch:mpn, Wie wir dies zur Zeit hier durch-
S d_"-" im Nachstehenden erldutern:

Wird an dor. Triebe etwa 20—25 cm lang geworden sind,
Vorerst dje noRebl_*-dmmtan, die von Nord nach Siid laufen,
“Udchst g stseite, und bei solchén in Ost-Westrichtung
eichten scﬁe.N""'s*”“‘ {also die Schattenseite) mit einer
ab die Hacl;{mtlen I-]mkelabgchiiufult. Dabei ist zu beachten,
Injt Eschad*e selbst keine scharfen Ecken haben darf, da-
den, Das lgungen an der Wurzelstange vermieden wer-

Abhgufeln muf unbedingt ,ziechend* und ,schla-

gend” in"etwa 2 cm Abstand von der Wurzelstange erfol-
gen. Dadurch fallt das Abdeckmaterial auf dieser Seite zum
groBten Teil herab, das die Veredlungsstelle umschlieBende
Erdreich bzw. Deckmaterial wird gelockert und kann schnell
abtrocknen. Die Weiterentwicklung der etwa gebildeten
Edelreiswurzeln wird auf dieser Seite praktisch unmdglich
gemacht. Bei einiger Ubung geht diese Arbeit verhdltnis-
mibig schnell vonstatten. In Grofirebschulen wird sie sich
{iber einen gewissen Zeitraum erstrecken. In etwa Btagigem
Abstand wird dann die Gegenseite der Rebreihen in genau
derselben Weise abgehiufelt.

Nach einigen Tagen beginnt man mit dem eigentlichen
Freistellen. Die tlippigsten Rebreihen werden zuerst frei-
gestellt und dann nach und nach, je nach Wachstum, die
librigen. Diese Arbeit kann sich unbedenklich iber einige
Wochen hinziehen, damit keine Veredlung etwa vorzeitig
freigestellt wird. Eine Neubildung bzw. Weiterentwidklung
der Edelreiswurzeln ist ja durch das Abhdufeln praktisch
unméglich geworden, wahrend der Kallusring an der Ver-
wachsungsstelle zwischen - den Abhdufelungsfurchen vor
allzuschneller Trocknung und Schrumpfung geschiitzt wird
und sich so nach und nach an Luft und Licht gewGhnen
kann. Etwa vorhandene kleine Edelreiswurzeln sind bis zu
diesem Zeitpunkt bereits eingetrocknet und die etwa vor-
handenen gréBeren werden abgeschnitten.

Die hier geschilderte Arbeitsweise erspart uns zundchst
das wiederholte Ab- und Anhiufeln, bedeutet also Personal-
und Arbeitsersparnis. Zum zweiten werden die Jungrebe,
der Trieb und die Verwachsungsstelle langsam an Luft und
Licht gewdhnt, und so Schockwirkungen verhiitet. Bei die-
ser Arbeitsmethode haben wir bis jetzt noch keine nach-
teiligen Wirkungen feststellen kénnen, auch nicht in dem
trockenen Sommer 1949,

Fur §rage der Weinbergsbegrenzung

dig i

n | T

Slang, vitrzgffr ZE‘II im Mittelpunkt des Interesses der Winzer
denten entlichen wir ein Schreiben des Regierungsprasi-

Kbnnlnisnéfbad““ im vollen Wortlaut, das in Abschrift zur

~Rat Lagle ferner an Graf Matuschka-Greiffenclau,
baudirektor Jonlel Prof. Dr, Steinberg, Dir. Buxbaum, Wein-
= ma;’f’l und den Leiter der staatl. Reblausbek&mp-
U‘“gsprén-'dm Winkel iibersandt wurde, ferner an den
ein asidenten in Darmstadt, damit auch in dessen

€ dhnliche Regelung getroffen werde. Ein Kom-

lesem Schreiben erscheint in unserer néchsten
D. Red,
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Schrinkung der Neuanlage von Weinbergen

Seit :
1945 sing in einigen Weinbaugemeinden des Regie-

r"‘“gshe
Z
Sema u.lrk'es auflerhalb der abgegrenzten Weinbergs-

Wiesbaden, den 12, Marz 1951
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Wordep geDti: Rebpflanzungen im Ackergelinde neu angelegt
€se Neupflanzungen werden von dem iiber-

wiegenden Teil der Winzerschaft und ihren Berufsvertretun-
gen scharfstens abgelehnt. Die Béden auBerhalb der abge-
grenzten Weinbergslagen seien aus klimatischen oder sonsti-
gen Griinden fiir den Weinbau durchaus ungeeignet. Auf
ihnen konne kein guter Wein wachsen. Der Hessische Wein-
bau stehe und falle mit dem Qualititswein-Gedanken. Im
Interesse der Erndhrungssicherung wire es auBerordentlich
kurzsichtig, wenn man Ackergeldnde, das fiir die landwirt-
schaftliche Erzeugung wertvoll ist, zur Produktion won
billigen Konsumweinen heranziehen wilrde.

SchlieBlich wiirde die uferlose Ausdehnung der Reb-
pilanzungen im flachen Ackergelinde den Weinbau in den
Steillagen, insbesondere des unteren Rheingaues, unwirt-
schaftlich machen und damit die Existenz der dortigen Winzer-
bevolkerung aufs héchste geféhrden.

Ich schliefe mich diesen Vorstellungen an und nehme da-
her Veranlassung, darauf hinzuweisen, daB die Verordnung
des chemaligen Reichsministers fiir Erndhrung und Landwirt-
schaft iiber den Anbau von Weinreben v, 6. Mdrz 1937 (RGBL I
S. 397) sowie die zu ihrer Durchfiihrung ergangene erste An-
ordnung des Verwaltungsamtes des ehemaligen Reichsbauern-
fiihrers betr. Anbau von Weinreben v. 1. April 1937 (RNSt. V.
Bl, S. 145) auch heute noch in Kraft sind, weil im § 8 des Ge-
selzes iiber die Auflésung des Reichsnidhrstandes im ver-
einigten Wirtschaftsgebiet vom 21. 1. 1948 (GVBL des Wirt-
schaftsrates 1948 S. 21) beide Verordnungen unter den aufge-
hobenen Gesetzen und Verordnungen n i ¢ h t aufgefihrt sind.




Den gleichen Rechtsstandpunkt hat der Minister fiir Land-
wirtschaft, Weinbau und Forsten des Landes Rheinland-Pfalz
bereits in einem Erlaf vom 9, Mdrz 1950 eingenommen,

Zur einheitlichen Handhabung dieser Bestimmungen iber
den Anbau der Reben ersuche ich in folgender Weise zu ver-
fahren:

I. Die Herren Landréte und Oberbiirgermeister der weinbau-
treibenden Kreise stellen zundchst fest:
a) in welchen Weinbaugemeinden die Abgrenzung der
Weinbauflichen durch den ehemaligen Reichsndhrstand
nicht durchgefiihrt worden ist,

b) in welchen Gemeinden die Unterlagen iiber die Ab-
grenzung nicht mehr vorhanden sind,

c) welche Gemeinden eine Aenderung der friiheren Ab-
grenzung beantragen.
Das Ergebnis der Feststellung bitte ich mir bis zum

1. Juni 1951 mitzuteilen. Zur zweiten Frage weise ich
darauf hin, daB sich Zweitausfertigungen der Unterlagen
fiir Weinbergsbegrenzung fiir eine grofe Anzahl von Wein-
baugemeinden beim Weinbauamt in Eltville befinden.

Eine Aenderung der bisherigen Abgrenzung soll nur
dort in Aussicht genommen werden, wo es sich um offen-
sichtliche Fehler oder Harten oder um Fille handelt, in
denen eine Abrundung des bisher abgegrenzten Gelindes
erforderlich erscheint.

Hierzu ist eine Ueberpriifung der frither festgelegten
Weinbergsabgrenzungen durch eine unparteiische sach-
verstindige Kommission erforderlich. Ich bitte die Kon-
trolle in jeder Gemarkung durch einen Ausschufi (Grenz-
ausschuBl) vornehmen zu lassen, der aus dem Leiter des
Weinbauamtes Eltville als Vorsitzenden, dem Kreisland-
wirt, dem Biirgermeister und 4 vom jeweiligen 6&rtlichen
Weinbauverein vorzuschlagenden Winzern besteht. Der
Kreislandwirt des Rheingaukreises ist bereit, auch in den
Ausschiissen auBerhalb des Rheingaukreises als Sachver-
stdndiger mitzuwirken. Ueber Aenderungen der Wein-
bergsbegrenzung halte ich mir in jedem Falle die Entschei-
dung vor. '

II. Die Herren Landrite und Oberbiirgermeister der weinbau-

treibenden Kreise ermitteltn, welche Fliche auBerhalb der

nach Gemarkungen nach folgendem Muster:

i

abgegrenzten Weinbergsgemarkung ab 1945 verbots

mit Reben bepflanzt worden sind und berichten mir

das Ergebnis zum gleichen Termin (1. Juni 1951}, g
Rel

verbotswid- | Tag der
rig gepflanzt| Pllanzung
Zu- und Wohnort in der Ge- | mit Angabe | (Prop®
Vorname i Srak ﬁ\)ﬂkune der Fii'il:lhelll- 0‘
un rafie istrikt, grobe (ar Eurd
des Winzers Kartenblatt, | u, Stickzahl 4
Parzelle) | der Reben

. Ich beabsichtige, grundsdtzlich alle nach dem I
angelegten Rebpflanzungen auBerhalb der abgeg
Weinbergsgemarkung beseitigen zu lassen. Anstell®
im § 1, Ziff. 2 der VO vorgesehenen Vernichtung

in der Regel geniigen, wenn die Reben vom Winzef
fernt und an einem anderen Ort innerhalb der abgegreﬂ
Weinbergsgemarkung angepflanzt werden. Bei del!lI
pflanzungen, die vor dem 1. 10. 50 auBerhalb del‘J
grenzten Weinbergsgemarkung angelegt worden si
absichtige ich vorldufig nichts zu unternehmen. ICh.'
aber, die Winzer, die diese Pflanzungen angelegt hi
darauf aufmerksam zu machen, daB sie gegen die
lichen Bestimmungen verstofen haben. Sie kﬁnnen‘;
grundsédtzlich nicht .mit Entschddigungszahlunge®,
Schidlingsgefahr rechnen. AuBerdem unterstehen ®
Anlagen nicht dem Schutz der Herbstordnung. Filf
Fall, daBb diese Anlagen in Zukunft ausgehauen W
sollten, diirfen an ihrer Stelle keine Reben mehr @
pflanzt werden. |

1

III. Eine Aenderung der abgegrenzten Weinbergsgem&f'.
werde ich in Zukuhft nur dann genehmigen, wen®
ortliche GrenzausschuB dies befiirwortet hat. Ent
chende Antrége bitte ich mir zu gegebener Zeit Ve
legen. ‘

IV.Ich behalte mir vorldufig alle Zwangsmafnahme?
Uebertretung der Bestimmungen iiber Weinbergsb
zung vor und bitte daher, mir zunéchst iiber Verst
berichten.

In Vertretung: gez. Dr. Rehrmat

Sdyaumtuein der grofe Bruder Ses MWeines!

Von P. Emil Keutner, Riidesheim a. Rh.

In Moé'lau wird einer Sektkellerei ein Leistungsver-
mégen von 40 Mill. Flaschen Schaumwein zugesprochen,
Und in Deutschland wird es nicht viel an 40 Mill. Men-
schen fehlen, die kaum wissen was Schaumwein ist. Selbst
der Winzer von heute kennt keinen Sekt mehr, Bei dieser
Unkenntnis ist ihm auch das Kapitel Sektsteuer uninter-
essant geworden. GewiB, man nimmt gegen die Sektkriegs-
steuer, die heute je Flasche immer noch 3,— DM betrigt,
Stellung, vor allen Dingen aber vorsorglich gegen die
Démonie einer Weinsteuer. So ist es also verstandlich,
daP man sich in Weinbaukreisen wegen der Sektsteuer
nicht sonderlich aufregt. Ja, man nickt nur, ,die Sektsteuer
muB fallen*, aber man sagt sich, ,im Grunde genommen
hat doch der Sekt nichts mit Wein zu tun”.

So also sei hier einmal in der Kulturgeschichte des
Weines gebléttert, und die Frage gestellt, wann eigentlich
wurde der Schaumwein erfunden? Es war in jener Zeit
gegen das Ende des 17. Jahrhunderts, daB der ,moderne”
Mensch regelrecht weinmiide wurde. Wenn bis dahin
grofe Mengen Wein getrunken wurden, so ging in jener
Aufkldrungszeit ganz plétzlich der Weinkonsum zuriick,
Es traten andere Getriinke, besonders Kaffee, den man bis
dahin noch nicht kannte, an seine Stelle. Erschreckend
ist das Bild, das sich fir den Weinbau abzeichnet, Nicht
nur in Deutschland, sondern auch in anderen europdischen
Lindern ging der Weinbau oft mehr als um ein Drittel
zuriick. In einigen Lédndern kam der Weinbau ganz zum
Erliegen. Wir brauchen uns nur einmal die Weintrink-
gefibe jenmer Aufklérungszeit zu betrachten. Sie wurden
immer kleiner; es kam sogar so weit, daB man sich in
der Gesellschaft schimte, Wein aus den iiblichen GefdBen
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zu trinken, Die Weingliser wurden iberdies nicht
kleiner, sondern wurden den Kaffeetassen immer ahn¥
Oft gar gab es Weingléser, kleinster Grife, die wie Ke
tassen mit Henkeln versehen, aus Milchglas und au
bunten Perlen besetzt waren. Dieser Gipfelpunkt def
schmacklosigkeit trug Wesentliches bei zum VerfullJ
rer fiinftausendjahrigen Weinkultur und zu der ka
phalen Lage des Weinbaues. Der Weinmiidigkeit W
damals der schiumende Wein als Trumpf mit Erfold
gegengesetzt. Es ist keine Uebertreibung, wenn ma®
Schaumwein als Ehrenretter des Weines bezeichnea-i
alte Koblenzer Sprichwort ,Sekt ist halt' kein Teel
sagen, daB es eben der Schaumwein ist, der die
nisvolle Kraft besitzt, das menschliche Gemiit zu er
Und dieser Kraft verdankt es der Schaumwein, daB ef
unter all den fremdldndischen GenuBmitteln der LAA
rungszeit seinen Platz eroberte, Damals war der S |
sein kleiner Bruder. |

Und heute? Millionen sind wieder weinmiide! ES
mehr Menschen unter der Sonne, die z. B. Coca '
Wein wvorziehen. Aber es gibt auch noch Millionen
Cola-Trinker, die noch niemals Schaumwein ge
haben, Wiirden diese alle erst einmal den Scha
kennen, dann wiirden sie es auch lernen, den gutel
wein zu schétzen. Kleinen Kindern gibt man leichte
zu lesen; dhnlich ist es beim Wein. Der Schaumw
der Wegbereiter fiir den Spitzenwein. Viele s
Schaumweintrinken berufen, wenige aber sind
Spitzenweine auserwéhit, Es ist uns von der Ges¢"
gezeigt, welche Bedeutung der Schaumwein als Wegb*




i
Ii:tien:g;:de;g&\qinnung der Weinkultur tberhaupt hat.
rnste volksor' entlich kurzsichtig, dem Schaumwein seine
ich die S h“"“’ischla!tllche Bedeutung abzusprechen. Wenn
en hat E"la“ﬂ_lwe_lnkult}lr. die 1680 ihren Anfang genom-
eute ni;:h? geﬂcht}g weiterentwickelt hatte, dann gdbe es
umwein, D urskeln Coca-Cola, sondern auch keinen Kon-
ad der | ter schaumwein wdre unser aller Konsumwein
, gute Spitzenwein wire ebenso in aller Welt gefragt.

‘::}:“%vefirﬂl:er einmal 60 Liter Wein, heute nur noch
erden da:':n m Jahre pro B;npf‘ der Bevilkerung getrunken
udigk'eil o kann man wirklich von einer neuen Wein-
. Wet en. Man }:onnte es fast als eine Verstocktheit

einbaues bezeichnen, wenn sie den Menschen

lauben m 2 it
rx erfre:(;?-en will, daB nur der Stillwein ,des Menschen

uide"rztgg\\ﬂcht. Saurezahl, Gehalt an schwefliger Saure und
e edeu? sind Begriffe, die jedem Winzer geldufig sind.
2er mehr t;mg der Weinanalyse wird also von keinem Win-
der Unte estritten, gibt sie doch, je nach dem Zeitpunkt
usbay J::Cg_lmg. wertvolle Richtlinien fiir den weiteren
immer manch ie Pflege des Weines. Leider aber wird noch
er von Natc er Winzerwein nicht zu dem ausgebaut, was
aten elnem\,:(us in sich hat. Da die Unkenntnis der anderen
am Bejgn; T _etnenalyse mit daran Schuld ist, sollen diese
piel einer ausfiihrlichen Analyse erldutert werden.
Analyse eines Tischweines:

Spezifisch i ;
Alkohoy es Gewicht (Dichte) 0,9972

88,5 = .
gesamﬁxmﬂ 82 g;fll = 11,0Vol. %
Eg‘ierf:reier Extrakt '
er
Gesamtsiure - i
. ;ﬁ:chsﬁure 53‘? gﬂ = in

| ﬂf:st;gut:esaure (Essigsdure) 0,5 g/l =
. Schweflige Saure: B L
(t?:esamte 96 mg/l =
rei ==
Giyzerin 3 . “‘gii .
c =
i 195 g/l =

alitat 113 ccm Normallauge

s

9 ein c:;’;"ﬂmhe Gewicht oder die Dichte gibt an, wieviel
Vollstindiq es Stoffes wiegt (Dichte des Wassers : 1,0). Bei
nd 3Chwnn|: ergorenen Weinen ist es meist kleiner als 1
€5 lber 1 50 t gewdhnlich zwischen 0,9900 und 0,9990. Steigt
Ten, E-'Str' weil der Praktiker, daB er es mit einem schwe-

aktreichen oder siifen Wein zu tun hat, mit Beeren-

Tr

dingg n‘:ﬁ‘;"beﬂenauslesem Dies gilt auch fiir die neuer-
er A;k:hs t?ﬁﬁe gehaltenen Weine.

derep Lind olgehalt wird in g/l angegeben, da in den an-

inem ern (z. B, Frankreich, Italien) der Wein nach
gewii:h.t;ah i%:gliuilge\vicht (g/1) gehandelt wird. Die Alkohol-
héher a1 £ m Rheingau und in der Pfalz im allgemeinen
Serstuhfr Mosel, Nahe oder in Baden (mit Ausnahme
9efihr gem Msk]-hzudem entsprechen die Oechslegrade un-
Alkohg). oholgewicht, also 80° Oe.: ungefahr 80 g/
T Gesa
alle B, miexirakt, ebenfalls in g/l angegeben, umfafBt
Erht_ :‘:’:‘l‘:‘?gg éines Mostes oder %\."eineg, e sich beim
u*:fgfmt lbhanmd nicht verfliichtigen. Er ist stark vom
<z :
:"‘n Welnez‘e;{:f fen Extrakt, der sich in vdllig gurchgegore-
uChw en die wWenig vom Gesamtextrakt unterscheidet,
!\?d 30 g/. In a B'-""e- je nach Weinbaugebiet, zwischen 20
ﬁller-'l‘hurgm_uwergewdhnl1chen Jahren sowie bei kleinen
einen kann er unter 20 absinken, im all-

9
nen
daB gy C00¢h lassen Werte unter 20 darauf schlieben,

ud‘:m Uberstreckt ist,

qut kﬂz ergehalt wird
nn ebenfalls in g/l angegeben. Beim
r:ue}: (Mmf;e‘:dl‘rozenten errechnet werden n%c?: der Faust-
d&nzq.__a g [lgl;l (Oechslegrade): 4) — 3. Z. B, (96: 4) —3
Zudk erarter, 1:-nuhme Teil ergibt die g/1-Angabe.) Von
Most wird eine, Arabinose genannt,

Es wirkt nicht gerade sehr geschickt, einem Anfénger,
der sich an einem kleinen Konsumwein versucht, zu er-
kliren, daB er nichts vom Wein verstehe, und ihm den
Schaumwein vorzuenthalten, mit dem sich auch der Un-
kundige schnell befreunden kanm, sogar der Coca-Cola-
Trinker.

Es bleibt eine geschichtliche Tatsache, daf der Schaum-
wein dem Wein seinen Platz zuriickerobert hat. Und es ist
heute eine Tatsache, daB der Wein innerhalb der moder-
nen Zivilisation nicht mehr ohne seinen perlenden Bruder
den Schaumwein, existieren kann.

Die Schaumweinsteuer geht den Weinbau mehr an, als
es im ersten Augenblick scheinen will. Und es ist nicht
schwer zu beweisen, daB die Weinmiidigkeit mit der
grofien und schweren Klasse der Spitzenweine allein nicht
iberwunden werden kann.

Die Weinanalyfe in dex Hand Ses Praftiters

Von Weinbautechniker Rolf Jacobs, Geisenheim a. Rh.

nicht vergoren; sie wird im allgemeinen mit 1 g/l ange-
nommen und vom Gesamtzuckergehalt abgezogen.

In den letzten Jahren nun sind, einerseits durch die Natur
bedingt, andererseits durch neue kellerwirtschaftliche Er-
kennnisse, immer mehr siiBe Weine auf dem Markt erschienen.
Solange diese Weine in ihrer Sifie harmonisch sind und sich
Saure, Alkohol und Extrakt in den Rahmen einfiigen, sind
sie zu begriiBen. Bedauerlicherweise ist aber, teils aus Spe-
kulation, teils aber auch aus Unkenntnis heraus in der
letzten Zeit der grobe Unfug eingetreten, auch aus qualita-
tiv niedrigen Mosten stile Weine zu bauen. Das sollte in
jedem Falle bestraft werdem, wenn solche Weine unter der
Bezeichnung Spitlese oder gar Beerenauslese in den Handel
gebracht werden. Es ist nichts dagegen einzuwenden,” wenn
ein guter Tischwein 5—7 g Restzucker enthdlt. Vorausset-
zung ist und bleibt aber die Harmonie des Weines selbst.
Ausleseweine besitzen von Natur aus schon einen héheren
Zuckergehalt und scheiden daher bei diesen Betrachtungen
aus,

Was sagt uns aber nun die Analyse weiterhin. Ange-
nommen ein Most, der iiber eine gewisse Zeitspanne hinaus
normal vergor, bleibt plétzlich stecken und weist bei der
Kostprobe eine einseitige Siifie auf, Hier kann die Analyse
eine Aufkliung vermitteln, ob diese Restsiife naturgemaB
ist, oder ob es sich noch um einen groBeren Gehalt an
Zucker handelt. Mit der oben angegebenen Faustregel ist
hierbei nichts mehr auszurichten. Auch die Zungenprobe ist
dabei unzuverldssig, denn man tduscht sich geschmacklich
im Zuckergehalt oft auBerordentlich. Ist der Zuckergehalt ein
dem Wein nicht entsprechender, so sollte in jedem Falle ver-
sucht werden, durch Aufrithren der Hefe, Heizen oder Zu-
gabe von Reinzuchthefe eine erneute Garung zu bewerk-
stelligen.

Die Gesamisdure, auch titrierbare genannt, in /o oder
g/l angegeben, umfabt die freien und die Hélfte der halb-
gebundenen Sauren. Im Most handelt es sich um die Wein-,
Apfel- oder Gerbsdure sowie geringe Mengen an fliichtiger
Siure: Essigsdure. Im Wein kommen hinzu die Bernstein-
und die Milchséure. Der Sduregehalt unserer ‘Weine
schwankt je nach Weinbaugebiet, Jahrgang und Trauben-
sorte.

Die fliichtige Sédure (Essigsdure) entsteht durch die Tatig-
keit der Essigbakterien bei unordentlichen Kelterverhdlt-
nissen (zu langes Stehenlassen des Traubenweines), beim
Nicht-Spundvollhalten der Fisser, Unterlassen der Maische-
schwefelung im Herbst u. & Nach den Bestimmungen gelten
WeiBweine mit 09 bis 1,2 g/l Essigsaure und Rotweine mit
1.2 bis 1,6 g/l als stichverdachtig und werden beim Ueber-
schreiten dieser Grenzwerte durch keine MaBnahmen mehr
verkehrsfahig gemacht werden konnen. Noch héhere Werte
lassen sich bereits mit dem Geruch und Geschmadk feststel-

len.

Moskopl's Flaschenlager

sind des Winzer Stolz,
war baut Jetzt denn noch aus Eisen oder Holz




Die Milchsdure entsteht beim biologischen Saureabbau
aus der Apfelsdure. Der Wert von 1 g/l léaBt auf den Beginn
des Sdureabbaus schliefien, der Wert von 3 g/l auf seinen
AbschluB.

Eine besondere Bedeutung kommt der Milchsdure jedoch
bei Umgarungen zu. Hierbei ist es in jedem Falle notwendig,
sich von deren Gehalt zu tiberzeugen, da Weine mit héhe-
rer Milchsédure einen gréBeren Zuckerwasserzusalz bendti-
gen, als solche mit niedrem Gehalt. Die Werte kénnen daan
jederzeit aus den {iblichen Tabellen entnommen werden.

Die Weinsdure als charakteristische Siure soll dem Wein
auf jeden Fall erhalten bleiben, So iiberzeuge man sich stets
vor dem Entsduern iiber ihren Gehalt. Dies trifft auch schon
bei der Mostentsduerung zu, Jenach Reife kann die Wein-
sdure 3—8 g/l betragen. Ein Teil von ihr fallt zwischen dem
Ende der Girung und dem 1. Abstich als Weinstein aus. Da-
her bei der Mostentsdurung nicht zu voreilig, es sei denn,
der Gehalt der Gesamtsidure liege iiber 12 Promille, Wir
sehén also auch hier, welche wertvollen Hinweise die Ana-
lyse zu geben vermag.

Ein Sorgenkind in der Kellerwirtschaft ist immer noch
die schweilige Sdure. Was hieriiber schon geschrieben
wurde, fillt ganze Biicher. Trotzdem werden immer wieder
die grofiten Fehler gemacht. Es ist bei diesem Thema un-
erlaflich, auf die Bestimmungen hinzuweisen und das
Augenmerk auf die zugelassenen Hochstmengen zu richten.
Bekanntlich sind dies 200 mg/l gesamte, und davon 50 mg/1
freie SO» Die chemische Analyse vermag auch hier helfend
einzugreifen und uns den vorhandenen SO.-Gehalt zu ver-
mitteln. Die Luft- und Augenprobe ist fiir die Schwefelung
der Weine in keiner Weise allein zutreffend. Erwéhnens-
wert, wenn auch nicht direkt zum Thema gehdorig, ist immer

-

fibelungentreue um jeden Preis?

Das Hereinstromen auslindischer Weine in nennens-
wertem Umfange durch die Liberalisierung des Handels wurde
vom deutschen Winzer mit einem weinenden Auge beobach-
tet. Die Aufkldrungen seiner Standesvertretung, die an seine
Vernunft appellierten, haben ihn dann aber zu der Einsicht
gebracht, daB der deutsche Handel nicht nur einseitige Export-
rechte in Anspruch nehmen kann, sondern auch Import-
pllichten {ibernehmen muB; auch wenn es galt, von einem
Handelspartner UeberschuBprodukte wie z. B. Wein aufzu-
nehmen. DaB Jje auslindischen Weine durch ihre klima-
tischen Begiinstigungen billiger hergestellt und angeboten
werden, hat ihm diese Einsicht und Treue zu seinen Standes-
vertretern nicht leichter gemacht. Da der deutsche Winzer
seinerseits fiir den Forthestand seines Weinbaues im Kampf
gegen die Reblaus Unterlagsreben aus dem Ausland bendtigt,
nahm er nun mit Recht an, daB beim Import dieser Reben die
gleichen liberalistischen Prinzipien zur Anwendung kommen,
Er hielt das fiir selbstverstindlich und iberlief die Einfuhr-
verhandlungen beruhigt den Mannern secines Vertrauens, in
der Hoffnung, daB sie filr ihn so billig und glinstig wie méglich
einkaufen wiirden.

Als die rheingauer Winzer vor kurzem von der Meldung
der ,Usterreichischen Weinzeitung” hérten, wonach Deutsch-
land das gleiche Rebenmaterial in Italien um mehr als 60"
teurer einkaufe alsUsterreich (derartige Nachrichten wandern
schnell), wandten sie sich um Auskunft an ihre Weinzeitung.

Unsere Erkundigungen hatten ein so verbliffendes Er-
gebnis, daB wir uns in einer Glosse darauf beschrinkten,
diese Meldung wortwértlich zu zitieren, einer Hoffnung Aus-
druck gaben und die Meinung des Teils unserer Leser wieder-
gaben, die uns um Auskunft ersucht hatten. Mit dieser Form
der Veroffentlichung hofften wir, auf die eine oder andere:
Weise in den Besitz einer {iberzeugenden Aufkldrung zu ge-
langen, die unsere Leser wieder beruhigt hitte,

Die erste Stellungnahme zu der beunruhigenden Meldung
erfolgte in der im Rheingau ebenfalls gelesenen Fachzeit-

wieder: Weine nicht zu spit und mit iibergrofien Méf
schwefeln. Moste und Jungweine verarbeiten die SOsf
anders als fertig ausgebaute Weine,

Was das Glyzerin anbelangt, so geniigt zu wisseni
im Durchschnitt 10 Teile Glyzerin auf 100 Teile AlF
anfallen, und zwar als Nebenprodukt bei der alkoholist
Gdrung. Wie bei den meisten Bestandteilen unseres Wi
ist der Glyzeringehalt abhéngig von Jahrgang und
Das durchschnittliche Verhdltnis von 10: 100 kann
ken und wird bei Spitzenweinen hoéher liegen., Fir
Weinchemiker ist das Glyzerin-Alkoholverhdltnis vob,
sonderem Interesse; denn wenn es sich sehr stark an
liegt meist eine Uberstreckung vor.

Wenn wir zum SchluB die Asche und deren Alkali at
trachten wollen, so muf sich der Winzer erst einmal
liber klar werden, was {iberhaupt die Asche eines Wi
ist. Wenn wir den Wein ‘auf dem Wasserbad eindamP
hinterbleibt der Extrakt. Dieser liBt beim Glithen die
ralbestandteile als Asche zurfick. Diese Bestandteile 5
sich zusammen aus Kali-, Kalk- und Magnesiumsalzen
Phosphorséure sowie Salzen des Natriums, Eisens, Alul
ums, Mangans, die die Rebe aus dem Boden aufnimm®

Der Aschengehalt unserer deutschen Weine
meist ein Zehntel des zuckerfreien Extraktes, Das W
durchschnittlich 2—3 g/I. Auch am Gehalt der Asche
eine Uberstreckung jederzeit ersichtlich.

Durch das Veraschen werden die Salze der organise
Sduren in Karbonate und Oxyde iibergefiihrt, woraus
die Alkalitdi erklart, Diese ist stark abhédngig von Jahrd
und Traubensorte und schwankt fiir einen Liter Wein
schen 10—15 cem Normallauge,

schrift ,Der Weinbau" mit dem Beitrag ,Durchaus Ge
mit Unterlagsreben”. Leider Gottes hat es dieser
nicht vermocht, die Unruhe der rheingauer Winzer 2
seitigen. Denn er umgeht geradezu auffillig den Kernp!
der Nachricht der ,Usterreichischen Weinzeitung”, nd®
die Behauptung, daf Osterreich die italienischen Unterlé
reben um 60 billiger bezieht als Deutschland. Stattd
befaBt er sich umso ausfiihrlicher mit den Hintergri®
dieser Meldung, mokiert sich iiber die Erfolge der 08"
reichischen Landwirtschaftskammer, verddchtigt einen
wissen internationalen Rebenhindler, lobt die bis er
Lieferanten unserer Unterlagsreben in den héchsten T6
ohne deren Preise zu erwihnen —, beschwért die deuts®
Winzer, nur ja nicht hinzuhéren, und bricht schlieplich
die Klage aus: ,Indem sie MiBtrauen séien, nehmen sié
Winzern das Vertrauen zu den Stellen, die darauf
sind, ihnen nur das beste Rebenmaterial zu sichern A
Wenn hier wenigstens statt ,das beste* gestanden hitte: .
billigste und beste*, dann hiitte man sich beruhigen kon

Véllig iberfliissig endet der Artikel mit dem Satz: *
dauerlich ist, daB die sonst so gut unterrichtete Rheing®
Weinzeitung der osterreichischen Meldung nicht auf
Hintergriinde kam". Da dieser SchluBsatz bei unseren Lé
offenbar den Eindruck erwecken sollte, wir seien dum
toricht einer Tendenzliige auf den Leim gekrochen, m -
wir an dieser Stelle unseren Lesern und dem + Weinbau" *
sichern: Die sogenannten Hintergriinde sind uns bekannh
interessieren uns aber nicht so sehr wie der Inhalt der ¥
dung, Im ibrigen sind wir recht gut informiert, Leider
aber diese Informationen sehr wenig geeignet, die rheing
Winzer aufzufordern, sich zufrieden zu geben!

Weitere Zuschriften aus angesehenen rheingauer
baukreisen, die wir in unserer nichsten Nummer wied®
geben beabsichtigen, werden uns Veranlassung gebem
mit den Tatsachen zu beantworten, die uns bekannt sin ]

D, Re®



April-Arbeiten im ObJt- und Gartenbau

Info]

schnitt ge der vorgeschrittenen Vegetation sollte der Winter-

Fehen bﬁ:;dolhslb_aume, des Beerenobstes und der Spalier-
Von Obstha e 259”1; Dagegen kann die Friihjahrspflanzung
geh{j[zeﬁ vg;rmn, bpnl_lurr[=;h:_’n. Erdbeeren, Rosen und Zier-
Werden. Wi _hA_n!-:lmg bis Mltle des Monats noch durchgefiihrt
tief géplfla ic hg ist (I!d.hel_.da.ﬁ jeder Baum und Strauch so
Unter keirrll%t wird, wie er in der Baumschule gestanden hat.
Boden komtnm Umstdnden darf die Veredlungsstelle in den
da8 man dr!n.,rl. Das Anwachsen wird auch dadurch gesichert,
Ml le frisch angeschnittene Wurzelkrone vor dem
Nach dnnlmn Pmnen Brei aus Lehm und Kuhfladen taucht.
Weide 1 . Hanz.en sind die Baume mit einer kraftigen
aum mit di‘)l'm .emvr # locker anzubinden, damit sich der
nochinals dtl’ El_de.aetzml's kann. Der Wichtigkeit halber sei
obst unmm?[m-m hingewiesen, dali das Beeren- und Stein-
e enr elbar nﬂch der Pllanzung kraftig zuridkgeschnit-
handeg e en .ln_uﬁ. Him- und Brombeeren sind an die vor-
' °Il Spaliere zu binden und dabei die Ruten moglichst

glel\j’hmﬁﬂig Zu verteilen.
-Sowi:rg Beginn der Vegetation ab ist der Bodenbearbeitung
’*Chenkeem Wiissern der Obstkulturen gréfite Beachtung zu

terg ti(y[n. E“ﬂ“..d":h“ ist der wihrend des Herbstes und Win-
der Wi tU p '-Egtf? oder gegrabene ‘Boden zwecks Erhaltung
“;}'lﬂuthtlgken mit Egge oder Kreil flach zu lockern.
naCLEIE;lbodenbearbeilung unterblieben ist, muB diese
ung SOlchegnE _Dlt werden. Bei eipze]nslehenden Baumen
und gy o auf Lu;umefeldnm. in Wiesen, auf Weiden
-Kmnendur[hes‘:hﬁn sind Baumscheiben von der Grobe des
Bdden mitCMmessers zu graben, und besonders in trockenen
Nach gog B]--llSt abzudecken. Griindliches Wéssern vor oder
mpfehen lilne E::ur Erhaltung des Fruchtansatzes ist sehr zu
2 lockern; | Beerenobstanlagen ist der Boden jetzt flach
man haj El:dbej einer Bearbeitung wihrend der Blite hat
eeren viele verkriippelte Friichte zu erwarten.

[ :
Kﬂ!i“\u:g‘ igl:erbﬂ die Diingung unterblieben oder nur mit
Jetzt noch mF;Sthsaure ausgefiihrt woigef, so kann auch
dumen hl Erfoig_ gedingt werden. Bei groBen, tragbaren
Schwe gebe man je Morgen oder % ha 100 bis 150 kg
150 bis 200 kg Patentkali oder

Wo die
Jetzt

i;el;:uures Ammoniak,
Wenp einzsvk? 40"y Kali und 100 kg Superphosphat oder,
<t w a Idll.mgung gewihlt wird, 150 bis 200 kg Nitro-
L m:i:;d‘? im Herbst nur mit Thomasmehl und Kali
diingt \erq.p 1€t2t zur Vervollstandigung mit Stickstoff ge-
s“Perphasphat_Oder' wo nur mit Jauche gediingt wurde, mit

Nach :
faltupg dde“‘ Erscheinen der ersten Blitter, aber vor Ent-

Sie jgp Iﬁ?-r df_ﬂuten. ist die Vorbliitespritzung durchzufiihren.
chorf (Fys; ‘;5 Kernobst die entscheidende Spritzung gegen
Wirksam gem adium) und bei Zusatz von Insektengiften auch
Apielb]ﬁtEngfn alle vor der Bliite auftretenden Insekten wie:
inerray echer, Knospenwickler, Apfelblattsauger, Frost-
Spritzbmhepenf Blatt- und Schildliuse und Rote Spinne. Als
aug norma]sm empfohlen: 1% Kupférkalkbrithe, hergestellt
oder (g e}? Kupferkalkpraparaten mit 17%% Cu-Gehalt,
Pr'&pnuge,: upferkalkbrithe aus verstirkten Kupferkalk-
fomaag. gt 45% Cu-Gehalt, z. B. Ob 21, SpieB 48, Cu-
9esarg) rih “glll;an neu u. a. Mit Zusatz von 1 bis 2%, Spritz-
iS5 big I“a’: \}2 /oGesarol 50 oder 0,30 Gamma-Nexen oder

0 iton N und 0,1 bis 0,15% Reinnikotin oder

L]
Vnrbiﬁtespmz[:lm i letzteres nur bei warmer Witterung. Eine
ﬁenn sine \3‘1 eim Steinobst ist nur dann zu empfehlen,
glirte nterspritzung erfolgte, auch kekne Kleb-

L ange]
Stark hetsanz%t Wurden und die Baume von der Roten Spinne

e sind. Das Spri i i
N Gef, Yas Spritzen wdhrend der Bliite ist
ger Ist dhrdung der Bienen geselzlich verboten. Wichti-

liig Ur das Steinohst ef i in di
. also g st eine Spritzung in die abgehende
g‘gl’ehﬂ]eq‘ R:::i kNachblﬁtebehandiung* insbesondere fiir

loden, Pflaumen und Zwetschen
s Spl‘itszabgr?i‘]::sﬁz' B_ldttlause. Raupen und Rote sgffrf;
sekbrithe it 7, t sich folgende bewdhrt: 190 Schwefel-
Odp"tz-Nexit Neg, 24tz von 0,15% Gamma Nexen oder 0,3
€T 0,19/ Qupge;0€%. 1% Viton N oder 0,035% E 605 forte
It mug des Aaextrakt ,Merck”. Wegen Blattempfindlich-
Reneklodg im:e“: Friihe Fruchtbare, The Czar, Grofie
=g g Anna Spith ohne Schwefelkalkbrithe
te mit 10/, K‘“Chel- und Johannisbeeren sind nach
Upferkalkbrithe, hergestellt aus Kupfer-

kalkpulver Wacker, SpieB oder dergl. mit 17%% Cu-Gehalt
und Zusatz eines der vorgenannten Insektizide, ausgenom-
men Quassiaextrekt, gegen den Amerikanischen Stachel-
beermehltau, die Blattfallkrankheit der Johannisbeere und
schadliche Insekten zu spritzen. Und Aepfel und Birnen ge-
gen Fusicladium und Insektenschadlinge mit 1% Schwefel-
kalkbrithe oder aus 0,2 Netzschwefel hergestellter Schwe-
felkalkbrithe, mit Zusatz von 0,05% eines verstarkten Kupfer-
kalkpulvers mit einem Zusatz der oben genannten ersten
vier Insektengifte. Fiir Kirschbdume ist nur dann eine Nach-
bliitespritzung zu empfehlen, wenn diese von Raupen stark
befallen sind und die Priichte der Schattenmorellen im vori-
gen Jahr schorfig waren (Fusicladium cerasi): 1"/a Kupfer-
kalkbriihe mit Zusatz eines der oben genannten Hexamittel
oder E 605 forte,

Die wichtigste Vorbedingung fiir die Rentabilitat jeder
Obstpflanzung ist eine gute Befruchtung der Bliiten, Diese
ist aber nur dann zu erwarten, wenn geeignete Pollenspender
(Vatersorten) vorhanden sind, Das ist nicht immer der Fall,
besonders bei Streupflanzungen, wenn Bdume einzeln stehen.
Solche Baume blithen alljdhrlich reich, tragen aber wenig
oder gar nicht. Ist der Mangel an geeigneten Pollenspendern
die Ursache, so lift sich das durch folgenden kleinen Ver-
such leicht feststellen: Man stellt oder hingt in einem Eimer
mit etwas Wasser einen Straufi bliihender Zweige mehrerer
Pollenspendersorten: in den Baum. Trdgt der Baum in diesem
Jahre mehr als bisher, hat man das Ritsel geldst. Man
braucht dann nur einige Aste des Baumes mit einer oder
zwei erprobten Pollenspendersorten umzupfropfen. Entschei-
dend fiir den Erfolg, auch des ganzen Umpfropfens, ist das
Alter und der Gesundheitszustand der Bdume. Im allgemei-
nen konnen Hochstimme von Apfeln und Birnen noch bis
zum 30. bis 40. Jahre, von Kirschen bis zum 20. und von
Zwetschen und Pflaumen bis zum 10. bis 15. Jahre umge-
pfropit werden. Auch fiir Zwergobstbiume, Spaliere, Busch-
baume und Pyramiden, welche allerdings héchstens halb so
alt sein diirfen, kann das Umpfropfen vorteilhaft sein. Der
Monat April ist hierfiir am giinstigsten, sobald sich die
Rinde glatt vom Holz lésen liBt. Zur Forderung des Um-
piropfens stehen in diesem Jahre Beihilfen der Landwirt-
kammer zur Verfiigung. Wer davon Gebrauch machen will,
wende sich an die zustindige Gartenbauberatungsstelle.

Im Gemiisegarten erfolgen die ersten Aussaaten: Schwarz-
wurgeln (4), Puff- oder dicke Bohnen (3), Pahl- oder Kneifel-
erbsen (3), Zwiebeln (5), Karotten (5), Mdhren (5), Spinat
(5), Schnittmangold “(5), Lattich (6), Kiichenkrduter (5) wie
Pimpitielle, Kresse, Borasch, Dill, Thymian, Majoran und
andere und Radies, letztere kdnnen in die Zwiebel-,
Karotten- und Mdéhrenreihen diinn eingesdt werden, ebenso
Salat zur Anzucht von Pflanzen, Die eingeklammerte Zahl
gibt die Reihen an fiir Beete von 1,20 m Breite. Zur Forde-
rung der Keimfdhigkeit empfiehlt es sich, alle Sdmereien
vor der Aussaat ¥ Stunde mit 0,1% Ceresanldsung (1 Gramm
auf 1 1 Wasser) zu beizen, und nachdem der Samen auf Pa-
pier getrocknet ist, diinn in flache Rillen zu sden. Eine Aus-
nahme machen Puffbohnen und Erbsen, welche in 5 cm
tiefe Furchen gelegt werden und zwar erstere in Abstinden
von 8 bis 10 cm, letztere von 2 cm, Nach der Saat sind die
Rillen zu schlieBen und der Boden anzudriicken, damit der
Same Bodenschluf bekommt. Steckzwiebeln (5) sind in Ab-
stinden von 8 bis 10 cm flach zu stecken. Von Anfang bis
Mitte des Monats kann die Aussaat von Markerbsen er-
folgen. Es kénnen fir den Sommerbedarf auch Rote Riiben
(4) gesit werden und Ende des Monats die ersten Busch-
bohhen (3). Auf einem sonnig gelegenen Beet oder einer
Rabatte, welche wenigstens 2 Jahre nicht fiir die Anzucht
von Gemiisepflanzen verwendet worden sind, kénnen fiir
die Gewinnung von Pflanzen folgende Aussaaten erfolgen:
Anfang und Ende des Monats Salat (Sommersorten wie At-
traktion, Wunder von Stuttgart, Brauner Trotzkopf), Ober-
kohlrabi (DelikateB, weill und blau), Mangold, Romischkohl
(Schweizer Silber). Mitte des Monats: Spat-Weibkraut
(Braunschweiger, Dauerweif), Rotkraut (Dauerrot), Wirsing
(Vertus, Griiner Dauer, Winterfiirst), Blumenkohl (Delfter
Markt, Dippes Erfolg), Rosenkohl (Fest und Viel) und Lauch
(Carentan). Den ganzen Monat April kénnen gepflanzt wer-
den: Kopfsalat Maikénig, Frith-Wirsing, WeiB- und Rot-
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kraut, Blumenkohl, Mangold, und ab Mitte des Monats
Kohlrabi. Kréftige Pflanzen sind in den Gdrtnereien vor-
ritig. Flach oder hoch miissen gepflanzt werden: Salat, Kohl-
rabi und Mangold. Tief bis an den Stielansatz des untersten
Blattes alle Kohlarten. Eintauchen der Wurzeln in einen
diinnen Brei aus Lehm und Kuhfladen sichert das Anwachsen
und férdert das Wachstum. Auf Beete von 1,20 m Breite
pflanzt man 5 Reihen Salat oder Kohlrabi, 4 Reihen Rémisch-

kohl oder 3 Reihen Kohl. Die Pflanzenentfernung in den .

Reihen soll betragen fiir Salat und Kohlrabi 25 cm, fiir
Mangold 40 und fir Kohl 50 cm. Salat und Oberkohlrabi
kénnen auch als Randpflanzung in 4 Reihen auf Gurken-
beete gepflanzt werden, was sehr vorteilhaft ist. Die mittlere
Reihe bleibt frei fiir die Gurken; Aussaat Mitte Mai. Bei
allen Aussaaten und Pflanzungen ist darauf zu achten, daB
mit den Kulturen gewechsell wird, was zur Gesunderhal-
tung und Eriragssteigerung beitrdgt. Anfang des Monats
koénnen auch die vorgekeimten Friihkartoffeln gelegt wer-
den. Ebenso ist es Zeit fur die Ausfilhrung von Spargelneu-

anlagen; Reihenbreite 1,50 bis 1,80 m, Pflanzweite if
Reihen 50 cm.

Sonstige Arbeiten: Spargelbeete sind auf Balked
graben, wobei die unteren Teile der vorjdhrigen Steng®
sammeln und zu verbrennen sind, Rhabarberbeete s
Jauche oder Volldiinger zu diingen und aufzulodkern;
gleichen alle im Herbst ausgepflanzten Gemiise. Mar
saaten sind zu hacken und zu jéten. Bei Trockenheit ist!
gens zu gieBen. Gegen Erdfihe, Kohlfliege und Kohll
herzmade sind alle Kohlpflanzen o6fters mit einem
staubmittel wie: Gamma Nexen, Nexit Neu oder Viton
stduben und gegen das Auftreten ,des Drahtwurmé
Salatpflanzungen eines dieser Mittel beim Pflanzen des
lats in die Locher zu streuen. In Mistbeeten konnen @2
Kohlrabi, Blumenkohl und Gurken gepflanzt werden:
allen Arbeiten im Garten treibe man keine Uberstiir®
das Wichtigste ist, daB vor der Bestellung der Boden
erwarmt hat, abgetrocknet und bearbeitungsfihig ist. =

Dir. i. R. Schilling, Geisenhell

Bebdeutung und Koften der Gelbfpritgmittel fiir den Bualitdts-Obftbau

{Aus Nr. 3/51 der Rheingauer Weinzeitung)

Wenn der Verfasser obigen Artikels sich auch auf Grund
seiner personlichen Erfahrungen mit ,Selinon” auf die An-
filhrung dieses einen Prdparates beschrinkt, so sind seine
Ausfithrungen doch von so allgemeinem Interesse, daB sie
hoffentlich von unseren Winzern aufmerksam gelesen wor-
den sind. Neu war fiir mich, daB mit Gelbspritzmitteln eine
fungizide, also pilzabtétende Wirkung erzielt werden soll.
Ich glaube jedoch, daB man das nicht so herausstellen
sollte, da die Wirkung nur eine sehr begrenzte sein kann.
Ich werde auf dieses Problem noch nédher eingehen, war
es doch der Grund, dafi ich iiberhaupt zu dem Artikel Stel-
lung genommen habe. :

Die gute Wirkung der Gelbspritzung ‘gegen den Apfel-
bliitenstecher hat {iberhaupt erst dazu gefiihrt, die Winter-
spritzung immer mehr zum Beginn der Vegetationsperiode
hinauszuschieben, bis als giinstigster Termin kurz vor
Knospenaufbruch die kombinierte Winter-Vorbliitenspritzung
festgestellt wurde. Man muf sich nur dariiber klar sein,
daB dieser glinstigste, spite Termin nie fiir alle Mitglieder
bei einer gemeinschaftlich durchgefiithrten Spritzung erzielt
werden kann, da es sich ja nur um wenige Tage handelt.
Man wird also bei genosenschaftlichem Einsatz immer bei
der anschliefenden WVorbliitenspritzung mit einem wiel-
seitigen Inseltizid kombinieren, um auf diese Weise jede
aufkommende Schddlingsplage — Blattliuse, Blattsauger,
Apfelwanze, Frostspanner und Rote Spinne — im Keim zu
ersticken.

Nun schreibt der Verfasser abschliefend, daB er zugun-
sten einer dritten Nachbliitenspritzung mit seiner kombi-
nierten Winter-Vorbliitenspritzung eine Vorbliitenspritzung
einsparen méchte. Ich halte das fiir nicht ganz richtig. Wir
miissen uns folgendes iiberlegen:

Der Erstbefall mit Schorf erfolgt durch Sporen, die auf
den herumliegenden verrottenden Blittern des Vorjahres
ttberwintern, Die ansteigenden Temperaturen im Friithjahr
bewirken die Reife dieser Sporen. Nun fdllt meistens be-
ginnende Sporenreife und Austrieb der B&ume zeitlich zu-
sammen. Die Gefahr des Sporenbefalls besteht also vom
ersten Austrieb an. Diese Primérinfektion ist entscheidend

Settolin’ oder Rldefdylamm im MWeinbau

Mit groflem Interesse habe ich die Ausfithrungen des
Herrn Weinbauinspektors K. Stumm und des Herrn Dipl.-
Landw. H. Ronge tiber Torf, Humusdiinger, seinen Wert und
seine Anwendungen gelesen, ebenso die Stellungnahme der
Herstellerfirma des Humusvolldingers ,Nettolin®, Siid
Chemie A. G,

Als Winzer méchte ich mich nun zu den Ausfilhrungen
duBern. Ich kenne Nettolin und seine Wirkung sehr genau,
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fur den Schorfbefall des ganzen Jahres. Denn, und da
wesentlich, die sommerlichen Infektionen, welche
eine andere Erscheinungsform des Pilzes, die sogen
Konidien, hervorgerufen werden, kénnen nur dort auf
wo der Pilz infolge unzureichender Spritzungen auf
Laub hat FuB fassen und sich ausbreiten kdénnen. W
es uns also geldnge, bis zum Ende dieses Sporenﬂ!
einen dauernden Spritzbelag auf die Obstbdume zu
wire der Kampf mit dem Schorf fiir das laufende
geschafft.

Jeder Regen, der nach mehreren warmen Tagen nié
geht, bewirkt eigen erneuten Sporenflug, bis sﬁllﬂg
Wintersporen aus ihren Fruchtkérpern heraus sind. D@
je nach der Gegend Ende Mai bis Juni. Allein aus d
Grund ist vom Standpunkt der Schorfbekdmpfung
Spritzung in die Bliite nur zu berechtigt, da in
Wochen das gilinstigste Wetter fiir die Schorfspritzund
Natiirlich — eine reine Fuklasin-, Nirit- oder Pom®
spritzung, ohne Zusatz eines der iiblichen Insektizide:
sofort eine Bienenkatastrophe hervorrufen wiirde.
Herr Crass also eine Spritzung durch die Wahl des 58
Zeitpunktes einspart, dann wiirde ich dafiir eine W¢
Vorbliitenspritzung vornehmen, um einen Schorfbefall
Anfang an einzudémmen.

Den besseren Wuchs und die intensive Dunkel
farbung des Laubes bei Anlagen, wo mit Gelbspritzm¥
gearbeitet wurde, kann ich nur bestdtigen. Stellten
doch schon in den ersten Jahren nach dem Krieg®
gleiche Erscheinung bei Hafer fest. Kalkstickstoff :
krautbekdmpfung im Hafer war sehr schwierig zu be*
fen und so stellten wir Versuche mit Gelbspritzm*
insbesondere auch Selinon an. Neben ausgezeichneté®
folgen bei der Unkrautbekdmpfung selbst stellten,
gegeniiber unbehandelten Feldern die intensivere *
firbung und stirkere Wuchsfreudigkeit fest. Da die
wendung der Gelbspritzmittel zur Unkr#tbekampfund,
eine Notlésung war, wurden keine Untersuchungel
Ertragsunterschiede angestellt. ;

denn ich habe damit gearbeitet, im Garten und Gemt*
Nach meiner Ansicht ist der Diinger nicht zu teuer, §¢
zu kostspielig fir den Weinbau bei den heutigen
preisen. Die Erfolge mit Nettolin sind im Wein-, ©
und Obstbau ohne Zweifel hervorragend, nur koénn€u
Winzer solche ,Delikatessen” nicht bezahlen. Nettos
kein Kopfdiinger, sondern er wirkt schneller, wéhreP”
Stallmist erst zersetzen muB und daher spiter wirk®



ka
beE:u]ﬁ:‘t aulch dammerl etwas vorstellen, wenn die Firma
erzustellon. . bakterienfreien Humusdiinger in Nettolin
men des Wi _Wollen wir Vergleiche ziehen mit Entschlei-
men wir nemes, wilden Hefen und Reinhefen, dann kom-
seuchter staﬁh meiner Ansicht da hin, was es heifit, ver-
ie ihn wa_ﬂmlsl_. Was sind das fiir Bakterien im Stallmist,
niigender E[l) wie Salpeter werden lassen bei nicht ge-
anreicherun urcmeu':h“‘pq? Ist auch diese Bakterien-
geho . g unserer Boden vorteilhaft, Herr Ronge? Ich
insbesod?a y 5;; ‘weit, zu behaupten, da8 mit dem Stallmist,
lichen B lf €1 ?ferdemzst. derartige Mengen von schdd-
dap nichta t]l’irl_en in den Boden geschafft werden kénnen,
dauch dje ‘:: ein der Mist vollsténdig wertlos wird, sondern
ittt flanzen darunter leiden. Man sagt dann, der
oder gj d\’erbranm: Ist das nun ein chemischer Vorgang
nd das schadliche Bakterien, die das veranlassen?

i
. {Smtr;::}hm 1949 habe ich einen Weinberg mit Stalldinger
gut beh gedingt (in Mist bin ich Selbsterzeuger); er war

habe 1.:?,“?““ und von bester Qualitat. Beim Wintergraben
Boden 101gen§es festgestellt: Der Dung lag noch so im
immer Wie er im Frithjahr hineinkam. Der Boden wurde
ist fr nur flach bearbeitet, Nun kommt das, was strittig
trocken mich: Der Boden war den ganzen Sommer iber
Bodenb'kwa-sser fehlte; infolgedessen konnten die guten
Schlech? terien nicht leben und arbeiten, dafiir aber die
reElEirecﬁ?' Diese fielen ber den Mist her und fraben ihn
brockene S auf. Zuriick blieb eine grauweiBe, gehaltlose,
bvar d € Spreu; die Diingung hatte keinerlei Wirkung. Oder
andEre:T Vorgang der Zersetzung ein chemischer? Ein
umus_VJqufeld hatte ich mit einem selbstbereiteten
Herbst olldinger (Torf) gediingt. Dieser lag auch im
noch im Boden, war aber nicht weiB und trocken,

Son
ganc‘;gm dunkel und feucht. Wie erklirt man diesen Vor-

Nun zu dem wvon Herrn Ronge angefihrten Kldar-
schlammdiinger. Ich selbst lehne fiir meine Person Klar-
becken fiir den Weinbau aus hygienischen Griinden ab. Es
filhrte zu weit, wollte ich ausfiihrlicher darauf eingehen,
bin aber eventuell dazu #ern bereit. Kuhdung riecht, Klar-
becken stinkt und der Weinstock ist ein sehr penibles
Friaulein in dieser Hinsicht. Ein Wein mit einer Blume
JFleure de la closette” ist nichts angenehmes, dann schon
licber einen Mistbockser, Dieser Tage hatte ich Gelegen-
heit, Humusdiinger mit Klosettschlamm kennen zu lernen,

der Name ist mir entfallen, aber den Gestank habe
ich noch in der Nase. Zum Glick hat ihn der
Winzer schén auseinander ausgestreut, sodaB er bei

diesem Wetter in bezug auf die Blume (siche oben)
nicht mehr viel Schaden anrichten kann. Vor dem ersten
Weltkrieg holten die Kappesbauern in der Umgebung von
Mainz aus den groBen Kasernen den Inhalt der Gruben in
groBen Fassern und fuhren sie auf die Gemisefelder. Aus
dem Topf roch man dann, wo das Gemiise herkam und
hatte den typischen, oben angefithrten Geruch und Ge-
schmack, den ich am Wein nicht haben mochte. Was kann
auch noch in dem Schlamm sein, der oft kilometerweit
durch Wasser gejagt wird?l Ich fiir meine Person wirde
den hochpreisigen ,Nettolin*-Diinger dem billigen Klar-
beckendiinger vorziehen. Es ist aber auch gar nicht so
schwer, sich einen guten Humusdiinger selbst herzustellen,
der dann billig ist und von dem man genau weill, was er
enthalt, Dariiber Nédheres in der ndchsten Ausgabe. Hinzu-
fiigen mochte ich noch, dal Vorstehendes meine person-
lichen Erfahrungen und Ansichten sind, denen sich nicht
jeder anzuschlieben braucht.

Hch. Kaiser, Winzer.

—— Hier spricht der Rheingauer Weinbauverein e.V. —

D
R ey Rheingauer Weinbauverein E. V. gleichzeitig Kreis-

ver -

kunl;?r:,d des Hessischen Bauernverbandes ist, wird er in Zu-

lichen Cntar dieser Rubrik auch Mitteilungen landwirtschaft-
harakters versffentlichen.

Entschadigungspilicht bei Unféllen von Kindern

Di ‘
SChanE h:iessen-Nassnumche Landwirtschl. Berufsgenossen-
Unfallen bﬂ_ul entsprechende Anfrage betr. Behandlung von
ei Kindern folgende Auskunft erteilt:

R ah‘i“éﬁ?i Land\glrtschaf_t werden bekanntlich Kinder im
reite mitl Brer Leistungsfihigkeit in grofem Umfange be-
des Unfa etriebsarbeiten beschiftigt. Eine Begrenzung
esteht Eil\ﬂemtcherungsschutzes nach dem Lebensalter
lich eing E t. Wenn also Jugendliche und Kinder tatsich-
cinen Un ilaltriebsgordernde Tatigkeit ausiiben und dabei
er lang all erleiden, besteht die Entschadigungspflicht
Wwirtschaftlichen Berufsgenossenschaft.”

Derart; 4
Stehen ifrfilge betriebstprdemde Betdtigungsmoglichkeiten be-
Kanuffel!e er Landwirtschaft ja in groBem Umfange, z. B.
auf dey, Feslfint B_eaufsichtigung der Zugtiere beim Voﬁﬁcken
bwehy e %1 vivahrend des Getreide-Aufladens (insbesondere
elbstverstan dlles]]:en' damit die Tiere nicht unruhig werden.)
. King tutsaghni“ Voraussetzung, dafl im Einzelfall das
Deachten i d ch eine solche Arbeit verrichtet hat. Zu
sic “mngsan;tea nach der Rechtsprechung des Reichsver-
ern damis S bei Beschaftigung von Jugendlichen und
Py gezrechne! werden muB, daB die ihrem Alter
Yefahy bedeuleg ,: m Spielen dann eine besondere Betriebs-
~ e zum Sp) lenn es sich um Betriebseinrichtungen han-
Ufsicht jnfq) ep e’ reizen. Wenn das Kind ohne geniigende
en?le:e Ef;ﬂBischaftigung im Betriebe mit dessen
Wenn auch chtung unmittelbar in Berithrung
'Ent!schﬁdigegeu den Willen des Unternehmers —
alt eTerseits myp sellgrulﬁu;ls]:rﬂichtig;np,-r Unfall anzuerkennen.
% Sein, dap oq it stverstindlich das Kind wenigstens so
%9 Nach Gberhee ", kérperlichen und geistigen Entwick-
Ut eine sinnvolle betriebsférdernde Tatig-

El S
tville/Rhg., FriedrichstraBe 2a, Telefon 568 — Sprechstunden: Dienstag und Freitag jeder Woche von 9—12 Ubr.
sonst nur nach vorheriger schriftlicher oder

telefonischer Vereinbarung.

keit verrichten kann. Die immer wieder in groBer Zahl ge-
meldeten Unfille von Kindern von 2, 3 und 4 Jahre missen
daher als Arbeitsunfall abgelehnt werden. Im Einzelfall
milssen natiirlich alle Umsténde des betr. Einzelfalles beriick-
sichtigt werden.

Im Weinbau diirfte der betriebsférdernde Einsalz von
Kindern gegeben sein bei der Lese, dariber hinaus dilritq
auch der Einsatz von hierzu physisch geeigneten Kindern bei
gewissen Kellerarbeiten wie Flascheneinlegen, Flaschen-
schwenken, Verpacken, Verkorken, bei der Abfiillung usw.
gegeben sein.
e T Y
Umsatzsteuer-Richisitze der nichtbuchfithrenden Landwirle

Die Oberfinanzdirektion Frankfurt/M., Besitz- und Ver-
kehrssteuer-Abtlg,, hat mit Schreiben vom 12. Januar 1951
— § 4232 — 4 — USt — den Finanzdmtern folgende Umsatz-
steuer-Richtsitze, giiltig ab 1. 1. 1951, mitgeteilt:

.Gegeniiber den Richtsitzen fiir 1950 ergibt sich eine
durchschnittliche Erhéhung um 8%, der Bundesminister
der Finanzen hat sich mit dieser Erhohung der Richtsdtze
e.nverstanden erkldrt.”

SR 2

Die Sitze sind wiederum als Rahmengesetze aufgezogen
mit einer Spanne von regelméBig je DM 60,— nach oben und
unten gegeniiber DM 50,— fiir 1950. Die erweiterte Spanne
wurde gewdhlt, um einen gréBeren Spielraum zu erzielen und
um unter Vermeidung von unzweckméBigen Auseinander-
ziehungen oder Ueberschneidungen in den Spalten ,GroB auf-
geteilter Mittelsatz” eine zusammenhédngende Folge von Richt-
satzzahlen zu erreichen.

Der Wert des steuerfreien Eigenverbrauchs (§ 4 Ziffer 15,
UStG) und der Wert der zur Bekdstigung von landwirtschaft-
lichen Hilfskraften entnommenen landwirtschaftlichen Er-
zeugnisse (§ 4, Ziffer 12, UStG), die fiir 1950 auf DM 360,—
je Person neu festgesetzt worden sind, werden auch fiir 1951
beibehalten.

99



Die in dem USIDB festgelegte Grenze von DM 10 000,—,
bei deren Ueberschreitung die Aufzeichnungspflicht eintritt
(§ 15, Absatz 3, UStDB) und der steuerfreie Eigenverbrauch
fortfallt (§ 4, Ziffer 15, UstG) bleibt unverdndert.

Wegen der Angleichung der meuen Sdtze an die Richt-
sdtze in den Randgebieten anderer Oberfinanzdirektionen des
Geltungsbereiches der Richtsitze und der Verwendung des
Vordruckes Nr. 430 (Umsatzsteuer-Vorauszahlungen aus
Landwirtschaft) wird auf die entsprechenden Ausfihrungen
im Erlaf des Hess. Ministers der Finanzen vom 2. 3. 1950
— 5 4232 — 3 1I/St 5 verwiesen.

Die erste Zahlung nach den neuen Satzen hat am 10. 4. 51
zu erfolgen.

Beffere Betwurzelung Sucd) Wudjs(ioffe

Der Gedanke, die Bewurzelung durch Wuchsstoffe an-
zuregen, ist nicht neu.

Im Weinbau hat der so plétzlich aus dem Leben geschie-
dene Dr. habil. H. Kordes, Neustadt/Weinstrafie, seit vielen
Jahren ausgedehnte Versuche mit Wuchsstoffen durchgefiihrt
und mit einer eigenen Kombination beachtliche Resultate
erzielt.

Die Versuche erstreckten sich nach zwei Richtungen:

1. Bei der Heranzucht von Pfropfreben sollte durch Ein-
tauchen der Unterlage und des Edelreises in eine Wuchsstoff-
losung die Kallusbildung an der Veredlungsstelle beschleu-
nigt werden. Interessant war hierbei ein Versuch 1850 mit
einem neuen Hormonmittel, bei dem durch eine zu hohe Kon-
zentration der Lésung eine so starke Kallus- und Wurzel-
bildung an der Veredlungsstelle eintrat, daff ein groBer Teil
der Edelreiser wvon ihrer Unterlage formlich abgesprengt
wurde. Trotz des negativen Ergebnisses wurde damit doch
bewiesen, daB durch Wuchsstoffe eine auferordentlich gute
Kallus- und Wurzelbildung erreicht werden kann,

2. Bei der Vermehrung von -Stecklingen (Augensteck-
lingen bzw. Blindreben) sollte durch Behandlung mit Wuchs-
stoffen eine beschleunigte Wurzelbildung erreicht werden.
Dies gelang z. T. auch tatsachlich.

Die fliissigen Hormon-Préparate waren insofern nicht als
ideal anzusprechen, als je nach Stecklingsart und je nachdem
um welches Mittel es sich handelte, Tauchzeiten von 2-—24
Stunden notwendig waren. Es war deshalb sehr erfreulich,
daB 1950 in Deutschland ein Hormon-Priaparat in Puderform
(,Wurzelfix) herausgebracht wurde. In der Gebrauchsanwei-
sung heiBt es: ,Wurzelfix”, ein neuartiges Prdparat zur kraf-
tigen und raschen Bewurzelung von Stecklingen.

Bei der Rel¥eredlung wurde ,Wurzelfix” im Vorjahr von
vielen amtlichen und privaten Stellen verwandt. Auch hier

unbehandelt

behandelt
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_ verwendet

ist die Anwendung sehr einfach: Wenn die veredelten B
aus der Vortreibkiste heraus in den Topf, die Kartonage?
ins Freiland kommen, werden sie bis zu 2 cm tief iBJ
~Wurzelfix"-Pulver eingetaucht, Konzentrationsfehler
dabei vollig ausgeschlossen. Besonderes Anfeuchten ist 18
nicht erforderlich, weil die Reben etwas feucht aus der ¥
kommen.

Beim Einbringen ist es empfehlenswert, die jungen R&
nicht in die Pflanzerde einzudriicken, sondern entwederl
einem Setzholz zu arbeiten oder die Rebe erst in den ®
(bzw. die Kartonage) zu stellen und dann die Pflanzerde
zufiillen,

Schon nach wenigen Tagen konnte ich bei Topf-
Kartonagereben eine kriftige Wurzelbildung feststellen:
weit die Reben eingeschult waren, war es nicht ganz 1€l
sich wihrend des Sommers ein Urteil zu bilden, da sicl
folge der duberst glinstigen Witterungshedingungen des ¥
res 1950 auch die unbehandelten Reben gut entwic¥
konnten. Jetzt aber, nach dem Ausschulen, stellt man
deutig ein kriftigeres Wurzelwerk der behandelten RE
fest.

Gerade bei Propfreben sehe ich die besondere Bedeu®
des ,Wurzelfixes" darin, dafi durch die beschleunigte Wul
bildung den bereits vorhandenen griinen Blédttchen ®
Trieben {iber das Wurzelwerk Nahrung zugefiihrt wird.

Besonders neugierig war ich auf die Versuche mit B#
reben. Hier lagen die Verhiltnisse ebenfalls so, daf wabht
des Sommers am duBeren Wachstum keine wesentl ¢
Unterschiede festzustellen waren. Umso sichtbarer wal
Erfolg nach dem Ausschulen. Auf den Abbildungen ist ¢
lich zu erkennen, daB die behandelten Reben — Portugies®
ein kriftigeres Wurzelwerk und stdrkere Triebe zeigel
die unbehandelten. Besonders interessant ist, daB die
der behandelten Reben kurzknotiger sind als die unbe®
delten. (Abb.)

Zusammenfassend machte ich sagen: Auf Grund der
jahrigen Versuche in fast allen Weinbaugebieten kanf
Mitverwendung von ,Wurzelfix* bei der Vermehrung
Augenstecklingen und bei der Heranzucht von Pfropf
jedem Winzer und Rebenziichter empfohlen werden.

Soweit noch Blindreben eingeschult oder zur Neua®
werden, ist eine vorherige Behandlung
«Wurzelfix®” ratsam. Es begiinstigt in allen Fillen eine #
tige Wurzelbildung. Damit schaffen wir ein gutes Funda®
fiir den zukiinftigen Rebstock.

Die geringen Kosten werden bei weitem durch kraftig
Pflanzmaterial und wesentlich bessere Anwachsprozenté®
gewogen. Schan#®

Weinprobe in Lovdy

Die Ortsgruppe Lorch des Rheingauer Weinbauvey
veranstaltete am Montag, dem 12, Mirz, 18 Uhr, im =
.Zur Krone® eine Lehrprobe 1950er Weine. h

Herr Weinbauoberlehrer T r o o s t, Geisenheim, hatté
in dankenswerter Weise zur Verfligung gestellt uné
Besprechung der Weine iibernommen. Es wurden etw®
Proben gereicht, die alle mit Angaben iiber Trauben®
Mostgewicht, Siure, Schwefelung und sonstige Mer¥=
versehen waren. ;

In anschaulicher Form verstand es Herr Troost, die ¥
zu charakterisieren, vorhandene Behandlungsfehler 2%
kldren und vor allem Hinweise zur weiteren Behandlung
Weine zu geben. J

Von einer qualitétsmébigen Reihenfolge war Abstan®
nommen worden und man hatte so, dem Charakter der **
entsprechend, Gelegenheit, Weine kennenzulerned |
nach modernen Gesichtspunkten behandelt waren, B%
Weinen nach althergebrachten und erprobten Regel?
Kellerwirtschaft. o

Von der beriichtigten Sdure der 1950er Weine m&
man den Lorcher Weinen nichts an. Im Gegenteil, di¢’
gaben ilber Mostgewicht und Séure zeigten auch i
Probe ein harmonisches Verhiltnis. Und mancher Si¥
prisentierte sich nach 2 Abstichen in blumiger Frisch
pikanter Restsiibe zur Abfillung durchaus geeigné
tauchten die bekannten Lorcher Lagen auf ,Bodentals
fenwies, Krone, Kapelle, Schlofberg” usw. Riesling®
mit 90—100° Oe und 7,5—10"/00 Sdure waren keine Selte®
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Der Siur 2 i i v F
eabbau war teilw i
orhanden, eise schon in vollendeter Form

Ehl;lzrdr] Troost war von der Fiille und der kellertechnischen
; ung der Weinprobe durchaus befriedigt. Lorch kann

It der Qualitét seines 1950er zufrieden sein,

El:i?tedlz:;vg\on dem Obmann der ersgruppc, Herrn Troitzsch,
eiligten. st ’-I-Ss!;.lrcn:her an der sich alle Teilnehmer rege be-
oy :md(,n auch weinbauliche Fragen zur Diskussion,
en spalgc'[]_mn“t: den Hanglagen angepalite weite Pflanzun-
Setzun .e ese, schnelles Keltern als unabdingbare Voraus-

9i sodann: gepflegte Fasser, saubere Keller, ange-

esse . g =
5 111;?.Sghwefelung. sorglaltiges .Vulllmlten der Fasser

thegm(_;iﬁ;s%ew zeigten im Vergleich Zunahmen von etli-
nd gabe echsle und geringe Sdure je nach Lesetermin
biber el manchem Teilnehmer AnlaB zum Nachdenken
D.wemhauhche Praxis.
erl&ﬂil;obe zeigte den fortschrittlichen und Neuem gegen-
Sl Ggeschlo;;enpn Geist der Teilnehmer, die ihre
chinacc ne gefdhrliche Experimente, dem heutigen Ge-
o entsprechend, ihren Abnehmern anbieten konnen,
e,‘{:hilt;li'ln(.kam SchluB der Veranstaltung wurde der Wunsch
able o €r weileren derartigen Probe laut, dem auch im
es Sommers stattgegeben werden soll,

Die Yermittlungsprovifion fie die
Weinfommiffiondre

I
ﬂm;i::iznﬁfaﬂe_ der Vermittlungsprovision fir die Wein-
Wischen 4 :re Ist es nach monatelangen Verhandlungen
ik n S_pitlzen__\.verbanden von Weinbau, Weinhandel
uch der i_il_l_rlrllmmsmnareq sowohl beziiglich der Zahlung als
el dhe der Vermittlungsprovision zu einer Einigung

In einer | i s __
on St&atsm?tnen Sitzung der Spitzenverbdnde unter Vorsitz

nister Stiibinger, di
N Main ger, die am 20. Februar 1951
srden: % staltgefunden hat, war folgendes beschlossen

=
=

-

Pro:.r?:? Hohe der an die Weinkommissionére zu zahlenden
Die zaﬁlnsgebuhren betrédgt mindestens 4%/, hichstens 5%,
@inbarunung der Provision erfolgt nach gebietlichen Ver-
Rﬂiffeisegsg hl.'ler Organisalio_nen des Weinbaues, des
°mmi551oné;; :I.Idesr des Weinhandels und der Wein-

Ay ;
im I‘Iafte(lsr;n]:l des obigen Beschlusses fand am 22. Mirz 51
Sitzengen dC Wan in Oestrich/Rhg. unter Leitung des Vor-
Sitzung ! sta?.r Rheingauer Weinhindler-Vereinigung e. V. eine
WEinbau Wt._an der die berufsstindischen Organe wvon
Gaues gureh g;lnhanda]‘ und Weinkommissiondren des Rhein-
Nahmen, thre Vorsitzenden und stellv. Vorsitzenden teil-
Nach ;
veteiﬂba:iﬁger und eingehender Debatte ist es zu folgender
Rt,‘_emgaues gd gekommen. die fiir das Weinbaugebiet des
Giiltigkeis llzat:es Main-Taunus-Kreises und der BergstraBe

f Vereinba :
OB e : rung:
lich 4o, ﬁhEi“gﬁ‘l betrigt die Provisionsgebiihr grundsétz-
Bei ‘IV DVtE-n der Weinhandel 2%/ {ibernimmt
teres o), :;stglgemng‘m, vergiitet der Versteigerer ein wei-
Osten, en Kommissionar zur Abgeltung erhéhter Un-

Bei g K,
Winzey égﬁa?(d"e“ﬁﬂu_fenn von kleineren Mengen soll der
ilign, » ommissiondr ebenfalls zusatzlich 19 ver-

Rheingauer Weinhindler-Vereinigung e, V.
Haek ~ 9ez. Heinrich Glick '
+ Weinhéndler-Verband e, V., Frankfurt a. M.
- 9ez. Ed. Wagner
;zh;euégauer Weinbauverein e. V.
s %, raf Matuschka-Greiffenclau
nigung Rheingauer Weingiiter e, V.
: Verelniguug i gez. Chr. Labonte

eingauer Weinkommissionire e. V.
gez, Josef Sieben

HaHa.

Rijeingauer MWinzergenoffenfdjoften in Rejeinfeffen
Unter Beteiligung von ca, 25 Mitgliedern Rheingauer
Winzergenossenschaften fithrte die Kreisstelle Wiesbaden
des Landlichen Genossenschaftsverbandes eine Besichti-
gungsfahrt in das Weinbaugebiet Rheinhessen durch,

Zwedk dieser persénlichen Fiihlungnahme zwischen den
Mitgliedern der beiden benachbarten Weinbaugebiete war
der Austausch von Erfahrungen auf dem Gebiet des Aus-
baues und des Absalzes von Weinen.

In der Hauptkellerei Rheinhessischer Winzergenossen-
schaften in Mainz schilderte Vorsitzender Go6jtz das
Werden und den Ausbau dieser Genossenschaft, die es sich
zur Aufgabe gemacht hat, die Weine der ihr angeschlosse-
nen Winzergenossenschaften bestmdéglichst zu verwerten,
Uber den Geschéftsablauf im einzelnen berichtete Geschafts-
fithrer Franz.

Eine Probe von 9 Weinen verschiedener Rheinhessischer
Winzergenossenschaften machte die Teilnehmer an der Be-
sichtigungsfahrt mit dem einwandfreien Erzeugnis dieser
Genossenschaften bekannt.

Bei der Winzergenossenschaft in Nieder-Ingelheim in-
teressierte vor allen Dingen die Einlagerungsmoglichkeiten
in groferen Behdltern bis zu 30000 Liter Inhalt.

Verschiedene Milglieder der Verwaltungsorgane gaben
einen Einblick in die Absatzmethoden der Genossenschaft,
wihrend Kellermeister Edling die technischen Einrich-
tungen erlduterte und die Fithrung durch den Keller iiber-
nommen hatte.

Bei der Winzergenossenschaft Gau Algesheim berichtete
Vorsitzender Hang iber den stufenweisen Ausbau der
Genossenschaft zu ihrer heutigen Grébe und Bedeutung. Von
besonderem Interesse waren hier die Annahme- und Ablade-
vorrichtungen, die zwedkentsprechend angeordnet sind und
eine schnelle Bewiltigung der zur Verarbeitung herange-
brachten Traubenmengen gewihrleisten,

Im Keller dieser Genossenschaft beeindrudckten die Be-
sucher die neuen 7000-Ltr.-Tanks. Es ist der Genossenschaft
gelungen, auf einem Raum, wo frither in Holzfassern etwa
35000 Ltr. lagerten, jetzt eine Menge von ca. 84 000 Ltr.
unterzubringen. Nach dieser Besichtigung der Drucktanks
von je 15000 Ltr, Inhalt, in welchen alkoholfreier Trauben-
saft hergestellt wird, wurden abschlieBend die Abfiill- und
Verpackungsridume besichtigt, die auch teilweise zum Vor-
treiben der Reben Verwendung finden. :

Bei verschiedenen Proben aus verschiedenen Jahrgdngen
wurde das Gesehene noch lebhaft diskutiert und alle Teil-
nehmer nahmen von dieser Studienfahrt die GewiBheit mit
nach Hause, bei fortschrittlichen Genossenschaften wirklich
gute Beispiele genossenschaftlicher Arbeit gesehen und
kennengelernt zu haben.

Besonders wertvoll war die Teilnahme von Herrn Dir.
Buxbaum vom Weinbauamt Eltville. IThm und den gastge-
benden Genossenschaften sprach Kreisstellenleiter Weber
vom Lindlichen Genossenschaftsverband den Dank der Teil-
nehmer aus. —T,

FJur Zage im Rbeingau

. Lorch, Ende Mirz

Rege Tatigkeit herrscht jetzt in der Lorcher Gemarkung.
Es wird gerodet, gediingt, geschnitten und jeder Winzer ist
bemiiht, alle durch den nassen Herbst versiumte Arbeiten
nachzuholen. Eingestiirzte Mauern sind neu zu errichten.
Wenn auch die Witterung noch manchen Strich durch das
Arbeitsprogramm macht, ist ein reger Fortgang der Arbei-
ten zu beobachten, k P

Vor allem der Mauerbau in den Umlegungsarbeiten neigt
sich fiir das alte Wirtschaftsjahr dem Ende entgegen. Auch
hier kénnen wir trotz mancher Behinderung durch die Witte-
rung mit dem Erreichten zufrieden sein. Die Wege haben
iiberdurchschnittlich gelitten und bediirfen jetzt wieder der
Ausbesserung.

Das Weingeschift ist still, die Preise zeigen im Augenblick
eine riicklédufige Tendenz. Trotz alledem besteht Dank der
allgemeinen guten Qualitidt der 1950er Weine Hoffnung auf
regere Kauftitigkeit fiir die Zukunft, denn milde siiffige
Weine werden immer gesucht. So werden im Laufe des spa-
ten Frilhjahrs auch die StrauBwirtschaften zu ihrem Recht
kommen, um dem Winzer den rentablen Absatz zu sichem.
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In der Schadlingsbekampfung geht es jetzt der Krausel-
krankheit durch Pinselung und Spritzung mit geeigneten
Mitteln zu Leibe, vor allem in den Junganlagen.

Die 1950er Weine bauen sich vorteilhaft aus, was in-
liblich der Probe in der Ortsgruppe des Rheingauer Wein-
bauvereins deutlich zu Tage trat. O: Fr.

Geisenheim Ende Mirz

Die schlechten Wetterverhiltnisse in der zweiten Halfte
dieses Monats haben das Fortschreiten der Weinbergs-
arbeiten sehr beeintrichtigt. Der Rebschnitt machte bei den
kalten und nassen Tagen wenig Freude und geht jetzt sei-
nem Ende entgegen. Allenthalben wurde in héheren Lagen,
bei warmen Nachmittagen, ein starkes Bluten der Rebstocke
festgestellt. Besonders erschwert oder gdnzlich unméglich
waren die Bodenbearbeitungen. Es ist jedoch langsam an
der Zeit, mit diesen zu beginnen, ebenso mit den Saison-
arbeiten, wie Drihte spannen, Stickel nachschlagen und
gerten.

In den Junganlagen ist es ratsam, diese freizulegen und
von den Edelreiswurzeln zu befreien. Mit der Spritzung
gegen die Milbenkrauselkrankheit der im letzten Jahre be-
fallenen Weinberge, insbesondere der zweijdhrigen Jung-
anlagen, sollte begonnen werden. Zur Anwendung gelangen
die bekannten Gelbspritzmittel, E 605, sowie emulgiertes
Karbolineum in den iiblichen Konzentrationen. Auch die
Winterei-Bekdmpfung in den Amerikaneranlagen ist jetzt
durchzufthren.

In den Kellern wird zur Zeit noch der zweite Abstich
vorgenommen. Teilweise empfiehlt sich noch eine Ent-
sduerung um 1—1% pro Mille, jedoch nur nach vorheriger
Feststellung der Weinsdure. Das Weingeschiift ist ruhig.
Man wartet im allgemeinen auf die Ergebnisse der Friih-
jahrsversteigerung, R.J.

Aus dem mittelrheinischen Weinbaugebiet
Ecfle Weinprobe im eigenen feim

Die Winzergenossenschaft St. Oswald, Manubach, die im
Jahre 1936 gegriindet wurde und damit eine der jlingsten des
hiesigen Gebietes ist, besteht aus 22 Mitgliedern mit einem
Weinbergsareal von rund 9 ha. Diese verhaltniméBig kleine
Schar tatkriftiger Frauen und Manner hat im vergangenen
Jahre bewiesen, daB Einigkeit wirklich stark macht und hat
aus eigener Initiative heraus ein Gemeinschaftshaus ge-
schaffen, welches die Bezeichnung ,Schmuckkdstchen® ver-
dient. Die beiden gerdumigen Keller mit einem Fassungs-
vermbgen von 45 Fudern, der groBe Kelterraum und nicht
zuletzt der wo knlich und sehr gemiitlich eingerichtete Aus-
schankraum zeugen von guter solider Wertarbeit, die eine
reiflich iiberlegte griindliche Vorplanung des Ganzen er-
kennen liBbt. Die Genossenschaftler haben mit dieser Anlage
nicht nur sich, sondern auch ihren Nachkommen ein Wert-
objekt geschaffen, welches sich nur fruchtbringend auf die
Weiterentwicklung der Winzergenossenschaft St. Oswald
auswirken kann,

Am vergangenen Freitag hatten sie nun als letzte Ge-
nossenschaft des ,Télchens* Herrn Weinbaudirektor Weller
sowie die Vorstinde der Nachbargenossenschaften in ihr
neues Heim eingeladen, um ihre letztjéhrigen Erzeugnisse
einem fachménnischen Kreis zur Begutachtung vorzustellen.
Auch hier, wie vor 8 Tagen in Oberdiebach, zeigte es sich,
dab eine gutgeleitete Kellerwirtschaft ihre Friichte getragen
hatte, Liebliche, stoffreiche, reife, rassige, saftige, harmo-
nische und auch kernige Weine wurden probiert. Weinbau-
direktor Weller betonte anfangs in seiner Ansprache, daB
er kein Blatt vor den Mund nehmen wiirde, wenn es etwas
zu bemingeln gébe. Spiter freute er sich dann, feststellen
zu kénnen, daB keine Typenweine erzeugt wurden. Das Ge-
samtbild der Probe war sehr gut und es waren edle und vor-
nehme Weine mit viel Koérper dabei, von denen der Kon-
sument allerdings nicht viel wird vertragen kénnen. Jedoch
mufl man ja auch Konsumweine haben. Im Keller kommt es
auf den Geschmack des Kéufers und seine Neigung an, ein-
mal nach der modernen Richtung (liebliche siiffige Weine)
oder nach der andern Seite mit stahligen, kernigen Weinen
fiir den ziinftigen Schoppenstecher. Leider hat uns jedoch die
Wein-Preisgestaltung sehr enttduscht, und der Markt steht
seit 6 bis § Wochen vollkommen still. Man merkt eben allent-

halben, daf das Geld immer rarer wird. Dr. Weller
mit den Worten: ,Sie kénnen stolz auf ihr nettes Ge
schaftshaus sein, aber ebenso stolz auf den Inhalt
Kellers. In diesem Jahre wire das Projekt vielleicht
gréBere Schwierigkeiten gestoBen. Arbeiten sie in di
Sinne so weiter und halten sie zusammen wie bisher,
wird sich in einigen Jahren zeigen, welchen Segen es f
Genossenschaft bedeutet, dai Sie den Entschlufi rech
gefaBt haben.”

Ein allgemeiner Gedankenaustausch zwischen den
zelnen Genossenschaften, wobei der sinnvolle Spr'llf-'h,:
der Wand: ,

»Bist du in diesem Raume hier, |
So laB die Sorgen weil von dir.
Trink unsern Manubacher nur,
Dies ist 'ne Wohlergehungskur.
Das Leben ist fiir alle schwer,
Drum trinke stels den Becher leer.”
treu beherzigt wurde, beendete den wohlgelungenen AF
F.

Der Wingzer-Berein 1808 Oberdicbad) als B

Der Winzer-Verein 1898 Oberdiebach, einer der 4li€
des mittelrheinischen Weinbaugebietes, hatte Herrn ¥
baudirektor Weller, Herrn Bankdirektor Schaaf
die Vorstinde der benachbarten Winzer-Vereine
-genossenschaften zu seiner traditionellen Jungweinp®
eingeladen. Der Altersprasident des Vereins, Herr Wi
StraBburger, der an diesem Tage seinen 76. GeP"
tag feierte und sich durch seine witzige Art einer g=
Beliebtheit erfreut, begriifite die Gadste und bat Herrn ¥\,
baudirektor Weller, die Leitung der fachménnis®
Probe zu iibernehmen.

Es waren 25 WeiBweine und 1 Rotwein des Jai
1950 zur Probe angestellt. Die Zwischenbemerkungen
Fachleute bei den eizelnen Nummern, wie ,zukunftsré
.edel, ,sehr reif*, ,in der Entwicklung weit wvoI
.schone fruchtige Sdure* lieBen erkennen, welchen B®
die 50er Oberdiebacher Jungweine fanden. k

Dir. Weller urteilte dann wie folgt: , Durch die ®
haben wir hier Weine probiert, die sehr ansprec*
harmonisch, elegant, von grofer Fiille, saftig und fru¥
sind und von denen wahrscheinlich ein groBer Teil !
49%rn die Hand reichen kann. Aber wir milssen erst,
weitere Entwicklung abwarten und werden in einigef *
naten sehen, ob sich unsere Vermutung bestétigt hat
war jedenfalls eine angenehme Uberraschung, daB hier #
Typenweine erzeugt werden, wie dies leider bei ¥4
anderen Winzergenossenschaften der Fall ist. Die Bb*
wirtschaft Thres Vereins ist direkt als vorbildlich z
trachten. Sie hat allen Geschmickern, auch denen der
sumenten auBerhalb des Weinbaugebietes, welché &
zarten lieblichen Wein (mit kleinen Schwinzchen) P%
zugen, Rechnung getragen. Aber genau so mustergiiltif,
die Kellerwirtschaft ist auch die Verwaltung (Geschal®®
rung), die bei Herrn Klumb in den allerbesten H&%
liegt. Die groBe Harmonie in Threm Verein beweish
Herr Klumb ein groBes Verstindnis fiir alle auftret®
Schwierigkeiten zeigt. Die Verwaltung wacht dariibefi
kellertechnisch das Bestmbgliche herausgeholt wird:
spreche hier den Wunsch aus, daB im nédchsten Jab*
Ihrer traditionellen Probe auch Mitglieder von ander®
Gebiet wvorhandenen Winzergenossenschaften eing®®
werden, bei denen noch manches im argen liegt, UF
Ihnen einmal einen mustergiltigen Betrieb kennen zu I ¢
Wir haben im Gebiet 20 Winzergnossenschaften,
wilrden wir heute ohne diese Einrichtungen machef
gibt Klippen zu umschiffen, welche nur in Genossens®,
arbeit bewiltigt werden koénnen, Es muB allerdings
heute schon iiberlegt werden, was zu tun ist, wen"
Keller (FaBraum) nicht mehr ausreicht fiir den anfa
Most. Es ist Ihre Aufgabe, zu untersuchen, ob nicl
UberschuB an Lesegut durch Drucktanks aufgenomme®
den kann. Dadurch koénnte einmal die gesamte Ernt®
gefangen werden, und zum andern ist die Maglichke
geben, durch geziigelte Gérung der heutigen Gesch®
richtung vollauf Rechnung zu tragen, wodurch ¥
bessere Preise erzielt werden kénnen. Es muB da V@
lich und vorbeugend gearbeitet werden, um gegen Ge¥



e uns im ¢
et Zu sein,*

N 8 -
inb]?:}?uem Herr Bankdirektor Schaaf noch einen kurzen

ICK in die allgemeine Wirtschaftsla i
s e ge (Einfuhrstop und
ed“?{fﬁ:’:a“?ﬂq} gegeben hatte, stellte die Verwe?ltung
Bber unter Ben vOorsprung anderen Qenossenschaflen gegen-
umckgena“ewe:s, indem sie noch einige Flaschen von dem
lach of enen Bestand dlterer Jahrgdnge prisentierte.
ner kurzen allgemeinen Aussprache.nahmen die

€inzelnen Geno
2 ssenschaftler, um einige Erfah i
€Worden, Abschied, i i mngenﬁrwher

eutschen Weinbau noch bevorstehen, gewapp-

Dag Weinfiegel erobert Sen Wittelrfiein

: trat die Kommission fiir das Deutsche
im  Weinbaugebiet Mittelrhein einschlieBlich
€ am 21. 3. 51 zu ihrer 4, Silzung zusammen.
Rinscr, :’urden weitere 23 Betriebe: Heinr. August
Anton 1 €d, Steeg; Braubacher Winzer-Verein, Braubach;
Bort/ R, ohn I, Leutesdorf; Georg Schneider . Leubs-
st L Richard Waldorf, Rheinbrohl; Helmut Loo -
Weir, u'E}u{lesdot-t; Gebriider Hugemann, Leutesdorf;
el'w;;ltu eB, Unkel; Grafl. v. Westerholt'sche Guts-
faiits ng SchloB Arenfels, Bad Honningen/Rh.; Gebr.
ted Ez;thens; Julius Henrich, Oebrwesel; Gott-
Bchieq irchen, Unkel/Rh.; Gustav Wilhelm Lie-
: ot Steeg; Albert Auler. Manubach; Karl Lie-
Eon) e Steeg Nr, 57; Franz Emmel, Boppard; Peter
3 n, Ehrenbrg:tslem; Winzergenossenschaft e, G, m.
and’pobpam; Weinhaus Ries, Boppard; Weingut Ferdi-
ﬂppard? l:-{d el, Niederheimbach; Weingut Toni Maser,
: i Hotel Herbrecht, Bacharach; Weingut Bell e-

. Boppard, B
einsiege] Zugelasser::? zur Bewerbung um das Deutsche

Stellte Weine g | iber 35 weitere zur. Probe ange-
onnte dahe' le Entscheidung der Wiirdigkeit zu fallen. Es
Yegeben ungi' mit einer Ausnahme, allen Antrigen statt-
ittelrheing damit weiteren 40 000 Flaschen gutgepflegten
e lIISt:]um Weinen das Giitezeichen verliehen werden.

h immer mehr hiufenden Fragestellern, wann der
Reihe kdme, sei mitgeteilt, daB bei der néch-

ahrgan Ng aller Wahrscheinlichkeit nach auch der 1950er
| ebenengzer.“mahg zugelassen wird. Niheres wird zur ge-
€it durch die Tagespresse bekanntgegeben. W.

L B g s Kaub, Ende Mirz
ediglich eb chnitt ist iiberal]l im Gang. Die Holzreife ist gut,
stellen it‘lm Silvaner sind hier und da Maingel festzu-
Stinge Sinde anfallenden Blindreben der anerkannten Be-
Gerodet u Dicht alle abzusetzen, da einmal nicht viel neu
lichkejy urde, und zweitens die Betriebe doch nach Még-
. 21111 Yeredelten Reben greifen,
lagen, de‘frel' t wurde in diesem Jahre in den hohen Weinbergs-
Ikbsten ) n Bemrtschaﬂung infolge der hohen Bebauungs-
'SEUErkir“ﬂemahE] wird, die Anpflanzung von SiiB- und
Winnypg etn Vorgenommen, MaBgebend ist hier die Ge-
die hellr&l:fer Samiingsunterlagen. Die Ansicht, daf nur
Sing, trifft mlg{len Vogelkirschenstimme am geeignetsten
Merkmg o ! Zu. Die dunkle Rindenfarbe kann nicht als
Stimme o r S;:hlechte Eigenschaften der Vogelkirschen-
kirschen 122? en werden. Als Unterlage fiir die Sauer-
emark N junge Weichsel, deren Beschaffung in un-
Nach frung keine grofe Miihe macht.
gang :312 nach 4%r Weinen ist groB, leider ist die-
M gut wie ausverkauft, 50er wurde weiterhin
€ 600 Liter verkauft. Die amtliche Keller-
nhigen Betrieben Priifungen vor, Ba,

Die Rfeingauer Weineitung gratuliert

Anfan : Rauenthal
‘Bneg h:lisﬂl::lzt:ses Jahres konnte der Winzer Nikolaus
Qe tag fois er Vertreter seines Jahrganges seinen
elolgschagy des M. Fast 40 Jahre lang gehérte er der
lehung gqn o ESStaatsweingutes Rauenthal an. Mit Er-
w‘?’ Do, e Lebensjahres schied er aus dem Dienst
'ei%m&n. Trotz de Um sich seinen eigenen Weinbergen zu
®m Wip $ Dohen Alters ist er auch heute noch in

0
gert tatig, und man merkt ihm das hohe Alter

:z'u ?

~— D
kontre))e nahm in e

W

b

keineswegs an. Mdge er sich noch eines langen sonnigen
Lebensabends erfreuen! St.

Rauenthal. — Am 1. April dieses Jahres stand der jetzige
Wirtschaftsassistent Josef Schell aus Rauenthal 40 Jahre
im Dienste des Staatsweingutes. Seit seiner Schulentlassung
ist er hier tdatig und hat im Verlauf der 40 Jahre von der
Pike auf den Weinbau kennengelernt, 1919 wollte er wegen
eines im Krieg zugezogenen Leidens umsatteln und Schnei-
der werden. Auf Grund seines praktischen Wissens und
Koénnens veranlafite der Leiter des Gutes ihn zum Besuch
der Lehranstalt flir Weinbau in Geisenheim. Von dort kehrte
er ‘wieder zum Betrieb zurlick. Bei den Auf- und Umbau-
arbeiten des Domiénenqgutes war er ein gewissenhafter Mit-
arbeiter. Er ist der dritte aus der Familie, die das 40-jadhrige
Berufsjubilaum innerhalb einer Frist von 10 Jahren bei der
Domdne feiern konnte. Gliickauf fiir das 50jahrige! St.

Erbach. — Sein 30-jahriges Berufsjubildum konnte dieser
Tage der Verwalter Valentin Leber im Tillmann'schen
Weingut feiern. Mit seinen 53 Jahren kann er seine ver-
antwortungsvolle und fachkundige Titigkeit noch lange
Jahre dem Erbacher Weinbau zum Segen gedeihen lassen.

Der frofhlidie Steuermann ~
Saubere §iffer ~ gute Weine

Kleine Belrachtung iiber unseren heutigen Anzeigenteil

Der ,frohliche Steuermann® vom Neumagener Weinschiff
schmunzelt nicht nur vom Titelbild unseres jetzt erschei-
nenden Biichleins ,Weinprobe — Weinansprache”, weil er
im FabB einen vorziiglichen Tropfen vermutet, sondern auch,
weil er sein Ohr an ein sauberes FaB legt und weiB, daf
dieser Wein keinerlei Geschmacksbeeintrichtigungen auf-
weist. Denn selbst die beste Entschleimung veon Qualitédts-
weinen mit den besonders leistungsfihigen Westfalia-
Separatoren der gleichnamigen Firma in Oelde/Westfalen is*
vergeudete Liebesmithe, wenn der Most in unsaubere Fisser
gelangt. Micht einmal der ,Mann im weilien Kittel*, wie z. B,
vom Weinchemischen Labor Hans Heck in Geisenheim, kann
mehr helfen, wenn er bei der Untersuchung des Weines
einen Geschmack nach FaBischimmel feststellt. Er kann
dann nur noch raten, beim ndchsten Mal die Féisser mit
einem' Schimmelschutzmittel zu behandeln. Ein solches
Mittel ist z. B, ,Decrol” der Firma Turul GmbH., Karlsruhe.
Bei allen Prdparaten, die man zur Falpflege benutzt, ist es
besonders wichtig, daB nur solche Verwendung finden, die
garantiert chemisch rein, geruchs- und geschmacksfrei sind.
Die streichfertige FaBdichte ,Dieda“ von H. Doppler, Eden-
koben/Pfalz, erfiillt beispielsweise diese Voraussetzung.
Auch die neuzeitlichen Tanks von Kénig & Giinther, Nelphen/
Sieg, bekannt als , Akorrosit-Stahltanks”, die den Ausbau
der Weine nach jeder Geschmacksrichtung erméglichen, be-
dirfen natiirlich der Sauberkeit. —

Wissen Sie eigentlich, was man unter ,Fuchsgeschmack”
versteht? Das ist ein eigentiimlicher Geschmack von ameri-
kanischen Wildreben und deren Kreuzungen (oft auch als
Brombeergeschmack bzw. Wanzen- oder Erdbeergeschmack
bezeichnet), Sie wollen wissen, woher wir unsere Weisheit
beziehen? Natiirlich aus unserem Lexikon der , Weinprobe
und Wein8nsprache* von G. Troost und E, Wanner. Sie
wollen doch sicher auch mitreden kénnen, wenn man vom
Weine spricht? Oder wenn lhnen ein Gastwirt vom Ge-
schmack seiner Weine erzdhlt, wollen Sie sicher auch nach-
priifen kdnnen, ob dies alles stimmt. So koénnen wir lhnen
nur empfehlen, sich sofort das Biichlein ,Weinprobe —
Weinansprache® von unserem Verlag kommen zu lassen,
Auch die Holelfach- und Handelsschule, Willy Kerme8,
Miinchen-Pasing, wird das Lexikon sicher in den Lehrplan
aufnehmen, um den angehenden Hoteliers etwas von der
Weinfachkunde mitgeben zu kénnen. Doch auch andere
Kenntnisse werden dort sicherlich vermittelt werden, so
z. B. das richtige Lesen von den besonders gut gestalteten
Etiketten der Gebr, lllert GmbH., Klein-Auheim am Main.
Haben wir doch neulich in einer eleganten Weinkarten-
Ledermappe der Fa., Kurt Knoll, Oifenbach/Main, eines
Hotels einen ,Dorf Johannisberger, Org. Abf. der Firstl.
Metternich’schen Domdnenverwaltung” entdeckt, der sich
dann selbstverstindlich als ,SchloB Johannisberger ent-
puppte. Gerade zum bevorstehenden ,Vaters Weintag* diir-
fen unseren Gastronomen solche Beulen nicht passieren,
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Da es nur noch wenige Tage sind, bis die Reben wieder
zu treiben beginnen, wird es fiir die Winzer hdchste Zeit,
mit dem anerkannten Metzschwefel ,Thiovit® den Krdusel-
milben zu Leibe zu riicken. Auch sollte man sich langsam
dariiber klar werden, welche Mittel man in diesem Jahr
gegen die iibrigen Schddlinge und Pilzkrankheiten verwen-
den will. Ein besonderes Augenmerk verdienen hierbei die
hochwertigen DDT-Priparate, wie ,DiDiTan” der Schering
AG., Berlin. Wer die Rebspritzungen verbilligen will, be-
nutzt ,Badenia®-Weinberg-Schmierseife von Bechthold &
Férster, Weinheim, die risikolos netzt und Blatt und Stiel
filmartig schiitzt. Ein erfolgreicher Rebschutz kann aber
nur durch einwandfreie, leistungsfahige Gerite gewdhrleistet
werden. Die Fa. Holder GmbH., Melzingen, liefert seit iiber
60 Jahre in Leistung, Qualitat und Wirtschaftlichkeit friih-
rende Weinbergspritzen und Fillpumpen fiir Hand- lund
Motorbetrieb. —

Uber das moderne Hormonpréaparat ,Wurzelfix® der
Chem, Fabrik F. C. Spief & Sohn, Kleinkarlbach, zur kraftigen
und raschen Bewurzelung der Reben finden Sie an anderer
Stelle unserer vorliegenden Nummer eine interessante Ab-
handlung, die Sie lesen sollten. —

Wer sich fiir Likor-Rezepturen mit ausfithrlichen Herstel-
lungsvorschriften interessiert und sich damit bei den Damen
einschmeicheln will, der muB sich an Rudolf W. Wohlmann,
Augsburg, wenden. Aus edelsten Friichten der letzten Ernte
hat die Schwiibische Essenzenfabrik, Nérdlingen, die natur-
reinen Aprikot-Brandy-Grundstoffe gewonnen, die zur Her-
stellung von Qualitidts-Likéren unentbehrlich sind. Die
Silesa-Fruchtwerke, Delmenhorst, empfehlen Vermouth-
Krautermischungen ,Original Tourine®, —

Vor Verlusten bewahrt Sie Herr Willy Kepper, Wupper-
{al-Elberfeld, der Thnen IThre Versicherungsinteressen ordnet,
aber auch die Firma Lorsbach & Braach GmbH., Geisweid/
Westialen, die Ihr Geschlachtetes in besonderen Schranken
aufbewahrt und gleichzeitig rduchert. Diese sollten Sie genau
so besitzen, wie Moskopf's Flaschenlager, die der Stolz jeden
Winzers sind. Vor Verlusten schiitzen Sie auch nur Quali-
titskorken, die immer preiswert von Montaner & Co., Mainz,
oder R. Pecher, Niirtingen, geliefert werden.

Griffkorken und preiswerte durchsichtige Schrumpf-
kapseln beziehen Sie von der Fa. J. H. Miiller, Ahlersted! bei
Hamburg, wihrend Sie ,Geisenheimer Erde” von Erbsloh
& Co zur Weinschénung und alle anderen Kellereiartikel bei
Tiemer, Eltville, kaufen kénnen. —

Brauchen Sie vielleicht einen 20 000-Liter-Bottich, eine
neue Brennerei-Apparatur mit Niederdruck-Dampfkessel
oder einen Verwalter? Dann schauen Sie bitte doch einmal
unter unseren [Kleinen” nach, die wir heute zur Abwechse-
lung auf die 3. Umschlagseite gesetzt haben. —

So, und nun noch etwas sehr Wichtiges! Die Anschriften
von Aufgebern der Chiffreanzeigen kénnen wir in keinem
Fall bekanntgeben, denn das Chiffregeheimnis ist unverletz-
lich, So werden auch wir niemals, wenn Sie selbst eine
Chiffreanzeige aufgeben, Thre Anschrift, an wen es auch sei,
bekanntgeben. Aber Sie dirfen, wenn Sie auf eine unserer
Anzeigen schreiben, immer Bezug nehmen auf

Ihre ,Rheingauer Weinzeitung”

Wuften Fie [dyon, Herr Reblaus,

. worauf der Riickgang des deutschen Weinbaus be-
ruht? ,Der deutsche Weinbau ist durch das Aufkommen der
Eisenbahnen zusammengeschrumpft!* verkiindet das ,Grofe
Deutsche Weinbuch® des Pothos-Verlages in Stuttgart. Bis-
her glaubten die Fachleute, die Verwiistungen des DreiBig-
jahrigen Krieges wéren am Riickgang des deutschen Wein-
baues schuld, oder das Aufkommen des Kaffeetrinkens. Nun,
sie miissen darin irren, Es war die Eisenbahn! Sie bevorzugt
bekanntlich das steile Weinbergsgeldnde fiir ibr Liniennetz,

weil dieses Geldnde fiir die Gleisanlagen besonders g8
eignet ist, und durchrast die Weinbergszeilen, dab
Reben schwindlig wird und die Trauben sauer bleiben’
vorzeilig abfallen. Ist das die scharfsinnige Begrin
oder herrschen dabei noch geheimnisvollere Zusall
hdange?

Doch das ist nicht die einzige Weisheit, die man fif
45— DM aus diesem Buche saugen kann. So ist ferné
lesen: ,Nacke Jahren endlich, bei Rotwein nach 2—3 %
Rheinwein nach 5—8 Jahren, ist der Wein soweit verg
dafh er auf Flaschen gezogen werden kann”, Das ganze
nische Weinbaugebiet befindet sich demnach seit
hunderten in dem Irrtum, daf die Garung mit der Ver¥
lung des Zuckers in Alkohol beendel sei. Mitnichten, ¢
Teilgdrung dauert ja nur einige Wochen; in den restf
400 Wochen findet offenbar die richtige Girung stal
zum wiirdigen AbschluBl das ganze Fafl mit Holz und_
trichter vergoren ist. Dem Rheingau wird mitgeteilt, 68
keine Konsumwein ¢ hen hat, daB seine Spitzenweiné
 merkwiirdige Siéure* besitzen, 10 Jahre bis zur Flast
reife benétigen, und daB ,Arzheimer Riesling”, ,Bopp®
Riesling Auslese” zu den beriihmtesten Rheingauern
Welt gehéren. Mit den 39 Lagenamen Hattenheims uné
96 Katasterbezeichnungen Hochheims verrdt das =
Deutsche Weinbuch” sein ungeheures Wissen; auch’
SchloB Vollrads im Rheingau liegt, ist richtig geratens

Von den 400 Seiten des enormen Werkes behd
35 Seiten die deutschen Weinbaugebiete, ganze fiinf
die Arbeit des Winzers, dafiir 100 Seiten das Ausland.

Damit aber keiner der Besitzer dieses grdBten aller ¥
schen Weinbiicher auf die Idee kommt, den Inhalt erf
nehmen, was bei dem keineswegs spassigen Preis mo
wiire, hat der Autor in feinsinnig anspielender Deutund
Pseudonym ,Awitz" gewihlt: So a Witz! Zu weiteren =
proben aus dem witzigen Weinbuch stets bereitl :

L Nico Halbstus

5I¢uztz&z

Im Monat April sind féllig:
am 1. April: Rentenbankgrundschuldzin®
% des Jahresbetrages. Zugrunde lied®
landwirtschaftliche Vermogen. Der
wurde durch einen fiir mehrere Jahre &
gen Bescheid angefordert,
am 10, April: Umsatzsteuer fir das 1. Kale
vierteljahr 1951. Zum gleichen Tage is%
Voranmeldung abzugeben. Falls die 2%
lende Umsatzsteuer im Vorjahr mef
DM 600.— betrug, muB sie 1951 mof®
'statt vierteljahrlich abgefiihrt werden:
Lohnsteuer, Notopfer Berli®
Kirchensteuer (8% der Lohnsteu<
den Lohnzahlungszeitraum. Der Arbeild
hat die Steuerbetrdge nach den Merkg
der Lohnsteuerkarte 1951 zu bere&
durch Lohnsteuer-Voranmeldungen an
den und abzufiihren.
Vordrucke zur Anmeldung der UmsatZ
und Lohnsteuer werden von den F¥
dmtern aui Anforderung zugesandt.

Ge[dydftsnadjridjten
Mit Wirkung vom 1. Februar 1951 sind die Antel”
Zahnradfabrik Karlsruhe G. m. b, H., Karlsruhe-Buldf
den Besitz der Maschinen-Fabrik FAHR AG. Gottma®
(Kreis Konstanz) iibergegangen.
Die FAHR-Werke werden in diesem Betrieb *3
aggregate fiir ihre Erntemaschinen und Dieselschlep
Serienfertigung herstellen,

Herausgeber und Verleger: Verlag Wilhelm Wagner, Frankfurt/M.-Hochst, Emmerich-Josef-Str, 18, Tel.: Frankfurt 1 o
. Redaktion, Anzeigenannahme und Anzeigen-Verwaltung: Frankfurt/M.-Hochst, Emmerich-Josef-Str. 18, Tel,: Frab
16003, — Verantwortlich fiir den Inhalt: Dr. H. Pfeifer, Frankfurt/M.-Héchst. Verantwortlich fiir den Anzeige®
Wolf Horn, Bad Soden/Ts. — Druck: Buchdruckerei Joh. Wagner &

Soéhne, Frankfurt/M.-Hochst. — Bezugskh

Vierteljahrlich DM 2,80 zuziiglich Zustellgebiihr. — Z. Z. Anzeigenpreisliste Nr. 4 giiltig. — Bankkonto: Volksban®
ville/Rhg. Nr. 1196 und deren Postscheckkonto: Frankfurt/M. Nr. 451 ,zu Gunsten Rheingauer Weinzeitung®. —
unverlangte Manuskripte wird keine Gewdhr (bernommen. — Bei Lieferungsbehinderung infolge hoherer Gewa®

steht kein Anspruch auf Rickerstattung. A
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Bitte mach
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Sicher werden dann auch Sie

DIE KLEINEN RWZ-ANZEIGEN

Neue Brennerei-Apparatur
und 1 Niederdruck-Dampfkessel
3 gm Heizflache, preiswert ab-
zugeben. Anfragen unter 1022
an den Verlag der Rheingauer
Weinztg.,, Frankfurt-Hochst,

Bottich

20 000 Liter Inhalt
Taeckholz neu, Holzstarke 70 mm
vollkommen glasklar
Angebote unter 1021 an den
Verlag der Rheing. Woeinztq.,

Frankfurt-Hochst.
Griffkoptkorken

mit bunter Griffplatte,
dazu farbige durchsichtige

Schrumpfkapseln

J. H. Muller . Ahlerstedt 106 R
Bez, Hamburg

Junglegehiihner

IB_."}G DM; 49er: 10, DM;
Zwergh.: 7,50 DM; Puten: 25,

D\-'i Puthahne: 30— DM; Perl-
nithner: 15, DM; Zuchtginse
u. Canter: a 20,— DM; Kiick.

v. Ital. u. Legh.: St. 975 DM;
Gansekiicken 1 Tg.: 2,50 DM:
3 Tg.: 3,00 DM, 5 Tg.: 3,50 DM;
10 Tg:: 4, DM; Entenkiicken
2 DM,

Felix Milller, Landshut 77

Ausschpeiden und unfrei einsenden

Verlag der ,Rhelngauer Weinzeitung"

Suche
fiir meinen Schwager, kriegs-
versehrt, 1. Fachmann in Wein-
bau u., Landwirtschaft, in unge-
kiindigter Stellung (Verwalter),
passenden Wirkungskreis mit
Wohnung fiir sofort od. .‘s'p:'ih.'r.

Rud. Kurth, Weingul
Eltville/Rh.

Soeban erschienan:

Likér-Rezepturen

128 S.; Halbl.,, 250 Rezept. u. ausfihrl,
Herstallungsvorschriften, zumPreisavoen
DM 4.20 sinschl. Porto, zu beziehen baei
Rudolf W.Wohimann, Augsburg
Kaisersir. 45, p. Nachinahme od.Vorauszahlung.

Schimmelschutzmittel

~-DECROL"

schitzt die Fasser!

TURUL G.m.b. H.

Karlsruhe, Neureuterstr. 3B

Vermouth-Krdutermischung
ORIGINAL ,TOURINO"

175 gr : 100 prompt lieferbar.
Genaue Verarbeitungsvorschrift
fiir Vino di Tourino und Ver-
mouth-Branntwein zu Diensten!

SILESIA FRUCHTWERK

DELMENHORST i. O,

AMER. AUTO-REIFEN

gebraucht und protektiert, spotibillig
Gummi Vest, M.-Gladbach - Tel. 6983

N n % 1 u
UR 1DM einschlieBlich 5 DPY. Trégeriohn kostet die zweimal monatlich erscheinende
¥ v
Rheingauer Weingeltung
das Fachblatt fiir Weinbau, Kellerwirtschaft und Weinhandel.

en Sie einen Versuch und benutzen Sie den untenstehenden Gutschein.
ein trever Leser der »Rheingauer Weinzeitung” werden.

Frankfurt a. M.-H6chst, Emmerich-Josef-Strafie 18

asaife

Sk

reine Cottondlware

verbilligt die Rebspritzung
netzt risikolos und schiltzt
filmartig Blatt und Stiel

Bechtold & Firster
Weinheim/Bergstralle

Prospakie gralls

Wein-und Mostuntersuchun-
gen im Weinchemischen
Laboratorium

Hans Heck

Geisenheim, RheinstraBe 6
Ruf: Riidesheim 375

wenn Sin sich ainen

Raucher und Aufbewahrungsschrank <>
won dar Sperialiabeik

Lorsbodh & Broach o-lmmf’“ W rulsgen,
I Frachifrai « Ratenzohlung = Frospekt kostenlas

fir Speisen- und
Getrdnkekarten
Cell.-Hillen und
Tischstdnder

liefert praiswert

. Spezialfabrik KURT KNOLL

GUTSCHEIN

»Rheingauer Weinzeitung” naher kennenlernen und bestelle
Probeheft.

2. Ith bestelle i

i bgiitﬂ‘:r (‘:lle ._Rhellngauer Weinzeitung” zur Probe unter der Vorausseung,
Die Beiu s ;e E ‘?'7‘35@_"‘ Monat erscheinenden 2 Hefte kostenlos zusenden.
Erhals deg ?ge E.lhl" fiir ein Vierteljahr (DM 2,80 + Zustellgebiihr) kann nach
s “weiten kostenlosen Probeheftes eingezogen werden.

reflenden Absat bitte durchstreichen )

Offenbach-Main - Domstrafle 75
; Tel. 847 14

' I(?h mochte die
€in kostenloses

Weinberg-
spritzen, Fiill-
pumpen,
Pulver-
verstiiuber
fiir Hand- u.
Motorbetrieb
seit Gber 60 Jahren filhrend In
Leistung - Qualitat
Wirtschaftlichkeit
Verlangen Sie Prospeki M 15

GEBRUDER HOLDER

Moschinentabrik, Metzingen/Wit.
-
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e .Rheingayer Weinzeitung* erscheint 2 mal monatlich!
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zur Einlagerung von

Spieifudsen

Hochdrucktanks
Standgefdbe
Mischgefabe

KONIG & GUNTHER ¢ NETPHEN/SIEG

Die Peutsche Gastst"z'

Offizielles Organ des Deutschen Hotel- und Gasish
verbandes e. V. (Dehoga) und des Landesverb
Gaststitien- und Hotelgewerbe Nordrhein-Westfalen &

Die gr8fte gastgewerbliche Fachzeitung

-

Ein Wetbetriger von hohem ezt

Probenummern und Preislisten koslen“’lﬁ
-

1

Verlag: Recklinghausen . Posifach - Ruf 4655 und ‘
Hauptschriftleitung: Diisseldorf - Rochusstrafye 9 - Ruf f 281

=

#
/ - m * .
Schweis. Weinseifung
Alteste Weinhandels-Zeitschrift der Schweiz
mit internationaler Markt-Rundschau.
Vielseitig und aktuell.
Wachentliches Erscheinen.

Abonnemente werden am Schalter lhrer Post
entgegengenommen,

Probenummern gratis durch Verlag:

Schmei;. Weinseitung, Jiivich

Stauffadierquai 36/40.

§

lhre simtlichen Versicherungsintere$
ordnet unter A n p as s un g an die Eiganar! Ihres O®

WILLY KEPPER d
Versicherungs- und Rudwersu;haruﬂ!

Weinbergspritzkalk . Schaefer”

mit 95% Calciumhydroxyd

ist in Verbindung mit
Kupfervitriol immer noch
das wirksamste und billigste

Schidlingshekdmpfungsmittel

1u beziehen durch Handel und Genossenschaften

Wuppertal-Elberfeld, Laurentiussirafhe 20 — Fernruf: 31018, ’

-

’ !
, Weinptobe - YOcinansprache

Die Fachausdriidke bei der Weinkostprobé
und ihre Bedeutung

von Gerhard Troost, Geisenheim/Rhg.
und Dr. Erwin Wanner, Bad Kreuznach

Eine Eingruppierung der Fachausdriidie
in positive und negative Bewerlung
(Krankheiten, Mdngel und Weinfehler)
Preis DM 2.—-

Erscheint in Kiirze im Verlag der

Rheingouer IWeinzeitung
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Erbslohilo

Geisenheim
Rhengau

FASSDICHTE

GARANTIERT CHEM REIN : GERUCH- U GESCHMACKERE)
H.DOPPLER-EDENKOBEN/PFALZ

L Fim.-Héchst - Emmerich-Josef-Strafe 18

@
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FUPR WEINE /SPIRITUOSEN /
FRUCHTSAFTE * NAHRUNGS-
MITTEL USW.

-

SEIT 1879

ONTANER & C°

Mainz am Rhein - Hafenstrnﬂe 16 Ruf SOEJ
Wu:bnden Frnnz.-Abt-Strnﬂe 10 - Ruf 228

WEIN- UND SEKTKORKEN
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