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Gedanfen (iber die Sdywefelung der Weine L~ of

Von G.

Wenn der Winzer oder der Weinkiifer sich wirklich ein-
mal Gedanken um die Weinschwefelung macht, dann sucht
er inshesondere dariiber Klarheit zu gewinnen, ,womit er
und wann und wie stark® er den Wein zu schwefeln
hat, Und zwar stellt er sich diese Frage, wenn er genau
ist, praktisch bei jedem WeinfaB. Wenn sich auch die ganze
Weinschwefelung in einem gewissen Schema abspielt, so
miissen wir trotzdem eine gewisse Auswahl in den Schwefel-
mitteln treffen, miissen festzustellen suchen, wieviel der
Wein davon zur gegekecnen Zeit nitig hat und wann er diese
Schwefelmenge am nbtigsten braucht. DaB wir daneben
auch die Kostenfrage nicht auBer acht lassen, ist selbst-
verstindlich.

Leider gibt es nun auller der Rahnprobe fiir den
Praktiker kein einfaches Hilfsmittel zur Bestimmung
des Schwefelbediirfnisses eines Weines, wenn man von der
Bestimmung der schwefligen Sdure durch Jod-Titration ab-
sieht. Vielleicht werden wir einmal eine einfache Be-
stimmungsmethode haben. Einstweilen kann man aber schon
mittels der Rahnprobe und Beobachtung der Weinfarbe ge-
niigend AufschluB bekommen tiiber die notwendige Menge
Schwefel,

Am einfachsten ist noch die Beantwortung der Frage:
Womit schwefele ich. Die Auswahl an mehr oder weniger
guten Mitteln ist im Augenblick wieder durchaus befriedi-
gend, Sie ist sogar wieder so groB, daf wir wihlen kinnen.

Bei dieser A uswahl berlicksichtigt man zwedimiiBiger-
Weise neben der Giite des Mittels auch den Preis. Und da
bei der Schwefelung nicht die Schwefelmenge allein
hierfiir den Ausschlag gibt, sondern vielmehr die erzeugte
Menge an schwefliger Siure, — 80:-Gas, so diirfte eine
Betrachtung der im Handel zur Zeit erhiiltlichen Schwefel-
mittel von dieser Seite aus nicht uninteressant sein.

Es sind z Zt, im Handel:

l. Papier-Schwefelschnitte, diinn, nicht abtropfend.
1 kg (-~ 260 Spiine) kosten DM 1.10, Sie liefern je Span
beim Abbrennen etwa um 6 g 50, 1 kg liefert etwa
l,ﬁ kg SO,

2, Asbest-Schwefelschnitte, diinn, nicht tropfend, :

1 kg (= 220 Spine) kosten DM 1.50. Sie liefern je Span
beim Abbrennen etwa um 7,5 g SO. 1 kg liefert somit
etwa 1,6 kg SO,

3. Papier-Schwefelschnitte, dick, tropfend.
1 kg (— 50 Spine) kosten ca. DM 0,80. Sie liefern theo-
retisch beim Abbrennen etwa 35—40 g S50., praktisch aber
meist nur die Hiilfte oder etwas mehr, da ein grofer
Teil abtropft und verloren geht. 1 kg liefert somit nicht
1,75 kg S0, sondern je nach dem Grad des Abtropfens,
d. h, der Zahl der zusammen verbrannten Schnitte, 0,9
bis 1,4 kg SO.. )

4. Dutem-Rippen auf Glaswolle, fast nicht tropfend.
1 kg (— 50 Rippen), kosten ca, DM 190, Sie sind vor
kurzem im Handel aufgetaucht und liefern ca, 36 g SOy
Je Span, 1 kg also ca, 1,8 kg SO,

Troost, Geisenheim a. Rh.

5. Kaliumpyrosulfittabletten, 50%/oig.

a) Eine Rolle (10 Tabletten) — 100 g KP. kosten DM 0.50.

b) 1 kg kostet bei 10 Rollen etwa 4.50 DM, bei ca.

¢) 100 Rollen 4—DM. Da diese Tabletten ca. 50% SOz
enthalten, liefert 1 kg davon nur 500 g SO..

6. Wiisserige schweflige Siure, ca, 6%ig in Wasser geldst.

1 kg der Fliissigkeit gibt ca. 60 g SO, ab, Zu 1 kg SO;
benétigt man also 16,7 kg wiissrige schweflige Séure.

. Sulfovin-Ampullen (gasférmiges, verfliissigtes, reines 50;).
1 Ampulle kostet 0.70 DM. Das Geriit kostet z. Zt. 18.60 DM.
a) Belm Einkauf von 1 Ampulle = 0.70DM, kostet

1 kg SO, 28.— DM. :
b) Bei 12 Ampullen — 7.90 DM kostet 1 kg SO, 26.33 DM.
¢) Bei 25 Ampullen — 15.70 DM kostet 1 kg SO, 25.12 DM.

Die nachfolgende Uebersicht zeigt nun das Preisverhiiltnis
der vorstehend aufgefilhrten Mittel, wenn man sie nach ihrer
tatsichlichen Wirksamkeit berechnet, also nach der
Menge SO, die im FaB (Spalte 3) und im Wein (Spalte 4)
zur Wirkung kommt, d. h, nachdem die SO,-Verluste durch
Abtropfen und durch das Entweichen aus dem FaB beim
Einfilllen des Weines abgezogen worden sind. Danach sieht
die Kostenfrage wie folgt aus:

-

1 kg davon kg 501 kostet DM:
Schwefelungsmittel kostel im im1|agm?’ s :,“ Wain
Handel DM Fafyraum gll.:'lgal’mrr!ll'rlan
1 , 2 3 | 4
1. Papierschnitte 1.10 0.70 J.20—140 2/
diinn
2. Asbestschnitte 1.50 0.91 1.60—1.80 */
dinn ;
a)
3. Papierschnitte 0.80 0.90'} ca.l80 </
abtropfend
4. Dutem-Ripren 1.90 1.08 1.90—210 o)
kaum tropfend
5. Kaliumpyrosulfit | a) 5.— 10.— 101 T
b) 4.50 8.— 8.—
c) 4— 8.— 8—
6. Wisserige schwefl,]  0.50 8.33 8.33 3)
Sdure 6%ig '.
7. Sulfovin-Ampullen’ a) 28.— 28.— 28— b))
25 g b) 26.33 26.33 26.33
c) 25.12 25.12 25.12

1) Etwa 40—70%s Schwefel tropft ab.

2) Der Wein nimmt beim Abstich nur ca. die Hilfte des
im FaBraum vorhandenen S0.;-Gases auf, je nach der
Art des Einfiillens.

3) Wird ohne Verlust direkt dem Wein zugegeben.

Man kann der vorstehenden Uebersicht entnehmen, daB
der Preisunterschied, wvor allem zwischen den
diinnen Schnitten und den dicken gar nicht so grof} ist, wie
man vom Verbrauchspreis her annehmen kiénnte, Bei der
Auswahl der Schniite wire das zu beriicksichtigen. Der
Einwand, .die dicken Schnitte sind viel billiger", ist, also
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gar nicht so stichhaltig. Bliebe noch der Gesichtspunkt der
FallgrdBe Bei grolen Fissern sind dicke Schnitie —
wenn sie nicht tropfen — praktischer, weil man nicht zu
viele zusammen verbrennen muB, Aber schon wenn man
zusammenhéingt, tropfen beim Verbrennen rund
o ab, bei 5 Schnitten stets tber 50%. Fiir das Halb-

3 Stiick

L]

o,

stiig Ik fafl ist die diinne Schwefelschnitte immer noch
das gegebene.
Gemeinsam ist all diesen Schwefelschnitten die Unge-

nauigkeit der Zugabe, Da wir sie dem leeren Fallraum

zufithren, wissen wir nicht, wieviel von dem gebildeten
S0.-Gas der dann eingefiillte Wein, z. B. beim Abstich,
aufnimmt. Je nach Art des Einfiillens von oben (Trichter

u., dgl) oder wvon unten (Anstichhahn), nimmt der Wein
einmal mehr (etwa 60%) oder weniger (ca. 40") auf., Dem-
nach arbeiten wir bei den an sich billigen Spinen immer
mit einem gewissen Verlust. ==

Der Vorteil der Kalium-pyrosulfit-Tabletten oder der
Ampullen oder des Fulgurgerites ist das verlust-
freie und genau berechenbare Dosieren der SO.-Mcnge, weil
hier die Schwelelung direkt im Wein durchgefiihrt wird.
Der Nachteil ist der bedeutend héhere Preis, Immerhin
kann man mit 1 kg S0, eine ganze Reihe wvon Fissern
schwefeln. Von der Schwefelung mit dem Fulgurgerit ist
hier nicht die Rede, weil dieses Gerit fiir den Kleinbetrieb
nicht® in Frage kommt.

Noch ein Wort iber die
Schwefelung.

Beim Abbrennen der Schwefelschnitte ist es zweckmiiBig,
einen der Faligrille angepaBten, miglichst langen Brenn-
draht zu wilhlen, damit die Flamme des brennenden Schwe-
fels unterhalb der Falmitte brennt und das Holz der Spund-

Anwendung, das Wie der

umgebung nicht zu sehr beriihrt und zu viel Schwefel
sublimiert, d. h, sich am -Holz niederschligt. (Gefahr des
Schwefelbdcksers).

Kalium-pyrosulfit-Tabletten gibt man am besten in der
Weise ins Fall, dafl die Tabletten in einer Stiitze Wein
zerkrimelt und in ca, 8 Liter Wein durch Umriihren geldst
werden, Dann gibt man die Lidsung dem Falliwein zu,
rithrt um bzw, werteilt mit einem Schlagscheit und hat so
die Gewiihr einer gulen Verteilung im FaB.

Bei den Tabletten wird némlich ein Salz gelost, das
gpezifisch schwerer ist als der Wein und die Neigung hat,
abzusinken und sich unten im FaB anzureichern, Die alle
Methode, die Tabletten im Leinensiickchen oder mittels
Tablettenliser im Falb selbst zu lésen, fithrt nur zum Ab-
schlieren des sich langsam lésenden Salzes,

Bei der Schwefelung mit Fulgur- oder Sulfovin-
geriit dagbgen fihren wir ein Gas zu, das die Neigung hat,
hochzuperlen. Hier muli der Zufiihrungsschlauch méglichst
lang sein und entsprechend tief ins Fall eingehingt werden.
Taucht der Schlauch nur oberfliichlich ein, so bedingt das
S0 -Verluste, weil die Gasblasen vom Wein auf der kurzen
Strecke nicht aufgenommen werden.

Selbst halbe Ampullen kann man einem FaB wver-
mitteln, wenn dies nétig sein sollte, 25 g S0 (1 Ampulle)
sind fir ein Halbstick: immerhin etwa 40 mg 1 (25 000 : 600 —
42 mg), und das ist schon eine reichliche Schwefelung, die
nur bei Jungweinen angebracht, fir fertige Weine zu hoch
ist. Hier kann man — falls man nicht mit Schnitten schwe-
felt — in einer Stiitze Wein langsam die Ampulle mittels
des Sulfovingeriites entleeren und die Stiitze dann auf zwel
Fiisser verteilen.

Die 6"/vige wiissrige schweflige Siiure wird man zum
Schwelfeln von Wein nicht anwenden, da sie in der
Hauptsache zum Keimfreimachen von Korken und Flaschen
usw,. bei der E.IX.-Fillung von Wein{-angewﬂ-ndet wird. Hier
spielt jedoch die Frage der Verdinnung eine Rolle.

Korke werden zweckmiiflig nicht hoher als 0,75%ig,
Flaschen etwa 1,2—15%ig bei der E.K.-Filllung ge-
schwefzlt, Weinen, die etwas miide sind, die also etwas

zu wenlg Schwefel bisher bekommen hatten, kénnen wir,

damit sie nicht zu rasch abfallen, beim Fiillen noch mit etwa
20 mgl SO, versehen. Das geschieht am einfachsten
durch das Ausschwefeln der leeren Flaschen. Die Verdiin-
nung geschieht in der Weise, dall man die 6%ige Handels=-
lisung mit Wasser verdiinnt, und zwar wie folgt:
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0,75 Teile schwefl. Siure 4 5,25 Teile Wasser — 6 Teile vor
0,75 %

1,0 Teil schwefl. Siure 4 5 Teile Wasser — 6 Teile wvon
1%

1,2 Teile schwefl. Siure 4 48 Teile Wasser 6 Teile wvon
1.2 %

1,5 Teile schwefl. Siiure 4+ 4,5 Teile Wasser — 6 Teile wvon
1,5% usw.

Auch mit den Sulfovin-Ampullen kann man sich sehr leicht
wiissrige schweflige Sdure selbst herstellen. Noch billiger
geht das mit dem Fulgur-Gerit, bei dessen Verwendung
der Gestehungspreis fiir die angesetzte schwefl. Siure nicht
viel hiéther kommt als ithr Handelspreis. Die folgende Ta-
belle gibt einen Ueberblick iber die Herstellung verschieden
starker wiisseriger SO.-Lisungen durch Sulfovin-Ampullen.

Gewlinschie Stiirke Auf 10 Liter Wasser werden

der Lisung zugegeben:
Sulfovin Fulgur
0,75%0 3 Ampullen 75 g
19/q 4 Ampullen 100 g
1,5 6 Ampullen 150 g
2,00/ 8 Ampullen 200 g

- Will man leere Fiisser frisch halten, indem man sie mit
Wasser gefiillt liegen liBt, so ist in letzter Zeit empfohlen
worden, das Fiillwasser mit ¢ g schwefliger Siiure je Liter
haltbar zu machen, Diese Menge, etwa 300 g SO, je Halb-
stiick, soll bis zu einem Jahr wirksam bleiben. Am billigstan
verwendet man dazu schweflige Siure aus einer groferen
Bombe (Fulgur) oder man verwendet die 6%/iige schweflige
Siure und braucht dazu je Fall 5 Liter einer 6% igen Lisung,
DaB vor dem Gebrauch die Fiisser wieder griindlich auszu-
wiissern evtl. zu beizen und anschliefend zu wissern sind,
ist selbstverstéindlich.

Es wiire nun noch die Frage zu beantworten, wann
schwefle ich, womit?

Die diinnen Schwefelschnitte sind sehr gut geeignet fiir
den Fafeinbrand, zum Haltbarmachen der Leerfiisser. Sie
sind auflerdem das einfachste Mittel der Schwefelung won
Giirfissern; beim zweiten und dritten Abstich, und immer
dann, wenn es sich um kleine Mongen handelt und es
nicht so genau auf die Schwefelmenge ankommt,

Kalium-pyrosulfit-Tabletten sind am zweckmiiBigsten bei
der Schwefelung von Maischen zu wverwenden, Bei
Maischen aus siurearmen Sorten oder Jahrg'zingen)a beim
Rotwein, oder wenn Maische einmal liinger stehen’ mufl.
Sie lassen sich in der breiigen Maische am besten
verteilen, wenn man sie einkrimelt und als Pulver ein-
stampft. Als Menge geniigt 1 Tablette je Hektoliter Maische.
Géarhemmend ist diese Gabe nie.

Auch vor dem ersten Abstich dem Wein zugegeben, der
sich bei einer Rahnprobe stark briunt, also luftempfindlich
ist, und bei dem die Siure erhalten werden soll, haben sie
sich bewihrt, Aeltere, ausgebaute Weine sollte man nicht
mehr mit K.P. schwefeln.

Auch mit Ampullen schwefelt man am besten nur
Jungweine, eniweder vor oder beim ersten Abstich, und
immer dann, wenn es sich darum handelt, gréfere Mengen
S0, dem Wein zuzugeben. Man kann mit diesem Geriit,
besonders mit dem Fulgur, am leichtesten iib e r schwefeln.
Fiir grofere Lagerfiisser ist diese Art der Schwefelung be-
sonders brauchbar. Thre weitere Anwendung ist das Steril-
machen von Fissern, das Wiederherrichten essigstichiger
und schimmliger Fiisser (Vorbehandlung) sowie die Her-
stellung wvon wiissriger, schwefliger Siure wverschiedener
Stiirke. &

Die kritische Frage, wie stark wir dic Schwefelgaben
jeweils beim Wein anzuwenden haben, 1406t sich schlecht in
Zahlen allgemein giiltig festlegen. Jeder Wein hat sein
eigenes Schwefelbediirfnis und bei jedem Wein
kommt es wesentlich noch auf den Zeitpunkt der Schwe-
felung an., Jungweine brauchen immer mehr, aber unter-
schiedlich viel schweflige Siéiure, Je idlter sie werden, je
mehr sie ihrer Flaschenfiillung entgegensehen, umso wvor- |
sichtiger mull man sein. Sehr leicht tiberschwefelt man dann.
Kein fiillfertiger Wein braucht mehr als 15—20 mg freie
schweflige Siure im Liter, Was dariiber ist, das ist von




Uebel. Es ist aber sehr schwer, bei dieser Zahl zu bleib2n,
denn erstens wissen wir nicht im voraus, wieviel von der
Zugegebenen Menge S0. gebunden wird und zweitens ist
unsg auch nicht bekannt, wieviel 50, ein Wein bereits er-
halten hat. Um letzteres zu wissen, sind Aufzeichnun-
Ben zweckmiillig, aus dencn man ersehen kann, wieviel
Schwefel man dem Wein im Verlauf seines Ausbaues he-
reits gegeben hat (Weinbehandlungsbuch). Eine klare Aus-
kunft iiber die bereits im Wein vorhandene Menge an ge-
bundener und freier schwefliger Siure gibt uns natiirlich
die SO.-Bestimmung mittels Jod-Titration., Sie wird in der
Praxis aber noch wenig angewendet. Allerdings haben wir
auch in der Farbe des Weines ein gutes Mittel, festzustellen,
ob der Wein noch Schwefel braucht oder nicht, ob viel oder
wenig, Die Stiirke und Schnelligkeit des Braunwerdens im
Glas beim Stehenlassen an der Luft (sog. Glasprobe) gibt
uns einen ausreichenden Anhaltspunkt fiir die Schwefelung
der Jungweine. Meist geniigt eine Aufteilung der rahn-
gewordenen Proben in 3 bis 4 Stufen, z. B. es wird
bei der Jahrgangsprobe, etwa vor dem ersten Abstich, ein
Teil der Weine nach 6—8 Stunden oder Uber Nacht sehr
stark rotbraun, Diese brauchen also die grofte
Schwefelmenge, z. B, 50—73 mg/l, je nach Weinbaugebiet.

Andere werden nur hochfarbig, diese erhalten z B.
40—50 mg/l, Beide am besten noch vor dem ersten Ab-
stich, Andere Weine wieder wveriindern sich kaum, also
erhalten diese nur etwa 20 mg/l schwefl, Siiure, am hesten
beim Abstich durch Schwefelschnitte. Man mull dann nur
noch iiber die Mengen schwelliger Siure Bescheld wissen,
die aus einer bestimmitien Einheil eines der Schwelelmittz]
gewonnen werden. Zu diesem Zwecke vergleiche man die
nachstehende Zusammenstellung.

Je nach dem Wein wird man bei der Maische-
schwefelung Stufe III oder IV anwenden. Bei Jung-
wein II—III Aeltere Weine werden meist nur nach Stufe I
und II geschwefelt. Stufe V ist lediglich bei bakter'en=
kranken Weinen anzuwenden, Ausnahmefiille sind in jedem
Falle fiir sich zu behandeln. Jedoch sollte man auch hier
nie aufs Geradewohl schwefeln, vor allem nicht zu wviel
experimentieren. Wenn auch die schweflige Siure ein fir
den Wein unentbehrliches Behandlungsverfahren: ist, so ist
sie doch kein Allheilmittel, und ihre Aufgabe ist keineswegs
die, aus dem Wein herauszuriechen oder herauszuschmedken.
Der ,bestechende® Geruch mancher ifiberschwefelter Weine
gehort bestimmt nicht zu den arteigenen Schénheiten dieser
Gewiichse.

- Sddjwefelgaben, Sie einander entfpredjen

Es entsprechen einander im SO:-Gehalt
Starke der Fafigrohe 5ch\'ft=fel|- verflissigtes SOz Schwaleltabletten in Form von Schwafelschnitien
Schweflung Liter bedirfnis Ampullen Kalium- Natijum- Sttckzahl belm | Dutem Rippen
i P PP
(Stufe) magjLiter Fulgur 259 Kbidis pvrosulfirN 5 Gawichl von
I Gramm Shiick ¢ NaP BI.S gg ;:" gzu 5q g cag
1 2 ] -+ | 5 6 | 7 8 | ) 0
| sehr schwach 1002 15 - — 3 12 3 1 i,
20 = - 2 8 2 23 Heh
Il schwach 1000 25 25 1 o 20 & 2 1
600 15 Va 3 12 3 1 23
LI mittel
(normal) 1000 50 50 2 10 41 25 5 3
600 32 1 6 24 6 3 2
IV stark 1000 T 75 3 15 62 — — 4
609 45 2 9 36 - — 214
V sehr stark 1000 100 1¢0 4 20 81 > N 14
630 60 3 12 48 —- —_ D

Spalte 1: Die Stufung I—V ist fiir Weine mit etwa
8—00/p, Siure und mehr angenommen, Weine mit geringerem
Siuregehalt und extraktreiche Weine kdnnen nach Bedarf
eine Stufe hoher geschwefelt werden,

Spalte 5: Eine Ampulle wird halbiert, indem man sie in
eine Stiitze Wein ohne Verlust langsam entleert und den
Inhalt auf zwei Fiisser verteilt.

Spalte 6 und 7: Die Tabletten werden am besten in einer
Stiitze oder #hnl. zerstoflen, mit Wein gelést und die Losung
zum FaB gegeben, Das Ldisen im Wein mit eingehingten

Fur §rage Ser Weinbergsbetwafferung

(Dr. W. Nicke,

(Anmerkung der Redaktion: Der Verfasser wirft in
diesem Artikel die in den letzten Jahren von der
Praxis so oft diskutierte Frage der Weinbergsbhewiisse-
rung auf, Seine Ausfilhrungen diirften besonderes
Interesse, aber auch wohl abweichende Meinungen
finden. Wir stellen unser Fachblatt zur Meinungsiiube-
rung iiber dieses Problem gern zur Verfiigung und er-
warten im Interesse der Praxis einen regen Meinungs-
austausch).

Als im Jahre 1948 anliBlich der Jahrestagung des Obst-
bauvereins von dem Bewisserungsfachmann Direktor Lan-
ninger-Frankfurt in einem groBangelegten Vortrag uber ein
Bewiisserungsproblem fiir den Rheingau der Vorschlag ge-
macht wurde, der Frage einer Gesamtbewiisserung des
Rheingaues niiher zu treten, fand er bei allen Beteiligten
begeisterte Zustimmung, Das Trockenjahr 1947 stand noch in
lebhafter Erinnerung, ebenso auch die Tatsache, dafl im
Obst- und Gemiisebau nur dann befriedigende oder sogar

Sickchen u. dgl. ist unzwecdimiiBig, weil die gesamie Lésung
absinkt und sich unten absetzt. Natrium-pyrosulfit
ist inzwischen wieder aus dem Verkehr gezogen worden,

Spalte 8: Diese Mengen setzen voraus, daB nichts ab-
tropft und etwa die Hillfte vom Wein beim Abstich auf-
genommen wird.

9. Bei diesen Zahlen ist das wvoraussichtliche Abtropfen
von 25—50%g, je nach der Anzahl der Schnitte, die zusammen
verbrennen, berlicksichtigt,

Spalie 10: Hier ist berlicksichtigt,
von oben fast nichts abtropft,

dafi beim Anziinden
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besondere Ertriige erzielt wurden, wenn eine kiinstliche
Wassergabe moglich gewesen war. Auch im Weinbau hatten
sich 1947 verschiedentlic]; Trockenheitserscheinungen gezeigt
und mit Recht wurde hier der Standpunkt wvertreten, dafl
auch in diesen Fillen eine zusitzliche Wasserzufuhr niitzlich’
gewesen wiire, dieselbe iiberhaupt allgemein gesehen auch
fiir den Weinbau von Bedeutung sein wiirde. Inzwischen
hat die Weinbergsberegnung weitere TForischritte gemacht,
so daB wenigstens schon Teilergebnisse vorliegen. Ist eine
zusiitzliche Wasserabgabe im Weinbau nun tatsichlich von der
Bedeutung, die ihr zugeprochen wurde? Eine klare Beant-
wortung dieser Frage diirfte heute noch nicht mdiglich sein,
da hieriiber noch nicht geniigend Erkenntnisse vorliegen.
Immerhin kann doch schon grundsitzlich gesagt werden, daf
die Frage der kiinstlichen Wassergabe flir Weinbau nicht die
Bedeutung hat wie beim Obst< und besonders beim Ge-

miisebau.
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Die Rebe kann auf laufende Niederschlige wverzichten;
es geniigt ihr, wenn der Grundwasserspiegel periodisch
aufgefiillt wird. Sie ist also unter normalen Verhiiltnissen
durchaus in der Lage, vorilbergehende Trockenperioden zu
liberstehen, ohne Schaden zu leiden. Trotzdem muBl man
feststellen, daB vielfach in unseren Weinbergen gerade der
Faktor Wasser im Minimum vorhanden ist, und zwar in
all den Fiillen, wo die Grundwasserverhiltnisse ungiinstig
sind, wo es sich also um stark durchlissige Béden
bzw, solche mit hochanstehendem Fels handelt, im besonde-
ren, soweit der Neigungswinkel der Lage grofier ist -bzw.
es sich um héhere Berglagen handelt. Fehlt es in diesen
Fillen an hinreichenden Niederschligen, so kann der not-
wendige Wasserbedarf der Rebe nicht erfiillt werden. D:eser
ist durchaus nicht so gering, wie vielfach angenommen
wird. Ein Rebstock werdunstet je Tag im Sommer rund
1 Liter Wasser; an heilen Tagen kann sich diese Menge
nicht unwesentlich erhiihen, Dies bedeutet, da ein Hektar
Rebfliiche je Tag 8—12000 Liter Wasser verbrauchen kann.
GewiB ist die Pflanze in der Lage, den Wasserverbrauch bei
Mangel durch Einschriinkung der Titigkeit der Schliefizellen
der Blitter elnzuschriinken; geringerer Wasserverbriauch
bedeutet aber auch geringere Zufuhr von Nihrstoffen, die
Ja mit dem Bodenwasser heraufgeholt werden, In all den
Fillen, wo also Wassermangel herrscht, wird auch die Er-
nihrung des Stockes eine Einbufe erleiden, also Trocken-
heitsschiiden auftreten, zumindestens, soweit diese Ein-
schriinkung liingere Zeit andauert. Diese Ueberlegung zeigt,
dafl auch im Weinbau eine zusiitzliche Wassergabe glinstig
sein kann und wird,

In wie erheblichem Mafe sich in solchen Fillen eine
Bewiisserung gilinstig auswirken kann, konnte ich seit 1947
auf einem Weingut im Siebengebirge beobachten. Hier
handelte es sich um Schieferboden in stark geneigter Lage,
die als ausgesprochen trocken zu bezeichnen ist. Der Be-
trieb hat 1947 eine von den Mannesmann-Werken gelieferte
Berieselungsanlage erstelll. Am oberen Weg der Lage be-
finden sich hier Wasseranschlilsse, an im Boden verlegten
Zufihrungsrohren angebracht, an die nun wiederum Rohr-
stlicke angeschlossen werden koénnen, die parallel zur
unteren Grenze verlaufen und mit 1 bis 1,5 mm starken
Durchbohrungen versehen sind, aus denen das Wasser in
die Zeilen liuft. Entsprechende Druckregulierung sorgt
daflr, dall das Wasser nur in einem diinnen Strahl bei einer
Strahlhdhe von rund 235 em herausliuft. Das Wasser sickert
bei diesem durchlissigen Schieferboden sofort ein; vorsorg-
lich werden aber trotzdem noch kleine AbfluBrinnen an
den Stécken entlang gezogen, damit {iberschieBendes
Wasser keine Abschwemmung bewirkt. In letzterem TFalle
wurde festgestellt, daf ({iberfliefendes Wasser rund eine
halbe Stunde benétigte, um rund 100 m abwiirts zu fliefen,
ein Zeichen dafiir, daB irgendwelche Schiden hierdurch rest-
los vermieden wurden, Der Boden saugte sich hierbei wie
ein Schwamm voll und befihigte die Reben, auch wiihrend
der langen Trockenperiode voll zu arbeiten, Der Erfolg war
verbliiffend, Die Ertriige waren bei weitem héher als in
den nicht bewisserten Weinbergen, auch der Zuckergehalt
war wesentlich hher, wobei zu bemerken ist, dafi auch das
Verhiiltnis' von Zucker zu Sdure bei den berieselten Par-
zellen wesentlich giinstiger war.

Wie eehr elne zusiitzliche Wassergabe iiberhaupt in
solchen Bodden eine giinstige Auswirkung ergeben kann,
konnte ich in diesem Jahre '‘auch bei einer Nachbarparzelle
dieses Betriebes beobachten. Ein Winzer hatte sich hier,
angeregt durch die Erfolge des vorher genannten Betriebes,
die Mithe gemacht, seinen Rebstdcken wihrend der
Trockenperiode mit einem Eimer Wasser zu geben, nachdem
der Boden um den Rebstock herum aufgehackt, bzw. ein
kleiner Graben um den Stock gezogen war, Auch hier
zeigten sich die Reben durch weitaus besseren Ertrag dank-
bar fiir diese zusiilzliche Wassergabe. GewiB handelt es
sich bei diesen Beobachtungen einerseits um anormale
Jahre, wie wir sie allerdings im letzten Jahrzehnt des &Gfte-
ren zu verzeichnen hatten, und verschiedene Faktoren sind
bei diesen Beobachtungen noch nicht geklirt worden. Als
Beispiel sei die oben hervorgehobene WVerbesserung des
Verhiiltnisses Zucker zu Siure genannt. Auch bel unseren
hiesigen Versuchen hatten wir bel der Versuchsparzelle mit
zushtzlicher Wassergabe das gleiche Ergebnis, Bei dieser
Parzelle ergab sich (Lese bereits 20, 10, 49) 932 Grad nach
Oechsle mit einer SHure von 7,2 promille gegeniiber 822
Grad nach Oechsle mit einer Sture von 6,3 promille in der

unbewiisserten Vergleichsparzelle, Bei niherer Untersuchung
sleille sien aber heraus, dal der fiir die Beurteilung ja
aussenlaggebende Anteil an Weinsiiure im ersien kaile nur
5,1 promuue, 1m zwe.len dagegen 6,5 promille betrug, Die
Vernaltrnusse waren aiso bei dem Most der nicht bewasser-
len rarzeie gunsuger. Auch andere Faktoren kénnen hierbei
von Emnuli sein. So betrug absolut der Anfall an Erd-
trauben bei der beregneien Parzelle 1,90 Ztr., bei der un-
beregneten Parzelle aagegen nur 1,17 Ztr. Man ersieht
schun aus diesen kurzen beispielen, daB hier noch vielerlei
zu kliren ist, ehe man klar sehen kann. Immerhin diicften
die obigen Darlegungen iiber die Erfolge ewner kiinstlichen
Wasserabgabe bei dem Siebengebirgsbetrieb keinen Zweifel
dargn lassen, daB unter den dorugen Verhiltnissen zu-
mindestens bei Trockenperioden der =zusitzlichen Wasser-
gabe eine erhebliche Bedeutung zukommt, in einem Aus-
malie, dall die Ausgabe fiir die Anlage einschl, Wasser be-
triebswirtschaftlich auch dann zu vertreten ist, wenn eine
solche Anlage nur in bestimmten Jahren in Betrieb ge-
nommen werden mufl, Wenn man bedenkt, daB der obep
genannte Betrieb in diesem Jahre allein an Wasserkosten
rund 135.— DM je Morgen ausgab und doch noch durch die
Wasserabgabe einen Mehrertrag erzielte, der erheblich ge-
nannt werden kann, so unterstreicht dies die Bedeutung
einer Bewisserungsanlage fiir derartige Schieferbitiden in
eindrucksvoller Weise. Auch die 'Erfolge =zusitzlicher
Wasserabgabe im Betrieb Schorlemer-Lieser an der Mosel,
in diesem Falle durch Verwendung einer Regenkanone der
Firma Mannesmann, bewegen sich auf #hnlicher Linie, be-
dingt durch die gleichartigen Boden- und Lageverhiltnisse
des beregneten Geliindes.

Wie liegen nun die Verhiltnisse bei uns im Rheingau?
Wiirde es betriebswirtschaftlich zweckmiiBig sein, auch hier
in grioberem Male eine zusitzliche Wassergabe durchzu-
fihren? Fiir alle diejenigen Lagen, die ebenfalls aus
Urgesteinsbiden entstanden und als trocken bekannt sind,
diirfte diese Frage unbedingt bejaht werden miissen. In
besonderem MaBe trifft dies fur den Riidesheimer Berg zu.
Gerade feuchte Jahre ergeben ja hier iiberragende Ge-
wiichse, wogegen in ausgesprochenen Trockenjahren die
Weine von schwereren Béden mit giinstigen Grundwasser-
verhiltnissen, wie sie z, B. SchloB Vollrads aufweist, bei
weitem bessere Qualititen ergeben. In dieser Hinsicht konn-
ten gerade auf dem Betrieb der Lehranstalt aufschluBreiche
Beobachtungen gemacht werden, da diese ja iiber Lagen
verschiedenster kleinklimatischer Boden- und Wasserver-
hiltnisse verfiigt. Wihrend hier die geneigten Lagen mit
Verwitterungsboden und ungiinstigen Wasserverhiiltniss=n,
wie der Morschberg und der Rothenberg z.B., in feuchteren
Jahren regelmiBig die besten Weine ergeben, machen diesen
die geringeren Lagen mit schweren Schwemmlandbéden und
giinstigen Wasserverhiltnissen, wie die Lagen Katzenloch
und Decker z, B., erheblich Konkurrenz, Grundsitzlich ist
aber hierbei zu bemerken, daB in den erstgenannten Lagen
auch in Trockenjahren ausgesprochene Trockenheitsschiiden
nicht eintraten, wenn auch wohl ohne weiteres zu erwarten
ist, dall diese bei Bewiisserung héhere Ertrige und Most-
gewichte gegeben hiitten. SchlieBlich ist hierbei auch die
Frage der Wirtschaftlichkeit von ausschlaggebender Bedeu-
tung. Sofern fiir andere Wirtschaftszweige, z. B, Obst- und
Gemiisebau, bereits Beregnungsanlagen zur Verfiigung
stehen und diese ohne betriebliche Schwierigkeiten auch fiir
die Weinberge verwendet werden konnen, ist diese Frage
ohne wesentliche Bedeutung, sofern nicht auf Grund der
értlichen Lage der Weinberge zusitzlich Rohrleitungen an-
geschafft werden miissen, Ist dies aber nicht der Fall, wird
vor allem die Entfernung der Weinberge von der Wasser-
quelle ausschlaggebend fiir die Kosten sein, ebenso auch der
zu tiberwindende Hbohenunterschied und damit das Ausmal
der Pumpenanlage. Je mehr dann im Betrieb Weinberge
vorherrschen, die eine Bewiisserung als zweckmiiBig er-
scheinen lassen, desto eher wird sich ein solcher Betrieb zur
Anschaffung entschlieBen kénnen, Ist der Anteil der
trockenen Lagen aber gering, die Entfernung der Wasser-
quelle von diesen noch dazu unglinstig, so wird doch stark
zu {berlegen sein, ob unter den vorliegenden Verhiltnissen
die Beschaffung einer Bewisserungsanlage betriebswirt-
schaftlich zu vertreten ist. Um hier in jedem Falle klar
sehen zu kénnen, werden -weitere Versuchsanstellungen not-
wendig sein. Auf jeden Fall wiire es nicht angilingig, giin-
stige Versuchsergebnisse anderer Gebiete auf anders ge-
lagerte Verhiltnisse chne weiteres zu libertragen.
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Ergebnis von Eberbady: Stabile 48er!

(Die Versteigerung durch die Staatsweingiiter Eltville ein Erfolg)

Unsere Prognosen, daB bei den 48ern kein nennenswerter
Preiseinbruch zu erwarten sei, hat sich in vollem Umfang
bestiitigt. Die letzte Rheingauer Weinversteigerung, die die
Staatsweingiiter Eltville in Kloster Eberbach durchfithrten,
mit 80 Halbstiicken und 11 Viertelstiick 4Ter Aflmannshiiuser,
hat den Optimisten recht gegeben, die die Auffassung ver-
traten, dal bei dem immerhin nicht iibermifig starken An-
gebot an 48ern mit einer weiteren Preisreduzierung kaum
gerechnet werden kinne.

Die Versteigerung selbst bot das Bild einer Zeit, die
stindigen Stimmungswechseln unterworfen ist. Das zahl=-
reich erschienene Publikum vermochte eine gewisse Nervosi-
tit nicht ganz zu verbergen, standen doch sehr gewichlige
Fragen zur Debatte, die nicht zuletzt engste Beziehungen zu
der immer offensichtlichen Geldverknappung des breiten
Publikums hatten. Man wehrt sich verstiindlicherweise inner-
lich noch gegen weitere Angleichungsmiglichkeiten bei den
49ern, Die Hauptfrage in Eberbach aber war die: Bezieht
sich diese Moglichkeit auch auf die 48er, deren Bestiinde sich
doch laufend wverringern? Und eine zweite Frage: Werden
die inzwischen zu uns herein gekommenen Auslandsweine
auch fiir die (beraus reifen und harmonischen 48er eine
Konkurrenz sein? 3

Die Frage ist inzwischen wvon den Interessenten beant-
wortet worden. Die Antwort lautet: Der 48er ist krisenfest.
Es wechselten zwar auf der Versteigerung zeitweilig Lust-
losigkeit mit eifrigem Zuspruch, aber die Tatsache, dal nur
wenige Halbstiick auf der Strecke blieben, beweist doch, dal3
man in jedem Fall iiberzeugt ist: Den 48er brauchen wir.
Und wir zahlen auch annehmbare Preise, die den Verhilt-

nissen entsprechend als gut bezeichnet werden kiinnen. DaB

man sich hie und da etwas Zeit nahm, ehe man zuschlug,
dafl Heinz Haselier etwas mehr stimmlichen Aufwand ver-
wenden muBte als sonst, ist ein Zeichen der Stunde. Man
hilt die Hand auf den Geldsack, solange es geht, aber man
knausert auch nicht, wenn besonders ansprechende Weine
geboten werdén, Wohl selien ist auf einer Versteigerung so
sehr der Qualitiitsgedanke zum Durchbruch gekommen wie
diesmal. Wenn beispielsweise ein nicht gerade billig ge-
taxter Eltviller Taubenberg Spiitlese nur 100.— DM unter der

Schiitzung blieb, so ist das in der heutigen Zeit gewill ein
Wort, mit dem die gréften Pessimisten aus dem Feld ge-
schlagen . werden kinnen.

Vor allem rang sich bei den aus allen Himmelsrichtungen
erschienenen Angehérigen des Weinbaus die Erkenninis
durch: Unsere Rheingauer Weine gelten noch etwas. Und
das ist eine Aufmunterung, die auf manchen Winzer eine
geradezu wundertitige Heilwirkung ausiibte. Etwa wenn
ein Stelnberger, der mit 1800.— DM getaxt war, auf 2310,—
kletterte, wenn ein Hattenheimer Willborn, mit 1680.— DM
taxiert — zum Teil noch darunter — 1800.— DM brachte und
ein Rildesheimer Berg Paares mit 2310— DM abging, der
mit 2300.— DM auf der Taxliste stand. Die Hochheimer
brachten z, T. 2000.— DM und dariiber und die ABmanns-
hiuser Rotweine, durchweg 47er Héllenberg, lagen im Prels
(Viertelstiick) zwischen 1470.— bis 1800.— DM. Diese quali-
tativ hervorragenden Tropfen, die zwischen 1800.— DM und
2000.— DM getaxt waren, hiitten sogar noch hdhere Prelse
verdient, denn franzdsische Weine der gleichen Qualitit sind
auch entsprechend teuer und die ABmannshiuser haben
wieder einmal bewiesen, daB sie nahezu konkurrenzlos da-
stehen. >

Den besten Preis erzielte der bereits erwiihnte Eltviller
Taubenberg Spiitlese mit 3700.— DM, Ein Kiedricher Griifen-
berg — um bei den Spitzen zu bleiben —, erzielte 2830.— DM.
Er war mit 3200.— DM aus der Vorschiitzung herausgegan-
gen, Und schlieBlich brachie ein zweiter Eltviller Tauben-
berg Spiitlese 2830.— DM, der bei der Taxe mit 4000.— DM
abgeschnitten hatte. Man sieht, es ging sehr bunt und ab-
wechslungsreich zu.

Da die Zahl der ,Sehleute*, die mit Wein nichts zu tun
hatten, diesmal besonders groll war, so konnte es nicht aus-
bleiben, daf Heinz Haselier mehr als einmal zur Ordnung
rufen muBte, Es fehlte einigen der Besucher die nitige
Kinderstube, und die Veranstalter werden gut daran tun,
in Zukunft weniger gastfreundlich zu sein und nur solche
Besucher zuzulassen, die von berufswegen kommen und in
einer Weinversteigerung nicht einen amisanten Diimmer-
schoppen sehen. H.J.

Der Ronfument fat das Wort

Der in unserer Nr. & verdffentlichte Beitrag ,Wird der
40er im Preise sinken?” von H. Jung ist — wie erwartet —
stark diskutiert worden, Wir wissen, daB es verschiedene
Meinungen gibt. Wir wissen, daB der Winzer als Erzeuger
das durchaus berechtigte Verlangen hat, seinen Wein zu
sinem Preise zu verkaufen, der ihm gerechtfertigt erscheint.
Jede Arbeit ist schlieBlich ihres Lohnes wert, Und auch die
fallende Tendenz beim Weinpreis hat irgendwo ihre Gren-
zen, eben dort, wo das Existenzminimum beginnt. Aber wir
glauben auch, dafi Betrachtungen, die mit einem ertriumten
Konsumenten rechnen und den wirklichen auller acht lassen,
wenig geeignet sind, dem Weinbauer die nitige Klarheit
{iber Absatzlage und -moglichkeiten zu verschaffen.

Es ist so viel von den sieben ,fetten“ Jahren die Rede
gewesen, die die Winzer angeblich hinter sich haben. Und
wir wissen, daB diese  fetten“ Jahre nur in der Phantasie
gewisser Leute bestehen, Vergegenwiirtigen wir uns noch
einmal die Lage der Winzer wiihrend der ,fetten® Jahre.
GewiB, wir kinnen lange in dep Gechichte des Weinbaus
bliittern, ehe wir ein Jahrzehnt finden, in dem so viele
qualitativ gute Weine wuchsen. Aber sie flielen in eine Zeit,
die dem Winzer alles andere als giinstig gesinnt war. Da
war der Krieg mit seinen Lasten, seinen Bombenschiiden,
seinen Beschlagnahmungen und seinen Entbehrungen. Da
war die Reblaus, die sich in immer stirkerem Mafe breit
machte und ganze Gemarkungen verwiistetete, Und da
waren und sind schlieBlich die Steuern, di¢ dem Winzer
das Leben sauer machen.,

Und dann kam die Nachkriegszeit, die Schrottelzeit®,
wie der Rheingauer Volksmund sie nennt. Einigen ging es
gut, den meisten aber hingen die schweren Kriegsjahre so

an, daB sie auch dann nicht froh werden konnten, als der
Wein freigegeben wurde und ein Run auf die kleinen Vor-
rite einsetzte. Dafl die 48er vielfach so frith auf die Flasche
kamen, war ja nicht zuletzt eine Folge der Noizeiten; man
sah eine Chance und wollte sie niitzen, denn es ging um
Sein oder Nichtseip. .

Nun ist wieder Notzeit. Das Bargeld ist knapp, und das
Leben teuer. Man dari ohne Uebertreibungen sagen, dafl
es sich leilweise bis zu 507/ und mehr verteuert hat. Wir
wollen garnicht erst beim Ei anfangen, das frither schon
fiir 6 Pfg. zu haben war und heute 52 Pfg. kostet. Der
Winzer hat also von seinem Standpunkt aus schon recht,
wenn er sagt, daB es iiber seine Kriifte gehe, wenn er bil-
liger verkaufe, als es ihm gerecht erscheine, prozentual bil-
liger als die iibrigen Erzeuger von Nahrungs- und Lebens-
mitteln ihre Produkte anbiten. Und er meint, wenn diese
Absatz finden, miifite auch der Wein zu den bisherigen
Preisen absetzbar sein.

Hier fangen die Meinungen an, aufeinander zu prallen.
s bedarf gar keiner Frage, dal der Winzer von seinem
Gesichtswinkel aus recht hat, Aber es ist ja so, dal An-
gebot und Nachfrage auch den Preis regulieren, Das gilt
nicht nur fir Kése, Butter und Eier, sondern auch fiir den
Wein. Seine Majestit der Konsument ist hier allein aus-
schlaggebend. Was ist ihm die Bulter wert? Was sind ihm

die Eier wert und wieviel Wert mift er dem Wein bei? Die

Lihne und Gehiilter haben nicht mit der Teuerung Schritt
gehalten, Woran wird der Konsument zuerst sparen? Das
ist die grofe Frage, Die nicht von der Hand zu weisende
Baisse im Weingeschiift gibt eine deutliche Antwort.
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Erzeuger und Handel aber wollen verkaufen. Sie miissen
sich auf irgend einer Linie einigen, um zu dem Ziel zu
kommen, das sie gemeinsam erstreben und es hat keinen
Sinn, da eine VogelstrauBpolitik zu treiben, denn alle
wollen leben. Es wiire auch miifig, einen von beiden zu
beschuldigen, er wolle die Konjunktur ausnutzen, Dazu ist
wohl keine Zeit, Es heifit hier verkaufen oder auf der
Ware sitzen bleiben, Wer sich der Situation am ehesten an-
zupassen versteht, wird das Geschiift machen, Es sind im
vergangenen Jahr wviele fiir den Wein gewonnen worden,
die ihm fern gestanden hatten. Und es miite eigentlich
den vercinten Bemithungen gelingen, diese Kreise als Ab-
nehmer zu behalten. Das ist aber nur dann miglich, wenn
wir uns ihren pekuniiren Miglichkeiten anpassen. Er-
zeuger und Hiindler sind gleich stark abhiingig von der all-
gemeinen Kaufkraft, Es geht ja nicht nur dem Weinbau
und dem Weinhandel so, sondern allen Produzenten und
allen Handelzweigen. Die Frage: Wie bringe ich die Ware
an den Verbraucher heran? ist wohl die brennendste von

. sammenhalten

allen. Und wer das Geheimnis am schnellsten lost, der ist
der Mann des Tages. Wie er zy diesem Ziel kommt, ist
villig gleichgiiltig, der Weg mull nur reell sein. -

Es liegt uns ginzlich fern, eine Panikstimmung zu in-
szenieren, Dazu ist kein Grund. Aber wir miissen uns dar-
iiber klar sein, dall die Zeiten ernst sind und daB wir zu-
und auch entsprechend zusammenarbeiten
miissen, wenn wir ihrer Herr werden wollen, Ausschlag-
gebend ist nicht, ob wir untereinander verschiedener Mei-
nung iiber ein Problem sind, sondern ob wir erkannt haben,
dali wir einzig und allein davon abhiingig sind, was der
Konsument sich leisten kann und was er sich zu leisten
gedenkt. Ihm ist es villig gleichgiiltig, ob das Existenz-
minimum des Winzers bei 1500.— DM oder bei 1000.— DM
liegt, Er ist in gewissem Sinne grausam, und der Kauf-
mann in aller Welt spricht nicht umsonst wvon seiner
Majestit, dem Kunden.. Dariiber dirfen auch wir uns nicht
hinwegtiiuschen. —ng.

Ausg dcr Jahreshauptverfammiung
- Oer Intereffengemeinfdioft dee Pfropfrebenferfteller in Geffen

~

Am 28, 11. 1949 veranstaliete die Interessengemeinschaft
der Plropfrebenhersteller in Hessen in Mittelheim ihre dies-
jiihrige Jahreshauptversammlung, zu der iiber 220 Teilneh-
mer erschienen waren. Anwesend waren die Vertreter der
Regierungen von Wiesbaden und Koblenz, der Weinbauver-
band, die WVereinigung Rheingauer Weingiiter, die Rhein-
gauer Forschungs-, Lehr- und Versuchsanstalten wvon Gei-
senheim und Eltville, die Pfropfrebengenossenschaften,
Lohnveredler und Privatveredler sowie Rundfunk, Presse
und sonstige Giiste, Der ganze hessische Weinbau war so-
mit durch Abordnungen vertreicn.

Einleitend wies der Vorsitzende der Interessengemein-
schaft, Direktor Buxbaum, auf die Bedeutung der Pfropi-
rebe im Kamp{ gegen die Reblaus hin und auf die éffent-
liche Wiirdigung der Bedeutung der Anerkennung, welche
durch eine Beihilfe der Landwirtschaftskammer in Héhe
von 1000.— DM zur Bestreitung der Geschiiftskosien zum
Ausdruck kam, wodurch vorliufig auf eine Gebiihren-
erhebung der Mitglieder wverzichtet werden kann. Er er-
innerte an die zuriickliegende Entwicklung bis zur heutigen
Bfropfrebenherstellung in Genossenschafton, thnvler-
edlungsbetrieben und Privatbetrieben und begriiite einen
gesunden Wettbewerb zwischen Genossenschaften und Lohn-
veredlern im Interesse der Erhiéhung der Anwuchsprozente
und Preisregulierung. Er hiilt eine Dezentralisation der
Rebschnittgiirten im eigenen Gebiet fiir erwiinscht. Bei wei-
teren Betrachiungen iiber die betriebswirtschaftliche Seite
kam der Redner auch auf die Frage der Standweite im
Weinberg zu sprechen, wobei er von einem diesjihrigen
Standweiteversuch im Lehr- und Versuchsweingut Eltville
berichtete, der bei 1.80 m Zeilenabstand und 1.40 m Stock-
abstand in zweistickiger Anlage einen Mehrertrag von 25",
erbrachte hai Aheinken der Oechslegrade um 2V gegeniiber
dem hiesigen Normalstand wvon 1.20x100m. Er empfahl,
weitere Versuche abzuwarten, Auch im Interesse des
etwaigen geringeren Pfropfrebenbedarfs sind solche WVer-
suche notwendig. Herr Eser von Oestrich gab dazu aus
jahrzehntelanger Erfahrung bekannt, dall er durch weite
Abstiinde und gleichzeitige Doppelstiindigkeit seine Ertriige

um 50% erhtht hat bei einer Verminderung des Most-
gewichtes um 2° Oechsle, Herr Eser erkliirte sich auf An-
frage bereit, bei der Anerkennungskommission mitzu-
arhbeiten.

Landwirtschaftsrat Dr. Mierswa berichtete darauf iiber
das Ergebnis der diesjihrigen Anerkennung in Eriragswein-
bergen, die erstmalig 1926 durch die DKG, vorgenommen
und nun wieder nach neuem Punktsystem mit bestem Er-
folg durchgefithrt wurde. An Be!spielen und Tafeln wurde
die Punktbewertung im Ertragsweinberg eingehend er-
lHutert.,, Die Edelreiser der Gruppe I A—C, auf die 99.6%
. entflelen, werden 7—5 Dpfg. kosten, der Hauptanteil entfiillt
dabei auf die Gruppre 1B mit 74%. Auf die Gruppe II ent-
flelen nur 04%, Die anerkannfen Weinberge werden {iber
2,2 Millionen Veredlungen liefern kdénnen. Die hiichsten

s ¥

Punkibewertungen erhielten NeuB/Hochheim und Staats-
weingut Steinberg. Das Gesamtergebnis der Anerkennung
kann als sehr gut bezeichnet werden,

Richipreise fiir Edelreiser

Handelspflanzgui Klasse 1 Klasse 11
(Klonengem, Population) (liber 60 cm) (unter 60 cm)
Punkte Preis DM Preis DM
A 19—20 0.07 0.03
B 16—18 0.06 0.05
C 1015 0.05 0.04
Sonderklasse: Anerkannte Klonen, reine Bestd, 0.08 DM.

Aul die Bedeutung wurde
nochmals hingewjesen.

Dr. Birk von der Lehr- und Forschungsanstalt Geisen-
heim berichtete darauf iiber die Anerkennung in den Reb-
schnittgiirten. Hier war das Bild nichi ganz so giinstig wie
bei der Anerkennung der Ertragsweinberge. Mit einer Aus-

sorgfiltigster Selektionen

nahme wurden iberall Spaliererziechung und Greiner--
erziehung angetroffen. Nach seinen Erfahrungen ist die
Erziehungsart gleich, wenn Boden und Klima fiir den

Schnitigarten gut geeignet sind. In diesem Fall entscheidet
nun die Wirtschaftlichkeit bzw. der Arbeitsaufwand, der bei
der Greinererzichung geringer ist. Es besteht die Tendenz,
die Anlagen wegen der leichteren Bewirtschaftung mehr in
die Flachanlagen zu bringen, Der Redner empfiehlt weiter,
an Phosphorsiiure und Kali nicht zu sparen, jedoch bei
Stickstoff wvorsichtig zu sein, besonders wenn reichlich
Stallmist gegeben wurde. Die Bewertung der Schnittgiirten
war beziiglich Pflege, Gesundheit und Bodenbearbeitung
einwandfrei durchzufiihren, schwieriger jedoch bei der Be-
wertung des Holzertrages und der Holzbeschaffenheit, wes-
halb im Januar eine Nachbesichtigung stattfinden soll. Mit
der Punktbewertung hat man ein vorziigliches Mittel in der
Hand, eine gerechte brauchbare Bewertung durchzufiihren,
Da wir keine iiberall geeigneten Unterlagssorten haben und
jede Sorte ihren Boden will, empfiehlt der Redner, daB die
Rebsorte -vor Anlage eines Schnittgartens durch die An-
erkennungskommission bestimmt wird. Die Sortenechtheit
konnte gut beurteilt werden, nicht dagegen die Sortenrein-
heit, besonders bei 5 BB, die in drel Typen vorkommt. Nur
der blattglinzende, weibljche Typ kann nach Bérner als
reblauswiderstandsfiihig gelten. Eine diesbeziigliche stirkere
Kontrolle alles Unterlagsholzes einschl. der Importe wird
als notwendig erklirt.

In der Aussprache riet Direktor Buxbaum zur alleinigen
Auswahl von tiefgriindigen, feuchten . und niéihrstoffreichen
Boden fiir Neuanlage von Schnittgiirten, weil sonst die Ren-
tabilitiit gefihrdet ist. Man mige auch das Landesamt fiir
Bodenforschung in Wiesbaden wvor Neuanlagen zuziehen.
Herr Bredbach begriifite alle bisherigen interessanten Aus-
fithrungen und empflehlt stiirkere Aufkliirung, weil der
‘Winzer noch zu woenig (iber die Unterlagsfrage wisse, Die



Frage der Einfuhr von 5C aus Frankreich soll besonders
behandelt werden. Zur Frage des Aufiretens von Oidium
in Schnittgiirten #uflerte Prof. Stellwaag von Geisenheim,
dal besonders die empfindlicheren Mischlinge befallen wor-
den selon. Eine Holzschiidigung, erkennbar an braunen
oder dunkelbraunen Flecken, wird kein Anlafl zur Sorge
sein, weil die Stangen ja in den Boden kommen, wo keine
Entwicklung von Oidium méglich ist. Edelreiserbefall sei
gefihrlicher, aber zu bekiimpfen.

Einen vierten Kurzvorirag hielt der Betreuer der Pfropf-
rebengenossenschalten Heeb {iber die Anerkennung der Reb-
schulen. Er berichtete zuniichst iiber die richtige Auswahl
des Ortes der Rebschule, die Stallmist- und Mineraldiingung
Sowie die Schwefelkohlenstoffanwendung, um dann iiber die
Ausschulung 1949 (2748000 Stiick) zu sprechen, die eine
Million pflanzfiihiger Pfropfreben erwarten lassen.

Durchschnittlich wurden 40% Anwuchsprozente erzielt,
die besten Ergebnisse lagen bei 78%s. Fiir die Einfuhr hat
die BHG, 1Y% Millionen DM bereitgestellt, Eine Erhthung
der Einfuhrpreise von 83 Pfg. auf 10 Pfg. je Unterlagsrebe
ist unvermeidlich. Erstmalig werden auch Vorauszahlungen
der Empfiinger notwendig. Die Rebschulen waren im all-
Eemeinen gut, nur eine Rebschule wurde aberkannt. Die
Punktbewertung wurde an Beispielen erklirt., Die ausge-
hiindigten Bewertungsbogen miissen mehrere Jahre sorg-
fiilltlg aufgehoben werden. Eine gute Aufbewahrung des
schon aufgegebenen Pfropfrebenmaterials  wurde ab-
schliefend besonders empfchlen. :

Weingutshesitzer Soherr aus Geisenheim und Direktor
Buxbaum sprachen danach im Namen der Versammlung
Anerkennung und Dank aus allen; die in der Pfropfreben-
herstellung erzeugend und anerkennend mitgewirkt haben.

Einen Kurzbericht gab danach noch Prof, Stellwaag iiber
das Kulturalverfahren, welches eine Reblausabtotung ohne
Rebstockabtiitung bewirken soll, um das Leben der Reben
hinzuhalten, bis tiberall die Umstellung auf die Pfropfrebe

durchgefithrt ist. Es handelt sich also hierbei nur um ein
hinhaltendes Verfahren, womit die derzeitige Krise iiber-
briickt werden soll und der Tod der befallonen Rebsticke
elwas hinausgezigert werden kann, Auf 1 gm werden bei

dem Verfahren 70 cem Schwefelkohlenstoff gebraucht,
welche sorgfliiltig, spiter vielleicht mit einer neuartigen
Dibbelmaschine, untergebracht werden miissen. Das Ver-

fahren hirt mit Vollendung der Umstellung auf die Pfropf-
rebe wieder auf,

Domiinenrat Labonte unfterstrich zum Schlufi die Wich-
tigkeit der Weinbauprobleme und die Notwendigkeit, in die
Arbeit und die Mafinahmen fiir den Weinbau ein klares
System hineinzubringen. Der Kreis der Pfropfrebenher-
steller miisse eng zusammenarbeiten., Er empfahl danach
eine Resolution, die an Abgeordnete des Bundestages und
Landtages sowie an den Deutschen Weinbauverband weiter-
geleitet werden soll. Die Resolution fordert:

1. Verbilligung der Pfropfreben.

2, Klirung der Adaption und Affinitit von Unterlage und
Edelreis.

3. Forderung der Ziichtung geeigneter Unterlagsreben,
4. Gemarkungsumlegung in Weinbaugebieten.

5. Durchfithrung der Bodenuntersuchungen und Boden-
kartierung, besonders in Umlegungsgemarkungen.
6. Revision des Reblausgesetzes.

Die Resolution wird damit begriindet, dal die Reblaus-
bekiimpfung in jedem Jahr erhebliche Mittel beansprucht,
deren Bereitstellung ven den Winzern begriilit wird. Diese
sind jedoch der Auffassung, daB diese Mittel nicht restlos
zur Bezahlung von Schwefelkohlenstoff und zur Finanzie-
rung der Reblauskolonnen verwendet werden dirfen, Die
Resolution wurde won den 220 Teilnehmern an der Ver-
sammlung der Interessengemeinschaft der Pfropfrebenher-
steller im Hessen einstimmig angenommen, Die #HuBerst
interessant verlaufene Versammlung fand damit ihr Ende.

Dr. F.

, Wie befomme idy billig einen Raufdh?’

Auf einer Winzertagung in einem benachbarten Weinbau-
gebiet, auf der die Sorgen und Nite des Weinbaus im grofien
Rahmen behandelt wurden, stand vor allern auch das Thema
zur Debatte, da der Staat offenbar tatenlos zusehe, wie
ein ganzer Stand mehr und mehr ausschlieBlich als melkende
Kuh betrachtet werde, der man aber nur in unzureichendem
Mafe Futter gebe.

Der Weinbau — so hie es in einer Verlautbarung —
miisse Steuern zahlen, die fir unkontrollierbare Zwecke
verwendet, ja verschleudert wiirden, 18 Prozent der Bevil-
kung wiirden indessen in d¢ffentlichen Diensten beschiltigt,
wiirend von 30 Jahren vier Prozent die gleiche Arbeit ge-
leistet hiitten. Bei Verhandlungen iiber Weinimport und
Zollfragen seien die Vertreter des deutschen Weinbaus nicht
einmal Informiert, geschwelge denn hinzugezogen oder gar
um eine Stellungnahme gebeten worden. Dann war von
der Ueberschwemmung Deutschlands mit anderen alkoholi-
schen Cetriinken die Rede und man stellte sarkastisch fest,
dall Deutschland heute wohl das alkoholischste Land der
Erdo sein diirfte. Ueber der Frage ,Wie bekomme ich billig
einen Rausch?" scheine man die Lebensbedingungen des ge-
samfcn deutschen Weinbaus zu vergessen.

Es ist richtig — der Alkohol strimt und pliitschert in allen
miiglichen Formen nach Deutschland, Der Weinimport hat
bisher noch keine bedrohlichen AusmalBe angenommen, das
kiinftige Ausma mulB jedoch beobachtet werden. Wo aber
sind die Minner des Weinbaus, die man zu diescn Beob-
achtungen zuliBt? Sie wurden auch zu Beginn der Verhand-
lungen iiber den Import nicht zugelassen, was an sich nicht
mehr gewesen wiire als ein Akt des Anstands. Man ent-
sinnt sich sehr wohl, dafi es Zeiten gegeben hat, wo nam-
hafte Vertreter bei derartig lebenswichtigen Fragen vor-
dringlich gehiirt wurden. Weshalb hat sich daran etwas
geiindert? Kommt es den Herren in der Regierung wirklich
nur darauf an, ein Volk unter Alkohol zu setzen und ihm
einen billigen Rausch, zu verschaffen, damit es Dinge wver-

giBt und iibersieht, die in seinem Interesse nicht iibersehen
werden diirfen? Damit wiirden wir uns dem Zustand in
einem Lande niihern, das gerade von unserer Regierung
nicht gerade als beispielhaft angesehen wird. Es hat wirk-
lich den Anschein, als ob gewisse Stellen daran interessiert
waren, dall wir im gleichen MalBe absinken, Billig zu einem
Rausch zu kommen, ist nicht gerade das hichste Ziel, wenn
man uns auch entgegenhalten wird, daB die breite®Masse
auch einmal einen Rausch brauche, wofiir wir grifites Ver-
stiindnis haben. Es fragt sich nur, mit welchen Mitteln
dieser Rausch erkauft wird.

Wiihrend der R-Mark-Zeit waren die Riiusche teuer, Ge-
schiiftstiichtige Schnapslieferanten streckten den Alkohol mit
gefihrlichen berauschenden Zusiitzen wie Aether, Chloro-
form, selbst Melhylalkohol. Heute ist wieder genligend ein-
wandfreier Alkohol vorhanden, um solche Gifte auszuschal-
ten, Aber gerade in der Vielfalt der zur Verfilgung stehenden
Alkoholica scheint uns diesmal das Verhiiltnis zu liegen, und
das wollten wohl auch die Veranstaller der Winzertagung
damit sagen, als sie davon sprachen, den Staatsbilirgern auf
miéglichst billige Art einen Rausch zu verschaffen,

Das wiire dann, mit andern Worlen gesagt, der Weg zu
einem verschnapsten Deutschland, Man braucht weniger
Fliissigkeit und hat schneller einen Schwips, aber wo bleiben
da die volksgesundheitheitlichen Grundsiize? Von der
Aesthetik wollen wir erst garnicht sprechen, Ein Schnaps
in Ehren! Aber was zuviel ist, ist zuviell Sonst kénnte nim-
lich die Tatsache in Vergessenheit geraten, daB es in
Deutschland auch Wein gibt, und zwar gulen Wein. Daher
gehéren auch verantwortungsbewuflite Beobachter in die
Kommissionen, die iiber die kiinftig einzufihrenden Mengen
Alkohol entscheided, gleich welcher Art diese sein mogen.
Zumindest miifte es der Bevilkerung selbst iiberlassen blei-
ben, ob sie sich fiir Schnaps oder Wein entscheidet. —ng.

CAYE



Wo Ser , Winfeler Hafenfprung” wadyft

Winkel, Vinicella — uralter Weinboden, uraltes Kulturlan:d

Auch dieser berilhmte Rheingauer Weinort ,stickt voller
Merkwirdigkeiten®, Daf hier Wein wiichst, dali er hier schon
linger als ein Jahrtausend gedeiht, ist keine Merkwiirdig-
keit, sondern eher eine Selbstverstiindlichkeit, und wenn
wir den ,Hasensprung® gleich in der Ueberschrift apostro-
phiert haben, so soll damit nur einer Pflicht geniigt werdsen,
die wir dieser ausgezeichneten Lage schuldig sind, gegen
die aber die iibrigen Lagen nur wenig zuriickstehzn.

Winkel, das muf} schon eingangs gesagt werden, gehirt
zu den Weinbaugemeinden des Rheingaus, die im Jahre 1936
bereits ihre Umlegung hinter sich gebracht haben und im
wahren Sinne des Wortes die guten Jahrginge geniellen
konnten, was nur den allerwenigsten beschieden war, Man
weiB, daB es viele Gegner der Umlegungsaktion gegeben
hat, aber inzwischen haben sich die Gemiiter beruhigt, und
an die Stelle der Unlust ist iiberall die Erkenntnis getreten,
dall es sich hier um eine lebensnotwendige MalBnahme ge-
handelt hat, die giner Oreration glich, der der Patient auch
nicht aus dem Wege gehen kann, wenn sie nicht zu um-
gehen und ihm sein Leben lieb ist. Den Winkeler Winzern
ist die Erkenntnis frither gekommen als manchen anderen,
die heute noch bemiiht sind, ,iber den Berg zu kommen®
und’ denen es im Augenblick nicht gerade leicht wird.

Aber nun zu den Merkwiirdigkeiten, die diesen Ort nicht
minder beriihmt machten wie der Wein., Da ist das ,Graue
Haus* des Hrabanus Maurus, des Benediktinerabtes wvon
Fulda, der in den Jahren 847—56 Erzbischof von Trier war
und dieses heute als iltestes Steinhaus in Deutschland be-
kannte Bauwerk errichtete, einem Manne, dem die Winkeler
Biirger im Jahre 1903 als ihrem grifiien Wohltiter vor der
Kirche ein erzenes Denkmal selzten, weil er wihrend der
grofien Hungersnot des Jahres 850 die Armen der Gemeinde
bei sich aufnahm und tiglich mehr als 300 Personen speiste.

Das ,Graue Haus* gehiirt heute Graf Matuschka von
Greiffenklau, der seine Weinbergarbeiter in dem Gebiiude
untergebracht hat. die Idee des Winkeler Blirgermeisters,
Wil ist, dieses Haus eines Tages zu einem Museum umzu-
gestalten, wenn Graf Matuschka es fiir diesen Zweck frei-
gibt. Er hat auch schon grundsiitzlich seine Zustimmung dazu

Da twendet [icdy der

In einer grofen Tageszeitung lasen wir kirzlich
unter dem Leitwort: ,Rheingau” folgenden Bericht:

L) Frohliches Riidesheim in — Hannover

Auf den Plakaten an den Anschlagstiulen Hannovers
prangte in der letzten Woche der Name Riidesheim.
Eingeladen wurde zu einem rheinischen Weinfest in
der Niedersachsenhalle. Jup Flohr, der rheinische Hu-
morist, versuchte mit Schwung die Herzen der Han-
noveraner fiir den rheinischen Humor zu begeistern.
Das Riidesheimer Lied ,Der Graf von Rildesheim" er-
klang, mit Begeisterung von den Teilnehmern gesun-
gen, in der groflen Halle, Herzliche Worte fand der
Vertreter des Riidesheimer Verkehrsvereins, der diese
Gelegenheit zu freundlicher Werbung benutzte,

Wir haben kiirzlich in einem Beitrag ,Bilanz der Wein-
feste am Rhein* klar herausgestellt, wie wir uns diese, im
Jahre 1949 wieder erstandenen Feste denken, Nicht als tur-
bulente Bacchanale und auch nicht als Werbeveranstaltungen
filr Bier und Schnaps, sondern als traditionsgebundene
Volksfeste, die gleichzeitig eine Werbung fiir den deutschen
‘Wein sein sollen.

In Wirklichkeit verhielt es sich mit dem ,Riidesheimer
‘Weinfest — in Hannover" so, dafl kiirzlich einige Geschifte-
macher in Hannover an den Biirgermeister von Riidesheim
mit der Bitte herangetreten waren, ein von ihnen zugunsten
der notleidenden Fliichtlinge veranstaltetes groBes Weinfest
mit seinem Besuch zu bechren. Da der Biirgermeister von
Rildesheim aus Erfahrung weill, dal man bei sogenannten
Weinfesten die auferhalb des Erzeugungsgebietes abgehalten
werden, sehr vorsichtig sein muB, so sagie er ab, zumal sich
inzwischen herausgestellt hatte, dal das ,Fest" mit einer

» A%

gegeben. Es diirfte jeizt nur noch darum gehen, die jetzigen
Bewohner anderswo unterzubringen. Dem Birgermeister
schwebt weiter vor, im Erdgescholl eine stilechte Welnstube
einrichten zu lassen, in der die Weine von SchloB Vollrads
vorwiegend zum Ausschank kiimen., Auch wir halten diese
Idee fiir ausgezeichnel, Es diirfte in Deutschland kaum ein
zweites Haus wvon diesem Alter geben, dem eine solche
lebendige Verbindung zur Gegenwart zuteil wiirde, Fir
Winkel wire dieses Weinhaus natiirlich ein Anziehungspunkt
allerersten Ranges, um das jede andere Weinbaugemeinde
es beneiden konnte, Etwas Aehnliches planen die Riides-
heimer mit der Brimserburg, aber das nur nebenbei.

Eine grofle Tradition hat auch das Haus der Brentanos
in Winkel, zu dem ebenfalls ein schénes Weingul gehort,
auf dem kein geringerer als Goethe die Rheingauer Weine
schiitzen lernte, als er seinem Freund Brentano hier einen
Besuch abstattete. Goethe hat in der Ergiinzung des Rochus-
fesies die Rheingauer Herbsttage beschrieben, die ihn auch
in den iibrigen Rheingau filhrten, nach Eibingen, Ridesheim,
zum Niederwald, Geisenheim, Johannisberg, Schloff Vollrads,
Notgottes und auf das linke Rheinufer nach Bingen und
Ingelheim, y

Hier in Winkel soll Goethe dann auch den Stoff zu den
Wahlverwandtschaften ‘gefunden haben, wo Karoline won
Giinderode, die Tochter eines Badenser Kammerherrn sich
aus Liebeskummer den Dolch ins Herz rannte und gleich-
zeitig im Rhein ertrank, Karoline ist dann das Urbild der
Ottilie in den ,Wahlverwandischaften" geworden. Ein wver-
witterter Grabstein erhebt sich heute noch zur Erinnerung
an die Tragbdie am Eingang zum Winkeler Friedhof.

Draufien aber, vor den Toren der Gemeinde liegt das be-
reits erwihnte alte Wasserschlol Vollrads, ein vollig erhal-
tenes Kleinod mit ausgedehnten Weinbergen. Hier wiichsl
der nicht minder berithmie Schlofl Vollradser, der mit zu den
besten Gewiichsen des Rheingaus zihlt, Der Romantik sind
Tiir und Tor gedffnet; Nachtigallenhaine geniel’en hier ganz
hesonderen Schutz und wer im Mai in diese paradiesischen
Auen kommt, der schwelgt im Gliick, Aber auch zu jeder
andern Jahreszeit hat Winkel seine Reize, die man in seinem
Urgrund erforschen muf. —ng.

Gaft mit Graufen

Wohltitigkeitsveransfaltung = fiir Fliichtlinge nicht das ge-
ringste zu tun hatte, sondern dall diese Ankiindigung nur
ein plumper Trick war, um Giiste in moglichst grolfer Zahl
anzulocken,

Das Fest stieg also ohne Riidesheimer Vertretung. Aber
ein Beobachter war erschienen, der spiiter Bericht erstattete,
aus dem hervorging, daB es sich hier um eine Veranstaltung
gehandelt hat, die alles andere als eine Werbung fiir den
Wein war. Zunichst wurde einmal ein aufergewdhnlich
hohes Eintrittsgeld erhoben und dann verlangten die Ver-
anstalter Weinpreise, dafl den Giisten Hiren und Sehen ver-
ging, Fiir einen annehmbaren Riidesheimer Wein wurden
10.— bis 12— DM gefordert; man konnte auch noch mehr
ausgeben, wenn man wollte, Die Giste aber wollten nicht
und die Veranstaltung, die von etwa 15000 Personen besucht
war, wurde eine Pleite, Wer — so fragen wir uns — hat
heute das Geld dazu, aufler einem Eintrittsgeld von 4.— DM
noch 12— DM fiir eine Flasche Wein auszugeben?

Durch’ solche Machenschaften, wobei noch mit Namen und
Begriffen in der unverantwortlichsten Weise jongliert wird,
verleidet man dem Gast eines Volksfestes das Weinirinken
griindlich. Und wer sind die Leldtragenden? Nur die Er-
zeuger und Hiindler, deren WVertreler spiiter vergeblich mit
Engelszungen reden, wenn sie einen Kunden besuchen, der
auf einem sogenannten Weinfest derart geneppt worden ist.

Es wird die hiichste Zeit, daf man Elementen, die auf
diese Weise mit dem Ansehen des Weins und der Winzers
spielen, das Handwerk legt. Wir zerbrechen uns den Kopf,
wie wir den Wein an die Konsumenten heranbringen, und
dort wird auf die frivolste Weise Porzellan zerschlagen, Dall
das Weinfest auch im {ibrigen in keiner Weise dem ent-
sprach, was wir am Rhein darunter verstehen; sei nur am
Rande vermerkt,



Mainz und Trier [hledyter als Eberbach

Etwa zu gleicher Zeit wurden zwei grofle Weinversteige-
fungen nach dem Ereignis von Eberbach in benachbarten
Weinbaugebieten ahbgehalten: In Mainz und in Trier. In
Mainz war die Staatsdomiine der Veranstalter und in Trier
der Verein wvon Weingutsbesitzern der Mosel, Saar und
Ruwer,

Beide Veranstaltungen standen im Endergebnis hinter
dem von Eberbach zuriick. In Mainz war zwar das Interesse
reger als in Trier und die Beteiligung gut, aber man war
€inigermalen erstaunt, daf die ilteren Jahrgiinge 1946er und
1847er so lustlos behandelt wurden und teilweise 507 we-
niger eintrugen als im Vorjahr. Das war wohl der nach-
haltigste Eindruck, den diese auBerordentlich gut beschickte
Veranstallung hinterlieB, Dariiber hinaus darf man sich
freuen, daB die 48er — unserer Prognose entsprechend — gut
abschnitten, ein sicheres Zeichen dafiir, wie hoch der Jahr-
Bang im Kurs steht. Es kamen insgesamt 50 Nummern 48er,
10 Nummern d46er und 15 Nummern 47er zum Ausgebot. Be-
teiligt waren die Giiter in Bodenheim, Nackenheim, Nier-
stein, Oppenheim und Bingen. Die 48er gingen weg wie
Semmeln und die Taxatoren konnten sich gratulieren, so-
weit es die 48er anging. Der niedrigste Preis lag bei 1400,— DM,
und einen Rekordpreis, der die Taxe hoch um 1000.— DM
Ubertra!, erzielte ein Nackenheimer Rotenberg Riesling
Auslese, :

Dafi die 46er und 47er die Vorjahrspreise manchmal nur
zur Hilfte erreichten, ist eine Tragidie, denn es handelte

sich auch hier um durchweg reife, fruchtige und zum Teil

sogar um grolle Edelweine, unter denen besonders die

© Oppenheimer hervorstachen, Kennzeichnend filir die Situation

-

ist wohl die Tatsache, dali ein 47er Dienheimer Goldberg
Auslese 2400— DM unter der Taxe abging. Es wurden fiir
diesen grofen Edelwein nur 4000.— DM erzielt. Trotz allem
dirfen die rhein-hessischen Staatsweingiiter mit dem End-
ergebnis zufrieden sein, Nur vier Halbstiick blieben auf der
Strecke, alle andern, wurden abgesetzl,

Weniger gliicklich waren die Trierer. Von 80/48er Fudern
gingen 2% zuriick, von den 12 ausgebolenen 46ern und 47ern
blieben siecben liegen (also mehr als die Hilfte) und wvon

4400 Flaschen 4Ter und 45er mufiten 3200 Flaschen zurtick- '

gezogen werden, Die Tendenz war ausgesprochen lustlos.
Bei den versteigerten 48er Weinen lagen die Preise zwischen
161C.— und 3370.— DM. 194Ter Wawerner Herrenberg

brachte 2 000.— DM, Eitelsbacher Kartiiuserhofberg 3 500.—,
3 800.— und 4 200.— DM, Oberemmeler 2710.— DM, 47er Ock-
fener Bockstein kam die Flasche auf 5.— DM, 45er Eitels-
bacher Kartiuserhofberg Burgberg feinste Auslese auf 6.60
und 690 DM.

Die beiden Versteigerungsergebnisse zeigen, dall die Eber-
bacher Veranstaltung noch von allen mit am besten abge-
schnitten hat. Der Rheingau darf getrost als erwiesen an-
sehen, dafl der gute Name der Rheingauer Qualititsweine
nichts an Zugkraft eingebiilit hat, —ng.

In cigener Sadye

Zu dem viel diskutierten Beitrag in unserer Nr.8 ,Wird
der 194%r im Preise sinken“, in dem die Arregung des
Weinhandels, einen Mindestpreis von 1000.— DM pro Halbstiick
von Erzeugerseite her angzusteuern, wiedergegeben wurde,
ging uns auch eine Stellungnahme aus dem Weinbau zu, welche
ihr Befremden iiber den genannten Preis ausdriickt, es
ferner fiir widersinning hélt, dem Konsumenten einzureden,
daB seine Kaufkraft ihm nicht mehr erlaubt, sich einen so
guten Wein wie den 49%r zu leisten, schliefilich erklirt, daB3
der kleine Mann sich auch vor dem Kriege im allgemeinen
keinen Spitzenwein wie 1949 geleistet habe,

Da wir beabsichtigen, erst nach Wiirdigung aller zu dem
oben erwiihnten Artikel vorliegenden Zuschriften ausfithr-
lich auf die verschiedenen Meinungen einzugehen, zitieren
wir zuniichst aus dem Leitartikel ,Zur Erhaltung und Er-
héhung der Weinbau-Wirtschaftlichkeit*, des Organs der
Deutschen Weinbauverbiinde, ,Der Weinbau*, Nr.22, tra-
gende Gedanken, auf die obige Stellungnahme zumindest
Benau so zutrifft: ,Er — (d. deutsche Winzer, D. Red.) —
weill, daB nicht er allein Geldntte hat, sondern dafB es nahe-
zu allen seinen Mitmenschen ebenso geht, Und das ist es
gerade, was ihm die Zukunft triibe erscheinen lifit, denn bei
solcher Finanzlage kann er nicht damit rechnen, dafB die
groBe Masse Wein trinkt, so gern sie es auch michte. Und
gerade, daB sozusagen jedermann das Geld dazu hiitte,
Wein zu trinken, ist fir ihn ausschlaggebend.” — Und
etwas spiiter bei einer Beleuchtung der Mindest-Existenz-
Preise fiir den kleinen Winzer, denn ,im deutschen Weinbau

_ liberwiegt durchaus der Kleinbetrieb, der nur selten die

grolen Kreszenzen hervorbringt, die dem deutschen Wein
seinen Ruf, vor allem seinen Auslandsruf, einbrachten*:
wDieser Mindestpreis lag vor dem zweiten Weltkrieg bel
etwa 80 Reichspfenningen bis 1.— Reichsmark je Liter*, —
-Dafi heute die Preise allgemein wesentlich gegen die Vor-
kriegszeiten gestiegen sind, ist wohl unbestritten. Selbst-
verstiindlich kann man auch vom Wein keinen Vorkriegs-
preis verlangen. Es diirfte sicher nicht zu hoch gegriffen
sein, wenn man den Mindest-Existenz-Preis fiir deutschen
WeiBwein heute mit mindestens dem Doppelten annimmt®,
— (Also 1600.— bis 2000.— DM pro 1000 Liter, das sind 960.—
bis 1200.— DM pro Halbstiick. D. Red.).

Die Genugtuung, daf ,Der Weinbau“, dem als Organ der
deutschen Weinbauverbiinde die Sorgen des Winzers schon
einige Jahre linger Herzenssache sind als uns, fast genau
den gleichen Mindest-Existenz-Preis nennt, beruht bestimmt
nicht auf Rechthaberei, sondern auf der Erkenntnis, daB
Weinbau und Weinhandel bei diesem HuBersten Grenzpreis
in Kontakt kommen kénnen. Sollte es beiden bei ihrer oft
betonten Bereitwilligkeit zur Zusammenarbeit zudem ge-
lingen, nun auch das Gaststiittengewerbe zu einem Zuge-
stindnis in der eigenen Verdienstspanne zu gewinnen, so
diirfte der Winzer ein gut Teil erleichterter in die Zukunft
blicken, — Wenn wir mit dem viel diskutierten Artikel bei-
getragen haben sollten, den einzuschlagenden Weg etwas
klarer zu erkennen, so wiiren wir durchaus zufrieden,

Antonius van Leeutwenfhoef und der MWein

Von Prof. Dr. H. Schander], Geisenheim

Antonius van Leeuwenhoek war wahrlich
einer der kuriosesten Menschen, die je gelebt haben. Hat
er doch als blutiger Dilettant mehr naturwissenschaftliche
Entdeckungen gemacht als alle Schulgelehrten seiner Zeit
Zusammen.,

Diese ungewdhnlichen Erfolge verdankte van Le-
euwenhoek, der 1632 in Delft (Holland) geboren wurde
und daselbst 1723 starb, zwel Umstiinden, néimlich: 1, seinen
selbstgeschliffenen Linsen, aus denen er das erste Mikroskop
der Welt zusammenbastelte, und zweitens, dal er kein

Latein — die damalige Sprache der Gelehrten — wverstand,
wodurch er unbelastet von dem damaligen Wulst gelehrier
Irrtiimer und Spekulationen mit unverbildeter naiver Neu-
gierde, der Triebfeder allen Forschens, die Objekte be-
trachtete und beschrieb, die er unter sein selbstgebautes

Mikroskop schob. Und was der kuriose Kriimer und Linsen-

schleifer von Delft alles unter die Linsen schob, wahllos,
systemlos: Speichel aus seinem Mund, Speichel aus dem
Mund eines zahnlosen allen Siufers, Erdaufschwemmung,
Regenwasser, menschlichen Samen, Blut, Holzquerschnitte,
Salzkristalle, zerstofenen Pfeffer usw.




Fir die Weinwissenschaft ist ungemein interessant, dal
Leeuwenhoek auch bereits Essig und ausgiebig Wein
mikroskopierte, wie aus seinem Brief vom 25, Juli 1684 an
die Royal Society in London hervorgeht. Anto-
nius van Leeuwenhoek ist damit zum ersten neu-
zeitlichen Oenologen geworden, Niemand wvor ihm hatte einzn
Blick in die mikroskopische Welt des Weines werfen
kidnnen.

Aus dem genannten Brief geht hervor, dall er sich in den
Weinen gut auskannte und ein Weinfreund mit ausgezeich-
netem Geschmack war, So betrachtete er z. B. Depot won
nSireese Sek”, das ist trockener Wein aus der Gegend der
siidspanischen Stadt Jerez, woraus die Englinder ,Sherry“
machten, Das Worl ,Sek" vom spanischen ,secco" trocken,
hat einen Bedeutungswandel durchgemacht und wurde im
vergangenen Jahrhundert als ,Sekt" * zum Ausdruck - fiir
schiiumenden Wein.

Weiterhin studierte van Leeuwenhoek Wein aus
~Burdegala®, das ist Bordeauxwein, ,vinum Aurelianense®,
das ist Loirewein aus der Nihe von Orleans, ,vinum Hoge-
landicum®, wahrscheinlich Hautes-Sauternes-Wein, ,vinum
Rhenanum® Rheinwein, ,vinum Palatinum* — Pfilzer-
wein, ,vinum Mosellanicum®,

Fir uns im Rheingau ist ganz besonders interessant, dal
van Leeuwenhoek auch Rheingauer Wein studierte und
den wschmiickenden Beiwirtern nach anscheinend ganz be-
sonders schiitzte. So spricht er von einem Vinum Rhena-
num, der wvon seinen Landsleuten ,Hochmar® oder auch
~Hogmer"* genannt wurde, Wir erkennen darin'den Namen
des Ortes Hochheim am Rhein. ,Hogmer" ist ,Hochheimer®.
S0 mbégen die Rheinschiffer in Holland den Wein genannt
haben, Der gleiche Name ist auf seiner weitercn Reise
ilber den Aermelkanal nach England noch mehr abgeschlif-
fen worden und so blieb in England nur mehr ,Hok" dbrig,
als noch heute lbliche Bezeichnung fiir deutsche Rheinweine
liberhaupt. g

Einer der Hochheimer Weine stammte vom Jahrgang 1678,
der andere war ,unius anni®, boni saporis et generosum"
(von einem einzigen Jahrgang, von gutem Geschmack und
edel), Sodann spricht van Leeuwenhoek von einem
1683er Rheingauer Wein der ,gratissimi saporis erat" (= von
angenehmsten Geschmack war).

Einen anderen ,Rynkawer Wyn“ bezeichnete er das eine
Mal als ,Kavel-wyn“, das andere Mal ,Cavelwyn". Dies:n
Ausdruck findet man garantiert in keinem Lexikon der
Welt. Um ihn zu entziffern, muB man mit der Geschichte
des Weinhandels wvertraut sein, Es bedeutet ,Gabelwein”.
Die Weinhiindler mufiten frither bei Versteigerungen mit
einem hochwertigen FalB ein geringwertigeres ,mitgabeln®,
sonst hiitten eventuell die Weinhiindler nur die besten
Weine herausgesucht, und die Erzeuger wiiren auf ihren ge-
ringeren Weinen sitzen geblieben, Trotzdem dieser ,Gabel-
wein® im FaB noch den ganzen Sommer gegoren hatte und
erst abgestochen werden multe, war er nach dem Bericht
van Leeuwenhoek's ,satis laudabili sapore" (= wvon
sehr léblichem Geschmack).

Er beschrieb und zeichnete nicht allein, was er als Sedi-
mente in den Weinen fand, wie vor allem die Weinstein-
kristalle, sondern stellte anhand der Feststellungen fiir die
damalige Zeit sehr beachtliche Ueberlegungen an, Er er-
kannte z. B. in den Kristallen Salze der Weinsiure und, dab
die im Wein mikroskopisch nachweisbaren feinen Kristalle
identisch mit denen sind, die sich als Kruste an den Fal-
wiinden absetzen, Er brachte die mikroskopischen Fest-
stellungen zugleich mit seinen Geschmacksfeststellungen in
Verbindung. So sagt er wdrtlich: ,Diese Experimente er-
kliéiren mir die Tatsache, dali Rheinwein, im vollen Fasse
liegend, nicht viele Jahre durchhiilt, mit dem Fortschreiten
der Zeit seinen siuerlichen Geschmack verliert, weicher und
etwas siilllicher wird. Je dlter er ist, umso weniger ent-
hiilt er Salzkristalle.”

Wahrlich eine erstaunliche Leistung deduktiven Denkens
fur einen absoluten Autlodidakt, wie van Leeuwen-
hoek einer war.

Zum Schlusse seines weinwissenschaftlich so wertvollen
Briefes an die Royal Society in London tritt er einer da-
mals verbreiteten Meinung, daB deutsche oder franzisische
Weine wegen ihres Gehaltes an weinsauren Salzen ,Podagra
{ Gicht)* erzeugen wiirden, mit erstaunlichem Schar{sinn
entgegen.

Wir sehen doch genug Menschen, sagt er, die eine grofle
Menge deutscher und franzdsischer Weine trinken und nie
Podagra bekommen. Anderseits wiirde er viele Leute ken-
nen, die ihr ganzes Leben lang noch keinen Wein getrunken
hiitten und dennoch wiirden sie von den Schmerzen und der
Ceifel der Podagra gepeinigt, Niemals kénnten in einem
gesunden Korper in griflerer Menge die Salzpartikelchen
des Weines in das Blut iibertreten, Dafiir hitten wir unseren
yBauch®, daB die gréberen Teile der Speise ,kongulieren”
wiirden und die feineren, nicht kongulierbaren Teile wiirden
dem Kdorper als Nahrung zugefiihrt,

Vielleicht hat damals van Leeuwenhoek dem Ab-
satz von deutschen Weinen in Holland und England einen
groflen Dienst erwiesen, indem er der ,Wein-FPodagra-
Theorie* entgegentrat,

In allen Lehrbiichern der Mikroskopie oder Bakteriologie
wurde mit Recht van Leeuwenhoek als der erste
Mikroskopiker, Pflanzenanatom, Bakteriologe usw. hinga-
stellt. Bisher ist aber nie hervorgehoben worden, dafi dieser
einmalige Mann auch der erste Weinwissen-
schaftler war, sondern man hat diesen Ruhm Louis
Pasteur zugestanden, Gewil hat Pasteur die moderne
Entwicklungaperiode der Weinwissenschaft in Gang ge-
bracht. Aber rund 150 Jahre vor ihm war schon einmal der
Anfang gemacht worden, Allein van Leeuwenhoek
hat die Kunst des Schleifens so kleiner Linsen, wie sie fiir
sein Mikroskop notwendig waren, niemanden wverraten und
als sein Geheimnis mit ins Grab genommen. 8o mulite
hundert Jahre spiiter das Mikroskop sozusagen wieder neu
erfunden werden,

Griindung cines Kreisberatungsousfdyuffes im Rheingau

Dasl Landwirtsthafts- und Weinbauamt Eltville hatte
kiirzlich 30 fiihrende Personen der allgemeinen und land-
wirtschaftlichen Verwaltung, der Lehr-, Forschungs- und
Versuchsanstalten, der Vereinigungen und der Praxis zu
einer Besprechung und BeschluBfassung zwecks Griindung
eines Kreisberatungsausschusses fiir den Rheingau eingeladen,
an welcher auch LR. Dr, Bill als Vertreter der Landwirt-
schafskammer teilnahm. Einleitend wurde der Zweck dieser
Neugriindung dargelegt, wodurch eine engere Verbindung
zwischen Forschung, Lehre und Beratung geschaffen und
eine bessere, schnellere Unterrichtung aller Dienststellen,
Schulen, Beratungsstellen und der Praxis iiber die For-
schungsergebnisse und Forderungsmalnahmen im Weinbau,
Obstbau und sonstiger Landwirtschaft erreicht werden soll
Der KreisberatungsausschuBl soll.etwa alle 2—3 Monate zu-
sammentreten, Bei seinen Tagungen werden alle griflieren
Probleme des Rheingaues zur Erérterung stehen, Vorberei-
tende und kleinere Fragen sollen nach Bedarf in 3 Unter-
ausschilssen fir Weinbau, Gartenbau und Landwirtschaft
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besprochen werden, deren Mitglieder in der ni#chsten Sit-
zung bestimmt werden. Der Vertreter der Landwirtschafts-
kammer und die Sitzungsteilnehmer begriifen diese Neu-
griindung, Einstimmig wurde Landwirt und Saatziichter
Schneider aus Niederwalluf zum Vorsitzenden gewiihlt,

Direktor Buxbaum gab darauf als Vorsitzender der Inter-
essengemeinschaft der Pfropfrebenhersteller einen Bericht
tiber die Pfropfrebenherstellung und -Versorgung fiir 1950.
Er betonte die Bedeutung der Pfropfrebe im Kampf gegen
die immer griofler werdende Reblausgefahr und unterstrich
dabei die Tatsache, daB diese Aktion im Rheingau bereits
stark vorwiirts getriebgn werden konnte, und somit der Be-
darf fiir 1950 als gedeckt anzusehen ist.

Anschlielend referierte Saatziichter Schneider iiber den
Stand der Pflanzenziichtung sowie verschiedene andere Fra-
gen des Rheingaues und die Saatgutversorgungslage, In der
Aussprache wurden Erfahrungen iiber verschiedene Sorten
von Hackfrtichten und Futterpflanzen ausgetauscht. Es ist
beabsichtigt, die Rheingauer Saatgutvermehrer aus den

-



F: ¥,

Hiéhengemeinden und der Ebene zu einer Interessengemein-
schaft der Saatgutvermehrer des Rheingaues zusammenzu-
schliefen und ein Kreispflanzensortiment fiir die verschie-
denen Lagen des Rheingaues zusammenzustellen und zu ver-
Offentlichen.

Dr. Franz gab darauf ein Bild der Tierzucht und Tier-
haltung im Rheingau. Er wies hin auf die 1949 erfolgte
Festlegung der Rassen bei den Vatertieren der einzelnen
Gemeinden, das steigende Interesse fiir die Aufzucht und die
Notwendigkeit der Verbesserung der Futterverhiiltnisse und
praktischen Fiitterung, insbesondere im Winter. Danach be-
handelte er die Fragen der Milchkontrolle und Fettbestim-

mung der an die Molkerei angelieferten Milch. Der Land-
wirtschaftskammer sollen einige Anderungsvorschlige unter-
breitet werden und eine allgemeine Durchfithrung der
Futterberatung in Kontrollbetrieben vorgeschlagen werden,

Die beiden letzten Vortrige von FPraktikern tber ,Land-
wirtechaftliche Betriebsfihrung® und ,Reisebeobachtungen
in Holland und Belgien* wurden auf die niichste Sitzung
verschoben. Als weitere Besprechungspunkte sind vorge-
merkt ,Das Humusproblem®, das ,Beregnungsproblem® und
das Problem der ,Kiinstlichen Befruchtung® gemifi dem
Vorbild der Stadt Wiesbaden, Dr. F.

Der Lefer fragt ~ die Rheingouer Weinzeitung anttuortet

Um die manigfaltigen Fragen aus der Praxis durch
fachlich einwandfreie Anworten aus der Praxis fiir alle
Leser der Rheingauer Weinzeitung gewinnbringend zu
gestalten, hat die Redaktion eine stiindige Frage- und
Anwortspalte eingerichtet.

Frage: Zur Berechnung des Inhalts eines ovalen Halb-
stiicks bediente ich mich der Formel, die in dem Buch von
Arthold iiber Kellerwirtschaft angegeben ist, Leider multe
ich feststellen, daB das Resultat sehr ungenau war. Ich wiire
Ihnen sehr dankbar, wenn Sie mir genauere Berechnungs-
miglichkeiten (auch fiir runde Fisser) angeben kénnten.

Anwort: Die Inhaltsberechnung wvon runden Fiissern
hiingt, um einigermafen genaue Berechnungen anstellen zu
kiéinnen, von der FaBform ab. Im allgemeinen diirften jedoch
die bekannten Formeln geniigen.

Zuniichst eine einfache Formel fiir runde Fiisser:

Sie nehmen 1. ein genaues MaB am Kopf innen (also
aulen am Boden innerhalb des Rumpfes), 2. stechcn Sie mit
einem Mafstab durch das Spundloch und nehmen das lichte
BauchmaB, Kopf- und Bauchmaf werden zusammengezihlt
und durch 4 geteilt, denn Kopf- und BauchmaB waren ja
Durchmesser und wir miissen auf den Radius kommen. Durch
die Teilung durch 4 haben wir gleich den Radius ,r*. Und
nun kommt die allgemeine Formel: , rx rx 3,14 x der lichten

Liinge*. Die lichte Linge messen Sie mit einem MeBstab
durch das Zapfloch. So, das wire die einfache Formel,

Die etwas genauere richtet sich nach der FaBform. Man
unterscheidet generell 2 Falformtypren, Die stiddeutschen ha-
ben mehr runden Bauch, das sind die Fisser, die den Bier-
fissern oder den I[ranzosischen Rotwein-Bungern gleichen, Die
andere Form ist die norddeutsche; die hauptsidchlichsten Ver-
treter dieser Art sind die Moselfuder und die Heringstonnen,
Diese Fisser haben einen sogen. Spitzbauch, das sind Fiisser,
die vom Kopf bis zum Bauch gerade durchgehen, iiber den
Bauch ziemlich kurz gebogen und wieder gerade zum Kopt
verlaufon, Hat man nun die eine oder andere Form, S0
nimmt man z B. bei der siiddeutschen Form, also dem
Rundbauch, zweimal den lichten Durchmesser und einmal den
lichten Kopf, zihlt die 3 Zahlen zusammen, teilt durch 6 und
erhiilt so ,r% Dann geht es in der bekannten Formel weiter:
r'xrx3ldxder lichten Linge. Hat man- nun die nord-
deutsche oder die Spitzbauchform, so nimmt man den lichten
Kopf zweimal im Durchmesser und den lichten Bauch ein=
mal im Durchmesser, zdhlt diese 3 Zahlen zusammen und
teilt ebenfalls durch 6, dann hat man auch wieder den mitt-
leren Halbmesser oder Radius ,r* und jetzt geht es wieder
in der alten Formel weiter: rxr x 3,14 x der lichten Liinge,

Mit dieser etwas genaueren Formel lift sich der Inhalt
bis zu 1%s genau berechnen. Th. 5.

Fur Weintwerbung

Folgende Zusendung, die sich mit dem Ausschank
des offenen Weines befafit und die Rolle des Gast-
wirtes fiir die Weinwerbung beleuchtet, soll zur
Stellungnahme und Mitteilung von Erfahrungen an-
regen. D. Red.

Obwohl der Wein allgemein als wertvolleres und edleres
Naturgetriink betrachtet wird, sind sich alle am Weinabsatz
Interessierten iiber die Notwendigkeit einer Weinwerbung
einig. Von Bierwerbung, Bierfestwochen, Patenbieraktionen
1. ‘dergl. hat man jedoch nie gehirt.

Die Brauereien haben offenbar schon frith erkannt, dail
der Biertrinker nur dann fiir stindig gewonnen werden
kann, wenn er stets ein gleichmiiBig frisches Glas Bier be-
kommt, Auch jetzt nach dem Zusammenbruch mit seinen
Zerstorungen und der empfindlichen Verknappung der finan-
ziellen Mittel nach der Wihrungsreform scheuen die
Brauereien nicht die Kosten und erleichtern ihren Ab-
nehmern d'ps Anschaffung wvon Bierfiifetts, Kiihlanlagen
auch fiir Keller- und Triimmerlokale), um den Gast jederzeit
durch ein frisches Glas Bier zufriedenzustellen,” Jedenfalls
halten die Biererzeuger, die Brauereien, dies fir die ein-
zigste wirksame Bierwerbung.

Wie steht es dagegen beim Wein, soweit er nicht in
Flaschen, sondern aus dem FaB zum Ausschank kommt?

Nicht nur Winzer, Kellermeister und Weinhandel miissen
das Ihrige tun, sondérn auch und besonders der Wirt, um

dem Gast das Glas Wein so zu priisentieren, dal es durch
Frische anspricht und so fiir sich wirbt,

Schon die Frage des FaBverschlusses ist fiir den Wirt
von Bedeutung, Patent - FaBverschliisse, die Luftzutritt
und Daubenbeschiidigung verhindern, (zudem durch An-
bringung von Plomben oder Vorhangschlissern gegen un-
befugte Entnahme sichern), wurden auf der letzten Wein-
fachausstellung in Mainz gezeigt.

Der Mostkrug, der ,Bartel®, kann alle Mihen und alle
Sorgfalt beim Ausbau des Weines zunichie machen, Die
Gepflogenheit mancher Wirte, den Bartel in den Eisschrank
zu stellen, um den Wein kalt zu halten, vor allem aber,
Reste nach oft tagelangem Stehen im Krug in das FaB
zuriickzugielen, ist einer Weinwerbung nicht dienlich, Auch
elektrische Schankanlagen aus Metall kionnen mehr schaden
als niitzen. Ganz aus Holz gefertigle Apparate, welche mit
frischem Wasser oder etwas Eis beschickt, dem Wein beim
Ausschank Frische (nicht Kilte) verleihen, sind vorhanden.
Ihre Anschaffungskosten sind nicht hoch. Wenn nun, dhns
lich wie die Brauereien, Weinerzeuger und Weinhandel ihre
Dauerabnehmer von FaBweinen zum offenen Ausschank bei
der Anschaffung von Apparaten, die stindig ein frisches
Glas Wein garantieren, unterstiitzen (sei es durch Zuschisse
oder Kredite), kinnen sie viel zur Weinwerbung beltragen,'
denn ,Ein gutes Glas Wein wirbt fir sich

selbst!” .
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Jur Lage im Rheingau
Johannisberg

Die Jungweine sind in ihrer Entwicklung unterschiedlich.
Wihrend ein Teil sich schon probiert, ist der andere 'Teil
noch in der Girung, was besonders fiir die Zulelztgelesenen
mit ihrem hohen Zuckergehalt zutriffi,

Die spiite Lese war fiir den Rheingau von entscheidender
Bedeutung, da die Qualitéiten der 1949 erst in der zweiten
Hiilfte gelesen wurden, Man kann sagen, dafl die Weine,
die nach dem 26, 10. gelesen wurden, in ihren Mostgewichten
dem 1945er gleichkommen, wenn sie ihn nicht in einigan
Spitzen sogar noch libertreffen,

Wie steht es nun mit der Quantitit? Es liegt klar auf
der Hand, daB durch Fiiulnis und anschlieBende Verdunstung
Verluste eintreten muBten, doch stehen sie in keinem Ver-
gleich zur gewonnenen Qualitiit,

Der Rheingauer Qualititsweinbau mulB an der spiiten
Lese festhalten und den Zeitpunkt so withlen, daB die Qua-
litit dabei im Vordergrund steht, wenn auch in etwa ein
Risiko damit verbunden ist.

Die Richtigkeit dieser Tendenz beweist uns der Jahr-
gang 1949, wo Menge und Giite in einem Verhiiltnis stehen,
wie es bisher nur in wenigen Jahren zu verzeichnen war.,

Jungweine sind noch nicht im Verkehr. Ein Zeichen, daB
der Winzer dem ruhigen und sachgemiilen Ausbau im FalB
nachkommt und sich nicht, wie einige beim 1948er, durch
ein zu frithes Auf-die-Flasche-bringen versiindigt,

Im Weihnachtsgeschiift, das im grofen und ganzen als
ruhig angesehen werden kann, sind die #dlteren Weine mehr
gefragt als die jungen Jahrgiinge.

Lorcher 1949%er werden zu 900.— DM angeboten,

Die hiesige Genossenschaft hat beim Ausschulen der
Pfropfreben einen Anwuchs von 51%, erzielt. Die Bewurze-
lung war sehr gut, wihrend die Triebbildung bedingt durch
die Trockenheit des Jahres klein war. Der Preis pro Pfropf-
rebe betriigt fiir Mitglieder —,50 DM, HNG

Mitteilungen
Bad Kreuznach: Giitezeichen fiir Weine!

Auf einer Versammlung wvon iiber 500 Winzern in Bad
Kreuznach protestierte der Geschiiftsfiihrer der Arbeits-
gemeinschaflt der deutgchen Weinbauverbinde, Oberland-
wirtschaftsrat Dr. Heuckmann, Koblenz, gegen eine
libertriebene Weineinfuhr, Wenn es auch sinnlos sei, sich
Begen Weinimporte iiberhaupt zu sperren, so gebe die Tal-
sache, daB bereits mit 14 verschiedenen Lindern Weinhan-
delsvertriige abgeschlossen seien, zu ernsthafien Besorg-
nissen AnlaQB.

Craf Plettenberg der Vorsitzende des Bauern- und
Winzerverbandes an Nahe und Glan, verglich die bevor-
stehende Einfuhr billiger Auslandsweine im Zusammenhang
des ,Siegeszuges der Reblaus” in den deuischen Weinbau-
gebieten mil der Notzeit des deutschen Weinbaus in dei
Mitte der zwanziger Jahre,

Der Generalsekretir des Bauernverbandes von Rhein-
land-Hessen-Nassau, Ritelbeck, Koblenz, bestand auf
einem Ausgleich der Preise fiir Impori- und Inlandweine, Er
berichtete ferner i{iber die Absicht der Landwirtschaftslkam-
mer, mehrere Weinprimierungen im Jahre vorzunehmen
und, die besten Weine mit Giitezeichen in Form von
Flaschenhals-Schleifen zu versehen,

Einfuhr wvon Unierlagsreben

Die Menge der fiir Anfang 1950 zur Einfuhr kemmenden
Unterlagsreben lifit eine Beschleunigung in der Umstellung
unserer verseuchten Gebiete erhoffen,

Filr den Anschluf mit Italien sind nach Angaben des
Landwirtschaftsministeriums Rheinland-Pfalz 500 000 $ frei-
gegeben worden. Die Zahl der aus Frankreich herein-
kommenden Unterlagsreben gab der Geschiiftsfilhrer der
deutschen Weinbauverbiinde, Oberlandwirtschaftsrat Dr.
Heuckmann, mit 7 Millionen Stick an,

Da die Lieferungsbedingungen bei begriindeten Rekla-
mationen Ersatzforderungen vorsehen und die Uebernahme-
formalitiiten zeitraubende Nachforschungen nach dem Liefe-
ranten beanstandeter Reben ausschliefen, liegt es nun ganz
in den Hiinden des Weinbaus, durch sorgfiiltige Behand-
lung und durchdachte Vorbereitungen den Erfolg der Um-
stellung gilinstig zu beeinflussen. Einen ausfithrlichen Bei-
trag lber die dabei zu beachtenden MaBnahmen werden wir
in einer der niichsten Nummern veriiffentlichen. Die Red.

Die Vereinigung wvon Weingutshesitzern der Mittelmosel
c. V. Bernkastel-Kues bringt am 13. und 14. Dezember 1949
im Jugendheim zu Bernkastel-Kues rund 120 Nummern
1947er und 1948er Naturweine zur Versteigerung., Vorproben
an beiden Versteigerungstagen ab 9 Uhr im Jugendheim,

MM-Seetaner//

Wie uns berichtet wird, bringt die Sektkellerei Matheus
Miiller in Eltville eine vollkommene Neuheit in Gestalt von
Kleinstfiillungen heraus. Der Name {fiir diese Fiillungen,
die im reinen, altbewiihrien Flaschengiirverfahren herge-
stellt sind, scheint mit ,MM-Sextaner® recht gliicklich ge-
wiihlt zu sein, Die Ausstattung der Flischchen ist sehr
ansprechend; die kleinen Korken knallen fast noch lustiger
als die groflen.

Diese fir jede Gelegenheit passenden ,MM-Sextaner®
werden Freude bereiten und fiir Kranke und Genesende, fiir
die oft ein schiiumendes Glas Sekt Medizin bedeutet, will-
kemmene Helfer sein. Der Preis betriigt ginschlieflich
Steuer DM 2.—.

Die , Reingaucr Weinzeitung”/ gratuliert

Der in Kreisen der Weinbaufachleute weithin bekannte
Domiinen-Weinbauinspektor Stumm ist nach vollendetem
5, Lebensjahr am 1, Dezember ds. Js. in den Ruhestand
getreten. Weinbauinspektor Stumm kann auf ein arbeits-
reiches Leben im Weinbau zuriickblicken.

In Bad Kreuznach geboren, begann er seine Laufbahn
als Weinbaulehrling in Niederhausen a. d. Nahe und be-
suchte 2 Jahre die Weinbauschule in Bad Kreuznach und im
Anschluf daran 2 Jahre die Lehr- und Forschungsanstalt
Geisenheim. Dortselbst fand er eine Tiitigkeit als Verwalter
des Weingutes der Anstalt auf die Dauer von 6 Jahren. Um
seine Kenntnisse auch in anderen Weinbaugebieten zu er-
weitern, ging Inspektor Stumm 1 Jahre nach der Pfalz.

Seit ' Mérz 1919 fand Inspektor Stumm in den Diensten
der Domiinen-Weinbauverwaltung eine Lebensaufgabe, die
ihn voll und ganz befriedigte, Als Betriebsleiter des Staats-
weingutes Eltville — Rauenthal — Kiedrich entwickelte er
eine fullerst segensreiche Tiitigkeit.

Er wurde bekannt durch seine, mit griiBter Gewissen-
haftigkeit durchgefiihrte Selektionsarbeit, die dem deutschen
Weinbau einige hervorragende Klonen geschenkt hat, Seit
1946 arbeitete Inspektor Stumm als Mitglied der Reben-
anerkennungskommission beim Weinbauamt in Eltville in
dankenswerter Weise mit, wie er auch mit der genannten
Dienststelle stdndig in engster Fihlungnahme stand. So
half Inspektor Stumm u, a. auch als Mitglied bei der Durch-
fiihrung won Lehrlingspriifungen im Weinbau, Zuletzt sei
noch erwihnt, daB Inspektor Stumm sich als Mitarbeiter
der verschiedenen Fachzeitschriften einen besonderen Namen
gemacht hat. Wir hoffen, dall er auch weiterhin unseren
Winzern mit Rat und Tat, sei es durch Wort oder durch
Schrift, zur Seite stehen wird. Mi.

Im Rahmen des diesjéhrigen SchluBfestes auf SchloB Jo-
hannisberg sahen sich Wilhelm Sdéhn fir 40jiihrige
Tiitigkeit sowie Adolf Christ und Anton Barz fir
25jihrige Titigkeit auf diesem berlhmten Weingut im Mit-
telpunkt besonderer Ehrungen, Die Rheingauer Weinzeitung
entbietet den Jubilaren ihre herzlichen Gliickwiinsche,
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