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Kelferung und Bebandlung der
Traubenmaifchen.

Nady einem Vortrag von Dr. Dtto Framer, Weinsberg.

Nidt fiberall it man Ad im Klarven fiber bie
jadgemdfe Behanblung ber Traubenmaijden.
JImmer wieder finden fih Beine, benen Frehler
anbaften, bie offenfidtlid auf eine Unterlafjungs:
jitude wahrend bes Herbfigejdydftes ober auf einen
Berftof gegen bas Gebot von Sauberleit und
Dconung  gurfidjufiihren And. DOrdnung unbd
Sauberleit in den der Verarbeitung des Lefegutes
bienenden Naumen bilben bie felbfverftdndlide
Borausjegung gur Eraielung eines gejunden eine
wanbdfreien TWeines. Fehler, die im Herbft ge-
madyt werden, Gaften dem Wein fllr immer an
und laffen fidy Bdufiz nidt wieber ober nur
unvollftdnbig befeitigen. Solde TWeine bleiben
immer Sdmergenstinder im RKeller, Daf [Gon
bei ber Cefe peinlide Sorgfalt obwalten mup,
b. b. baf bas Bejunde vom FFaulen u trennen
iR, man als felbfiverftdndlid und allgemein Bee
fannt, wenn aud) nidt Qdberal genau befolnt,
porausgejeft merden.

Bel der Einridiung von @emeindes ober
Benoffenjdaftsteltern fpielt es naturgemdd eine
Rolle, ob im allgemeinen ber Berlauf unter der
Relter erfolgt ober ob ein Teil bes Weines ein-
aelagert werben muf. 3In reidhen Herbften wird
mit einer gewifjen Mbjapftodung im Herbft 3u
technen fein.  Wuf feben Fall it anzuficeben,
bafy die Biitten von der Strofie verjdwinden und
in einem gemeinjamen gejdlofjenen Raum unters
geftellt werben, wo fe vor ben Unbilben ber
Witterung gefdigt find, was fd im FFrefen
niemals vefilos erveidhen IdGt. @enofjenjdyaften
tun immer gut, gleidzeitig mit bem Bau eines
Reltergebdudes audy die Erflellung eines Hellers
gu verbinben und R auf dieje Weife unabhlngig
vom $Herbfigefddft au maden. Der Keller bes
finbet fid) swedmagiger Weife unterhalb der Lelter,
um den IWein jofort mittels Shlaudleitung in
bie Fdfjer befdrdern ju Innen. Daf bie Helter
mit einer Waffecleitung mit mdglidft vielen Japf:
fellen verfeben fein joll, mag ber Bolfdndigleit
Balber ermdfnt werden.

Selr widtig i, dbas man nidt erft im lefen
Wugenblid, jondern geniigende Heit vor Beginn
ber Lefe die notwendbigen Borbereftungen jur Ber-
arbeitung bes Traubenmaterials trifft. Die Hel:
tern Jollen mdplidft einige Woden wvor Herbit:
beginn gedffnet und einer griindliden Sduberung
unterworfen werben. Befonders lefegierige Weins
gictner biitfen baraus jebod nidt ben Sdluf
gieben, daB nun aud) bie Jeit fiir bie Lefe ges
tommen fel. Wit der NAuffidht dber die Her:
vidtung ber RKRelter und ber Berdtjdaften bes
traue man eine auverldfjige Perjonlichleit, die
bie Berantworiung au fibernehmen hat und an
bie man fd Balten Pann.

@emeinden wie @enofjenjdaften feien fidh da-
tilber tar, baf bas Relterhaus wahrend bes Wins
ters unb Gommers fein Sagerhaus ift, bas gur Auf:
Rapelung aller mdglidyen Gegenftdnde und Gerdts
fdaften dient. Wenn man vieljady im Sommer eine

Selter befritt, jo ift oft jdywer zu erlennen, weldyen
Hweden diejelbe eigentlid) su bienen hat. Tittel
gur Sdydvlingsbetdmpjung, insbijonbere Karbos
lineum ober peteerte Pjable und Stidel, gehdren
nidt in einen der Weinbereitung bienenden Raum.
Der Harbolineumgerud [djt fidh audy bei guter
Liiftung laum wieder enifernen, jodaf nadber
ber empfinblide Wein leidyt ben Berud) annimmi
und fehlerhaft jdmedt.

Die Fdjjer und Biitten, bie jelbfiredend nad
Entleerung gejiubert werben, find einer erneuten
Reinigung gu unterateben und auf Didytigleit gu
priifen. Soweit neue Bebinde gur BVerwendung
tommen, was bet reifhen Herbften baufig der
Fall ift, o find biefelben forgfdltig weingriin gu
madyen, jei es, baf man biefelben ddmpjt ober
mit 1:progentiger 28jung von Sdywefeljdure und
alsbann mit 2:progentiger Sodbaldjung behandelt.
Hierauf wird mit heifem und laltem Wajfer Jo
Iange nadygefpiilt, bis basfelbe volljtindig gerudy,
farbs und pejdmadios abliujt. Dasjelbe pilt
audy flr foldje Fdffer und Biitten, bei denen
neue Dauben eingegogen wurben. Unterldft man
biefe Behandlunp, o werben bie eingelagerten
Beine burd) Annahme eines Holz: oder Lohege:
[hmades minberwertig. Fdjjer, bie einige Feit
leer lagen und mebtfady eingejdmwefelt wurden,
find von entftandener Sdmefeljdure gu befreten,
ba jonft bder Wein [pdter die Sdywefeljdure in
fid aufnimmt und ben nidit wieber gu befeitigen:
ben Fehler ber Shwefeljdurefirne annimmt. Ein
einmaliges, Turges Pupen genfigt dazu nidyt,
fonbern bie [Fdfjer find minbeftens 2 Woden
lang gu wdffern ober lAngere Jeit mit Sobas
I6jung au bebanbeln, ba bie Sdywefeljure tief
in bas $oly eindbringt und far? zuridgehalten
witd. Die dburd) dbas Einjdhwefeln leerer Faffer
mittels abtropfender Sdywefel{dnitten eniftan:
denen Sdywefeltruften find ebenfalls forpfdltig zu
entfernen, ba jonft bas Getrdnle einen BVddjers
gejdmad erhdlt. Die Spundlodier ber Fifjer
find, joweit motwenbip, ernmeut zu rundem und
bie @drjpunbden zu verpajfen, bamit Spunbdlappen
ober derpleiden als Didtungsmittel verjdwinben.
Spunblappen bilben bie Bruiftdtten fir alle
mbgliden Sdjaborganismen, insbejondere filr
Gfjigbalterien, und ftellen immer eine grofie @e-
fabr fiir ben eingelagerten MWein bar. TFreilie:
genbde (Eijenteile find [orpfaltin mit Holz au fiber
Meiben, um eine Werfihrung des Teines mit
Eifen und dbamit bem Entfehen des weifen Brue
dies (Eifentrlibungen) vorjubeugen. Fur wer
fo auf bas @cinblidfie und nad allen Ride
tungen f[eine Fdfjer pfleat, bat jeine Pilidyt ge
tan und fann ibnen getroft feinen Wein anver:
trauen,

TWas fiir die Bebinbe gilt, ailt in gleider
Beife ffir alle anberen Apparaturen und Gerdte,
Die Preffen fnd griindlidft su jAubern und bie
Etjenteile mit einem [Aurebeftdndigen Eijenlad
gu fiberfireichen, bamit jeglide Beclbrung bes
Lefegutes mit Eifen vermieben wirtd. Wehnlidjes
gtlt von ben bei uns hdufig benugten Entrappungss
majdinen, Die Kupfecteile miffen blant gepuft
fein und dirfen, wie es gerne vortommt, feinen

®riinfpan angejetit haben. Die Helterpreffen find
nad) jebesmaliger Benupung moglidi mit heigem,
gum minbeften aber mit taltem TWajfer au jAubern.
Neberhaupt empfiehlt es fidy, in ben Helterrdumen
wihrend bes SHerbftes flets heifes Waljer bereit
au Balten. Zwijdenbdiden aus TWeidengefledyt
und Prefitiiger miijjen ebenfalls in einwandfceiem
jouberen Suftand jein. Wie haufig Lommt es
vor, bafj man an ibnen nod) bie perjdimmelten
Traubenvefte bes leften Jabhres vorfindet. Hein
TWunber, wenn dann nadber ber Wein einen
muffigen Sdimnielgejdmad annimmt, der nug
unter einer flarlen Tualitdtsverminberung ober
oft audy par nidt mebr befeitigt werben Tann.
Mir felbft find in ben Ileften Jahren mehrere
berartige TFdlle belannt geworben, ein Beweis
bafilr, dafi man nidt immer gerabe biefen neben:
jidliden @erdten bie notwendige Sorgfalt ans
gebeiben I3Bt. Dasfelbe trifft audy Fir bie im
Gommer meift nidt ober wenig gebraudten
Sdldude gu, die in ihrem Innern oft angelaufen
unt seridmiert find und naturgemdg bem bdurdy:
flieBenben TBein Sdyaden auffigen mijjen, wenn
fie obne vorherige Meinigung zur Berwendung
tommen, Die neuerdbings in gunehmendem Mafe
benuglen Gtiigen und Butten aus Aluminium
diirfen nur jur vorfibergehenden ufnahme von
Traubenfaft ober IWein benuht werden, da fonft
ein Teil bes Aluminiums fidy (67t und dem Wein
einen bitteren Gejdmad verleilt, der durd) leine
Behandlungsart wieber befeitigt werden Tann.
Nudy ein Stehenlaffen von Reften in Aluminiums
gefdyirren fiber Nadyt ift frengftens ju vermeiden
wir lonnten in ber lefjten Beit bes dfteren in
HNoften und TWeinen einen auffallend fohen Bes
halt an Aluminium nadmeijen.

Nadbem biefe NAcheiten mit aller Sorgfalt
beenbigt find, geht man an eine Beneralreinigung
bes Raumes felbft Heran, Sdimmelbildbung an
ben Wanben jowie an FaBlagern unbd bergl. ift
au befeitigen, was man leidt burdy einen Anfiridy
mit etnem Desinfeltionsmittel exveidt (Mitrofol,
Dontanin ujw.). Der IWanbdanfirid foll mdgs
gidft mit Saltmildy erfolgen, ber man jur Ere
hibung ber Wirlung ein gerudylofes Desinfeltions-
mittel jufepen fann. Gtwa vorhandene Senls
gruben find prfinblidy gu reinigen, was wibhrend
bes Herbftes mebrfad) au wieberholen ift, ba in
ben fidy bort anfammelnben Trefter: und TWeine
veften jdhddlide Organismen fidy far? entwideln
und bie Ddder au einer fteten @efahrenquelle
file bie YWeine werben lafjen. TWenn fo vedhis
geitig und grfinblidy bieje Borbereitungen nettgf-
fen find, ift erft Dbie Relter fir bie Mufnabme
des Lefegutes vorbeveitet.

TMun yu der eigentlidhen Bebanblung der Traue
benmaijde felbft, wobei [darf jwijden weifem
und rotem Lefeput ju unterjdeiden ift

1. Teipe Traubenmaifdhe.

Die beutipe Bejdmadsridtung des pgroften
Teiles ber Honjumenten verlangt junge, frijde,
blumige FWeifweine von helgriiner Farbe, wah:
rend berbere, mebr ober weniger hodfachige
Weine teinen Antlang mebr finden und jdwer
abjuftofien find. TMan wicd bel der Behandlung
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bes Defegutes diefer pednderten Gejdmadsridiung
Rechnung 3u tragen haben, was fidy ohne Shwies
vigleiten audy erveidjen 3Bt Saubere Nuslefe
vorausgejelt, werden die eingebradyten Trauben
lebiglidy in einer Traubenmilhle gemablen, fodah
@amme und Beeren als Maijdhe beieinander
bleiben. Wisbann ift die Vaijdye tunlidit nod
am Tage ber Defe auf die Prefje au bringen und
au Teltern: Idnger als hddftens 12 Stunben barf
einte fo behandelte Maijde teinesfalls flehen bleis
ben: auf feinen all darf man bie FWeipwein:
maijge angdren lafjen, weil jonft aus ben RKime
men unangenehme Stoffe ausgelaugt werben, die
dem TWein einen Gerben Gejdmad, oft aud) eine
Miffarbipleit verleiben und dbem Nuftreten Ddes
Efiiaftides BVorjdhub leiften; audem fefen bie
Weine der [piteren Selbfilldrung erhebliden
9Biverftand entgegen. Bei der Einriditung und
Grftellung neuer Heltern follte man diefem lUme
fand Rednung tragen und fiir die Aufftellung
einer genfigenben Jabl von Preffen jorgen, for
ba das an einem Tag aud) in reiden Herbften
anfallenbe Qefequt nod am gleihen Wbend
weiterverarbeitet werden lann. Die BVerwendung
der Entrappungsmajdinen (Rajpeln) tann dann
ausfdliefilidy bden roten Trauben wvorbehalten
bleiben.

Biele Reltern bei uns find nod) nidt gendigend
ausgeftattet und verffigen nidyt fiber bie notwen:
dige Bahl an Prejjen, jo dap diefer neugeitlidyen
und einyig ridtigen Behanbdlung der Weifiwein:
maifdien nidyt immer geniigend Redynung getragen
werden tann, trof beften Willens. JIn berartigen
Sdllen, wo man mit der Berarbeitung der Weip-
weintraube nidht nadfommt, bleibt natiiclidy nidyts
anberes iibrig, als aud bie weifen Trauben ju
entrappen, um dem nadyteilipen Ginflup der
Idngeren Berfihrung mit den KQdmmen wittjam
gu begegnen; ldnger als hddhRens jwei Tage
follten aber audy entrappte TWeifweinmaijden
nidt feben bleiben; man forge auferbem in
folden SFillen bafflr, baf bie feften Heerenbes
ftanbteile nidyt fiber bie Flffjiateit hevausragen;
man ftofje ben auffteigenden Hut des dfteren am
Tage unter. Die Bdrung halt man burd) eine
jhwade Shwefelung gurlid, woburd pleidyzeitip
bem Braunwerden der Weine jowie dem Efjigs
ftidy mit Sidjerheit vorgebeugt wird. Die Bus
gabe von einer Tablette Raliumpyrofulfit pro
Settoliter Maifche ift bei gefundem Lefegut poll
ausreihend. Die Biitten find auBerdem gu bes
beden. Daf die Biitten nidht ber Sonne auss
aefet werben biirfen, ift etne Selbftverftdndlidy:
feit, ba fonft unter bem Einfluf der Erwirmung
bie Bdrung febr rajd einfeft und auperdem bas
Nufteeten bes Gifigftiches fart gefdrdert wird.
Dan fei fiy aber immer barfiber im Maren,
daf ein ldngeres Stebenlafjen ber Maijde Nady-
teile und Gefahren flir den Wein in fidy jdlieft,
bie bie Borteile bes Inpdrenlafjens weit fber-
wiegen.

Start mit faulen Beeren durdieftes Lefegut
aus weifjen Trauben bebarf einer bejonbers jorgs
jaltigen Behandlung; man muf bevartige Maijdyen,
ba fie gerne ajum Braunwerden und infolge ihres
grofien Gebaltes an jdidliden Organismen au
Srantheiten neigen, fojort abprefjen; jedes, wenn
aud) nody fo furze Stebenlaffen der Maijde ift
4 vermeiden.

Unmittelbar nad) der Kelterung ift der Traus
benjaft mittelftart bis ftart eingujdwefeln (10
Gramm Kaliumpyrojulfit pro Heltoliter) und
nitigenfalls au entjdleimen, . h. man [aft den
Gaft, der unter bem Ginflup ber Sdwefelung
nidt fo [dnell in Garung fommt, nad) 1 bis 2
Tagen von bem Rd) abjeenden Trub ab und
jorgt dann am beften unter Bermwendung von
Gulfiteeinbefe, flir einen moplidft rajden Eintritt
und glatten Berlauf der BGarung. Beim Keltern
ber Maijhe laffe man unddft eine mdglicht
grofe Menge Saft freiwillig ohne Drud abfliehen
und fteigere bann ben Drud gang almiplid),
jobaf bie Musbeute erbdht wird. Borlauf und
Prehmoft gebe man gufammen. Gtwaigen, nad
einem Umjdeitern ber Treftern gewonnenen Nadys

brud lagere man filr fidh ein. Der abgelelterte
Saft witd fofort ins Fof pebradyt, worauf fhr
einen miglidft rajen Eintritt und glatten Bexs
lauf der Bdrung Sorge au tragen ift, was man
mit $Hilfe von Reinhefe mit Sidyerheit erveidt.
Die Fijjer find gdrool u fillen und mit einem
®drfpund zu verjdliefen, damit man ben Texe
lauf der Bdrung jedergeit verfolgen fanm und
ver [davlidge Einfluf gutretender Luft unterbunben
wird.
2. Rote Traubenmaifdien.

Die roten Traubenmaijden bedfirfen einer
grundjiglidy anderen Behandlung, da Dder rote
Farbftoff ausjdlieplid) in den Beerenbiiljen feinen
Sif bat, der nur durdy die Bdrung in genfigender
Beife ausgelaugt werden lann, Die Lefe der
blauen Trauben bat mit grifter Sorgfalt Fu
etfolgen. Die Trauben bdiirfen im Gegenfoh 3u
den weifien Trauben nidt dberreif fein, da ber rote
Sacbftoff fidy jonft gerjeht und eine mebr ober
weniger farle Braunfdrbung annimmi, die fid
auf den Wein fibertrdgt. In befonders fartem
WMafe ift bas bei den faulen Beeren der Fall,
jobaf eine jorgfdltige Muslefe die Borbedingung
aut Eraielung cines gefunben rotjarbigen Weines
bilbet. TBie bereits eingangs erwdlnt, miifjen
dbie roten Trauben als Paijde vergdren. Bei
ber Bdrung ferben dbie Hiljengellen ab und ges
ben ben roten SFarbftoff leidyt an bie umpaebenbe
Fliffigteit ab, wobei der Altohol und die Suren
dbiefen Borgang unterftiien. Da bdie Hamme
einen unpfinftigen Ginfluf auf ben Wein aus:
fiben und benfelben au Herbe und [dliehlidy tres
fterhart madyen wiirben, find fie vorber au entr
fernen, wogu man fid awedmdpigermeife einer
Gntrappungsmajdine (Traubenrafpel) Debient.
Dabei werben bie Beerenhilljen gerriffen, woburd
bie Nuslaugung des roten fFarbftoffes erleichtert
wird. Da unjere deutjden Roltrauben im all-
gemeinen nur einen befdyrdntten (®ebalt an Farb:
ftoff befigen, muf auf deffen mdalidft volftdnbis
gen Mebergang in ben MWein Bebadht genommen
werden.

il bie Glrung der roten Traubenmaijden
aibt es verjdyiebene Berfabhren. Bielfady Iaft
man bie Maijde offen in Biltten vergdren. Da:
bel ift barauf su adten, baf bdie Biltten nidyt
au aro find, jodah man gu ihrer Filung nidt
mebrere Tage bendtigt, fonbern fie an einem,
hodftens awei Tagen gdrvoll betommt. TMan
madye bie Garftanden nidt gu voll, jondern Laffe
einen Quftraum von etwa 40—50 Jentimetern
swijden Maijde und Biittenrand. Der Nadteil
ber offenen Bergdrung liegt darin, dah die Rd
bei ber Gdrung entwidelndbe Koblenjiure bie
Trefter hutartig fiber bie Flafligleit hinaushebt,
wodurd) der Trefterhut der Einwirlung der Luft
in ftartem Mofe ausgelept ift. Die Folge if,
vaf die Gfjigbatterien und Shimmelpilze in dem
Trefterhut ftact vermebren und ber rote Farbftoff
fidy gerjet. TNibfarbinteit und beginnender Gijigs
ftihy miifjen bie unausbleiblidye Folge fein. Bl
man bieje Nadteile ausjdalten, fo muf ber
Trefterhut méglidit haufig mit einer Holatriide,
nidyt etwa mit einem eijernen Redyen, untergefioen
werben, bamit die Trefterbeflanbieile innig mit
ber flifjigteit in Verflhrung ftommen. an
erceidyt durd) diefe auferordentlidy widtige Maf=
nafme eine Unterbriidung ber Efjigbalterien, eine
bejfere Muslaugung bes roten Farbfioffes, weits
gebende Berhinderung der Braunfdrbung unb
eine aleidmafige Vergdrung, Das Unterfiofien
bes Hutes ift bis jur Beendigung ver Gdrung fort:
gufeen. Die Bactemperatur betrage 12—15 Grad
Feljius, worauj befonderes Augenmert ju vidten
ift. Die Biitten fnd mit einem Dedel gu vers
idhlichen, um auf diefe TWeife den Jutritt der
Quft gu verhindern und eine Ueberlagerung bes
®argutes mit Kohlenjdure gu beglinftigen.

TWeit empfehlenswerter ift es, bie Bdrftanden
mit einem Beweglidyen, herausnehmbaren Genl:
boben u verfeben, um bie Trefter dauernd unter
ber Flnffigteitsoberflddye yu halten. Wian ift durd)
Herausnahme des Gentbodens jeberzeit in ber
Qage, bie Maijde gut durdgumiden und auf

biefe Weife eine jdnelle und vollftdndige Aus:
laugung Ddes roten ffarbfioffes gu erreichen.
Da bie Sentbdden wdabrend Dbder [irmijden
®drung in ber Hegel unter den Sperrliifen
feftaejpannt find, lann man fid das Herauss
nehmen berfelben badurdy erleiditern, baf man
unten etmwa eine Stige TWein berausldfl; nad
Durdjftofen der Maijdye und IBibereinjepen der
Sentbdben [dyilttet man ben unten abgelajjenen
YBein wieber obenauf. &s geniigt, wenn man
bas Stofen etwa 3 mal am Tage vornimmt.
Pas Stofen ber Maifdye ift audy hier notwenbig,
um bdie durdy bdie auffteipende Koblenfdure feft
an ben Senlboben geprefiten SHiiljen gu lodern
und mit der Flhfjipteit in Berfihrung gu bringen,
Diejes Barverfahren diirfte filr unjere meiften
Betriebe, insbefonbere aud fiir bie Genofjenidaf
ten am empfehlenswerteften jein. Unerldflidy ijt
audy hier die Ueberbedung bder Bdrboitide mit
einem Dedel yweds Abbaltung der Luift.

In manden Betrieben geht man audy gu der
gefdloflenen Gdrung. fiber, jei es in bejonberen,
mit einem aujjgraubbarem Dedel verfebenen
Biitten ober in entjprechend hergeridyteten Frdjjern.
Dabet verlduft dle Gdrung wie beim IWeifwein
unter vdligem LuftabjdiuB. DInfolge Des unter=
bundenen Luftgutrittes Idnnen fidh naturgemdf
in bem entftehenden Trefterbut jdddlide Orga-
nismen nidyt entwideln, wohingegen fid) bie fibrigen
Nadhteile der offenen Gdrung ohne Sentboden,
wie unpgleigmifige Gdrung und mangelhajte
Nusnugung bdes roten FFarbfioffes, bei Ddiefem
Berfahren nur badurdy ausjdalten lafjen, bdaf
man bie Maijdye regelmifig wie bei ben fibrigen
Barverfahren durdrifrt. Plan erreidt das auf
bie Weifs, bah man bet aufredyt flehenden Frdfjern
bas Foptiirdhen herausnimmt ober bop man bes
fondere SFdfjer vermendet, die anftelle bes Spund=
lodjes eine grofere vieredige Oeffnung gum Eins
fiillen und Stofen ber Maijdye befigen, bie mit
einem pajjenben Dedel wieder luftbidt vers
fehloffenr merben Pann.

Jlun gur Bdrung der roten Waijden. Sos
bald fiy die Maijdhe im Bacbottidy befindet, ift
file einen mdplidft rajden Bepinn zu forgen.
Dagu verbelfen uns zwei Mittel, einmal bie
Einftellung einer ridtigen Gdctemperatur von ca.
12—15 Grad Celfius und die Vermendung von
MReinbefe.

Die Einflellung der ridtigen Temperatur
bietet oft gewifje Shwierigleiten, weil bas Traus
bengut, bejonders bei jpdter Leje, su lalt einges
bradt witd und aud) in ben einfaden offenen
@arcdumen ein Helgen unmiglidy iff. &s bleibt
hier nidyts anbers fibrig, als dburdy Herausnehmen
elnes Teiles des Saftes und Grmdrmen besfelben
auf hodyftens 45—50 Grad Celfius die Tempera-
tur der ®@efamtmenge auf die gewfinjdte Hibe
gu bringen.

Die Berwendung von Reinbefe ift gerabe bei
Rotweinen bejonders empfehlenswert und verbilrgt
mit Siderbeit balbigen Gdrungsbeginn. Die
$efe witd gu dem Jwede etwa 8 Tage vor
$Herbftbeginn begogen, nady der beigegebenen Yn=
weifung vermehrt und der WMaijhge unmitelbar
nady bem Majpeln zugegeben. FHote FWaijdyen,
bei benen infolge ungfinfiger Witterunpsverhilt-
niffe unb baburdy bebingter farler Fdulnis eine
jorpjdltige Muslefe nidt mdglid ift, jollten jofort
mit $Hilfe von RKaliumpyrofulfit (6—8 Gramm
pro Heltoliter Paijde) einpejdmwefelt werben,
um einem Braunwerden vorgubeugen, das fid
bei Totweinen bejonders unpiinftig auswiclt,
s ift eine irvige, aber weit verbreitete Anficht,
baf man rote Maijden nidt einfdwefeln biirfe.
&s tann als Folge ber Shwefelung wobl eine
vorfibergehende Bleidung der roten Farbe eins
treten, die aber nad) turger Beit wieder verjdwins
bet und einem Haren Rubinrot Plag madyt, weil
etwa fiberdedenbe braune Farbténe burd) bas
Sdywefeln unterbriidt werben.

Gin widtiger Augenblid bei ber Rotweinbes
teitung ift Der Beitpuntt bes Relterns. Die
Selterung barf weder u frlih nody gu fpdt erfol
gen.  Bei gu frlhem Preflen vor vollendeter oder
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nabezu vollenbeter Gdrung ift bie Farbe ju jdwad, ! am 1. Geptember. (Einige Halbfdd 1983er

jodaf ein mebr oder weniger flact gefdrbter
Sdillerwein eniftebt obne bie daralteriftijden
Dertmale des Rotweines. Bei au Jpdter Relters

ung find bie MNadpteile nody erheblid grifer. |

Die TWeine Ndren fidy jdledht, werden au berbe
und auferbem blap in ber FFarbe, ba ber bereits
aeldfte Farbftoff i olmdblidh wieber auf den
Treftern niederjdldgt. Ferner meigen die Weine
aum Braunwerden und werden ausgejproden
trefterhart. Mus allebem erqibt fd) bie widtige
Relterregel, dem tidtigen Augenblid bes Helterns
bejonderes Mugenmer? guguwenden. HAus|dlag:
gebend filr bas Ablajfen und bie Kelterung ift
ber Berpdrungsqrad, d. h. wieweit dber Juder
vergoten ift. &s bat Rd) auf Brund ber pralte
tijgen Ecfahrungen gezeigt, bai bdas Ablajjen
und Ntprefjen dann vorgunehmen iR, wenn ber
Wein nody etwa 4—5 Grad Dedjle geigt, was
man mittels einer Mofiwape tontroliert. FMan
erveidyt auf biefe TWeife, baf bie nod) vorhanbenen
gecingen  Budertefte in Form einer jdwadyen
Nadpdrung im Fob gerlegt werben. Die beim
Heltern entwidyene Hoblenjdure wird dadurd wic:
ber erjefst, bie Weine bleiben frijder im Befdmad
und werden nadher nidht voreitip lahm und mait.
Auf jeden FFal ift ein elwas friiheres Ableltern
einem au fpdten vorgugiehen, weil bie Beeintradyti-
gung des Beines im lefteren fFalle weit grifer
ift als im erfteren. Ldnger als allerthodftens 14
Tage follten bie Notweinmaijden nidt fehen
bleiben, vielfady aber wird man [don nad) 8 Ta-
gen aur Helterung jdreiten mijjen; es bingt bies
pon ber jemweils Berrjdenben &Eigentemperatur
ber Maijde, ober von ber Aufentemperatur ab;
bei warmer Temperatur verlduft dbie Gdrung
rajd, bei lihler langjam. Sofern ber Wein nidyt
im Serbft qjum Berlauf gelangt, ift berfelbe in
Tdfjern bei einer Temperatur von etwa 10—12
®Brad C-lfius eingulagern. Beim Fafjen des
Rotweines feitens der Hiufer ift darauf Bebadyt
gl nebimen, bag ein entjpredyender WMntetl Heje
mitgrjoft wird, um ben weiteren Ausbau, ins:
bejonbere bie Nadpdrung und den Siureabbau
gu jrdern und in bie ridtigen Bahnen u lenten.

Jum Sdlug nod ein TWort gur Suderunp
bes Weines. @rundjiglidhy ift die Buderung ber
TMaijde vor Bepinn ber GBdrung vorgugziehen,
weil bann ber TWein nur eine einmalige Gdrung
burdymadyt und eine fpdtere Nadjuderung bdes
bereits verporenen TWeines erheblihe Sdwierig:
Teiten bereitet. (Ein weiterer Borteil befteht dar
tin, baf injolge bes bidheren Alloholpehaltes eine
bejjere Ausnufung dbes roten Farbftoffes gewdbrs
leiftet ift. TNan wicd bei Beredynung der Juder:
menge bavon auszugehen Gaben, baf 100 Liter
Maijde im Durdjdnitt 75 Liter DVioft bezw.
TBein ergeben,

HBer die in grofien Bfgen bargelepten Ridyt:
lienien Sei ber FMeinbereitung beadjtet und fid
bemiibt, fie in bie Tat umaufepen, wird fidy eines
gejunden reintdnigen Weines gu erfreuen haben,
ber ju lohnenden Preifen abpefept werden fann.

R Berire (R

Rbeingau

=~ Wuns dem Rbeingan, 30. Aug. Durd
bie feit einiger Beit wieder Berrfdhende trodene
und warme Witterung ift dbas Ladstum bder
Trauben glinftig beeinflufit worben und bie Reife
fdreitct gut vorwdrts, fo baf bie Ermwartungen
auf eine jribere Qefe beredhtigt find, Die Winger
werben jedody bei bem gejunben Stanb der Trauben
ben Lejetermin moglidR weit hinausgdgern. —
JIm Weinhandel felbft ift es, Joweit es fid um
ben Begup frilberer Jabradnge bandelt, rubig
peblicben. Die wenigen Berliufe erfireden fid
auf den Begug von billigen Konjummweinen, wike
rend bas Bejdydft in befjeren Ieinen jo gut wie
gang tubt.

+ Deftridy, 80. Nug. Die Herbfausfdyten
find wie fdberall im Nbeingau aud) bier ausge:
geidnete. Die Schliefung ber Weinberge erfolnt

- e

Naturweine wedfelten den Befiger zu L. 450
ie 600 Liter.

& NRauenthal, 30. Nug. (Reblausfunde.)
JIn ber lepten Beit wurden durd) die Hier titige
Reblaustommifjion ernent 2 Reblausherde feftpe:
ftellt. Betroffen ift ein Weinberg bder ftaatliden
Domdne im Difteilt , Eiswep” und ein Weinberp
ves TWingers Bal, Sturm im Diftrilt ,Sdyollens
berg”. Bei lefgterem SHerd find 148 NRebfiode
perjeudgt. Im Difteilt Sdollenberg” wurben
weitere 4 Meblausherde gefunden und awar in
Beinbergen ber Winger Phil. TWerner, Job.
Rufler, Bing. Wagner 1. und GBeorg Sdifer
Ecben. Bis jet wurden wihrend der diesidhris
gen Beldmpjungsjaijon 13 Herde fefigeftellt.

* Qordhaufen, 30. Mug. Gegen normale
Jabre find die Trauben in ihrer Entwidlung um
einige Wodyen voraus. Die Beeren find [don
bell und weid. Der Behang befriedigt, nament:
lid) in gut gepflegten Weinbergen. In eingelnen
Sagen hat ver Hagel grofien Sdhaben angeridtet.
Bon ben gewdhnlidyen Reblrantleiten blieben die
Weinberge foft gdnglidy verjdont. Gejddjtlid
ift es giemlidy rubig. Bei den gulept Ratigehab:
ten Abjdglffjen wurde 1932er mit WML 720 je
600 Liter begablt.

-+ Qordyhanjen, 80, Mug. Das Unwetter
pom 22, Sult hat befonders [dmer die Bemeinde
Qordjhaufen betroffen.  Mady einer Reibe von
Feblernten (in ben leften 6 Jahren elwa wedyfels
ten Froft und Hageljdlag miteinander ab und
liefen bem Minger nur einen Pavgliden Ertrag)
burfte man heuer mit einem reidjen TWeinberbjt
rednen, ber in einer Biertelflunde gerfidrte
ein jdwerer Hogelidlag erneut die [ddnften Auss
fichten und nun find bie Winger von Lordhaufen
wieberum um eine Hoffnung drmer. Die ami:
lidgen Grmittlungen fiber ben Sdjaben bes ln-
welters, bdie fofort einpeleitet wurden, Haben
ergeben, baf ber GEenteausjall dburd) den Hagel,
ber bie Trdubden abjdlug und bejddbigte, burdy
jdynitilidy 5O Progent betrdgt, in eingelnen Lagen
jopar 75 Progent ausmadyt, jodbah aljo ber BVers
Tuft giffernmdfia ausgedeiidt auf cund 150000 e,
gejddpt werden tann. Darfiber hinaus find aud
bie Reben dburd) den Hageljdlag peidadigt worben,
was fid) erfahrungsgemdi nod in jpateren Jahren
ouswirlt, weil eben dabei aud dbas Tragholy
in Mitleivenidaft gezogen wurbe. Nidt zu ver:
geffen ift, baf bie Wafjermaffen vielen wertvollen
Beinbergsmulterboben abpejdywemmt haben, Dies
jen Tann man alerbings wieber an Ort und
Stelle bringen, natfitlidh aber nur unter biel
Mihen und Hofen. &s banbelt Ad bier um
fieiles Rebgeldnde, Nidyt gulet find audy Jungan-
Iagen mehr ober weniger jdwer betroffen worben.

Rbeinbeflen

O Aus Rbeinhefjen, 30. Aug. Die Reife
ber Trauben ift joweit vorangejdritten, baf Enbe
dicjes TMonats der algemeine Weinberpsdiup
erfolgt. Der Bebang ift mittelmdBip bis gut.
— In Mjpisheim wuchen finf Reblausherbe
feftgefiellt, — JIn IBallftein wurben im ,Holl:
berg® — eine jfingere Rebanlage — mebrere
profiere Heblausherbe fefigeftellt.. — Der Berg
weift nunmebr aablreide Altere und neue NRebs
lausherde auf, jobafi man um ben Beftand bes
gangen NHebgeldnbes bejorgt if. — In Ober:
ingelheim fanb am 24, Auguft die Frilhbur:
gunberlefe fatt. Im Borjahr begann ber Frilh:
burgunberkecbft am 19. September,

> Wns Rbeinbefjen, 50. Ang. (Brofer Heblanss
berd.)  Sm cheinbefjifden TWeinbaugebief wurben im
Werlauf ver bisherigen Unterjudungsarbeiten ber flaatl.
Heblaustolonnen in gahleeiden IWeinbaugemarfungen
neue Reblausfunbe gemadt, Eine — alerbings wenig
erfreulidfe — Hodfleiftung auf bem Gebiete ber Nebs
lausfunbe fielite die Bemartung Pfaffen:Sdhwa:
benbeim, auf, wo on nidt weniger als B0 Stellen
ber @emarlung bas Vorhanbenfein ber Reblaus feftges
ftellt wurbe., Jn ber Gemartung Guntersblum wurbe
fept ein priofierer Meblausherd in von weit fiber 100
verfeudjien Stdden tm Difivilt ,Stetp” aufpebedt.

Nabe
= Bon der Nabe, 80. Aug. Die idngften

TNiederjdldge tamen ben Trauben febr ju ftoten.
$ielle und farbipe, audy auspereijte Trauben find
fiberall angutreffen. 3Im $Hanbel berridt nady
wie vor wenig Leben, — In Heddesheim find
in den Lagen ,JIm Hipperid” und ,Im mittel-
jten TWea” NReblausherde feftgeftellt worben, —
Gbenjo it in Waldbhilbersheim bdie erfle
Reblausverjeudyung im Dificitt ,Auf ber Shafs-
weide” feftpeftellt worbden.
Wiirttemberg

& Hns MWiivtemberg, 30. Aug. Die Weins
berge ftehen, man fann wobl Jagen obne Hus-
nabme, im gangen Lanb jebr jhin. Die Stide
seigen bei weit vorgejdrittener GEniwidlung ber
Trauben gumeift fehr [ddnen und gejunben Be.
bang. Felbjorten nnen [don gejdnitten werben.
s befteht beredhtigte SHoffnung auf Crzeugung
eines Gpigenweines. Wuf mdglidite Hinaus:
[dyiebung bes Lejebeginns wird geaditet werden.

Eltviller Sommerfeff.
N Eltoille, 30, NAug, Bon Seiten des BVers
tehrspereins witd in ben lehten Tagen vor dem
auf den 1. und 2, Geptember verlegten Sommer:
feft L GEltoille am Rbein vor 100 [abren” eine
lebhafte Tdtigleit in ber Durdfiihrung der legten
Nrbeiten entfaltet. Da infolge parteiamtliden
Berbotes an dem SHeimatfeft die neue Flagge des
Reidjes nidyt gegeigt werden darf, werden bdurd
den Berlehrsverein duferft billige FEbnden, 6
PBig. bas Stild — in den Farben von Alt:Nafjau
beforpt, fobaf aljo an ben Fefitagen Gltville
aufier feiner Biebermaieraufmadung audy die
Beflaggung der Beit vor 100 Jahren Haben wird.
— Mm Freitag abend trat der gejamte Feftauss
jdhuf im HRathausjaale gu jeiner leften Bejpred)s
ung gujammen. Das grofe und alfeitige Intereffe
fiir das Sommerfeft am 1. und 2. September
beredytint su ben beften SHoffnungen flir eine eine
brudspolle und erinnerungsreidhe Durdyfiihrung
biejes Heimatfeftes. — Nus NUnlaf diefes Feftes
werben von allen Bahnhdfen im Umlreis von
35 tm. um Gltville Sonntagsriidfabelarten ause
gegeben. Der neue Eltviller ,Ratsbrunnen” am
Rathaus, fiber beffen Einridtung wir jdon bes
ridhteten, murde bereits am Samstag Nadymittag
durd Bilrgermeifter Werner, ber bie Nufftels
lung bes Brunnens mit aller RKraft gefdcbert
hat, eingemeiht.

\;E:hrlfﬂlltu!m: Dtto Etienne, Deftric). DI 1. 34. 1450.

Beilagen-Hintweis,

Der Gefamt-WAnflage unferer Geutigen Mummer liegt
ber September:Stenerlalenber bes Nubolf Lorengs
PBerlages bei, anf welden wir befonbers aufmertjom

maden.
Die Bejdhdfisfele.

TBeinverfleigerung

ber

Prengifchen
Qomdnen-Ieinbau-BVerivalfung

im Rbeingan
am Tonnerstag, ben 27. Sept. und Freitag, ben
28. Sept., jeweils 12 Nhr in der Domdnenleleret
flofter Eberbad bel Hattenbeim im Relngan,

Bum Husgebot gelangen insgefamt:

141 Rummern Nafutiveipweine
der Jabrgdnge 1932 und 1933,

Eﬂfte’:gt:ungﬂlﬂm mit YAngabe ber Probetage
fino bei ber Staatliden Domdnen: Weinbans
Diveltion, Eltville a. 9., angujorbern.

A A A AR
1 Eisschrank

fiilr zirka 250 Flaschen Wein und
1 komb. weisser Herd

fir Restauration passend (1—1.30

Meter Grissse) zu verkaufen.

' Wiesbaden,
Ferdinand Haas, W/5aiadsy
L T AT T T T



Wem-Verstmgerung zu
Steeg bei Bacharach a. Rh.

Dienstag, den 4. September 1934,
nachmittags 1.30 Ubr, bringt der

Steeger Winzer-Verein

1863
2 Nrn. 1932er und
48 Nrn. 1933er

Steeger Rieslingweine
in dem Weinhaus ,Bldchertal® (Stei-
nert-Lieschied) zur Versteigerung.

Probe: am Versteigerungstag, den 4. September,
vormittags im Weinhaus (Blichertal®,
Brief-Adr. Adoll Fetz, Steeg, Hans Nr. 105.

Am Verstelperungstape steh? den Tellozhmers am Bahohof Bacharsed cim
kel unentpeldlich ver Verlgunj.

F . ' \
Rafurivein- Verfieigerung
3 Oejtridy-Wintel.

DPonnevstaq, den 6. September 1954,
nadymittags 2 11Gr, verfleigert ber

Berband
Rbeinganer Naturivein-Verfieigerer

im Saalbau HNutbmann® gn Mefirich.
Winkel (gegeniiber ber Eifenbahnftation)
2 Tummern 1952ex
und 49 Wummern 19552
Bbeinaauer Maturweine
aus befjeren und beften Qagen ber Bemarlungen
TBintel, WMittelheim, Tefividh und Hiedbrid.
Probetage im ,Baalban Ratbmann’
file bie Herven Hommiffiondre am Donnevstag
ben 1o, Wuauie, allgemeine Probe am Piens:
tag ben 28. Muauik, fowie am Bormitlag
bes Werfteiperungstages jemeils von 9—6 Ubr.
Briefadbr. Berwalter i ., M. Elanby, Mittelheim
Telefon Mmt Oefivich e, 240
_'

%

Altertiimer
jeder Art, wie Mobel, Bil-

der, Zinn, Porzellan usw.
kauft zu guten Preisen

Ferdinand Haas, Wi oadss

,,‘:'Rﬁtmguu: !Btllgtttunr‘ r. 16.
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Gelegenheifs-
Anzeigen

finden
wirksame

| ; Kupferstaub Wacker
I 1 | | G :
‘ncrhmltungl ‘

in der

Rg. Weinzig
Suftfiut
ift

Selbft:
fihug?
Werde
TMitglied

m
Reidyg- || -
Suio Peronospora

=bmlb! und anderer
bt Pilzkrankheiten
Plicht! Seit Jahren bewihrt!

=== || \RAWIN-Gesellschaft m.b.h.

MWinger, Tauft
bei unferen Gartentechnische Abteilung Miinchen I

L]
Jnferenten! Zu beziehen durch Hiéndler u. Genossenschaften.

T e e e —— ey e S T e T T T e R et
Regelmiissige Fahrten nach Holland mit den Schiffen der .Niedeilinder Dampfschiffahrt,
im taglichen Verkehr Mannheim —Rotterdam und zurlick (Fahrtdauer: Mannheim—Hotter
dam 2!}, Tage, Rolterdam—Mannoheim 3°/; Tage, von und nach Zwischenstationen entsprechend kilrzer).
1. Tag Mannheim -—Kiln 1. Tag Rotterdam—Wesel
2. , Kiln—Arnheim (od. Nymwegen) 2., Wesel—Bonn
3. . Arnheim (od. Nymwegen)—Rotterdam 3. Bonn—Mainz
4, Mainz—Mannheim
Gerdumige Schlafkabinen und gute Restauration an Bord. Niedrige Preise. Besonders empfeh-
lenswert sind Hollandfahrten im Frithjahe und im Herbst
Auch an Zwischenstationen Gelegenheit zu Orisbesichligungen und Landausfligen.
Bei vorgesehener Uebernachtung an Bord ist Vorausbestellung der Kabinen e forderlich ; Anmel-
dungen nehmen entgegen die Direktion der Niederlinder Dampfschiffahrt® in Rotterdam, Prins

Hendrikkade 59, sowie die Agenturen am Rhein.

......................................................................................................

.................................. Berfauf bon Weinjdffern. | Deorvldufiae AUnzeige!

10Ries RM. 925 Die Stabt Wiesbaden fellt bier-

Nnauit inbenjer
f t 59 Halbftad:-Fdffer gum Berlanf. mﬂ“g“t <L
@ Flaschenseiden " Sepototng sor S USRI | L i
eller Frriebridftrafe erjdhlofs | verfteigert am 21. September
AR = apiepindusitie Mamz s {ﬁ‘;fbﬁ“"}f]bﬁtgr“;: E:I‘; g:‘.f;“:ﬂﬁ:ﬂ 1020¢x, 1950¢e, 1951er, 1952¢r und
P R e TR TR LRI ER AR R e LR LR AR R ' '055 ﬂ g ; Id ‘“m‘i“'.
I Biesbaben, 18 fuguft 1954, s fu:#t atuw:§lajd
et e s s Stibt. Berwaltun g% s ==
3 rﬁdﬂd)t hle _].n[cmnlcn . fiie Qandbwirtigaft und Focfen. | Probetage f. b. Herven Hommiffiondre am 27, Wugufi.
E l diefer Jeitung! We 1 n -
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Flaschen Grofite Reinigungserfolye

Literflaschen erzielen Sie bei der Flaschenreinigung mit

- - - -'.’
liefert frei Haus gmum;ﬂuudeen ,,.S:e,ctz

D. R. P
LEIH Machen Sie einen Versuch!
|| Wiesbaden

Flasthesbupdlung

| Seiln Werke &7 Fheanack o)

Westendstrasse 135,
I Telefon 25173 l
Mebrosibeals ks zv 0%, dretfoche R R e e R

Teienparnii, grolls Asbeitserieich -

matantierien Hydroulinchen
Anzug-

Hollmaonn-Glyzarin- Mantel-

Druckwerkes
s Thea Buharige Spindel. und Joch-
prete « Sie arbeites mit dem Dweck:
werk rantobler, = Sie mpizen das
Prafigut bevver aun (250-300 Atmos.)
i wirtichnfen mehr Gewinn hadaut
lecls olm Spinde! ocder Jochpieise
wird mil dam Hydroubiichen Haoll
marn-Druchwerk 1o modernen,
laisrungsldhigon Keltar-S&nloge.
Wit Fefern ferner: Mostgerdte,

Hydr. Ober u Untardrece-Pretien
mit winam wnd twe cusfehrbaren

Gmb.H.

Kostim-

blag, pran, schwars u, farbig Kamm-
garn & mir, JZA 6,50, 8.80, 1080, 12 B0,

Wir llefern porte- u, verpackungsivei!
Veriangen Sin unverbivdiiche Mustersendung!

Geraer Textilfabrikatlon

ez || MR Dirkd aus der Toestal Gera: “‘ h“ ER & cﬂ MA / N P g

StUHB ““ = GEGR. 13?9—

TELEGRAMM-ADRESSE:
MONTANER MAINZ
TELEFOMN: N5 41019

Fabriken in 1329

Palamés und Palafrugell
Katalonlen (Spanien)

Gera 0.3

T I(ATAI.UHISI:HE Wein- und Champagner - KOHHE

Kisben wad Pochprasien,

verranecgeeenn || Weins Glifetten CHiGewen wemsteLLONS) T no
?ﬁf&?ﬁ&mﬁé liefert bie Druderel ber Verireter Mir den Rbelogau: Richard Podlelska Winkel. Telefon Amt Destrich hr. 241
i Burgselmsaztin” | | gpeinganer Weingeitung.




Rheinqaner Weinzeitung

Sadblatt fiiv Weinban, Weinandel, Kellerwirtidaft und das gejamte Hotelvejen
fiir bie Gebiete bes Rheingans, Mittelrheins, Rheinhefiens, der Rabhe und des Mains,

Beitung fiir den

~Berband Rpeingauer Maturwein-BVerjteigerer”

und der eingetragenen IBinger-Vereinigungen.

Tie ,Mheinganer Weinjetinung” exjdeint am 1 u, 15 jedben WMonats im H-[Elmﬂnnh an bie Inlereffenten. Hndy fann bie ,Neingauer Welngeitung” durd) Kreuzbanbbejug

feft beftellt werben und betcdgt ber Wegugspreis in biefem Fale 75 Pig. pro BViecteljakr.

YUngeigen: bie Dspefpaltene 24 WMillimeter breite Millimeterpeile 8 Py,

« Nrbeitsmartt” und gewerblide ngeigen berfelben Feilenbreite | Pfg. Sdiviftleiter und Herausgeber: Ditto Etienne, Defivid) im Hieingan.

Pofdedionto: Frantfurt a. T, Nr. 82024,

Tel:-Wbr.: Weingettung DOefividy. Fernfpreder MNe. 240, Expeditionen: Defiridy i by, Warltfie. 9, Eltville i. Hbg., Butenbergfir. 12, Wiesbaben, Rbeinfic. 75,
friir unverlangt eingejonbdie TManujlripte wird teine @ewdlr dbernommen. Einfendungen ohne Miidporie werben nidt Juriidgeldidt.
Ne. 15. ﬂeﬂtid;, Eltville und Wiesbaden, 1. September I'}.i-l

(Jweites Blait.)

3ur Lage.

Die bisher vedt plinftigen Nadridien fAber
bas Wadystum ber Reben in ben beutjden Wein:
baugebieten haben audy in der leften Beridyis:
geit eine erneute Beftdtigung erfabren. Die Er:
tragsdhigungen pgewinnen immer mehr an Sider-
beit. Dan barf aljo mit Juverfidgt mit einer
jebr groBen (Ecrnte redymen, die, wenn nidyt eine
febr [dledhte TWitterungeperiode fommt, an bie
Lidien @Ecirdge bes lehten Jabrzebnis Gevans
reidgt. Die Reife der Trauben madt grofie
Fortjdyritte. Bon Shddlingen ift aud) jeht nidts
mehr belannt geworden. Ueber den Nusfall ber
Qualitdt befigen die Shagungen nody leine Rejere
@rundlage, wenn man aud auf Grund bes
beutigen Suftanbes damit redynen fann, bof bie
Qualitdt teinesfalls unter einer Mittellinie liept.
Aber immerhin wird der Witterung insbejondere
ber Sonnenfdeindauer bie entjdeidende Rolle,
wie immer, gufallen. Die Wingerjdaft it bes
reits mit ben Grntevorbereitungen bejddftint, ba
Die Yeje jir Portugiejer in Rbeinbeflen und der
Pialy Anfang September beginnen wird. Wenn
audy bie Fiffer durdy den Berfauf bder leften
Jabrgdnge leer geworden find, jo [deint ber
vorhandene fFafraum dem TWinger dod) nidyt
ausaureiden, jo baB fid fellenweife eine zlemlid
[ebbafte Madyfrage nady Fdffern entwidelt bat.
Biel erdrtert wicd bdie vom Reidsweinbeiral vor:
geidlagene Marltvegelung, der vor allen Dingen
WMindeftridytpreife eingebaut werben jollen. Jn-
wheweit fidy eine [olde FeRfepung gerade auf
bie Herbitgeiddftstitigleit auswirlen wirh, muf
abgemartet werben.

Im Weinge[ddft pab es leine Berdnberung.
Die tieinen Bebarfstufe dauern in allen Wein:
baugebieten an, joweit dort nody billige Honjum:
weine gur Verfligung ftehen. MNidt gang fo
piinftig ift die Entwidlung im Gebiet ber Mojel,
Saar und Ruwer. Dort lagern nod) redt be:
adytlige Borrdte in 1933ex Weinen. Die rege
Nadfrage, die in den TMonaten Juni und Juli
bort fefiauftellen war, bat leiber nadygelaffen. An
ber TPhojel felbft, wo bie Borrdte ziemlidy pe:
lidgtet werden onnten, pgelang es bie Preife gu
Balten. Dagegen lagern an ber Saar immer
nod) beachtlicge engen an 1033er Weinen, fo
bafj es bort, ba bie TWinger ben Fafraum jur
Einlagerung des neuen TWeines brauden, u
Preisabjdldgen gelommen ift. Um bie Winger:
daft weitir vor Motverldufen zu [digen, be-
milbt fid) die bortige Bauernjdaftsvertretung filr
eine ausreidjende Bejdaffung von Fijjern. Da:
neben bofft man, baf bis aum SHerbft nod) ein
Teil ber Borrdte an ben Handel fibergeht.

Beim SHandel [elbft dilefte wohl faum eine
Wenberung eingetreten fein. Die fille Heit bauert
nod an. Immerhin war die Anforderung jowohl
fiir ben Berjand wie flir ben drilidgen Honjum
in ben Weinbaugebieten redit gut. Bon bden
Seltfabrilen liegen bereits jeft neue Hufirdpe
flir ben biesidbrigen Moft vor,

{Qanbesbanernjdaft Heffen-Majfau, (Berbinbungs.
fele), Frantfurt a. D)

32, Jabrgang.

Austand.

O 3n Grantreich find bie Nusfidyten fiir
die neue (Ernte plangend. Infolgedeffen ift die
im Frefibiahr eingetretene Preisfeigerung fiic die
(Frnte 1933 fegt qum Stilltand gelommen unbd
man nimmt bereits niedbrigere YUnpebote entgegen,
bie fidy fir ben Standarbwein vom Widbi auf ca.
112 frs. fe hl fellen. 3n manden Gegenbden
bat bie (Ecnte bereits begonnen.

= NAud) in Italien find die Gnteausfdy-
ten mit wenigen Ausnabhmen febr gut, trogdem
in ben lepten Woden nod) mebr oder weniger
ftarle Unwetterjddben gemelbet wurben. Smeifel:
los ift aber die Qlualitdt bes diesidhrigen Ertrages
ausgegeidgnet, Im fiibliden @ebiet bat die Pero-
nofpora allerdings in den leften Wodjen einige
Sdydden angeridytet. Trof der piinfligen uss
fidhten bleibt der Weinmarlt im allgemeinen fjeft,
wenn audy infolge ber leinen Borrdte in greif:
barer IWare bdie @ejdydjtstatigleit fehr rubip
gewotben ift. Die bereits in Gang gelommenen
bejonberen TWerbemafnahmen dfirfen ibhre Wirks
tung midt verfeblen und bem aud) neuerdings
wiebit glemlidy geftiegenen Preis in manden
(Begenben eine beadytenswerte Stiife verleiben.

i % Beridicdenes ﬁ

% WWus dem Rbeingan, 50. Aug. (Be
treten gefpervter Meblausflidgen verboten,) Es
ift wieberholt vorgelommen, daf Winger polizeir
lidg gefpercte einjdbrige Reblausfliden nad) ber
Entfernung ber Umgdunung und ber Sdyilber
umpflligen und einfden. Sur BVermeidung von
Unannehmlidyleiten, bie ben TWingern hieraus
entfteben, merben biefelben barauj hingewiefen,
bafi obhne Freigabe ber pefpercten Herbflidye durdy
ben SHerrn Oberprifibenten und obne Mitteilung
an die Vefiger, das Betreten biefer Herdflddyen
nad wie vor vecboten ift.

> Wus dem Rbeingan, 80. Aug. (Pfdl-
aiihe Tinger im Rbeingan) Pfalzijde Winger
fatteten bem Rbeingauer Dualitdtsweinbaugebiet
einen Bejudy ab. Die Fabhrt ping durd) Rbein:
heffen nady Bingen, wo bdie Ueberfabrt erfolgte.
In Apgmannshaujen wurde erfle Raft gemadit.
Bu Fuf und im Hraftwagen ging es bann jur
$ibhe bes Niebermaldes, nady dem TNationaldent:
mal. Untermegs batte man ®elegenbeit, bdie
mufterpfiltigen Rebanlagen der Preup. Domdne
im Rbeingau, in benen die berfihmten Apmanns:
baujer Spiatburgunber s Rotweine gedeiben, 3u
haven. Bom Nationaldenlmal [Gaute man fiber
ben Berrlidgen Mbein und berunter auf Rilbes:
beim mit jeinen grofen Weinbergsanlagen, bie
man bann beim Pbftieg eingehend befidtipte.
Adminiftrator Strafner: Ridesheim war ber
trilhrer durd) die IWeinberge, Oelonomiegebiube
und RKellerrdume des Graflid von Franden-Siers
florpff’jden TWeingutes. Es wurben ben BVerufs:
freunden aus ber Pfaly einige Roftproben ge-
veidyt, bie bavon fibergeupten, weld) berrlider
HBein im Ridesheimer Berg widit. Dann wurde
ein Bejud) bei ber grofen, weltbelannten Firma

| 81.— e, file 50 Huten Mullwiefe 20— L
| meinberedmer Hilger erlofte fiir £0 Ruten Ader in ber
i Rinfengaffe cinen jihrliden Padipreis von 44.— ML,

Nsbady abpeftattet. Bon Rildesheim filhrte die
wrabrt nady Johannisberg und weiter nady Erbady.
Hier fiiprte Adminifivator Sdhwary feine Bifte
burd) die AUnlagen des Weingutes Schlof Reine
bartshaufen. Hud) bier nab es Rofiproben ber
ebelften Ergeugnijje.  Bei einem gemiitliden Fu-
jammenjein in ber StrauBwirtidaft dbes Grafen
Gl ju Gliville tang der Tag aus.

¢ Halgarien, 30, Aug. (Erundbiiidsverpadiung.)
Bei ber hicylid attgefunbenen Grunbitfidsverfteigerung
ber Wiwe BVal Wilkelmt 1L, wurben folgendbe Preife
geboten: e ca. 120 Ruten Wder im Diftritt Gross
fiid japclider Padtpreis 5660 ML, fir ca. 14 Ruten
Diftritt Hinterpaffe 1360 ML, fir 44 Ruten tm Dificilt
Jgels 8850 WML, fir 44 RAuten Diffeift Lanpwiefe
e

- Erbady, (Hhp.), 50, Mug. (Trewer Teinbergss
arbeiter.) uj eine Hiljdkrige Dienftzeit bei ber W
miniftration Sdilof Reinhartshaufen au Erbady blidte
biefer Tage Herr Jalob MWerih I aus Erbady gurid.

= Hodheim, 30, Nug. Bei einem Gang
burd) bie MWeinberge jallen bem Wanberer Plakle
mit bem Frantjurter Hbler auf: fe tenngeidnen
bie Stfide, bie ber Stabt Frantjurt pgebdren.
Bet dem ,Weingut ber Stadt Frantfurt a. M.”
hanbelt es fid jebody nidt um einen Negiebeirieh,
jombern um Altbefif. Das bamals nidl febr
umfangreide, den Karmeliter Mdnden pehdrige
®ut ping im Jahre 1803 bdurdy Satularijation
in ben Befig der Stadt Frantfurt fAber und ume
fafit beute fedyzig Torgen TBeinberge in befler
Qage. Seit einem TJahr feht das Gut unter
ber aielbewnften Qeitung von Dipl-TWeinbauine
jpettor L. Rorell, beffen fadlide Renntniffe im
Beinbau bem But auftatten lommen. Der Wein-
bau witd nady mobernften Befidiispuntien betries
Ben und felbftverftdndlidy tommt nur naturreiner
#Bein in den Handel. Bon Bebeutuny ift, bap die
pefamte Gemartung reblausfrei ift. JIm leften
Jahre wurbe eine Hebidgule mit 30,000 Heben
gejdaffen und bas FWeinput der Stadt Franls
furt genieft ten Borgug, Reben ausflifren zu
blirfen. Die Nusfidten fir ben 193der fnd [ebr
alinftig, nur mufj es weiter jonniges Wetter bletben,
bamit die gut hangenben Trauben ausreifen tinnen.

= Jobhannisberg, 80. MAug. (Staatss
jetretdr Hierl in Jobhannisberg.) MNuf
ber Durdyreife burd) ben Rbeingau bejudyte Hirge
lidg ber Filhrexr bes Deutjden Wrbeitsbienftes,
Staatsfetretir Hierl, mit jeinem Stabe bas Weins
borf Jobannisberg. Bemeindejdulze Sdmidt
begriite bie Bdfte im Namen der Gemeinbe unbd
bes Stiigpuntlies und filbrie fe jur Vefidtigung
in bie IWeingiiter SHlof Johannisberg und von
Pumm, Stoatsjelretdr Hierl jeinte groftes In:
terrefle flic bie Pflegeftdtten edelften Weinbaues.
Die Gifte begeidneten Johannisberg als eines
per [ddnften Fledden Grbe im weiten BVaterlanbe.

* Riidesheim, 30, Aug., Frau Karl Kaifer:
Eltville hatte Hirzlid fir ihre in der Gemarlung
Mildesheim gelegenen Weinberge, die insgejomt
eine Flade von etwa 270 Ruten umfaffen, eine
Berfteinerung anberaumen laffen. Die Berfteiger:
ung veclief erpebnislos. (Es wucben flir bie
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Rute 15, 20, jowie 35—40 ML, geboten, wofiir
ein Sujdlag nidt erjolgte.

-+ Ribesheim, 30. Mug. (BVerlegung ber
Rildesheimer WWeinfeflwodge.) Die BVollsirauer
um bas Ableben bes Herrn NReidysprdafibenten
und Generalfelomarjdall von SHinbenburg hat
die Abjage bejw. Berlegung der flir Dbiefe Heit
vorgefehenen feftlichen Beranfaltungen gur Folge
gehabt. Daburd) dringen fid) in unjerer engeren
Seimat Anfang September bs. Js. eine gange
Reibe von Wingerfeften aufammen, fjodal ber
Erfolg ber eingelnen Veranftaltungen ohne Jmweifel
bierdburdy beeintrddhtiat wirdb. Unter Berlidhidyti-
gung Dbiefes Umftandes bat ber Feftausjdup
ber Stadbt Milbesheim bejdylofjen, dle filr Anfang
biejes Ponats vorgejehene Riibesheimer Wein-
feftwodhe au verlegen und fie in ein groBes Rii-
Desheimer TWeinlefefeft am Sonntap,
ben 30. Geptember bs. Js. umpuwandeln.
Ueber die Ausqeftaliung diejes Freftes, filr weldyes
neben einem Bingerfeflaug urtlimlide Beranftal-
tungen auf bem Riivesheimer arliplag vorge:
feben find, witd Ndheres nod) belanntgegeben.

- Ngmannshanfen, 30. Mug. Die ,Sdhmim:
menbdbe Braune Meffe”, bdiefe grofe, ecingigactige
unb fehenswerte Arbeitsjdou auf bem beutjden Riein-
fizom, bie feit einigen Woden und WMonaten von Ufer
gu Ufer und von Stabt zu Stadt zieht, werbend filr
beutjde Hanb: und Beiffesarbeit, with am 1. September
in MBmonnshaufen eintreffen, um bann am 3. Sept.
in BWingen a. WG, anzulegen.

% Qord), 30. Aug. Das Hagelwetter, bas
in ber Gemartung Sordhaufen in den Wein-
Dergen einen Sdhaben von ungefdhe 150000 M.
verutjadt hat, Gat aud) in ber Qordjer Bemar-
tung, wenn audy nur in einem Heinen Teil der Ge-
martung, im Niederflur, einen erheblichen Shaden
angeridtet. Dlan tann in diefer Lage im Durdy:
jdnitt einen Sdaben bis zu 50 Progent an:
nehmen. Dajiir fteben aber die Weinberge in
ber gangen fibrigen Gemarlung fo jddn, wie bas
Jeit Jahren nidt bder Fol war. Die Trauben
tommen bet dem [ddnen Tetter allenthalben
[don ins Qautern, jo daf ber Sauerwurm, Dder
fibrigens audy nur fellenweife aufjutreten jdeint,
faum nody etwas austidten lann. Es ift jomit
auf einen fehr reidliGen Ertrag su rednen, wenn
alles qut geht. Sebr su begriifen ift es deshalb
aud), baf R Bier ein Wingerverein gegriindet
bat. Bu bebauern ift aber, baf bie Mitnlteder:
301 nod) nidit jo Gody ift, wie man bas bei der
jo bebeutenben Lordjer Wingerjdhaft eigentlidy ex:
warten mifte. &s find bdod) jo viele Winger,
die thre Trauben nidt einlegen lénnen, jondern
verfaufen wollen — ober miffen. Diefe jollten
dod) bie Borteile bedenlen, bie ein Wingerverein
vem Winger bietet, &s [deint aber, bas ber
Miferfolg bes frllher hier beftanbenen TWinger:
vereins bet mandjem TWinger lein ridtiges Ber-
franen au bem neuen BVerein auffommen [aft.
Das aber mit vollem llnvedht; denn ber frilhere
Wingerverein hatte einen grofen Reller mit Bereins-
haus mit frembem Beld pebaut und batte bamit
fdhon gleidy mit einer grofen Sdulbdene und Hinjen:
laft au tdmpfen, die flir ben Werein mit feiner
verhilinismafig Heinen Mitgliederzabl nidt trag:
bar war. Yuferbem befland fiir bdie Mitglie-
ber dbie unbejdrdntte unbd folibarijde SHaftung
bie felbftverftandlidy ein gropes Mifilo filr bie Mit
glieber bebeutet, wenn es fidh um eine TWaren-
genoffenjdajt banbelt. Das alles fommt aber
fiir den neuen Berein nidt in Frage. Denn ber
Perein baut ja leinen Heller und audy lein Haus,
Riirgt fAdy aljo nidt in Sdulben und bat teine
Jinfen aufgubringen. Die Regierung trdgt jogar
bie Einridtungsloften, womit audy bie Miete
file die erfte Seit gebedt jein wird. Im fibrigen
wird aud fparjam gewirijdaftet und jedes AMit:
glied Bat jagungsgemap das Redyt, bei allen An-
gelegenbeiten bes Bereins mitzujpreden. Gs
befteht audy Teine unbejdrdnlie Haftung, jondern
bie befdrdntte Haftung, die Ady nad dber Grdfe
ves Befihes der eingelnen Mitglieder ridtet. Das
bei ber unbejdyrdntten und jolidarijden Haftpflidt
beftehende grofe Riftlo ift bei dem neuen Verein
ausgeidloffen, ®egenfiber dem Heinen Rifilo,

bas ein Mitglied des neuen Bereins dbernimmt,
bat er aber um jo gréfiere BWorteile. Er brandyt
fih aunddift feine Gebanlen barfiber ju madpen,
wer {hm feine Trauben abnimmti, wenn einmal
jdledhte Hauflut beftebt, wenn fiberall eine gute
Ernte pemadit witd und jrembe Haufer feblen.
Sein Berein, aljo jogujagen er felbft, it Kadufer
und nimmt an bem Gewinn teil, dben fein Ber:
ein an ben Trauben ergielt. &s it audy tar,
bof ber Berein burd) dbie Sortierung der Traue
Ben nady fagen und Tlualitdt und burd) fadyge:
mife PHege der Weine audy Qualitdtsweine er:
gielt, bie beim Wertauf entjpredyend befjer begablt
werben., TWeshalb follte bas, was an anberen
Orten gum Beften ber Winger modplid iR, in
Qordh nidit miglid fein? Es whre in Ddicfer
Hinfidyt unfer Nadbarort Lordboufen und u. a.
audy Hallgarten gu nennen, das jogar dbrei Win:
aerpeceine bat, bie [dmilidy put arbeiten.

» WBeinsbery, 50. Yug. YReinbauinfpetior, Ban-
pesilonomierat W & e len« Weinzberg wird jeinem ns
juden enifpredend ab 81, Oltobiober bs. Js. in ben
Rubefiand verfept. Es it 30 hoffen, ba Delonomies
rat Wahrlen, der bem TWeinban [hon grofie Dienfle
geleiftet hat und mit bem wiirtt. <Lengfirtner eng vers

bunben ift, jeine reidien Ecfahrungen and; weiterhin bem
wiittt. Weinban gugate tommen Lajt

-+ Benbersheim, 530 Mug. (Ter guie Wein hilt
fie gejund!) Die tleine Gemeinbe Dendersheim ibit
unter iGrem rund 450 Ginwobnern nidyt weniger als
A4 Biirger, die jdon das 70. Lebensiahr dberfdritten
haben. Ter Drisdltefte ift ber 8T-jdhrige Karl Chrifiion
Hademer. 6 Einwohner find 80 Jahre und Alter,
Aweifellos Gat aud der gute Bendbersheimer Wein fein
Teil 3u bem fo fdionen Ulter bicfer 54 Wenbersheimer
beigetragen.

~ Beridht der Handelstfammer IMiirgs
burg iiber die Lage bes Weinhanbels. Im
Beinbanbdel aeigte fidh eine gewiffe Belebung.
Die Umidge fnd teilweife geftiegen. Die Predfe
find jebodh) nad) wie vor fehr flart pebriidt, fo
paB ber TWeinhandel fiber bas Bejdift immer
nody zu Mapen bat. JInsbejonbere Ildft bdie
Aablunpsweife ber Kundjdaft auferordentlid su
winjden dbrig. — JIn der Seltindbuftrie war die
fage gut. Der Abjos in SeMt LGt in den
Sommermonaten aljibrlid nad), aber ¢s wird
erwartet, baf er trofdem wefentlidy beffer als in
ben Borjakren bleibt, Die Nadfrage gebt bier
mebe und mebr auf dbie billigen Marlen gurid.

71 Forberung des MWingergenofjenjdafts:
wefens. In TWilrbigung ber Tatfade, dah fid
ber Wiederaufbau des dentihen Weinbaues be-
fonders auf bas Wingergenofjenjdaftswefen fiilgen
muf, bie Bilbung von Wingergenofjenidafiten
aber aus Mangel an Mitteln fiir die Be[daffunp
ber erflen Ginviditung n'dt moglidy iR, bat der
Reidhsminifter fiir Eendbrung und Landwictidaft
audy in diefem Sahre wieder einen Belrag von
ML, 100000 fiic die Bewdhruna von Beibilfen,
an neugegriindete Wingergenofjenidajten gur Ber:
ffiqunga geftellt. Die jeweils ju gewdhrende Beibilfe
foll nicht einen Erjoly ber aufpewenbdeten Hoften,
fonbern vielmehr einen Bujdhuf au bdiefen dar-
fiellen. Sie wird baher in ber Regel 60 v. 5.
pervon ber Benofjenidaft gemadten Aufwendbungen
nidgt fiberfteigen. JIm fibrigen qelten fiir Ddie
Behandlung der Antrige und fiic die Berwendung
der Beibilfen dle flir bie Atticn bes Borjahres
feftgelegten @rundjdpen, bie erforderlidenfalls
bei ben Qanbesbauernjdaften gu erfragen find.

> Wie joll Der 1934er heifpen? Wljibr=
lidy wirtd in der Pfalz bie Taufe bdes ,Neuen”
vorgenommen., ®Bleidjdalter, Nnturbler wund
Srisling waren in den leften Jabhren die TNamen.
Siir ben 1934er [Hldnt bex Weinhdnbdler Unbdreas
Feid  Edler Fiihrertropfen” vor.

> 100 Jabre alter Wein, Beim Abbrud
bes am Rbeinfibergang aus der Pfalz nady Karlss
tube gelegenen Moxauer Sollamts, fand man
im @rundftein eingemauert 2 Flajden MWein aus
bem Jahre 1834 in einwandfreiem Juftand. Ste
werben bem Babdijden Lanbesmujeum Harlsube
einverleibt werben.

9 Der denifdyfrangdfijde Hanbelsver:
trag. 3Im beutjdfrangdfjden Hanbelsvertvag,

beflen Bereinbarungen vorldvfig bis aum 31,
12, 1984 laufen, fih aber immer um 3 Monate
verldngern, wenn eine Hindigung nidt erfolgt,
find bie bisher fiir bie Einfubr frangdfijder
Weine geltenden Zoljdge meu feftgejelit worben,
Nudy bie Einfulir von beutjhen IWeinen nad)
fFrantreid) ift auf denfelben Bereinbarungen vers
abredet worden, Auferdem wurben Hontingents:
liften aufgeftellt, in Denen man fid gegenjeitig
beftimmte Ginfubrmengen, u. a. audy fiir Wein,
Weinbrand, ShHaummeine und Litdre, gupeftan:
ben begw. feftgelegt hat.

+ Die Weinprobdultion der Sdhweis.
Das internationale SWeinamt pibt eine Tafel hers
aus mit ber MBeinprodultion ber Sdweiy in
ben Jahrin 1932 und 1933, aus ber u. a. erfidyt:
lidy ift, bafh bie im @ Ertrag febenbe Rebfldde
in ber ©Sdyweis im Jahre 1933 hiber war als
im Jabre 1932, der Grtrag aber trofdem im
Sabre 1933, geqen den vom Jabre 1982 redt
erheblidy auriidyeblieben iff. JIn 18 RKantonen
der Edyweiy wird Weinban betrieben. Im Jahre
1932 betrug bdie im Erivag fehende Rebflide
12457 Heftar unbd dvie Eente an Rotwein O1 934,
die an leifjwein 288878 SHeltoliter, die gefamte
Beinerntz aber 357 049 Heltoliter. Im Tabre
1933 ftanben im (Ectrag 12818 Heltar, auf denen
47728 Seltoliter Wotmein, 1841056 Syeltoliter
Weifwein, insgefamt 287 149 SHeltoliter Wein
geerntet wurben. (Es wurden aljo im Jabre
1933 nidyt weniger als 150800 $Heltoliter weniger
grerntet als 1932,

E-mr'tft-lﬂtun[q: Dito I:E'timm', Lefiridy. ‘3..’."-.-5‘5?1. I. 34. 1450,
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