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ie rafionelle Vevwerfung dev Ieinvidinde,

Tr. Gipettler, Bajel.
Edilug.

~Cine weitere fehr qute Vethode gur LVermertung  der
. eintreftern ift die Vereitung von Trefterwein als Haustrunt.
| e Treftern enthalten nidt nur cine giemlide Dienge von
%_litfﬂ' und weinfauven Salsen, jondern audy eine anjehnliche
| 1.“"9': von denjenigen Stoffen, bie bem Wein ben cigent:
| ]l'El}L'll Gharafter in Begug auf Gerud und Gejdmad ver:
| Elllju'n. 3n veridyiebenen Gegenden it es iblid, die abge:
‘ Preften Trejtern mit Waffer ju itbergicien, einige Stunben
Iiﬁ'[Jt‘u g lajfen und abjupeefjen. Dies Verfahren giedt einen
i tidhten herben Wein, der wegen des geringen Alfoholgehaltes
| “::?t;ét[m“bm ift, und einen ausgejprodhenen Treftergeichmad
.. Nady ber Methode, bie Petiot im Jabre 1859 in Frant:
teldy eingefiibrt Hat, iibergieht man bie Treftern  mit einer
uderldjung, die einen ungefdhe cbenfo hoben Fudergehalt
at, als ver abgeprefte Pojt, und [dBt die Jucerldjung,
Witlamt ben Treftern vergdren. MAlerdings ift der Hobr-
E_Euder um b Progent ausgiebiger als der im Moft entbaltene
taubenguder, aber trogdem fann ber Gebalt des Juders
Wafjers an Rofrjuder ungefihr ebenjo grof fein, als ber
¢halt bes Mojtes an Traubenguder, denn cinerfeits enthalt
¢t Dandelsguder einen gemifjen Prozentialy an Waffer und
g“hftffus geht bei der Gddrung ja immer etwas an Alfohol
h;"d: Edwund und durd) bie Bafterien verloren, fo baf jidh
¢ Verhaltniffe ausgleiden. €3 ift tlar, dah man bei diefem
etfabren die Treftern gleid nad) dem Prejien verarbeiten
Mub, und biefelben nidt erjt liegen laffen bdarf, bis fic heip
Werben, NAud barf man bdie Treftern bei der jweiten Ber:
Wendung nicht ju ftarf abprefen. Jjt man genbtigt, bie
"-Ttl'lfm behufs foldher fpdteren Berwendung aufpubewabren,
0 miijjen fie gefpritet werden. Jur Regulierung bes Fuders
iufages bient die Bemerfung, dap ju einem Volumenprogent

|_ Ntoho!l genau 1,7 Kilo Suder pro Hettoliter Flhjfialeit exs
forberlich jinb. TS

9Man wird jur Bereitung eined guten Haustrunfes alfo
folgenbes Verjabren cinidlagen : 400 Liter Trejtern, Y50 Liter
afier und 100 Kilo Juder. Hievju nimmt man nod 300
Gramm Weinfteinidure.  Das erbaltene Produft wird aus:
geseidhnet jein. €6 fommt vor, bap ber Trefterwein wegen
feines hohen Tanningehaltes einem berben ®efdymad bat,
jedoch it dieiem Ucbelftanbe leidyt dburdy cine fdharfe Gelatines
Sddnung abzubelfen. €5 {jt miv als cinem in Deutjchland
vereidigten Chomiter vedit gut befannt, bafi bie gewerblide
Herftellung von Trefterwein gefeglich verboten ijt.  Das weif
jeder Weinhandler und muf ¢ wifen.  Jd gebe nur cine
Dethode wicber, die gur Herftellung des Haustrunfes jum
cigenen Gebraudye mandem yweddienlidy ericheinen fann. 3d
wetde fpdter jur Derftellung eines feinen Huustrunfes aus
Hefe ein Heyept angeben, bas idh felbit jeit 20 Jabren all-
jabelip anwende. 1ebrigens muf die Verwertung der Wein-
riiditande nidt einjeitig nady Mabgabe bes (Sefetes, jonbern
nady allen in Betradyt fommenden Gefiditepuniten befproden
werben.

9Renben wir uné nun der Weinbefe ju.
| Die Hefe, die H bis 8 BVolumenprojente bes vergoremen
Traubenfaftes ausmadt, ift nad) dem Robweinftein dex wert-
vollite Nitditand bel der Weingewinnung. Die Jujammen:
fepung der Weinbefe ift eine jebr verfdhicbene, der wertvollite
Ridjtand find die betrddptlichen Mengen an weinjauren Ber:
bindungen. Der Hauptiahe nady find biefe Verbinbungen
Weinftein und weinjaurer Kalt. Ein widtiger Beftandtell
der fliifigen, nicht abgeprefiten Hefe it aud der Wein felbit,
ber bie DHaljte des BVolumens ausmadyt unb ber mwidtigjte
Beftandteil dicjes Weines ift natitelidy “der Alfohol.

W ben MWert der Weinbefe beftimmen gu fonnen,
beftilliert man ein beliebiges Tuantum, 3. B. 200 cem. ab,
bis bas Deftillat etwa 80 com. qusmadt. Diefe 80 com.
fitlit man mit Waffer wieber auf das urjpriingliche Volumen
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alio 200 cem. auf und mifit ben Altoholgehalt. Der Ge-
balt an weinjauren BVetbindbungen ift ungefdhr ebenfo grof
als ber Altoholgehalt, fo bah auf diefe Weife mit Sicherheit
auf ben Wert der Hefe gefdloffen werben fann, denn Alkohol
und weinfaure Verbindbungen allein find diejenigen Produtte,
bie Wert Haben.
©oll ber in der fliiffigen Defe enthaltene MWein durdy
Abpreffen ber Hefe gemwonnen werben, jo it es unbedingt
notwendig, bak die flilifige Hefe nidt lange lagert. Bei
lingerer Lagerung ijt ber abgeprefite MWein ein gany anbderes
Probuft als ber Driginalwein. Er fhmedt meijt widerlidh
nad) Hefe.  JIn dbiefem Falle ijt er natitelih unbraudybar.
Das Abpreffen felbft mup rvaid) gefdhehen, es foll nidht ldnger
als 24 Stunben dauern, denn andernfals iit Effigitih des
abgepreBten Weines unvermeidlid). Man BHat Heutsutage
tabellofe BVorridjtungen, um Hefe dfonomijd) abpreffen 3u
tonnen ; e6 foll nur bemerft werden, daf das Filtrieren ber
Hefe nidits taugt, denn diefe Manipulation gebt fo langfam
vor fid), dbab meift Eifigitid eintritt. Selbitverjtindlid muf
bas Abprefien bel mioglidijt tiefer Temperatur gejdyehen, um
eben Gifigitih au vermeiden. Ebenfo ift Har, dbaf eine etwa
nitige Aufberahrung der Hefe unter allen Wmijtdnden unter
Luftabichluf und tm fihlen Raume gu gejhehen hat. Bei
Anwendung einer fogenannten Degimalweinlagerpreffe, bie fehr
einfad) fonjtvuiert unb billig ift, echdlt man einen Wein,
ber bem Originalwein faft gleidtommt, indem ber Lrefwen
weber einen Wltoholverluft erleidet, nody Eijigitich befommt,
nod audy Hefegefdmad aufweift. Diefe Borsiige werben
badurd) erreidht, vafi bas Preffen einerfeits unter Luftabidhluf
gejdyieht, und anberjeits fehr rajdh vor fid) geht. Der Wein
witb mehrmals abgejogen und bdann gejdyont. Die Ber:
tidtungen, welde fiic ben Grohandel in Betradt fommen,
wollen wir nidt bejpredyen. J
Cine ausgeseichnete Ausbeute der Hefe ift tie Deftillation
von Hefebranntwein. Diefer ift weit avomareidier als Trefter:
branntwein. Selbjtverjtdndlich ift dabei, dbag nur gute, qe:
junbe Hefe gebrannt wird. Mandymal it es rentabler, bdic
nidt abgeprefte Qefe ju brennen, wdhrend je ndd Grtlichen
Berhdltniffen das Brennen der geprefiten Hefe ventabler
erfdheint. fFiiv alle Fille ift dringend ju empfeblen, bie
Hefe vor dem Brennen nidht mit Wafjer, fondern mit minber-
wertigem Wein ju verdiinnen. Das Deftillat wird auf biefe
Weife nidyt nur entjpredend dem Alfoholgehalte bes Weines ver-
mehrt, fonbern weift ein bebeutend feineres Arvoma auf. Bei ab-
gepretiter Hefe betrdgt der Jufah von Waffer vefp. Wein das
Bierfade des Hefequantums. it die Hefe flitifia, fo ift der
Sliifialeitsauiat gleidh dem Bolumen der Hefe ju nehmen.
Die Nusbeute ber Hefe ift beim Deftillieren eine febr
verfdhiebene unb betrdgt bei Prefhefe 1—49/,. Wer u
jeinem eigenen Gebraude DHefewein bereitet, verfdbrt nad
Profefjor Dr. Nefler am beften in der folgenden Weife.
Muf ein hl Budermaffer nimmt man 15 Liter Weinbefe.
Das Juderwalier fann verjdisdene Stdarfe haben, je nadhdem
man alfoholreiheren ober alfoholdrmeren Wein witnjdht.
Jm allgemeinen gendigt auf ein hl Waffer 14 RKilo Juder.
Da ber jo echaltene Wein ju wenig Sdure und ju wenig
@erbitoff haben wiitbe, fo jet man vor ber Gdrung pro
hl 400 Gramm Weinfiure und 12 Gramm Tannin zu.
Jebod) muf hierbei bemerft werden, baf bas Abbrennen der
Weinbefe entfdhieden bdie beffere Ausbeute bictet, da ja der
Hausteunt in der Regel aus den Treftern Bergeftellt wicd.
Der Venanthither (Weindl, Drujendl) ift ecin teurer
Actifel und es rentfert fi febr wohl in mittlecen Betrieben,
fid mit der Qerftellung von Oenanthdther ju befaffen. Die
Defe wird in ein Fab gefillt, ctwa 300 Liter auf einmal
fo baB bas Fah nur ju gwet Dritteln voll iit. Durd) ein
am Boben einmiinbendes Nohr wird ein lebhafter Dampf:
ftrom eingeleitet, wdbrend burd) ein am Dedel angebradtes

Rohr die alfoholijhen Ddmpfe in ecinen RKihlapparat ge:
leitet werben. Die Dejtillation dauert ungefihr b Stunden.
Nus dem Abflufrohr fliefen wifferiger Alfohol und jdhwarse
Deltropfen ab.  Wenn das Kontrol-Ardometer Feinen Alfohol
mehr angeigt und feine Deltropfen mebhr ecfdheinen, fo it
bie Dejtillation beendet. Um den Denanthither und bas
alfoholifhe Deftillat getrennt aufjufangen, bedient man fid)
der Gall'fhen Flajdye, bei der durch bas Tridhterrohr dasd
aus dem Riihler abfliefende Deftillat eingeleitet wird. Jn
ber Flajde bleibt bas leidhte Oel uritc, wdlhrend der waiferige
Alkohol durch bas gweite niedrigere Nobr abilieft.

Der jo erbaltene rvohe Denanthather ift eine dunkle
widetlid) riedhendbe Flitffialeit, aus ber man erft durd
Rettififation den retnen wafjerhellen Oenanthither erhdlt.
Das ftart wdfferige Dejtillat wird ebenfalls efner Reftififation
unterworfen und liefect einen fehr quten Branntwein von
normalem Alfoholgehalte. Beim Brennen muf die Hefe
bitnnfliiffig fein, weil fonft der hinburdy geleitete Dampfijtrom 3u
fangfam burdidringt. Man verbiinnt bdie Hefe mit Waffer
und fept auf 100 KL Hefe 130 Liter Waffer und HOO GBrammnt
vobe Sdwefeljdure ju. Nad) beendeter Defiillation wird die
Hefenmaffe tn einen Bottid abgelaffen und auf je H00 Gramm
jugeiepte Sdmefeljdure 1500 Gramm friftallifiertes Fohlen:
jaures MNatron (Friftallifierte Soba) jugefet, um die Schwefels
fdure 3u neutralifieren. Aus ber Schlempe jdheidet fidy beim
Erfalten der Weinjtein in Keijtalform qus und fann mitteld
eines Haarfiebes leicht von der Hefe gefdicben werben. Auf
biefe Weije ergiebt fich aber fein reiner Weinjtein. Es ift
baber bejfjer, die Heife Slempe in Prepidde ju fitllen und
abupreflen.  Jn ven Sdden bleibt nur bie Hefe jurid,
wdfrend in der erhaltenen Fliifjigleit aller Weinjtein enthalten
ift. Die Mutterlauge (it man nun in einem Bottich ertalten,
wobel fid dber Weinjtein am Boben und an den Winden in
Reiftalform abjegt. Jit die Lauge erfaltet, fo nimmt man
fie jur weiteren Verbitnnung der ndditen Hefe an Stelle von
Waffer. Auf diefe Weife geht der in der Lauge nod) vors
banbene Weinjtein nidht verloren, fonbern ift in ber ndadjten
Xauge mitenthalten, bie um fo Ffongentrierter fein mwird.
Die weiteren Laugen [dft man im gleiden Bottich ers
talten, woburd) man immer Jjtdrfece Schidten von Wein
jtein erhdlt. Die [lepte Lauge, die nad dem Grlalten
einem  neuen Brande nidht mehr jugefest werben Fanm,
bampft man in cinem RKeffel ein, bis an dber Oberflice fid
eine Rriftallhavt gebildet hat. Die ecingedampite Lauge
afeBt man wieber in den gleichen Bottich, (Gt ecfalten, dampft
wieber ein ufw. Nad) vollendeter Manipulation FHopfr man
ben Weinjtein vom Bobden und dben Winden ab und [t ihn
moglidft - rafd trodnen, Die ausgeprehte Heje preht man in
Forimen und 'ldft fie vollitdndig eintroduen. Jn bdiejem
Bujtanbe ijt fie ein gutes Brennmaterial und tann aud ue
Herftellung von Franffurter-Schwary weiter verfauft werben.

Berwendbet man jur Weinfteinbereitung die teigige f}efe
biteft, ohne fie erft abjubrennen, fo verriihrt man fie mit
dem anoerthalbfadpen Gewidht an Wajfer und fodht etwa
anberthalb Stunben, damit alle darin enthaltenen weinjauren
Sale fid I6fen. Das weitere BVerfahren ijt das oben bes
fdriebene. IBill man aus trodner Weinbefe biveft Weinjtein
geminnen, fo' muf bdiefe mit dem vierfachen Gewicht Waifer
aufgeldft werden, das weitere Verfahren wie oben gefdyilbert.

Wil man aus bder abbejtillievten Hefe alle weinfauren
Salze gewinnen unbd nidht nur den Weinjtein, fo miifjen
vor ber weiteren Berarbeitung alle weinfauren Verbindbungen
in weinfauren Kalf umgemwandelt werdben. Das bel bet
Kabrifation im Grofen angewandte Verfahren itbergehe id)
Dier unb befdreibe eine Methode, die in mittleren Betricben
ofme Mithe angewendet werden Fann.  Man preft die heife
Sdylempe ab und giept fie in einen mit Nihrwert verjehenen
wnd mit Blei ausgelegten Vottidh. Durcd) ein Bleivoht
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firdmt Dampf ein, um das Gange jum Sieden ju bringen.
Un gibt man in Heineren Portionen Sdldmmbreidbe ober
Pulvetifierten weifen Marmor bhingu, worauf jebesmal ein
H'Ebmu{m erfolgt. Diefes Aufbraufen hat feinen Brund
arin, baf der Weinftein, b. i. faures weinfaures RKali, fid)
Mit bem Foblenfauven Kalf verbindet, worqus neutrales wein-
Qures Kali, weinjourer Kall und Kohlenjdure entiteht. Die
eitweidhende Rohlenidure bewirft das Aujbraujen, Der Ju-
08 von foflenfauvem Stalf muf folange gejdehen, bis feine
aure Meaftion mehre erfolgt, b. D. man Denet blaues Pak-
Muspapier mit der Flirffigleit; fo lange die Fliljjateit jauer
W, witd bas blaue Lapier rot gefarbt. Trite diefe Healftion
Mdt mehr ein, jo ift der Buja von Foblenjourem Kalf be-
tnbet, Doy bisherige Vorgang laft fidh in folgenber Weile
QUsdiitin : Saures weinjaures Kali + fohlenjaurer Kalt —
Neuteal weinjaures Rali - weinjaurer Salt 4 Koblenjdure.
Der fo erhaltenen Flitfjigleit wird nun eine entipredjende
m"“!lf jwefeljaurer Kalf jugefet. Jn Vetreff des juju
lebenben Quantums sieht man am bejten, wenigitens bas
H.ﬂ""‘ﬂL einen crfabrencn Ghemifer ju NRate. Die Mijdyung
Bith nun einige Stundben erhift, bis man fider ijt, bap
05 neutral weinfaure Rali voljtdndig gerfelt ijt.  Mefteres
WItd durdy den fdpwefeljauren RKalf in fdwefeliaures Kali
Umgewandelt und weinfaurer Kalf fdeidet fich ans ber Flif:
kit ab. Der demifide Vorgang ijt alfo folgender: NReus
talweinjaures Rali 4 fdwefeljaurer Kal! = weinjaurer
1 fdwefeliaures Rali. Der Progeh it jett beendet und
aller MWeinftein iit in weinfauren Kalt dibergefiibet. WMan
Peret ben Dampf ab, und wenn bie itber bem abgejdhiedenen
Weinfauren Ralt ftehende Flilfiigleit volfommen flar ge:
Worden ijt, sieht man biefe mit bem Heber ab.  Die Flitffig:
et wirh in cijernen Pfannen eingedampit und man erhdlt
Swefelfaures Rali, bas verfauft werden fann.
Die bejchricbenen Operationen fdeinen dem Ferneftehenden
Iefe jablreid) und jdmwierig ju fein, jebod) ijt dies Eeines-
}"’G‘? ber Fall. Die Weinbereitung felbft ift eine wviel
Owicrigere Sade.  Greilich erforbert bder Anfang Jeit, Geld
““h, aud) efn wenig Stubium. Bei ber Heutigen Yage bes
finmarftes ift der Prodbuzent daranf angewiefen, alles u
Et’rmcrten, was iiberhaupt vermwertet werden fann.  Ein
l6hen mehr Gifer nad) biefer Richtung Lonnte ilbrigens
Qd vorhanbden fein.
. Was ciner allein nidt leiften fann, bas finnten aber
Viele jufammen. €5 miften Genofienfdaften gegriindet
Werben, welde unter fadymdnnijder Leitung die Weinvirdjidnde
€T Detreffenden Begicfe vermertet.. Es gibt gany analoge
enoffenfdaften in  ben Mildverwertunasgenofienidhaften.
le @rfolge, welde bie genannten Genoffenidiaften erceicht
@ben, finb grofe und follten bie Weinprobugenten jur
ﬁ:gml;mung aneffern. Vel einem richtigen Bujammenidlufle
tert feiner viel, fann aber cine jhone Summe nebenbei
Verbienen, Gs ift jammerihadbe, wie miferabel oft Treftern
thanbelt werden, wahrend dodh nod) Geld in ihnen ftedt.
s €in pajfenber Vermertungsplag ntuf, wie bereils gejagt
"“ ja audy felbftverjtdndlich ift, mitten im Weinbaugebiet
fgen unb jwar mup er von allen Deteiligten Plagen per
abn und per Adhje leidht erreidbar fein. Die Rafdbheit

' ;“b Billigteit des Transportes madyt Bier fehr viel aqus.

i M einen Vectrauensmann, der am beften gar nidt Weinbauer
I bamit er yur Qerbitzeit aud) Seit hat, werden die Treftern
ofort nad) bem Preffen abgelicfert, und diefer befordert fie
ofort nady dem Berwertungsorte, wo fie von einem Fadymann
gewiffenfaft abgeiddt mwerben, Liefert ber Ort Treftern
8enug, jo fann am Plage eine entfpredende Jahl Sammel«
tuben an&e[egt werden. Der Verwertungsdort muf fobann
um’“ﬂtief eleife haben tonnen (wenn aud) nidgt am Anfange)
,ﬁr;lb et muf namentlidh) ohne groBe Roften mit [(aufendem
affer bis jum oberflen Stod bes @ ebdubes nerfz&m
Dethen finnen. Die Vauten (man wird ja nidt neue Ge:

baube Berftellen wollen) mitffer frefe Cinfabrt und Ausiabhet
acitatten.  Erfiillt ein Plag biefe Bedingungen, jo ift er als
Permertungsort einer - Genofjenjchajt qeeignet.  Ales weitere
find tecinijche Fragen, auf die iy Bier nidt eingehen will.

Man wich mit Medht zuerft fragen, wie fteht es mit
pem dbjakacbict der erjeugten Probufte? I fann hierauf
nicht ausfitbrlich eingeben, aber id) Fann verfidhern, baf ein
centables MAbfapaebiet vorhanden ift. Die fiir die in Frage
jtehenben Produlte erzielbaven mittleren NPreife find miv jebe
wohl befannt und cine aujgeitellte Bilang jelat die Yebens:
fabigleit und bie Mentabilitdt eines jolden lnternehmens.
Gine ®oldbgrube ift eine Vermertungsgenofjenidait fiir Wein:
vitditdnde nicht, aber eine genaue Aufitellung hat mir bewiejen,
baf ein foldes Unternchmen nidit unter dem Durdpidhnitts:
crtrag anderer inbdujtricller Mnternchmen uriicbleibt.

é’ig* “Beridte. %
4

Snu vem Rhyeingan.
Es il

¥ Mus dem Rbeingau, 22. Deg.
immer nod) nidt Winter werben, €S war aber dod) ein
lboentmwetter, wie e dbie Winger wiinfden : mild, neblig und
feudit.  Der Weinftod Hat fein Holy gut rveifen Fonnen.
et ift er gdnslid in ble Winterruhe gegangen, die Sdfte
jtehen ftill, migen fie gu einem frudptbaren Austreiben er-
waden.  Nur ctwas mehr Regen hatte der Degember bringen
follen, wobl waren bdie legten Niederfdhldge etwas ergiebiger,
aber immer nod nidt Hinreidend um bden Boben gany ju
purdfeudten. €8 jind in diefem Herbft viele dltere Wein-
berge ausgehauen worben, und e8 find in manden Yagen,
welde vor wenig Jabhren nod) gefdloffen bepflangt waren,
ved)t grofe Yiiden entjianden. &s wurden bisher nur wenig
Neuanlagen vorbereitet, und fo wird der Weinbergsbejtand
audy im Mbeingau fehr wefentlich guriidgehen. €5 ijt weniger
der augenblidlide jdlechte Gefdhdftsitand, weldyer bie Winger
ju dicjem Vorgehen veranlaft, es werden mehr die Sdwierig-
Feiten qefitechtet, welche bdas ®ebeihen der Neupflanjungen
jo unjiber maden. Sehr lobenswert it bas Bejtreben, in
ben beftehenben Weinbergen bdurdy Abjenfer und Cinleger
bie Liiden auszufiillen und bem vorhandemen Bejtand buvd
intenfivite Rultur undb Pflege hHidhere Ertvdge abjugemwinnen.
Nady) den Gefamtberichten ausd ben Weinbaugebicten ijt bie
Stimmung auf bem Weinmarfte etwas juverfidhtlicher.
Wenn aud) die Preife nicht fonberlich geftiegen find, fo wird
bod von RKauf und BVerfauj Haufiger bevicbtet, es ift wieber
etwas [ebhafter geworben. Die Winter-Verjteigerungen er-
bradten bisher recht befriebigende Mefultate und wenn bies
aud nidt als volle Gewdbr fiir fteigenden BVebari gelten
tann, fo ift 8 dody als ein Beichen wieberfehrender Bejjerung
aufjufaffen. Unjer jilngfter Jahrgang im Rbeingau hat nun
techt qut vergoren, bie Proben Dbefriedigen allgemein und
man jweifelt nidt mebr davan, daf er fid) bis yjum Friihjahr
su einer redit braudybaren Hanbdelsware ausbauen wird. Er
findet jest fdhon mehr Veadtung und die Preije fdeinen

etwas angugiehen.
Aus Rieinkefen.

* Nus Rheinhejfen, 21. Dej. Das Weingefdhift
liegt immer nody febr barnieber, an Verfdufen wurben in
ber legten Jeit befannt: JIn Weinolsheim wurben 10 Stiid

907cx ju ME. 6000, in Jugenheim 30 Stid 1908er zu

MME. 14,500, in Woreftadt 8 Stitd 190Tex ju ML 3100,
in Dienheim 10 Stiid 1908ex ju ML, 6000, in Bodbenheim
9 Stitd 1908er ju ML 5400, in Harheim 10 Stitd 1907ex
ju ML 6300, in Alsheim 5 Stiid 1908er ju Me. 3300
und in Bedtheim 20 Stitd 1908ex ju WML, 11,500,
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You der Worel.

*Bon der Mojel, 18. Deg.  Die milde, frithlings
dhnlidhe Witterung begiinjtigt den Fortgang der Weinbergs-:
arbeiten. Die Winger find fleifig mit dem Diingen, vielfad
aud) jdon mit bem Sdnitt der INeben bejddftigt. Das
Holj iit aefund und hat bisher nod) teinen Sdaden gelitten.
Der 1908ex bat fid) hubjd) gebelt. Gr probiert fih als ein
raffiger, braudybarer Mittelwein, der dem 190Ter qualitativ
gleidpiteht, in feinen Spipen bdiefen Jabhraang aber nod
iibertrifft.  Das  Eintaufsgeidift geht allenthalben jehe
fdleppend. Die allgemeinen Weinpreije find feit bem lepten
Derbit nody juriidgegangen. Fiiv die 1908er werben nicdht
mehr iberall die Mojtpreife des leften Herbites eryielt. An
ver oberen WMojel werden 1908er nur mit 300—320 M.
pro Fuder besahlt. Die Preife fiiv neue Weine jtellen fidy
alfo an ber oberen Mojel um mehr als 100 ML, pro Fuber
niebriger als voriges Jabr die 1907er. Bei geringer Nad-
frage und fdleppendem Geidhdftsqang werden an der Dber:
mofjel fitr 1907¢r nod) 480—H20 ML, fiie 1906ex 500
bis H75 ME und fitr 1904er 600—750 M. pro Fuder
== 1000 Liter bezahlt. An der Mittelmoiel ijt es im Wein-
geiddaft nody jtiller als an der Thermofel. Die 1904ex
namentlid) find im Preis erheblich aefunfen. Fitr 1908er
werden je nad) der Qualitdt 470—800 ME. pro Fuder =
960 Yiter geboten. An der Untermofel jhmanten die Preife
fiir 1908er meift jwijden 450—525 ME, die der 1906er
und 1907er jwijdhen 500700 ME. pro Fuder.

Ans Baden,

*Aus Baden, 22, Degbr. Dec badiihe Wein-
marft ftand in lepter Wodpe unter dem Jeichen groferer
Lebhajtigheit.  Die 1908er Weine haben fidh) vorteefjlich
entwidelt. Der Abja mwar ein quter. So wurben in
ben jingiten Tagen im Breisgau, in Lahr, Dinglingen
und Kippenheim 1908er ju ML 34—36, in Malterdingen
und Mungingen ju ML 35—38, in Shmicheim und Herbolz-
heim ju ME. 40—48, in Ehringen und Laufen ju ML 40
bis 45, in ber Martgrdflergegend, in Heitersheim und Krosingen
ju ME. 3437, in Sdliengen bis ju ME. 42.—, in Augaen
gu ML 38—44, in Sulgburg und Staufen ju M. 40—44,
in Miillheim bis ju ME. 47.—, am Kaiferituhl, in Eiditetten
und Bahlingen ju ME 35—38, in Bidenjohl zu ML 40
bis 42, in Burlheim bis ju ML 45.—, in Adfarren und
Jbringen ju ME. 45—60, in Ortenau und Biihleraegend
1908er 2Weif- und Rotweine ju ML 42--65 beyw. ME. 60
bis 80 unb in ber Bodenjeegegend ju ML 28—44 beyw.
ME. 40—60 gehanbelt. Nles per 100 Yiter.

Aus Glfaf-Lothringen.

* NAus bem €ljah, 22, Dej. Troh ber redit
guten  Entwidelung ber eljiiijdhen neuen Weine, will
bod) fein rechter Sug in das Verfaufsgefddit fommen und
werden heute diejelben viel billiger als im Herbit angeboten.
Die Umidbe waren in den legten ywei Wodjen nidht bedeutend.
So gingen in den leten Tagen 1908er in Oberehnheim ju
ML 14—15, in Ottrott ju ML 13—14 bis ML 18.50,
in St. Leonhardt ju ML 14—14.50, in Epfig ju M. 12
bis 13, in Waflelnheim ju ML 14—14.50, in Wolrheim
gu M. 17—18, Rot- und RNieslingweine ju Me. 22.75
bis 24, im Weilertal ju ML 13.75—14, in St. Pilt ju
ME. 16—17, in Wingenheim und Mmgeaend ju ME 18 bis
18.50 in Nufad, Kayiersberg, Sigolsheim, Ammeridhweic,
Geberidymeier, Sellenberg und Beblenheim ju ME. 18—19.50,
in NRappoltsweiler, Kolmar und llmgegend 1908er ju M.
20—21 unb in Thann, Reidenweier und Gebweiler
1908er Cbelgewddie ju ME. 25—32 in andere Hinde iiber.
Alles per SO Liter.
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Verfdyicdenes,

*Aus dbem Rbeingau, 21. Dey. (Glaubigers
Berfammiung ber , Sentval-BVerfaufs-Gejelliaft Deutjder
Wingervereine”.) Bei bem grofien Npeingauer Wingertrad
ber nun feit Jabresfrit die Gemiiter in Grrequng BHalt
fommen 3 Bereinigungen in Betradt: 1. die Sentralverfaufs:
genoffenidiajt Rheingauer Wingervereine i. L., 2. die Jentral
verfaufsoejellidait Deutider Winzervereine und 3. bie Nafl.
landbwirtjdaftl. Genoffenidaftstaije, jebt in Frantjurt. Die
®efamtunterbilany diefer drei Vereiniqungen betrdgt zicfa
gwei Milionen Mart. Die Sentralverfaufsaciellidaft Deutider
Wingervereine befindet fidy Jeit langever Jeit in Jahlungss
iwierigteiten.  Im Mai vs. Js. traten die Gldubiger in
Wiesbaden ju einer Verfammlung sufjammen und bewilligten
ein Moratorium auf 12 Dionate, Die Sejdyaftsfiiprund
fam ingwifden ju der Ueberzeugung, daB fid bie Gefelidajt
nidt balten [d6t und will deshald ben SNonfurs erdfinen.
Die Paifiva beteagen rund 341,000 ML, benen gegeniber
nur 45—50 Projent Decfung vorhanden iit. 1lm den Konfurs
ju verhiiten und damit die Hohen Konfursfoften ju ecipraren,
verjudit man die AngelegenBeit auf giitlidem Wege ju vegeln
und jdhldat ein Acrangement vor, bel weldhem fitc die Maffe
45 Progent bes Guthabens ju ermarten ift.  Jur Ausipradye
bieferbald fand Deute Nadymittag in bder ,Germania” 3
Nitvesheim  eine Glanbiger-Verjammlung jtatt,  Bertretert
waren 311,000 ML Cridare, Einberufer der Verfammiung
war Liguidator und Mitgldubiger Neidhert. Er qibt von
ber Gejdyditslage der Gejellihaft Renntnis und fdylagr im
Jnterefe aller ®laubiger bdie Annabhme einer auferqeridhts
lichen Megelung, alio einen Wergleidh, vor.  Nechtsanwalt
Dr. Dablem, der als BVertecter der geidadigten Winger ans
wejend iit, fiihet aus: So wic die Sade jetst liegt, fann
¢s nidt weiter gehen; e8 muff  die Cnticheidung fallen: I
Konlurs over Bergleich. Eine volle Befeicdiqung ver Glgubiger
ift nidht juermwacten. Wudy i) Famm meinerjeits nur U cinem Becs
gleide raten, dba hiecburcdh bdie Hohen Konfursfoiten eripart
bleiben, juguniten bder Maffe. Die Verjammlung bes
jehlicht einjtimmig ben Vevgleid und wicd eine NRefolution
angenommen, bie babin [autet: ,daf bie Gldubiger eine
Sonfursanmeldbung ablehnen und die Regelung auf giitlichen
Wege winfden, bdergeftalt, dah 45 Progent der Schuld:
jumme sur Auszahlung gelangen mit den  Sablterminen :
15, Februar 1909 mit 10 Peogent und 15. Apeil 1909
mit 15 Progent (20 Progent der Shulbfumme find in ben
leten TWodpen bereits jur Ausiahlung qefommen refp. Ut
Auszahlung angewicjen worden). — Hoffentlidy erfldren iid
mit biejem BVorgehen aud) bdie Deute nidt eridhyienenen
®ldubiger einverjtanbden.

* Geifenbheim, 20. Deg. Heer Wilhelm Haufject
aus Geifenheim wurdbe gum jtaatlichen Sellectontrolenc fite
ben Jeg.:Bez. Wicsbaben ernannt.

* Maing, 19. Dej. Der Rheinbefiijhe Weinhandlers
verband «hielt heute Abend im Kafino ,Hof jum Gutenbera”
ieine ordentlie Gencralverjammiung ab, bder feitens bet
hefiijhen  Negicrung Minijterialrat Dr. Wfinger beimohnte.
€3 wurben in Bejug auf das Weingefes und defjen erfte
Yefung in dev NReidystags-Sommijjion nod verjdyicdene Wiinjde -
qeltend gemacht.  Auf Voridlag dbes WMinijtecialrats Wiinger
nahm die Verjammlung nochmals cinen energijechen Prorelt
gegen bie Weinjteuer an, dber dem Reichstag mitgeteilt werben
foll. Winijtecialrat Wiinger erfldrte, daf die heffijde Regierung
entjdhieden gegen die Weinjteuer el und qud) die Weinfontrolle
im Dauptberuf fiie bag qanze Neidh geforvert Habe. .

*Etwas vom [dhledten Weine, Guter Jein
it su allen Seiten vecht befannt gemejen — fhlechter nidit
minder. Nuv daf jener allgemein gejchapt und beliebt, diefer
allgemein befpdttelt und unbelicbt war. Aber es ijt nod
¢ing, was ,jie untericheidet: jenem find die Namen nad) dven
Orten jeines Wadstums gegeben; biejem, der ja feinem
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a!'!"‘fllﬁltllm nad auch nidht an einen beftimmten Ort gebunbden
L‘l_ Feln‘ﬁraud;t, Bat fie ber Volfswip gefdaffen. Wenn man
W, mit einer Ausnahme, ber des Dreimdnnerweins: bas
f'iﬂf voltsmdfige Gntitellung bes aus Tramin (Termeno)
u;b%sm ftammenden Traminers, dev fpdter aud) am Hhein
e fogar an ber Saale angepflanst r_aurbtn Bon Haus
[;H_ift ev einer ber ebeljten Weine, nidht um wenigiten
m"‘@mﬂ} bes Wohlgefhmads fjeiner Traube. Wie Bdtte
m‘"‘ ihm qud) fomjt im 16. Jahrhundert den [lieblichen
i“““‘“ »Trauminfiermein® geben fonnen! Daf dabei frei-
% bQUd}"ﬂTE_l'ﬁtIftht Farbe feiner Beere (vot die Farbe der
w?be) mitgefpiclt Bat, ijt natitelid. Gr veift etwas fjpdt,
Ilii|[:[t I‘Ilfl)t't in _[!'i[tercu Gegenden hdufig flbi‘[f)t'ill}lt nl":ht
m“ﬂ reif und ijt nacp feiner Kelterung bann allerdings bis-
p en fo, dbaf brei Vidnner daju aehdren, ihn ju trinken :
®ner, ber eingieft, einer ber frinft, unbd einer, der bem
Lrinfenben balten mu$, ,bamit ex ihn bringe jur Gurgel
nein“,  Schlimmer nody ift freilichy der Apoftelwein, bei
o ihrev swilf an cinem tleinen Seidel ju trinfen Haben.
et Npoftelwein erdfmet den NMeigen der Sammelnamen,
it:lltln das find dieje ,Minder bes Bollswibes” alle.  3bm
b t i) wiirhig jur Seite der fo bezeidhnende NRacbenpuber,
o bem man fagt, daf, wer mit ihm jdilafen gebe, fidh
5 Nadyts weden (affen miiffe, damit er jich umbehre: denn
:"{‘_l wiirde ihm der Radenpuper ein Loy in den Magen
“; fen. 3n Sipplingen am Vodenfee wird ju diefem Jwede
adts swilf Whe qeldutet: dbann bdrehen fidy bdie Yeute auf
e aubere Seite, ehenfalls damit ihuen dber Wein Ffein Yod
N den Magen frefje.  Anbderfeits witd ihm aud eine jus
UMmengichende Sraft jugejdricben, und nidyt nur binfidtlicy
I“ Leer in den Stritmpfen: ein Tvopfen auf ble Fahne

,1” bas ganze Bataillon jufammen; Jebenbei vermag
* befanntlich audy dem Menjchentinde, bas ihn geniehit, die
tiefel qusjuziehen. Auf bas Saure geht natiiclich aud
fEt befmmgc Sammelname Surius, Sehe landlaufig fiie

edjten Wein ijt bie Begeidhnung RKrdger, der den ebenfalls
M BVoltswiy angehovigen, in Anlehnung an Sobannisberq
?l!thﬂﬁf'llclt LSragenberger”  jeinen Abmberen nennen barf.
ady einem Vollsdidter des 17. Jabrbunberts (Melander)
feine Wieqe bei Kaffel aqeftanden haben. Goethe hat es
98ar iiber fih vermodit, von ibm ju fingen, freilich in
Orten der Ablehnung :
Trinle nur pom beften Wein:
Toppelt wdreit du ein Steder

B & s Jn :1&r?nnuuuia wm ben Strager.

& Sdhluf: es gibt Volfswiy und jogenannten Gelehrten-
B, der im Grunde audy nidyts auderes ijt.  Auch Ddicfer

i[“t N bes idylechten (fauven) Weines bemddtigt.  Er nennt
M lacrimae Petrie (Tranen bes Petrus), denn  Petrus

fing h_t‘famltiid; binaus und mweinte bitterlidh ! FWenn der
ein felbjt nidht die -Stiefel ausidge, der Wik wiirde 8

mIlln"l't. Als , Milberungsgrund”  muf Freilid anaefiibrt
etben, baf er auf grund der Jacrimae Christi®, bes
tm, am Bejur wadienben Weines, entjtanden ift.

b * Unglaublide Frudptbavfeit. Das frudt:
tite Weingut Franfreihs und Jtaliens, ovieleidht qang
Uropas, biirfte jich im Befip eines Grajen Gagsola in

Wlalien befinden, deffen Pidvter Guaggini die Rebe in einem

fany eigenartigen Verfahren ju einer fait unglaubliden Frudt:
arfeit treibt. Gin framgofiiher Weingitdhter Fontgalland,

i;t bag Weingut Fiieylidy Bem}mbert und beridytet bariiber

o #Comtois” wie uns gefcdhricben wirb: Gin Weingut,
¢ bas oben ermwdbnte, hat man in Franfreid nody nidht

“"Eﬁen;lbna ®ut it nur einen Heftar grofy und Hat faum

3 Weinjtode, aber viele Nebjweige haben eine ¥dange von
ebr afs 10 Metern und jind mit 850 bis 950 Gr. jdhweren

nbm’ﬁl'f_fn voll behangen, einige Stdmme bededen bdie Erd-

;'fgﬂdl? bis ju einer Nusdehnung von 40 Geviertmetern.

it bie Anficht des Herrn Guozsini, daf man die NRebe

hier gany gegen bie Gefege ber Natur anpflange, indem man
ibr bas Grbreich sumeffe, ihr fprunghajtes Wadstum durd)
st Turge Lerjdhneidung hemme.  Der Befiger qibt fid aud
im eriten Qabre mit bem Weinjtod gar feine Miihe, im
sweiten Jabre befdneidet ev im Vidrz, indbem er Dbejonders
frdftige und gefunbe Hanfem, die er auf ein Drittel ibrer
Qinge fitryt, verfdont. Im dritten Yabr entfernt er bas
fdywddere Holy, Hirgt die awel Hauptranten auf bdie Hilfte
iGrer Ldnge und vernidtet die Beeren beim erften Erfdeinen.
9ud) im vierten Jahre vernidytet er biefe unbd fiihrt bann
aue Neben mit je jwei mddtigen Ranlen, benen er alle
tragenbe Jwei ge, auf brei Augen verfdnitten, [(dft. AlS
Dungmittel verwenbet er auf diefem DHeftar tm  Herbit S00
filogramm Superphosphat und im Mdry 300  Rilogramm
Niteat (falpeterfaures Saly). Die 400 Weinjtdde find von
viefiger ®rofe ; es gibt untev ihnen finfjabrige, die man fite
swanigjdbrige balten modite, fo groB und Frdftig find fie.
(uaggini iibernahm das Gut im Jabre 1895. €3 Datte
pamals 10,000 Weinftocke, die faum 20 Heftoliter Wein
lieferten.  Gr vernichtete fogleich bie Halfte und wandte feine
Jiidtungsreform quf die itbrigen an, von benen er nad und
nad die feblechajten befeitigen liefi. Das Bild der erzielten
eritaunlidhen Grevdge ift: 1896 (eferten auf bem Seftar
5317 Stode 77 Heftoliter Wein, 1897 4646 Stode 103
Heftoliter, 1898 2147 Stide 169 Heltoliter, 1899 1435
Stode 209 Heftoliter, 1901 1069 Stide 236 Heftoliter,
1904 390 Stide 243 Heftoliter, 1906 390 Stisde 250 Heltos
iter, 1907 390 Stode 311 Deftoliter. Jm lepten Jabre
erntete Guazint auf einem abgefonderten Stitd des Gutes
von 12jdhriger Kultur 2165 Trauben im Gejamtgewidt von
652 Rg., die 452 Liter Wein lieferten; der Ertrag des Gutes
bat fidy nady obiger Tabelle um das 15fadye gefteigert. Die
italieniidye MHegierung verlieh dem Pdchter des Gutes fit feine
Qerdienfte verfdhiedene Ausgeichnungen und Belohnungen.

“ Madtiger Weinjtod, Von einem riefigen Heb-
ftod wiffen franydiiihe Bldtter gu berichten, welde in einem
Weinberq der Gemeinde Pompodou im Departement Lojéte
iteht.  Leiber erfabren wir nidts von demt Alter biefes
(iganten, deffen Wmiang einen Fldchenraum von ungefdbhe
500 qm bededen foll.  Selbitverjtdndlid it ber jabeliche
Grtraq nicdt jtets derfelbe. Dod) gewinnt man durdidnitt:
lich 850 bis 900 kg. Trauben von ihm, welche aeleltert
etwa 5 hl Wein entipredhen. Jn guten Jahren wurde ojt:
mals unverhdltnismdfig viel mehy erielt.  Jmmerhin wid
man von cinem BVeteranen fpredyen bdiicfen, dem wiv nod
ein {anges Leben witnjden.

®Gervichilidyes.

*9@iesbaben, 19. Dey. Die Straffammer Wiesbaden
verhandelte wabrend fiinf Tagen gegen den Weinhdnbdler
Rarl Frievridhy Altentivdy aus Lord) a. Rp., als fritheren
Nendanten der dortigen Spar: und Datlehnsfajje, die dem
Streisperbanbe naffauiider ldndlider Genoffenjdaften ange=
hort, Die Antlage lautet auf Untreue, lntexfdylagung, Be:
trug und Urfundenfdlidhung. Die Unterfdhleife betrugen
16,000 Mt Die gejamte lnterbilang, die burd) die Mip-
wirtihaft Altentivds entitand, beldujt fic), foweit fidh iiber-
feben [dGt, auf 140,000 M. Das reteil lautete auf gwei
Jabre cinen Donat Gefdngnis abaiiglidy vier Dionate der
vor gwei Jafren fdhon verbitfiten Unterjucjungshait und auf
1300 0t Geldjteafe eventuell weitere 130 Tage Gefdngnis.

* Nienberg, 19. Deg. Der Kaufmann WMartin
Woryer hatte an einen Wirt 10 Liter NRotwein und 5H2
Citer Weifwein verfaujt. Diefe Weine waren total jtichig
und wurden alé volliténdbig verdorben eradhtet. Das Ulrteil
lautete auf H Tage Gefingnis und auj eine Gelditraje von
100 Mart; gleichieitig wurbe die Eingiehung des bejhlag-
nafmten Weines audgejproden.
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Die Owensmafdiine fiiv Faldienfabrikation.

vl

Die Owensmajdine ijt das Ergebnis jabraehntelanger
Jngenienrarbeit, um bas fdhmierige Sunfthandwert ver Flajdhen:

fabrifation nugbringend durch Dajdinenfabrifation abjuldfens

Ter amerifanifde Jngenicur Owens hat burd) feine Grfinbung
bas Problem qeldft, eine wirklid automatifdh  felbftdnbig
avbeitenbe Wafdyine ju jdaffen, welde aus eigener Sraft
und unabhdngiq von Menjdenhand die Flafide von Anfang
bis ju Enbe fertigftellt mit einer Yeiftungsiihigheit von un-
gefabr 15000 Flajdien pro Tag und ju cinem billigeren
Herftellungspreis wie im Handbetried.

TieOwendmaidine in ben Gerrezheimer GHasbiittentverten.

Die Owensmajdine filt vor allem durd) ihren leicdsten
Gang auf. Um einen mittleren fenfredhten maffiven Gifen-
gylinber gruppiert fig ber Mafdyinenbau in der Hauptform
wageredt ausgreifender Arme, deren Erden in die Saugformen,
bie Vorformen und die Fertigformen ausmiinden. Der gange
Solofi breht fih wageredht um feine eigene Adbje, um- in
einer Wmbdrehung aud jebem ber fedbs Arme eine fertige
Flajde abjulicfern.  Die Jufiihrung der flitffigen Glasmafie
gelchieht aus einer fortwdhrend rotievenden und unter Feuer
gebaltenen Jwifdenwanne, in die dbas heife Glas aus der
Hauptwanne iiberlduft. Aus diejer Jwijdenwanne entnimmt
bie Mafdyine die erforberlidhe flitjiige Glasmaffe, indem fie
abwed)jelnd nicbertaudend wnd fih mwieder erhebend {hre
Saugarme in die flijfige Glasmaffe eingreifen ldfit. Sepa-
rate Gebldje und Saugmafdinen betdtigen den Sauger und
ben Komprefjor.

Die neue Mafdyine bedeutet einen Wendepunlt in der
altehrwiirbigen Glasinbuftele.

Weinverjteigerungen der niichjten Jeit.
*Maing. Dienstag, den 29. Degember, vormittags
11 by, tm Saale bes Kongerthaufes der Liebertafel, ldpt
Qerr Frang Jof. Sanbder, Weingutsbefiper in Niep
jtein am Rbein, feine 1907er Kresgen; 5/1 und 35/2 Stid,
worunter feinfte ©pdtlefen, bifentlidy verfteigern.  Taye:
ME. T50—B00 bezw. M. 410—1500.

NRejultate von LWein-Verfteigerungen,
*Maing, 17. Deg.  Herr Reinhold Senfrex,
Weingutsbefiger in Nievitein, bradte heute feine 1907er
Reesgeny, bejtehend aus 30 Nummern  Naturweinen aus
befferen unbd bejten Lagen ber Gemartungen Nierftein, Oppen-
Beim und Dienheim, bei febr gutem Bejude und lebhaftem

T

Gejdyditsgang jur BVeriteigerung. Die ausgebotenen Weine
wurden jamtlid) jugeicblagen. s
820—1000 ME., 26 Halbjtitd 440 1360 ME. Das O
jamtergebnis betrug 23440 M. Die Weine wurben ofine
Faffer verfteigert. ,

&

Bingen, 21. Dez. Die Herren 9. Yanbal
S 6b ne verfteigerten beute B> Nen. Weif: und  Notweine
ber Jabrgdnge 1905, 1906 und 1907. 4 Nen. wurben i
riifgejogen.  Die 1907er Weifweine erbracdhten 640—660
ML per Stiid. 20 Stikd 1905er  Weifmeine wurben M
650—1190 ME. sugefdilagen. 12 Halbftivd 1906er Totweink
evbradhten 360—500 ML Fiie 9 Halbititd 1907er Hotweine
wurden 360630 IME. erloft.

*Maing, 22. Dz Frau B. Her Wowe,, Weins
autsbefigerin in Oppenheim, verjteigerte Hente bier 50 Nummernt
1905¢r und 1906er Weine. Die ausgebotenen Sachen wurden
jamtlidy jugeidlagen. Fiiv 13 Stid 1905ec wurben 68
bis 770 I, fiix 5 Halbitid 440—580 My erljt.

Gerdyiftlidges.

*Rauventhal, 21. Dej. Der biefige Winger:
verein verdffentlidht jolgende Bilamz (30. Juni 1908):
Aftiva: Kafjenbeftand am Jahresidhluf 110,42 M, Aud*
ftehende Forberungen 437996 M., Wert der nod lagernben
unverfauften Weine 45495,90 IME, Wert der WMobilien
Ndffer, Riften und Flafden 21099,30 ME, IWert ber
Jmmobilien 50960 Mt, Verluit nady der vorjafrigen
Bilany 21 245,78 ML, Summe 143 291,36 M. Pajjiva
Anlehen in laufender NRechnung 136 872,50 ME., Geidhditss
anteile der Witalicver 2880 ME., Husqaberefte 328,38 ML,
Summe 140080,88 ME.; mithin Gewinn 321048 ML
Als NRidjtellung jir ctpaige Verlujte bei der Sentralver
faufsgefellihaft Gliville TO000 INE, bei der Naf). [anbmw.
Genoffenidiaftstafie Frantfurt a. M. 16 000 ME., ufammen
86000 Me.  Mitglicveryahl 69.

" Aus Rbeinhejfen, 21. Deg. Jm Gegenfap M
meBreven  Rheingauer Wingervereinen, die mit erhebliden
Berlujten abgeid)lofien haben, erzielten die beinfeffijden
Wingergenofienfdhaften Bedtheim und Nieder-Gngel*
beim cinen gang bebeutenden NMeingewinn. Der Bedytheimer
Wingerverein  hat mit feinen 39 Mitgliebern 9051 ML
Reingewinn, der Nieder-Jngelheimer Wingerverein mit 129
Mitglievern 10792 ME. Reingewinn ergielt.

* Dberwefel, 2. Dej. Der Winjerverein i
Obermwefel am Nbein Bat fiir das lepte Jabr folgenben
Abjchlup 3u vergeihnen: Bermdgen: HKafenbeftand 68.91,
Ausftindbe 8762.80, Weinlager 28,103.00, Gerdtjcdhaften
5850.00 Mt. Berbindlichfeiten: Schulden 12,536.32, Riid*
lagen 12,803,564, Traubengelbfonbds, Guthaben der WMitglieber
und_ Betriebsviidlagen 9049.38, Gefamtfumme der Einnahmen
40,784.71, ber Ausgaben 34,389.24 M. Gewinn 639547 ML-
Die Jah!l ber Mitglieber betrug 41.

Landwirvtfdyaftlidyes,

Biel Gield gibt ber Landiwirt file Kunfidiinger aus; bieje Ande
gaben madyen fidy awar burd erhiohte Ernten gut Begaﬁ[r. jebody mur
banm, wenn bie Lunftdiinger ridtig angetendet werden.  Bor allemt
beadite man, baf bie teuren ftiditoff- und phodphoridurehaltigen
Diingemittel ofne gleichieitige Ralidimgung nur unvolfommen aud*
genugt werben. Die Kalifalze find fehr billig im Vergleidy ju_bett
anberen Sunftbiingern, Dedbhalb empfiehlt es fidh, in erfter Linit
mit ben billigen Sealifalzen 3u biingen, bamit bas Geld filr bie anberh
teuren Stunfibiingerarten nidyt unnitg weggeworfen twird. Gipt wan
auf ben Morgen 3 Renter Kainit ober auf jdiwere Biden 1 Jentuet
40%,iges Ralifals, jo ift damit bas Salibediirfnis der Pilanzen ge
und der Grfolg ber Sunftdiingung fo weit als moglich ficher geftell:

—

‘I;:d_n ﬁ;ﬁ{ _mm Suliug Gtienne Wiwe. (Otto Gtienne), Oefirid:
Berantwortlidy: Otto Gtienne, Oeftrid a. NY.

Lier Stid 190Ter fofteten -




._;’_1_‘__-:3_5.":____ yRhcingoucr Weingeitung".

Stephan Dries, Kisten-Fabrik, {| €\

Wiesbaden, Oranienstrasse 21 ﬁa“a‘
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Das denkbar

Bestel

- Fir Jeden,

der ain Rad brancht,

giebt mein illustrire,
H'.ll]ilt.'\.ut.lllng

neue N
wertvolle s
Aufschliissem

An Jedermann gratis u. francol

Adolf Rosenau, Berlin
Boharrenstrasse 12-13,

Telefon 788

Telefon 788

Spezialitat:
Neinkisten mit und ohne Verschluss.

I~ Preisliste gratis —iE

—— ."..
WDein-Derfteiaerung
L] Ex ] L]
i laimn;.
:bif“mﬂg, den 29. Dejbr, 1908, vorm. 1L Mhr,
It Saale bes Kongerthanjed der Licdertajel, lifit Herr

franz Jos. Sander

Weingutabefiger in Nierjtein a. Rhein
Séme 1907er Kreszenz 5|1 und 35|2 Stiick

Wornnter feinste Spittlesen, dfjentlidy verfteigern.
Allgemeine Probetage am 21., 22,, 23,, 24. und 28.
E3ember iy ber Vehanjung ded Verfieigererd u Nievftein,
Betdorfitrage 261/,; im Mainger Kongerthandjaal vor und
T?_I’_"fi'-b ber Berfteigerung.

Verfauf

A T ti[:r.é ] : ;
QSemlagerf. uno einer Weinkelleret
in Riidesbetm,

le ml“ﬂl‘ﬂl‘l}, den 30 ‘l"eacmhcr pa. 36’? Yustunft und andfiihrlicdhe Brojditren foftenlod

in ber miig‘“# 1 llfjl‘, 9 X burd) bie Landwirtidhaftliche WndfunjtSjtelle
: urnfalle ju Mitdedheim fommt dbasd jur Nadilafmafiie des 8 Stalijpudifaté @. m. 6. D.,

Stitorherey Weinhindlers Engelberth Wnmelburger (Firma :’;__[ “:[: Somdienite. 71/73

b " Wallmady) in Nitdesheim gehovende Weinlager unter den dlna. Rh., LA,

Tort3 {iblidhen Bebingungen zum Ansgebot und jwar

18/2, 3/1 ynd 4 Doppelftiikt Weifweine der Jahe- | " 743, A :
gange 1900 Gis 1907 einfdl. aus gulen und beften
2heingawer und heinhelfifdien Lagen und —
6/2," 3/4 "und 2/1 Stiik otweine in  Fdilfern,

[ | -
a. 10000 gange Flafden und ca. 600 falbe HI h If w
\ 5 Slafdien 2Weifi- und Wolweine. | o 0 rele elne
ah Scylufi der Weinverjteigerung findet dag Ans. rergorene Trauben- und Obstmoste
':’i‘f't Der sur Maffe ehbrendven Stellevei-nlage an der 11111\e1guirf' vm_zﬁ b s ::)ualltiit
gﬂt‘“ﬁem_ltr Landftrae ftatt. Sie beftebt aud Weinfeller, F Y rel:;ntﬁni g gl ol ’
tigue DEUE mit Pad: und BVevjandhalle und Burean und PRl s, bt sinahtn i Seto
tltu ¢t jih jur Grriditung cines Wobhngebinves, Ulles e fehl g =
& o Guijtaude, der feller ift audgejeichunet und faf (anch in neflTl['.aEie:“Aufmm'lnmg]

% 80 g4 .
i | Nektar Worms a. Rh.

9 u?f%ﬂltimt Probetag am 21, Pejerzber bon morgend
Der Vertvalter: (und Meilen Ziirichsee),

i$ abends 5 lbr. NThire ot
van der Heyde, Juijtijrat,
Koniglier Nolar, B T S A R A S B

Unentbehrlich ,
— ;
ellen Diingung

R
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Kreunznacher Maschinenfabrik Filter- und Asbest-Werle

Theo Seitz, Kreuznach, Rl

Zweigniederlassungen :

A3 nur hichste Auszeichnungen

Wien, Mailand, London.

Paris, Buenos-Aires und Melbourne,
Seit 1905.

3 Staatspreise | 2 Ehrenpokale

3 Grands Prix | 12 Gold. Medaillen

1 Staatsmedaille,
Seitz'sche Pumpen ™ i bt nd

Neu!!

Lager:

Seitz’sche
Elektromotor-Kolben-Pumpen

nit Sich i il und Einriel ir
,,Nil‘fﬂ“ 1\.'-1-:' icherheitsventil u inrichtung zum

uml Rilckwiirtspumpen und zur Regu-
lierung der Fordermenge. Grdsster Forischritt! Vollkommenste
Kellerpumpe !

Fremdkérper wie Tranbenkimme, Steine, Holz
kiinnen sie weider beschidigen noch im Funktionieren stiiven,
T'rotz der soliden, vollendeten Konstruktion sehon von M. 730 an,

Neu!!

New !

Seitz'sche

Handpumpen .. A etmac®

Neuly

in solidester Ausfilbrung, mit fiusserst leichtem Gang und griisster Leistungsfihigkeit, schon v. M. 85 an

Fiir Weinhandler!

BHaus
in Rheina.

3u wrfcnlfm feller, ca. 20
Stiid  Haltend, Bureaw, und
Vadhallen, Eleftr. Lidyt, Babde:
simmer, fdone Nusfidt
pen Mhein. Preis 24,000 Mk,
Offerten unter A. B. C. 2135
beforbert bie CGrpebition ber
Rheingauner W einzeitung.

Henn's patent.
K eller-0efen

Fiir Zollkeller: Oefen mit

Aussenfenerung

L i ]
oo
=
o
-
(=
e
=
<
=
=
(3]
<@
]
<
=
(=]
=
Prospekte u. G ul;m-h'ren

stehen zu Diensten.

E. Henn, Ofenfabrik
Kaiserslautern.

auf

Zementidsser mit Glasausfiitterung

vorziiglich zor Lagerung von

Wein, Branntwein, Sprit, Obstwein, Oel, usf.

Petrol

Anlagen in allen Lindern, Auskuntt kostenfrei
; finder u. : find
Borsari & Co., Simece. Zollikon-Ziirich

(Sehweiz.)

»& Interessante Neuheit g

Jochen’s Hochzeit

Scherzdichtung von 'V, Bittmann,
Mit Illustrationen von W. A, Bombach u. A,

Preis in modernem Umschlay broschierf 2 M., eley. geh. § M.

Dies im unterzeichneten Verlag erschienene, elegant aus-
gestattete  Werk wird allen Freunden geistvollen " Humors
willkommen sein. In flotten Reimen und in leichtem Plauder-
ton erzithlt der junge Verfasser die Geschichte eines klein-
biirgerlichen Brautstandes. In der leichten Hille des Witzes
bergen sich Anregungen tiefer socialer und sittlicher Probleme.
Nirgend wird der Verfasser trivial oder indecent: selbst den
Allti iglichkeiten gewinnt er eine interessante Seite ab.

Zu beziehen durch jede Buchhandluug oder direkt
vom Verlag:

Verlagsyeseischalt Quicknoen m. ». v, Berlin-Friedenan.

Dlas Haar wird nach Gebrauch vol
l:.r

H l|lal|rl'|r nseife als ]\||| 1tl.glrl. un*
{HF

reichend 5O P,
theken, o

"“'iulml :
T N R I e
Zucht- u. Legehiihner

unter Z,

=]

Ein schones
Gesicht -

ist eine Empfellungskarte &

alle Herzen, welche Mutter
Natur ihren Lieblingen mit
anf den Weg gegehen hab

Leider kiinnen sich dieses Yors
Zuges nar sehr wenige erfreuen.
Eine Haut und einél
feinen Teint, kann sich jedoe

— Dank der Fortschritte der
Kosmetik heutzutage _iz::lﬁ
Dame selbst, durch Anwendung
der geigneten  Mittel ver-
schaffen. Ein solches Mictel ist

GROLICH's HEU-
BLUMENSEIFE ::
:: AUS BRIUNN,

OElore
LR g

3 gt aus dem Extrakte werivollef
“ ||J und Wiesenblumen, \:leilt

nnd verschiint  dieselbe |I|| Hauat

Ws Heublumenseife voll und
ellig Weiters leistet  Graolich'®

Projs  eined
Monate auss
Kiiuflich in Apo
nnd Parfimeriod-

[Henste,
Fir miehrere
|3:n-r;<'[i|.'|-.
Oestrieh: Gesehw. Nagler,

R. Klirner Kaufmans, th‘-

Andr. Allendorl,
-

¢ beste Fierlege!

& verfentet gut u. billtg

M. Becker;,
Gefliigelhof

llreull-nml 72 a (Sieg)

Telephon 679, Amt Siegen,

Preisliste gratis und frank?-

s

2 Halbftiict und

I WViertelftiick 1905¢f

Oviginal - AHheins

aaner WingevWeitt
sum Verfaufe an der Hand.

Off. exbittet die Gppebitioh
Z. 1260,

Fiir Magere u Sdnoade ein I;r:nor:ﬂﬁ":‘_
Kriftigungsmittel, job Eiweihgel a0
Wefdmad Mleridnellite Sewidtdund! 2
@rfolg verbliffern, Sablreide Anertennte
Berjanb per Radnakme. :H.hﬁrmmmw
fbiive mit Hratlicien Guraden an J¢
mann  pmiond unb portofrel.

{Ernst Hess, H llnunnthal 1. 82
i o ¢

Eine Inrmllnuum qur.

Aussehen '
pielt man o)
Higine ﬁIl id
aléngent pegit
adtelen

Hessalin-
Cakes

Ye.p, Gart. 4
nan!SSi"ﬂ

Nihrmehl

i, p. Garte X

s
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