Die Wedeutung der Kiidenabfile.
Bon Frig Fofler.

]Bnn ber Bedeutung der Riidenabfille fiir Fiitterungdimede
jind unfere Dausfrauen fmmer nody nidgt hinceicend
burdibrungen. @in grofer Teil denft: Der Staat fiihrt Mrieg,
und logifdicrroetfe Bat er file bie Ronfequengen gu forgen. Dod
ift burdjous falfdy, denn jebermann ift ein Glied bed Staated
unbd beShalb verpflifhiet, mitjwwirfen und 3u Beffen, damit
unfer Hiel erreicht werbe. Bisher hat das Deutide Neidy jibr-
lidy iiber fimf Willionen Sraftiuttermittel fiir die Vichverfitterun
eiuiufiiﬁrt unb blefe Ginfuhr falt injolge des Srieges gangli
fort. Hiwar wurde bisher aus Jtalien ein minh!rmurtiq;g Erjag
bet ums cingefithrt, von bem bder Doppelzeniner auf Wart
u ftehen fommt, dod) ftand diefer Preid abfolut in feinem
erhitlinis qur Giite ber
Tare. Wudh bet und im
Lanbe  felbjt  werben
Lrodbulie er?eugi, bie
unter bem Nomen bon
Rraftiiitterungs » Witteln
fegeln, bie fait burdyvep
bie  lntugend an fich
haben, bafy fie gu teuer,
fdytedyt - verbaulidy und
minberroertig find.
Tas ivealite Mittel
ind und Bleiben  bie
idjeriabfiilie  bie  erji
wihrend bder HricgBzeit
in nennenswertem Um-
fang auf  ben Marlt
famen, aber tmmerhin
nody nidht in einem
foldyen, baf bie Sufubr
benvorhandbenen Wengen
entfpridit. Der Prels
ber SHidjenabidfle it im
Derhilinis zu ber Ver-
wendbarleit und  ber
Braudibarleit  berfelben
ein verhiltnismifgin
billiper. @& werben fiir
ven Doppelzentner bid zu
16 Mart begablt. Mber
bas !htg.ebnt ift leiber

mit ber Madifrage imnier fommen fein.

Afr Leben

RAofenapfel oder Hagebufte.

jIn biefem fjdywerem Sriegsjahre witd wobl an manden
€tellen wieder bie Pagebutte gu griferen Ehren ge-
Hus bem E}rud]tflelicg

betwvabrung und bdie Trennung der Kitdenabfdlle von andern
Abfalen ju bringen. Jn Mariérubhe und Manubeim 3. B, Gaben
bie Stadtvermaltungen bereits bie erforderlidyen polijeilichen MNaf-
nabmen ergriffen, durd die die Daudhaltungen verpfliditet finb,
bie Stiidyenabialle an bie Gammeljtellen abjulicfern. Jn mandien
Etadten hapert e nody an der Crganifation, man fdeut bie Koften
ber Ubholung, und dedhalb it der Vorjdlag gemadyt worden, bie
Jugend angubolten, auf dem TWege gur Scjule die Ubfille nad
ben @ammelftelen ﬁt bringen uno dort abauliefern. Diefer Vor-
idlag bat bieled fiir jid). Befferpeftellte Familien, die bdiefes
Begtunen ihren Ninbern nidt jumuten wollen, finnen afl-
morgendlidy ecin Dienfimidden nady  blefen Sammelitellen
fdyiden. Ubrigens wire bas eine faljfe Sdam, den Stindern
dleje Pilidt gu verwelhren, denn b ijt cine folde, die fiir das
Baterland getan wird, fiic bag Hunberttaufende von Minnern
ubig und willig tn die Sdange fdilogen. In
; mandjent Etdbten wieder:

un it bte AbHolung febhr
gui aereqelt, man fdjent
e ftoften nidit, und bie

#bfdle wanbderrt tn bie
Basanftalt, wo fie for
tiert unb getrodnet wee-
ber. ian hat Bierbei
ble @rfabrung gemadyt,
baly bad Sortieren gum
arofien Teil bereitd von
Den %uuifruum mit
arober Weroijfenbaftigleit
borgenommen worbenift.
Edyavlidie Beftandteile,
wie Eifenteile (Nigel,
avelnt ufo.) find febr
felten feftgeftellt wworben,
unbd  bie mitroftopifden
und  demifdien  Wnter-
fudmngen haben ergeben,
bafy ble Midjenabfille fi
bas Vieh venfelben Nafr.

wert” bejien, wie bie
Teigentlete. Einiges
Stopfgecbredjen  bereitet

e et Doaudfrauen  bie
frage ob ble Eierfdalen
ben Siidjenabjialien hin-
guguredynen find, ober
nidt.  Slecauj 4t gu er-

e laffen fidy billlg bie wibern, bafidieCierjdjalen

mod) nidgt in Einklang ju
bringen. Hum Tell liegt
bab an ber Nadldfjigleit
unferer Haudfrauwen, Fu
Leil an’ ben Miingeln ber
Erganifation in ben cin.
gelnen Stidten €8 ijtbes.
halb nidyt verwunderlid,
bak jid eingelue Etabie
berwaltungen mit  ber
%mge befdyiftigen, burd

oligel = Yerorbnungen
mehr ©yftem in bie Hufe

pradifuolliien Marmeladen foden. Die Heineren wildiwadifen-
ben Hriidite von Hosa rugosa Reguliana find ebenfo toftlid
toie die groferen der Edeljorten des Gartens. RNur it eben
bas Gnifteinen der Heinen Inallroten Friihte jeitraubender.
Und nod) einen grofien Borgug Haben  die Friidte: fie find
billig an fFeldbrainen, Wiefenvandern, Heden beim Ausfluge au
plliiden!  Jn Sitddeutfdiland ift das. Gintodien von age-
buttenmud gum Bejtreiden von Brot fiirsdie Ninder allbefannt
und beliebt. €8 ift aud) ein gejunderer Anufjtridy wie dip oft
unguliiffig teueren Fette, - Die gang in Juder eingetodien

Pridite fdymeden aud) al8 Beilage gu Braten gut und lafjen

fidy burd) fhre blendend jdone Farbe bejonders gur, Hus-
[dmiidung Sen Apfelmus ober Torten gut vertvenden,

einen ftarfen Progenifap
an ftallenthalten, von ben
Dithnern gern gefrefien
werben, unb baf ihrer
Beimengung gu  ben
fidenabiallen nidtd im
Wege eht it ber@leid)
giltipleit unb ber G-
banfenlofigfeit mufy jept
aufgerdumt werben. Sye-
ber Dot jept feine Pflidy-
ten, und nidit nur, bdic
braufen Wadyt balten.
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@;. {ft befaunt, dap bei ftacler Silibenfiltterung eine BHarte
Dutter ergeugt iwird. Diefesd fann aufgehoben werden, wenn
man - babet grabe Eadjen verfiittert, ble bas ®egentetl, alfo
weldie Buatter, Herbeifiifren. Tagn %ﬁgﬁm Rapétudjen, Hafer-
ot und Weigenlewe. Saden, bie in der Nri

foutm au Baben jind. Slleie tvird allerbings b
in ben Sandel fommen, dba dad Mehl midyt mehr gang fo fdarf
audgemablen ju werben braudi.

@ﬂﬂyuﬁmﬁmitm.
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Bm yoo man widht geniigend Gefife fiir Dbftmus und
anbere Daueriwvaren von Objt im Hodhfommer und Ferbit
Bat, aber trogbem fleine unb grifere Diengen Dbjt verarbeiten
.midite, tann man die Dbftpaitenbecitelung in Nngriff nehmen.
Dbftpajten lafien fid ous allen ©bjtacten Herftellen und ber-
torpern ein getrodnetes Objtprobult in ber{djiedenen Formen.
Hierdurd) Hat man ed ;
in  ber Danb, eine
grofjere Tenge Dbit
in einem Eeinen faum
aufgubewabren, bann
jpiter nady Belieben
an Obftmus ober an-
berer Taucrivare 3u
verarbeiten ober fofort
aubereitet qu verfpeijen.
Jn mandien  anberen
Sfinbern bilben fleine
Dbjtpaften in Bonbon
und  Edyololabenform
flotte  Danbdelsartifel.
Derartige Honbond
und Ediofolabentajeln i
fann  man aud) aud
fertipem Dbftmud ber-
ftellen. Pian  formt
and bem vorfanbenen
Musd  ovale, Tunde,
adjtecdige,  Holbmonb.
farmige BVonbond und
lifit diefe in hec Herd-

geit allerdi
iieber mm :

. umbedbrudiem Papier auf.
“inter in mwarmem Wajfer bie Pajten auf, benugt fie als Mug,

Hirnen unbd #pfel ab nhirre
und unferfilt nod) fpit abendd dad Feucr, fo find Dbie Paften
anberen Morgens geniigend troden, wm ald Dauerware lingere
Bett anjbervahrt werben u Fomnen. WHll man in cinem Dirr-
apparat trodnen, fo milfjen bie Diicben ded Dirrapparates
mit weifem Papier bebedt werben. Legtered wird nad) bein
Trodnen mit warmem Waffer entfernt.

Frodnet man ble Vaften in einer Bratrdhre der Siichen-
majdine, fo muf in der eriten Heit bes Trodnens uipetlen bie
Tiire gedfinet werben, bamit bdie auffteigenden nfjerbiimpfe
entiveidien fdnnen.

Die Birnen- und Apfelpajten (@t man nady dem Trodnen
abtithlen wnd betvahrt fie in  geruchireien Siften zwilden
RNady Lelieben 18§ man dann im

Sompott ober Rutat Fu WMehlbrel, Saucrmild), Budpveizen
tuchen, Qartoffelbrei ufro., wodurd) man bann ein bendtigtes
Euantum fite eine gewifje Jeit Herjtellen Tann. p

Temgufolge fann mian wenig Sefike nad) griindlider
heifer Meinigung immer wieber benufen. Wiinfdt man nun
fiie . Bajten  fiir
ftompott ober alf
guipeﬂe fitr allerhand

nl;Igerui‘t!o, fo_ qgibt
man gu o Phind fif
weinigen Vicnen unb
fipieln 230 Bi8  E00
Eramm Haren f}udﬂ
unb au einer fauerliden
Dbfimijdung biefer Art
900 @ramm  Juder.
Die  Paftenherjtelung
iit . biefelbe, Ivie an-
pegeben, el einem
Tleineren Bedarf Tann
man aud bdie Pajten
Halb fo bid formen, fie
trodnen bann jdneler.

Bu 1 Pjund  mit
welt’ gefoditen Teif-
fraut ober Wirfing fann
man '/ ==/, Bjunb von
biefen geldjten Paften
verabreidyen.

birre in einem  Sor: Jebenfallaift die hier
toffeltrodenojen:  ober eidiiiberte  Dbjtmuss
in ber Sodymajdineg Anfage fitr cinen Gartenfif. gcrltelluug mit Paften-
refpeftive  Bratrifre berettung. fiie  jeben
trodnen.  llm g bem DHausbalt jegt in ber
Frudtgefdmad nod) einen JudergeBalt eingnverieiben, redmet SiriegSaeit febr wvorteilhaft und follte biel in erivenbung

man ouf 2 Bfund Mus 160250 Gramm Huder. Die
©djotolabentafein fertigt man 12 cm lang, 'z—%, em bid an
und trodnet fie, wie eben anpegeben. Unf diefe vt fann man
jidh Frudjtbonbonsd fiiv die Reife_berfiellen, oder nad) Belieben
im Daufe verfpeifen, oder einen Teil bavon als Yiebesgaben an
Lagarette lefern.

Um mun fpiter Dbftmus, Dbftfraut ober anbere DB
pauerivare Hergujtelen, nimmt man 3. B. 5 Phunb reife Birnen
und 7 Bhumd reije fpfel, wijdit dle Fritdte, umd gibt fie gum
Weidifoden mit ein wenig Waffer in einen Tampfapparat oder
pafienden Soditopf. Nad) vem Meidfodien fonbert man mittelft
einesd Siebesd Sdalen und Kernhaud, bdidt dann das gerwonnene
Birnen- und Apfelmart mit uielinhem Seuer eln, wm eine Lell-
farbige Dbftmaffe gu ergielen. Der Birnens wnd Apfetfrudit-
gejdymad  erhiilt ﬁrg} auj biefe 9t fehr gut. Bon biefem et-
geugten  Birnenapfelmarf formt man 12—256 cm Tange und
10 ¢cm bide Paiten.

Piefe werben nn ben Seiten, oben und unien latt qge-
paif@t und dann auf ein feined ﬁud;enﬁ!ech in ber rntriﬂgu
pber tm Dadofen getrodnet. o man eine grogere Dienge,
Beifpielsweife 1 Bentner, trodnen will, farm biecfed h einem
Waderbadofen gcejdeben. Tag nun bad Trodnen in einer
Bratrbre, in elnem Dirrapparat ober in einem Badofen
bewerffteflligt werden, ed muf immer barauf %md:tut roerben,
daf ber Trodenprozeh langfam und nidt mit pldglid fteigenbder

- Gbnlidy nngepﬂnnPt.

fomment.

Anlage lfﬂt cinen Garfenfif.
Bon & Stern.

jeﬂt ijts die ridtige Beit, wm in Rube eine {fleine Um-
inbetung ber ®artenanlagen vorgubereiten. ¥Wie oft fieht
man in den fleinen @drten bdle befannte unbd ftetd niidtern
wirfendbe Duabdratanlage von Steigen, von Lauben ufiw.
©elten erfebt fidh ein Gartenbefiper gu elgenem Sefdymad
unb g‘n anberer NAudfithrung, wie nady ber althergebraditen
©dablone. 8 [kt jih 3. . mit geringen WMitteln in einem
Dval eine laufdige und reigvolle Ede anlegen (. Abbildbung).
Der Steig peht 3. B. in geniigender Breife queriiber in ge
munbdener Linie. Der Eingang au einer runben Vant leitet
pafiend bdagu fiber aud bdem Siteige. Der Hintergrund wich
aud didten Hedenftriudern, Flieder, Liguiter als Untermudyd,
Jodmin ufw. gebilvet. ud) einfpe Hohere Bidume Ionnen
oben abjdilichen. Nady den Rafenfladen au with man
niedbriges @ebiify wiblen, 3 B. Nhodobendron. Die aud-
faufenbe Spite ioird paffend au ber grofien Gruppe und
in Ffeine® Beet mit Hodftammigen
Hofen bilbet ben farbigen Gffeft in dbem Jppl. Se bat man
im Friipling, E’nmer und Herbit ein reizended Plapdyen.



urd Punbdedraisbejdlug enthilt unfer jegiped taglide
Wrot einent Bufak von Kartoffeln J:'o!'. Dr. Stamp
in Bonn Hat wiederholt auf den Jufap von 59 Fuder und
GEmmetid)y und LWw Haben auf den Jufog von Hall jum
Brot hingewiefen. Robert n a. empjeblen Bintbrot,
und in ber Tat it ein Jufng von geronnenem und gebleiditem
Blutetoell fetr emplehlensivert. NN die Wirtidjaftlidileit ber
Bolltornbrote — aljo Herflellung dbed Vroted aud bem
ganzen bermahlenen Storn, dem Piehl und ber Sleie — it
mit Medjt von veridicdenen Seiten Hingewiefen tvorben; aud)
auf den Hujak von Wollen und WWagermild) wurbe
wicherholt hingewtejen. Der Jujag von Eirohmehl yum Drot
jdickt iiber dbas Hiel hinaus. Tngeg?en midite id) Heute auf
bas Verbaden von Rohobft au Vrot Hinwelfen. Tie Hof
baderel Seidl in Miinden Hat auj meine Ancegung hin eine
feibe von Berfudien aur Herjtellung von L bjtbrot unter-
nonunen unbd ift ju gang bor

giiglidgen Mefultaten gelangt.

#inem Teig aus 10 Pjund
Weehl  werdben  beifpielsioeife
4 big 6 Pjunbd frijde Hroetfd-
gen ober Mpfel gugefeyt. Die
Hwet{dygen twerben entfernt,
bie fpfel vom GeBiinfe be-
freit;,  Sdjiilen ift unndtig.
Das Dbft wicd im Badofen
file fidh fury. etwa 10 Minuten,
angediinftet wnd  Hierauf bem
Teig augefeyr. Bleidigeitip ver-
Ltnt man ben Tetg mit etmad
tatriumbifarbonat, und givac
per Pjund Teig eine Weffer-
fpite wvoll. Dierburd) Ivicd
bie Sdure bed Dbjted etivas
abgeftunrpit und ber Teig bee
ginmt bereitd aufsubliben, fo
baf trofg bes Dbjtaufated ein
aut porifed Brot  entjtelt.
Huferoem ekt man § °f; Huder
au unb biidt dad Brot vie ge-
wohnt, — ¥in  &lelle bed
frifdjen ©Obfied und bec B Y
Huder fann man and) L b ft -
marmelabe ober %eiiiiateﬁ
Grudimart bem Ectg aue
fegen. Mefultat: Dad Vrot it
im ®efdmad vorgiiglidy, balt
fih 8 biz 14 Tage, alfo biel
linger al® geiwipnlides Brot,
friid), e8 ift nidt teurer ald
reined8  Weigenbrot, fommt
aber int Miabrwert anndfernd
biefem gleid). 2 DMehl wird
man am riditigiten Volltornroggenmehl oder Roggenmehl mil
bem borgejdiricbenen Sartoffelaufay verwenden.

Fett- an;_.ﬂtiftﬁ;:m Stoft.

Butguheugm und mitguhelfen an dem Werle der Ernihrungs-

frage in gegenmiirtiger Striegdzeit ijt in [giru&em Dakge in
bie Hand ber einzelnen Frau gegeben, Wenn alle den felbitifden
Etandpuntt aufgeben: ,ouf mid) fommt ed nidt an, id lann
veiter nady alter Gerwobnbeit lebenl” fo wird uns Tein volls
ftindiger Mangel in eingelnen Lebendmitteln trefjen.

flipr allen Dingen miifien jept bdle fettreifien Suppen
ginglidy vom Siidengettel verfdwinden, fie bedeuten rvine Ler.
geubung an  fetten, bdie nugbringenber angewendet iwerben
timnen.  Sept gur SHoerbitgeit (und durd) mni?en Einfoden der
Sifte audy ur BWinterdzelt) miifjen Obitfuppen in verfdicdenjter
Geftalt auf den tdgliden Tifd Fommen. Becberifenfuppe
(Mehlfifydien, Motdorn, gemeiner Eauerdorn) gewinnt man
ou$ bden rof aerftampiien Beeren, die man mit Wafjer eine
Stunde Todt, odurdyfeiht. mit Juder filjt, mit Mehl verdidt;
?u:unhﬂ-[uppn (Flieberbecren) bdedgleiden.  Hagebutienjuppe
wilbe Mofe) erfiphrt gleidie Jubereitung, nur entiernt man por

gox. o5 L
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gite Weife dirdy Abtodien der vielfad fiv wertlos m
Sdnlen. JMad) bem Durdijeifen mit Fuder fijen, mit Mehl
verviden.  8u Pilaumenfuppe Tonnen oudy die gut and
frabtent und gewvafdiener Falpflaumen bemit werben,  felbit
wenn fie mabig find, Pifafuppe fodit man aus Pilzen |]ehm:
®attung unter :%uguﬁe von Peterfilie ald Gewiiry. Geriebene
fefte getoditer Martofféln, mit Wehl unbd etwad Saly ver-
mengt, Fwifdien den Fingern au Streufeln gerteben, in faxl
todjenbe Tifdung von Galb Wafjer, Galb Magermild) geftceut
und fiinf MWinnten gelodit, find nld billige Enppe 3u emn!e&lze&t,

bas YUbtodwafjer von RKartofjetllofgen Tann man bie ¢
ver Startoffelfifie fdneiben, lomgjam erbigen laffen unb ald
Suppe reidyen.

Sefentltfe, Hofergritgbrei it Pemmuﬂem Dbft,  far-
toffelllofie mit gefoditen Birnen, VApfeltiohe, Mildireid, Semmel-
auftauf, Nubelauflouf, @raupenanflauf, alle biefe Geridite

laffen fid) ohue Fett, Butter oder Fleijdy Herftellen und bilden

bie ' faitigende  Bervollftdn.
bigung ber  MittagdSmablzelt
fu ben Suppen.

N Jiir den Siipuerfiall.

Bon & Stern.

ft i[t's nur bie Tiebe Gie-
mnrgu&rit, bag man offens
{iditlidge Jebler in ber Gefliigel-
haltung nidt merft und fofort
abiudert. ©o, Tieht man 3. B.
nod) :;t bas Eingangslod) fiir

ben  Diihnerftal  au  ebener
Erbe Hegen. &8 ift bieE aus
melreren @riinben grunbdfaljd,
Grftend Gat bdad  unberujene
und unerioiinfdte Maubaeug
bie allexbequemite Belegenheit,
fich unbeliebt ju madien. Hatten
und Waufe fioren bie Hilhner
Zag wib Nadd, denn e8 banert
gar. nidt Tange, fo {ift bie
Stlappe, bie meift nod) nidt
cinmal gejdlofjen imied, un-
bidyt. gerer . gleht . ben
Siignern bie nadilide Erd-
Bilte fo rvedjt audgicbig bon
unten an bie Stinber. Sie
betommen @&tdit unb loeerben
tranf. Edmee bat Buicitt, Die
Hithuer gehen nadts nidyt mehre
auf bie Stange ufro. MWie bor-
teilBaft it hagegen bie bequem
au erreidende, leidyt verfdliel-
Bare riditige Gingangstiir gum Stalle, ®awif, alled Raubseug
ift hlermit nidt unbedingt ferngehalten, aber e8 fillt bod) bel
feinen ©freifercien nidit gerabegu gur Fiir  herein, Die
Dlibner lernen ivieder bdas Aufbaumen, fie fudien Sdug file
pie Nadt und find gegen Scnee und Hugluft gefdilge.

Sdtupfwefpen.

@h Sdilupiwefpett gebbren gu dent niiglidhen Foritinfelten.

Eie uﬁn {hre Eter in ble RBrper ber fdiiblidien Raupen,
und bie andfdlitpfenden Larven leben vom Ficifhe der Ranpen.
Biele Maupen pehen ein, obne fid nody verpudbpen au Fonnen,
anbere verpuppen jidy nod, aber aus bder Puppe fommit nidt
ber Sdymetterling, fonbdern cine ¥ngabl vom Sdlupfweipen,
Bie nun wicber mwettere Haupen anfledhen umd unfdiivlid
wadien. So wird die Maupe des Niefernfpinners in Mafjen
von der Edylupfroefpe Migroaster nemorum, eingeln bon Anomalon
cironmflescum Beimgefudt und ftart vermindert. Man erfennt
die ©djlupfioejpen an ihrem gebogenen Dinterleib und ifren
langen gitternben Fiiplhornern.
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@ﬂ fommt Bdufig vor, baf in Vertrdgen, in bdenen o8 fidy

um Leiftung von Jablungen ober um anbere Lerpflidtungen
Danbelf. ber Sdjulbner fein Ehrenwort zu verpidnden Hat, daf
ec feinen Werpflidtungen reditzeitlq nadyfommt. Derartige
DBertriige mit dber Ehrevvortstlaufel fiud vom NReididgeriat in
ftindiger Neditfpredyung fiir nidhtig erfidiet, weil fie geqen
bie quten Sitten veritofen. Nur Fum E&duige befonbderer
widjtiger Intereffen fann — biefe Musnahme magdt ber Hidite
@eridyiého] — bder Gewiffensgvang, ben die Verpfindbung ber
€hre auf den Sduldbuer ausiibt, gereditiertigt fein, und nur
einer witllid) ehriofen Handlung darf durdy eine Lerpfianbung
ter @hre vorgebeugt werbden.

Ein befonders interefjanter Fall ber Ut wie er in biefem
Sage angedeutet wird, und in bem bas Reidigeriht den
Bertrag trof bec Ehremuvortstionfel fiir reditdwirliom erfiirie;
fet in folgenbem iviebergegeben. Gin Weamter Hatte cinem
ibm befanuten Naufmann,, der in bem @eldidfte jeined (bea
Raufmannes) Bruders angejtellt var, S70000 .. bar qe-
liehen, wm bied %eim&g foufen au fonnen. S einem Uer-
trage Datte bann ber Beamte in 22 Paragraphen alle Ver-
p?li.datuugm feltgelegt, die bder Raufmann gegen ibn haben
liftde. @0 wurden die Faflungen der Hinfen wid die
Nbfd)lagégablungen g!regelt; ef wurde ferncr in dem Vertrage
bejiimmt, bafy ber fau _ :
25000 M. fiberfteige, uurlii%m twolle, die fdyriftlide @cneﬁmb%ng
bes Beamten einbolen miiffe, w. 0. M. Sm § 23 beé Ver
trages verpfinvete der Saufmamn fein k‘l‘;muum:t, b im
Dertrage gegeniiber dem Beamten elngegangenen Berpflidiiungen
auf _335 Gchﬂﬁeiﬁﬁ[kﬂe nadiguformen, A8 eine Summe
bon BOOO0 WM. fdllig war, lefnte der Kaufmann die Hablung
nit ber Begriindung ab, ber Wertrag fei twegen der Ghren
wortstianfel niditig. ot

. Der Beamte fgﬂﬂ guz flage unbd ergielte aud) vom Dber-
lanbd%djtﬁm e Berurteilung des Saufmanns gur Jahlung
ber 10 WM. Dad Geridit extiart den Vertrag fiic gu Nedt
g\,il end und Eurﬁ?iagx aud: Hwar biirfe die Ehre eines
enfdyen, die als ibealed Gut einen Tell frines Lerfinlid)teits-
redits bilbe unb die Grundlage felner Epifteny fei, nidit ohne
gma ben vermigendreditliden gltm:ﬁm anderer blenft-
tig n?_t werden.  Eine Audnabhme jet jebody nidpt nur

T 'nmPE:n reuvechiliniffe (Tormund, dffentlider @m-
beamter), fondern aud) fiir foldie rein privatecdittider Rafur
anguerfenmnen. Wer auf nd reditlidier Beglehungen Treue
u leiften babe, Bandle ehrlos, wenn er diefe Pilidyt berlege,
Gn durd) Eid, Ehremwort oder fonftigen Gewifjenszwang be-
onberd binben, Beiffe nidt ein neues, bdem edtsverhiliniife
bess Element in die beiderfeitigen Wedytsbeziehungen binein-
tragen, fonbern ein ben Bezichungen von Natur innewohnendes
Moment gebiihrend Hervorheben und betonen. Darum aber

hanole fidj bier. Der Miger fei durd) bie Pergabe der
mnm'%t ein E[!’it[ll'u eingegangen, bdas reder hurd;mhie ihm
vort  bem Beflagten gebotenen vermdgensreditlidien Sidyer.
Geiten, nod) dusd) den”ihm vorbehaltenen perfintidien Einflufy

auf bie @efdyif rung  Babe aufgevogen tverden fonren,
Den Dauptidjug jexer Jntereffen habe er fmmer in ber
reblidien und ebrenfaften @Gefinnung des Bellagten und in
beflen gutem Willen fudjen milffen. Dad Dberlanbesgeridt
fiihrt bann aug, unter bie fraglide Ehrenvorisfiaufel folle
nidyt jede UbfdilagSzablung und Bindrate fallen, bie Nbgabe
be8 Ehremvorts folle fid) vielmehr nur auf die SnneBattung
ber Treue und Redlidfeit begiehen, — Diefer Auffajfung
rourbe bom ReidySgeridt in vollem Umfange beigetreten. sk,

5] o FISCHEREI®

Wenn Mqnarien von griinen Ulgen iiberioudert rerden,
nigt ein einfadjes Ausfpiilen nidts. Die Algen milfjen mit
Sodataffer und jdarfem Sand abgericben iwerben, bi& bie
Sdyeiben gang bell erjdeinen. .

Efdjerverien in Tervaviem. Die Efderverien find gute
Plangen fiie fonnige Terrarien. Jhre fteifen Blitter Halten
oud) {dweren Tieven ftand, ofne bap fie, wie mande Raftcen,
berlegen.
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fmann, fall# er fiber eine Summe, bie
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 Gemeinniitzige,

Bergefpt nidyt, die Chjtbinme eingubinden! Wer e fig
nidits Toiten laffen will,  ber umgdunt feine Ebjtbdumdien am
beften mit Dornen; dadburd) entjtehen fteine Nadteile und 8 ift
ohne Hiwetfel ein wirljames Sdupmittel gegen Dajenfrak.
Um gefalligiten aber fehen bie Vaumden ausd, wenn man cin
Drabtgitter um bdiefelben am Yfahle befejtigt. Dicfe Drahit-
itter fehen am fdyonjien aus und find cigentlidy der billigfte
Baumjdul, denn fie bedingen ein nur einmaliges ¥nbeften.
€8 it notwendig, bas Eingdunen fehr geitig vorzunchmen,
befonbers bort, oo bag8 Lieh im Herbjt auf die Weide ges
tricben wird, iwveil dasfelbe bei mangelhafter Huffidyt audy bie
jungen Biume benagt,

Gin gutes Mittel, nm bdie Sartoffelmicten
erfalten, befteht barin, bol man biefelben mit Rainit oder
farnallit befireut. Die flartoffeln werben juerft vor Gindritt
bed {Frojtes ca. 85.cm hod) mit Ecde bededt unb bann Harliber
ftainit ober Sarnallit gefirent. ?icmuf bringt man dann nod
ceine Erbfdyicht, weldye allein fiir fidy gefriert und leidit au
entfernen ijt. 1

Weife Wolljadien gu wafdyen. Benetianifde Seife ivird
fein gerfdnitten mit fodjendem Waffer iibergofien und fdhaumi
_geritbet.  Sobald fid) bas Wajler foweit ebyeliihit bat, i}ag
man bie Hand bineinBalten famn, werben die unfauberen
Gegenjtiinde eingeloudyt und fo lange barin tiidgtig gepeitfdit
A1yt gerieben!), bis fie rein find. Bum Nadfpiilen nimme
man biefelbe ¥ofung, nur wmit weniger €cife vermifdt, laue
Avarm.  Beim Trodnen mufy forgfiliig davauj geadjtet werden,
dafy die Witfdegegenftinde tweder direlt der Sonne, nod) ber
ftarfen Dfenhive ausgefegt werben, fowie daj man bdiefelben
Mod) feudht biigelt. ©ollte bdie Taille nur an Stellen bejdymutt
feirt, fo empfiehit o8 fid), bdie fdymupigen Stellen mit obiger
Eeifentdfung vermittelit ciner weiden Yiirfte oder reinem
Hlanetloppen gu reinigen.

rojtfrei  gn

Griesmehlanflanf,
gum Sodien gebradt,
pidem Vrei gefodil, vertiihlen Iaffen.
ber Cler untergeriihrt, <in gut
ouggeftreute Form gefitllt, 20 Dinuten gebaden.

1 Zajje Griesmehl Bineingequirlt, A
6 Eigelb und ben Sdynee
auSgebutterte, mit Semmeltrume

Tomatentoh! (lingarifde Boridirift). DWan befreit ein bis
wet Heiflohlldpfe von ben groben Blittern und dem Strunf,
gobe[t fie. auf dem Slrauthobel und IGit den fohl in wenig
fiedenbem Salgwafier langjam weidfodien. Lon Mehl in
ivett und elwad geriebener Sivfebel Bereltet man eine dbunfle
inbrenne, verfodit fie mit etwad von der abgefiiliten Rofl-
briihe und mit feds ERlofeln cingemaditer Tomatenmarmelabe
ober Tomatenmarl au bdider Sauce, fdmedt fie ab und aibt
fie gu bemt Stobl, Den man nod) ein Weildjen bdamit burd:-
fdymoren laft. Cr muf gut geriibet werden, tveil er fonft
leidjt anbrennt. Man f{dmedt ab, wilrgt nady Bedarf unb
ridtet in ermirmter Sditffel an.

Huflanf vou Gemiifen und Nubeln. Wuf ' kg mittelftarte
Stubeln rechnet man /s kg Tomaten und Y/, kg grilne Bohnen,
audy getrodnele ober eingemadyte. Die gut mit einem weidien
Zud) abgewifditen Tomaten iverben in Stide gefdnitten unbd
in etias getlafjener Butter nebjt Saly, elner Heinen Hwiebel
unb etwasd Jitronenfaft weidigefodst, worauf man bie Mafie
burd) ein Sieb ftreidyt. Die Bohnen IEht man abtropfen unbd
bie in Salywafjer iweidigetodyten, in Stiide gerbrodencn
Rudeln ebenfals. Dann mifdt man alles, gibt e in bie
beftridiene, mit qeriebener Semmel befireute Muflaufform oder
feuerfefte Tonjdyujiel, gieft ein in einer. Obertafie Mildy nebft
etwad Saly verquirltesd & éluidjmﬁﬁig bariiber, beftreut ble
Dberflidie mit gericbener Semmel, ftellt die worm in ben
Dfen und Iift ben WUuflauf in mitilerer, aleidymiifiger Sipe
gu fdyoner brauner Farbe baden.

Lerantmorlilger Nebalteur: Dr. farl Sdaumburg, Berlin-Gddneberg. — Drud und Declag von Beorg & Nagel in Becllin-Sddnebery, ;
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