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Das Jiener oder Fieber der Biegen.
Bon Gaejar Mban, Thiechygienifer, Steglip.

E‘il Sranfhett dugerft fidh durd) Gohed Fieber, {dmaufenbes
Mimen, gefiriiubted $aar, beige Dbrem, trodenen Mijt,
irrefmangel und Ausfegon dbed Wicberfauens; babei ift Hobhes
iyieber vorhamben. Eine grofe @rleidterung verjidaffen iwir
bem Tiere jdjon daburdy bag wir ben Tarm entceren; bier-
burdy gebt aud fefort bod Fieber Herunter, derm trodener,
feitiigender Mift verjdlimmert den Jujiand fehr. die Verftopfung
fann fogur bie Wrfode ber gangen Stranfheit fein.

Die fidjerfte und unfdibdlidite Darmentleerung crfolgt burdy
Riijticre, und dagum jollte in feinem Haufe ein Ginlaufapparat
febilen. Ducd) Reduterablodjungen
erhifen wir bie Wirfungen, da
biecburdy ber Larm zugleid) ge-
Priiftigt wird. Geeiguete Rrduter
find bier: Siloe, Faulboumrinde,
Taujendglilbenfraut,  Haldrian,
®infter, Benebiftinerfrout, Bec-
berige. Bitterflee und ¥ojfelfraut.
fiar (tictiten wotefen HWloe und
Faulbaum. Wir fodien biefe wie
geidhnliden Tee und geben ben
Ginlauf warm, 254 W, Y/, bis
1 Hiter, je nady Mrife bes Tivres.
Grfolgt nad) bem erfien Rlijiier
fein Wbgamg von TNt fondern
nue bon Fliijfigleit, jo wieterhuolen
it je nady einer Stunde jo longe,
bid Entleerung erfolgt. %m Abenbd
geben ivir iwieber ein $lifrier
und bdied bid gur viligen Wicber-
Berftellung fort.

ijur eubnmhmg bed ficberf gebraudien wir nobwenbiy
ein Lhermometer, iiber bdefjen Gebraud) unsd jeber Wpotheler
unterridytet. Wir jetten ed vin, fitlhren es in ben ¥fter, belafjen
e3 bort filnf Minuten umd notieren bann bdie Hife ded Fiebers
und die Jet, damit wie dbovernmd genou iber ben Buftand bes
Tieres unterridytet fimd und unjere Wafnahmen trelfen tonmen.

Naddem rwir bad Mliftier gegeben Hhaben, meffen wir bdas
fieber und paden unfere Potienten ein, unbd gwar guecit in ein
in 12—15gcadigem Wafjer angefenditeted und audgewrungenes
Lalen, dad wir redit gut an den Korper angiehen, und bdarauf
in eine 1woilene Tede, bie dag naffe Laten iberall gut Hand-
breit iibecbeden muf und angeguriet ober fefigebunden wird,»
wie unfer Bitd jeigt.

Diefjen wir donn nady eiwer Biertelfiunde bad Ficber wicder,
bann twerden wir fehen, daf e8 Herunterpegangen ift. Steigt
ed nady ehiva eciner Stumbe wieber, bamn i)t e Feit. die
Padung ju ermeuwerm.  Jit dad Fieber fefr Bod), fiber 407 &,
bonn finnen wir eine Abwafdung madien und audy nod) ber

inpadung nody ein Fleines, falted Bleibelliflier geben, bon
eier Taffe Jmbalt.  Died Pinwen wic bei jeber Padung
iieberholen. —

Sobann geben wir unfeem Patienten, um thn gu ftorfem
Dunften  anguregen, einen Tee, der ugleid audy dad Ficber
giinftig beetnflugt, und gwar: Foulboum, Vitterllee, Bodahorn-
tlew, Baufendgitlbenfraut, Stefmittterdyen und Lenedbiftenfrant.

Yuf ben Tag ghi man 1 —2 Biecflofden voll Tew, der moglidit
in betannter MWeife tiglidy frifd) gefoddt biw. oufgebriihe wich.
wyrift bad Tier nidt, jo quilen wic ibme nidtd auf denn jobald
fiy ba8 Wllgemeinbefinben Bebt, ftellt fid aud bdod Freffen
wieber ein. Wir bieten thm ab und ju etwod Sriined, aud
Mibren ober NRunfeln an. Eehe bienlid) find Yeinfomen-
Yibtodyungen, gefochter Hajer. gelodte Weigentlvie unb ab und
gu cvin bid mit Fett befiridienesd Brot. Sollie fidh der JFujtund
berfdilimmern und ftarfe Nbgefjlagenbeit ecinjtellen, fo geben
twir einen feifen Trant von Najiee ober Vier mit Fendel,
Ritmmel, ¥nid und Wadyoldern gefodyt, Hofimannsdtropfen anf
Huder ober [dlielid) oud) eboed Portivein, Rotroein oder
Hranutiwein gur Anregung bder Lebendgeifter. Sollte bad Tier
bierbei falt werben, alfo Untextemperatur cintreten, bann madyen
wir {dleunipit Tampipadungen,
fdilagen alfo eine Tede um bad
Eier, bariiber ecin in Todjenbed
Tafier getaudites, gut unbd rofd
audqewrungened Lalfen und ba-
viiber wieder cine Mollbede, Bon
halber jw halber Stunbe it diefe
Padung etiwa3—4 mal gu wedjeln
und baun ‘wieber bie einfade
Podung gu maden.  Neben dlefer
Behandlung it fiir frifde Luft
unb guie Streu gu forgen. MWer
alle biefes forgfam befolgt; rich
aum jemald einen Verlujt Haben.

g!irgt_nﬁ;:-tttr.

Wenn in einem Housdhalte
Diberfluf an Hiegenmildy herrfdyt
und fie aud) nidt birelt verfauft
werben fann (Jiegenmild) ift eine
borgliglidie Sinbermild) und aud fiic Sranfe und Dleidfivdtige
bon grofiem Merte), fo fann man jie aud) gu Dutter berarbeiten.
Den Mabm gewinnt man, wenn man die Wilh in fladen
Wefafen aufjtelt, wie bei ber Submild). Wan fann aber oud
bie Mitdy foden unb bann bew MWahm nad) ecimigen Shumben
vorjiditig abjdiopfen. Die Fiegenbutter hat cine weifje Facbe,
Giitt fid) aber nidt onge.

Sanftes und rafdies WelRen

bringt bie meifte witd die bejle WMild). E8 ift [dhon mehrfad
an biefer Stelle betont worben, bafy Dei Veginn des Delfens
nidt alle Mild) fertip im Guter vorhanben ift, foudern, dak
fie fidh wibhrend bdef Mellend nodj immer neu bilbek Eie
bilbet fidh aber umfomelr, je leiditer gemolfen wich, tweil ein
janjted leidted ellon einen angenehmen Hei auf die ild)-
briifen augiibt. Die Mild) wird ausd bem vom Perzen gefiiheten
Biui gebilbet. Ein angenehmer Welfrety bewirlt, bajy cin
ftarfer Biutfivom ing Guter {dieft, und dabdburd). wird wicder
Rildy gebildet. Dat das Tier aber wihrend bdes Mellens
Edymetgen (burdy Harted, ungefdidtes Mellen), o findet ber
Ylutanbrang nidt ftatt, bad Guter wird {dlajfer, und ed qibt
wenig MWild). Dlan jogt dann woll, bie Kud Hilk die Wild
auf, aber bie Suh it nidt fduid, ed geidicht obme ihren
Willen, fonbern esd ift Sduld bed {dlediten ellers.
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¢ @cmilfetreiberel ift infolge

fehr au Unredt.

ind au nennen awei englifde

biefen Sorten biirfte jebod) D8borns
Freibforte fein, bda biefe fart und
wiberftanbsidhig gegen Temperatur-
fdwantungen ift iie felten eine.

fum Treiben fiir die Winter-
monate fommt nuc bie Treibluliur
in Topfen in Vetradt, ba man bdiefe
Stultur mehr in ber Hand bat, ald
jpenn man bdie Bohnen im Miftbect
ausfit. Unfang September legt
man bie Bofnen, ehiwa 67 Stiid,
in Tipfe, bie etwa au drei Bierteln
mit recdht friftiper Stompofterde ans
gefitllt jind, wnd gwar legt man jie
in ber Mihe bed Topfranded rings
fm _Sireije Herum, inbem man fede
Vohne etiva 1 cm tief in ben Bobden
einbritdt, @in leidytes Nberbraufen
bet Grbe ‘geniigt.

Tan flellt nun bie Tdpfe im
Frelen in voller Sonnenlag: auf unbd
gieit vorfidtig. Sdon nad) B bid
8 Fagen feimen bie Bobnen und
entwideln fidy Iriiftig Bei Gintritt
ver lilen Witterung, tm Dtiober,
fteflt man bdie Tilpfe in ein leered
Iiftbeet. Dort werbden fie (uftig und
pell gehalten, und fegt ift aud) Beit,
bag man  gwifden bden  eingelien
Pilangen im Topfe Trijtige Crde
nadfiiit, bid ber Topi etwa einen
Hinger breit bi§ unter den Topfrand
angefilit ift. Died fommt etiwa dem
9npanfeln der Bohnen im freten
Qande gleid aumd ift von grojer
edeutung, da fidy an den Stauden-
ftengeln nody neue MWurzeln bilden,
bie ber Lilange ernent viel Nabrung
aufiifren. Spiiter, Ende Dltober, ftellt
man bie Topje in ein helles Ralthaus,
glefit mifig wnd liftet reidylid).

G8 it ftetd falfd, wenn man
berartige Lflangen veriveidylidt, benn
fie fdiefen bann fefr in Ddie Dibe
und blithen jiledit. Bei guter Ve
hanblung, e vorgefdyrieben, blithen
fie aber von Dftober bis Unjang
Ytoventber reidylih und fefen aud)

ut an. Die Temperatur bdarf nie
iber 16° C am Tage fteigen, barf
anbetfeits aber audh nidyt unter 4 615
b Grad bes Naditd fallen, ba fonit
bei allzugrofien Temperaturfdjvans
fungent fidy gar bald Sranlheiten
und Faunis einftellen.

an fann bie Bofhnentdpfe, falls ed Filter iwird, unh ba
man im Salthaufe nie mehr als 10
benistigt, in ein todrmeres Daus ftellen,
gler fiir Gellen, Iuftigen Standort forgen. &8 {it burdjoud an-
gebradit, die Vohnen ojters gu jdvefeln,
@ntftehen vernidytet twird.  Uuf
bieje TWeife behanbelie Vohnen bringen von
bis in ben Hanuar reidlide Crnte, bie Bohunen find lang unbd
triftig und bie Milhe madit fid) reidglidy begablt.

aujfommt und Meltan  im

ber Bufubr ous fiibliden

@efilben bei und etivas in bad Dintertreffen geraten aber
Yud) bel uns ift bdie Gemiifetreiberei nod
redyt [ofuend, befonbders bie Bohnentreiberet im Epiatherbit.
Nidht alle Bohnenforten laffen fid) gur Lreiberei perivenben,
foubern nur folde, bie fdon lange al$ Treibforten befannt
Fnh und beren Santen tm Geivdddhaufe reif gemworden find. Da
reibforten: D8bornd Lreib-

und gelbe friibe englifde Freibe: ferner eine Hollinbijde aller-
fritfejte tweife Sdpoerte und fdlichlig nody bie frilbe Neger-
bohne, bie ebenfalls gute Hefultate liefert.
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troden getworden {ft,

Tie befte von

obhr[dneiden.

j[n meiner Selmat am Rievershein, wo bie
pielen toten WMbeinarme in bder Hobr-

' geluinnung einen guten Stebeneriverb exmbglidien,

hat man jogenannte Rofrfduiieln gum Sdneiden
bes Molhres bei Froft, die ben im Mpeinland
pefannten  ®arten- und  Wegejduffeln  nad-
gebifoet finb, uf 2!/, m lange, mit Handgriff
verfehene Zatten BHat man am Gnbe eine bide
3, m lange und ca. 60 cm breite Bledplatte a
aufgenagelt, wiihrend bie abgejdyrigten Enden
ber Qatten burdy cine ca. 10 cm Dbreite gefdyirfte
Mefjerplatte b verbunben find. Tad Geftell c
bient bagu, bas Mohr aufredt ju erhalten. Tiie
djuffel. wird moglid)it fdnell gegen ben Winbd
burdy bas Robr gefdjoben.

muf aber bonn aiid) Urfadye dienen.

pamit fein Ungegiefer ijt gebrannte Mganefia,

be Movember

plinftig.

fleifdy gunidit -vier Wo
bann joirb ed oud ben

Sl i) d . .

fond 1ft o8 nady der Frantfurter Beltung
)15 allgemein iiblid), ba8 Edpwele:
den im Potel liegen gu laffen.  Als-
Potelbehiltern Herausdgenontmen und
fo lange in [uftigen Saumen aufgehingt, bis 8 volljiiindig
9uf ben betreffenden Giitern Velgiens
finbet man_ in jedbem Paufe Riumlidleiten mit Borridytungen
unter ber Tede, o dad %}Ietg[i} gunm Trodnen aufgehiingt twirb.
RNachher wird dbas Flelfd) in

geeigneten Behiltern in pulverifiertem Stal® eingelegt. Lazunimmi
man gebranuten Weiglall, Lifgt ihm burd) fdwades Sinfeudyten
au einem trodenen Pulver gerfalfen unb bringt mum von biefem

ften ober Tonnen ober fonftigen

stalfpulver gunidit eine Sdidt aul
bep Boben bed Vepilters, NiBdann
jpird bas trodene Fleijd fo auf bem
Qalf ouSgebreitet, baf bie eingelner
Gleifdyftitde fid) nidt beriifren. Tiben
eine Yage glet'[d; formt bann wieber
eine Yage fall, minbeftens von 3ehn
Hentimeter $Hobe, unbd fo nwedfell
man ab gwifden Fleijdididien und
Raltjdidten, bis ber ebilter an-
geiillt ift. Die oberfte Scidyt muf
natiiclidy mieber mefifeiner Stalt fein.
Das Flelfd bt fid in dem Sall
jafrelang unbd fann bann ftiictelfe
aus den Vorrat8behiltern verbraudy
werden. Da man biefe Fleifdbehdlter
aud Stiften, Tonnen ufiv. auj jebem
& eldjer unb in fonjtigen trodenen
fiumen aufftapeln fann, bereitet bie
lntecbringung %uﬁu Sleifdyvorrite
burdjaud feine Sditerigleiten, und
bie Gemeindben laufen nidit Gefabr,
Verlufte dburd) Berderben bed Fleijdes
au exleiven. BWor allen Dingen ift
pad Hleifh aud) vor ben Sdymeif-
fliegen, weldie fm Sommer ibre
Diaden in bad Fleiid abfepen, qe-
fihert. Die Uufbewahrung in Salt
beeintridytipt  ben ¢jdymad  bed
Fleljdges durchaus nidt. Das an-
Bajtenve Salfpulver [akt fid) vor dem
Gebraud gut abmwajden und ab-
jyaben. @8 fei nod) bemerlt, baj
jidg audy bdie gepifelten wund ge-
raudierten Sdiinfen  in ber oben
befdyricbenen Weife in Kalt aufbe-
wakhren lafjen.

Sodbrennen.

ﬁ)au perfteht  hierunter das
brennenbe, [frafenbe, eigen-
artige ®efithl im Shlund und in
per ©peiferdhre, iveldjes guweilen
begleitet ift bom Hufitoen elner
fanren, fdarilaugigen wibermiirtig
feymedenden [ﬁ%’iig!ei!, Huweilen
tommt ed hierbei aud) gu Erbredjen.
Piejes Sobbrennen” finbet vieljad)
nad) einer Piabhlgeit ftatt; ed hingt
piufig mit Magentatarrhen aufam-
nten, nomentlid), ‘twenn im Hlagen
abnorme Girungen ftattfinden. Direlt
peranlafit twicd bdad ,Sobbrennen”

meift durdy ben Genuf fetter, rangiger Speifen fowie Ileidit
jaucrnber foft, aud dad Raudpen jdpoerer Higarren fann als

Gin unfdidlides Mittel gur augenblidiidhen Befeitigung
weldjes die Sdure tilgt, ferner meibe
man alle fetten ©peifen und unterlafje bas Hauden. Tad
fibrige Lerhalten fei auf
gericiet. Etrenge Didt

Berbefierung ber Magenfdhleimbaut

und ditered Lrinfen warmen Wafjers
i Teeform unb bder Diufige Benuf von Deivelbeeren wiclen

$oppe.
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(5e m tectorum), [alfd) o
feit alter Beit findet man ihn bel uns auf einer Unierlage bon
Yehm auf Steinmauern, Strol- oder JPiegelvidiern und Sircdy-
hifen, wobhin bdenfelben freilih die Menfden bradyten, unb
et er aud) jet aufierdem nody auf den Felfen am Riein,
an der Mofel und Nahe, im fdpodbijden und frantijden Sura,
felbjt vereingelt in den lgduer Alpen in einer Hobe bi& ju
1500 Dietern vorfommit, jo bitrjte er mit Ausnahme der gulegt
eriviijnten Gegend wobl ehemals auf den Mauern ber einft
jtolgen Witterburgen geitonden und fidy von bort aud bei beren
Rerfall in ber Nibe weiter angefiedelt haben und fo [dlieplid
perwilbert fein, Jedenfalls aber galt der Hauslaud) bet unjeren
germanifden Vorfahren jdon als ein untriiglides Mittel gegen
allerlet Haubercien, wofiic {ibrigend aud) fein altbeutjder Ylame
fpricdht.  ©elbjt Sarl der Grofe fah in demfjelben einen Edug
gegen Bligfdlag, Ficber und verjdjicdenen Qrantheiten, unb
perorbnete bie Pflege bed Barba Jovis, [jupiters oder Donmer-
bart, auf ben Wavern und Diidern, wie benn jogar nod) Heute
ber an &crbfioff unbd
Stleefdure reide Eaft
piejed Didblattgervddfes
In viclen Streifen, und be-
jonberd auf ben Dirfcrn
als fidered Hausmittel
bei Hiihneraugen, Bienen-
ftidgen uno Branbivunben
angeivenbet toich.

Tody aud fite ben tirl-
lidien Maturfreund bictet
ber  Haudland) vielfad
®elegenfelt gu  inter-
eifanter - Beobadtung.
9us ber bavernben Wur-
gt fommen berjdiebene

dydflinge, wmgeben von
einer fiiebliden, immer-
grimen  Tofette, Deren
fleifdyipe, Fanglich vertefrt
cifdrmige, fahle Bldtter
mit genwimpertent Ranbe
ploglidy in eine Stadel-
fpite’ audlanfen. Die
fleineren Seltenfprofien
treiben frither ober fpiter
ifeber  Wurgeln  und
bilben fortwdfrend nene
Pilangen, wad fiir bdie
&rhaltung ber Urt in fo-
fern von nidt au wnter-
fdydgender Bebeutung ift,
al8 die Samen oft unausgebildet bletben und barum fehlfdlagen.
Die beblitietten Schijte tragen im Huli und Huguit eine
Trugbolbe, bderen rofenvote Blumen awdlfadblig finb, und bdie
©taubgejiige in gwei Sreifen geigen, bon benen bie inneren
fidy Bjter gu Frudttnitden umbilben, deren tweltere Entoidlung
jebod) bon verfdiebenen Wimitdnben in bef Befrudytung abhingig
iit. Meben bicfem befanmten Hauslaud nbet fid) aud) nod)
?m und wieber ber fprofiende Hausland ( empervivum soboli-
erum) mit gelbgritnen Blitten auf Nirdhofen, bem man bie

[eidyen Gigenjdynften nadrithmt, wihrend bdie Gfriner in ifren

g:rrib[;ﬁu'{cm bent aud hen Ditttelmeerlindern ffammenben baum-
artigen Hausdloud) (Sempervivum aboreum)
gelben Bliltenrifpen giehen.

mit” jldnen golbd-
%, MWillerling.

Fberfirtterungsholif der Bferde.

Ete fiberfittterungsfolit fanm aud drei Griinden entftefen:
Qunidit fann jdververdaulided ober unverbaulides
Futter, au befjen Lerarbeitung ber Dagen und Darmijajt
nidyt Hinreidht, bdie lrfadje fein. iShann tarm aud) die uf-
nafme ibermdpia grofer Futtermaijen, folvie reidlide
%i‘ltterung bei Mangel der getophnien BVewegung, Kolif ergeugen.

o tamen mamentlidy ©onntags, bded Nadts und Wontags
morgens, und befonders, wemn givel Feiertage aufeinanbder
folgen, fehr Biufig Stolifen aur Veobaditung. nblid) Tonnen
aud) bet gutem Futter und nidt fibermipigen Mengen Nolifen
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Unkrantvertilgung durd Kalidviingefaly
Eur Belimpfung bed lnfrautes find bdem Qanbwict jdon
iele Mittel angeraten worben. Drainage, fodgemdpe
Bobenbearbeitung und Frudtiolge, Lieffultur, k}Jiﬂ.:in’ll:]img bea
Saatgutes unb ded Dilngers von Unfrautfamen twurden nady
einanber in @rivigung gegogen. Uber alle diefe Mittel Haben
nidyt ben genuilni:ﬁlm&t olg gebradht. 9IS ob ed gefit worben
wire, fo fpropt in mandem Jabr mehr, in mandem jabz
weniger bad Unfraut wieder hervor. Ta leiber mander Yanbs
toirt gor nidt auf basfelbe adjtet umbd fein gelh bemielben
preisgibt, muf ein anberer, der mit bieler tiihe bedfelben
Derr geworden, durd) bdie Nadlaffigleit feined Nadybarn Tetben,
inbem er wieber in das Nibel hineingerifien iwird. Denn Wind,
$afjer, Bigel und andere Tiere madhen oft die Beftrebungen,
bed Qanbiwirtes, ben
Hnfrautjamen bom Felbe
au halten, ju nidyte.
bleibt bafer niditd weiter
iibrig, al8 bas Unfraut
fofort belm Erfdeinen
au vernidgten. Profefjor
Guido Rrafft wies 1589
barauf Bin, baf Dber
Dederidy  durd) Ehili-
falpeter, ber Ed‘jﬂtﬁtEt-"
halm durd) EHlorfalt unb
die DAftel durd Naintt 3u
bertilgen wiren. Feni
madit er barauf aujmey
fam, baf Heberid) 1@
Yderfeni leidt burd
forigen mit einer 20 prog,
Gifenvitriolifung - wi=
jdiiblidy gemadt werben
timnen. Bielfad) wurbem
itnftige Wejultate h::rﬂ
nipenbung von Eife
viteiol ergielt. Tod) wad
rum ®ift auf die Felber
bringen, wenn  bu
andere Mittel derfelbe
HBwed  erreidit werbden
funm? Deshalb gebiihri
bejonderes Verdienit
Serrn Profefjor
Deinrid-Roitod, welder
ple vorgiiglide Wirlung besd 40proz. Salidiingefalzed ald
Wnfrautvertilger in. ber Praxid nadyivics. Die Lerwenbu
von 40proz. Ralivimgefaly empfiehlt fid umjomefhr, als
baburd) ben Bflangen augleid) ein leidt aufnehmbarer Ripritoff
augefithet twirb. = j

Tomaten.

omaten find ein Gemiife, das in feiner Bebeutung fiir die

Boltdernihrung in Deutfdland nody nidt aeniigend De-
adytung findet. Sie ftellen eine Art Wittelding awijden Frudt
und Gemitfe dar und find wegen ihred erjrijdenden l!11-:-5;1‘«
gefdmades als Deigabe gu ben veridicbenartigften Speifen
au empfeflen.

©te find forobl reif wie aud in griinem unreifen Buftandbe
au berivenben. .

feife Tomaten geben mit Bfefier unb Saly einen gulen
Vrotbelag fowle eine gute Suppe. Tontaten a ein ober mit
fpfeln gu gleiden Teilen geben einen guien Salat.

Gritne unreife Tomaten legt man in bdie Nibe bes
Diens anm Nadjreifen und verbraudt fie je nad Reife und
Webarf. Huferdem finden biefe Friidte gute Verwertung buedy
pas Glnmaden. 5. B. farm man gut gefiuberte Tomaten
etiva eine Uiertel Stunde foden, einen Tag in Efig legen,
gemuineﬁmm und alSbann in Puderlifjung mit Jimt und

ngiwer anfloden.

Stleine ‘grilne Tomaten laffen fid) audy wie Em[?urfen unb
Salagurfen einmaden. Johama Martin, Jelg.




Err erfabrene Sanbmann tweif, baf eln Salfanftridy bie fid
auf den. Wdndben und Deden. ber Stallungen, Wolhn- und
Edilafrfume Halienben Krantheitsfetime verniditet, und tilndt
baher diefe Nufenthaltsriume von Feit gu Jeit felbjt mit Hilfe
der friiher in ort und VI befdyriedenen Anfrridy wnd Sprig:
mafdyine.

s ecinfudes Sdulmittel gegen bdle Nbertragung bder
Wauls und Rlauenfendje Hat jidy angeblidy oud)y Hylall be-
withrt.  @n profiljder Lombivirt evgdfit,, bofl er an jebem
Dlorgen eine Sdiifjel voll Hfall in feinem NRinbuichitall ver-
ftiubt. Dod Huften und Pruften der Tieve, welden der Sall-
ftoub auf bie Sdleimbinte bex ?Itmnngﬁnr&une falte, Halt ihn
nidit vort ber Dedinfeltion ‘juriid. Der Stall blieb gefund,
obgleid) in der Nadbaridaft viele Stille verfeudit waven.

Diefe Erjabrung bedt fidy mit der Beobadihung bded Ge-
werbehygieniters, bah bie Einatrmmg von Kaltitand die Lall-
arbeiter vor allem bor i!u'ngcnid}m nbjudt fdyitgt. Die ald
Forfdier befannten Argte Grab und Prof, Dr. Th. Sommerfeld
(Berling Bejtiitigen bte Midhtigleit biefer Beobadytung.

Weftelt Stoppelviibenfamen.

don feit Jalren weife id) an diefer Sielle auf bie grofen
Borgiige der Stoppelriibe hin, bie forwobl ald BViehjutier,
alé audy als Volténabryngsmittel von gebfter BVedbeutung ijt
Mladbem nun audy ber preufiifde Lanbwirtfdaitéminifler ben
Ynbawr dringend empfoblen barf man Goffen, bdaf bie Einfiibrung
cine allgemeine fein wird. Dle Vorteile find folgende: 1. bie
fiflange wird erft nad der Moggenernte tief elmgejit, nimmt
aljo feinen Llag fort. 2. die Eniwidlung ift elne dinfecft rafde
fie bawert mur 6—5 Woden. 3. Fubter, Vildier und Ritbey
finnen meift bid Neujahr im Weften, (im Oiten o ein-
efinert werben), auf bem Felde bleiben. Diiitter und Kraut
dnneit aber aud) ald Sauerfutter Veewendung finden. 4. bus
Etielgemiife ift im HRoeinland ald Eﬂenhtmn?mg felr be-
liebt, 8 wird frijdy und etngefiuert en. bie Stoppel-
rlibe gebeift auf fedbem BVoden und braudit nady der Wusjuut
feine Pilege mefr.  Leptered it in bder NriegSeit vow grofer
Bebentung, E

& einniitzic

@8 ijt pnvdjand nidt gleidigiiltig, wie man die gebrandjte
e behandelt, um fie au {donen und bie fpitere Wrbeit ju
vereinfadien. Die verfthiebenen €orten biirfen nidt wnterein-
ander [(iegen, fondern mitffen gefondert fein, Tijdpoifhe dorf
nidit mit Lelbwifde jujommien aufberabrt werben ufv. Die
$ijde twird vor dem MWafdyen nadygefehen und chvaige Shiaden
gefiopft, aué Tifdmwijde Wein- und Dbjtflede entjernt. Fur
{dyadphajte Stritmpfe lafje man bis nad) det Wifde unberiifet,
weil mran bann exft ermeffen fann, welde Repavatur nitg ift.
Dian Gberlafje aber niemald bie Fledreinigung ofne MAufjidt
MWafdirauen oher eimem unguverldfjigen Pibden. Begen bver
altete Flede ift etn Fledwafjer wirtfam, weldes man fid) leidi
jerbjt berviten Pann. Wan nimmt fiie 10 Plenmig Pottafde,
cbenfoviel Ehlor, aicht einen halben Yiter Waffer darauf, Lift
vs gut auftoden, fhoumt e8 nady dem Erlfelten, gieht o8 Hor
ab und Gebt 8 in einer fejiverforften Flafde ouf  BVeim
Mebraudy feuditet man cin Sdritmnden ober YHppdien bamit
an, reibt befutfam mit biefent dbrn Fled unbd witfdt mit don
bereit ftefendem Eeifenwaffer fofort nady.

Tintenjlede and cidenen Tijdplatten (Sdreibtifien) entfernt
man, indbem man jie mit wormem Bier mehreremal abrodidt.
Sollten die Flede fehr tief eingedrungew ober beraltet fein, fo
idabt man fie mit feinem GlaSpapler ob. FNadifer mup bie
©telle gewadft werden, wad amv bejten mit fehr wenig Partett-
widfe gefdieht. Tintenjlede in Sdpreiblijdjtudbelag  entferut
man burdy Yuftropfen von fiebenber Mild) und nadyherigem
Horeiben mit Bengin.

e werben cingewad)fene Nigel grﬁli? EWenn man betm
Befdneidben berfelben jebedmal in ber MRitte eine newe Serbe
einfdmetdet. Die Neigung ded Nageld, diefe gn jdlicken, gleht
ibn von ben Seiten ab.

Bei Magenframpf nehme man eine Tafje {divargen RKaffee
(nar. Purg aufgegoffen und nidt gefodyt), toeldjem ein Liffel
Rirfdenioafjer hingugelept it

Seitenftedien. it nidt inomer Spmptom ber Brufifel-
entjitnbung, fonbeen e8 teitt aud) obne Fieber und Huften auf
und ift dann Folge von Bldbungen ober berbvrbenem Magen.
Tiefe Art bed Geitenfledhend twird befdmpft burd) Sinmmel
ober Bfeffermingtee, Magenpflajter, Neiben der Magengegend,
Epagierengehen,

Ohrenfdpmergen Beilt man burd) folgenbes DMittel: HAuf
vine Flode Vaumwolle ioerben flinf Tropfen Ehloroform ge-
triaufelt, bicjelbe in bden Sopf einer neuen Tonpfeife getun unb
ber Tunit dburd) bad Robr in das Dhr geblafen:

@egen Najenbluten. Bei bfter auftretendem Rafenbluten,
oudy anbderen Blutungen, betvdbhrt fidy Folgeémbdes Mittel:
Qallerfdies Sauer 10 g, Pfejfermingwajier 90 g. Davon gweis
ftinblidy 1 Teebffel in cinem Glafe Waffer.

Chftverwertung: Erdbeeren nnd Stadelbeeren.

Gedbecrmarmelade: Tie Erobecren wecben von ben Stielen

'Elbﬂﬂ‘h ang rajdy gewaiden und ‘mit dem JBuder gefodt. Uuf

Plund Frodt nimnt man 1 Pjund HBuder. Man Lodt die
Marmelabe eine falbe Stunde, {diaumt fie ab wnd fitllk fie in
bie @lifer. Mady dbem Grlalten legt mon ein in Ylfohol und
Salictl getaudites Papter barauf, bindet mit nafjem Pergament-

papier gu unbd verioohrt fie an einem Hihlen, trodenen Drt

Grbbeermurnelnde auf anbere Wrt: Tie Erdbeerem werben
gefodit und baveh cin Sieb getrieben, auf 2 Pfund Mart 1 Pfund
Suder genommen und ivie oben fertig gemadyt.

Stadelbecrmavmelade: 10 Pjund unreife Stodelbeeren
werben in Waijer weidgefodt, Auf 1 Phund Frudt nimmt
man %, Bfund HSudee, fodt bdies zufammen nody !/, Stunbe
und fidllk bann in bie @lifer.

Stadielbecrmacuiclabe auf anbere Urt: 10 Pfund unreife
Etadjelbeeren burdy bie Dadmaidine getriebern, auf 1 Piund
F,rturm 3. Bhund Juder. Danm fodyt bie Maffe bis fie bid und
rot \wird,

L]
Stadjelberren in Flajhen mit Suder: Jn f;ui gereinigte
Biers ober Weinflajden werden bie Vecren fehr bidyt etugefilllt,
Huder dagivijden geftreut, gugeforft unbd mit elver nuc gut
augebunben. Danw fegt man bie Flofden in einen Heffel, in
ven mon eine Yage Hew vder Holgwolle gelegt bat, fitlit bie
Difdienrdumes gut mit Holgoelle aud unb bitnftet bie Veeren
55 WRinuten. Man [afit die Flofden im Sefjel erfalten, bamit
fie nidit fpringen.

Sindjelbeeren in Flajden ohue Juder: Die Bubereitung
iit genau tole obem, nor LiGt man bem Buder roeg unbd fiift
erft beim Gebraud).

Etadelbeeren in Flajden wie Rhabarber: Wan fiilli bic
Peeren in Flajden, lakt gang longfam Leitungdmwaffer barouj
Taujen, u;.-rmtrt und verfiegelt die Hlofder und wahet fie
bunfel auf.

Wumerkung:  Alle eingelodben Fritdbe find troden und
luftig aufgubeivaficen, damit fie fid) Galten. FMan fehe von
Heit gu Heit nady, bemerft man @dinunelbilbung, erneucre
nan ?ﬂfurt bas auf bie Fridie gelegte Papler.

Beraniwortlidyer Hebalteur: Paul Erdbar, Verlin.EgHonebery. — Doud und Yeciag von Georg & RNagel, Berin Shinebery, 18
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