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et alte Bchkannte. Sept im Perbft, wo 8 Jeit ift. einen nenen|lonn. IMan zerichneiver tie Tomagen, gibt fie in
R e L ﬁmnuci:hnuim nebevt bem  pber Den dltexen | enen mbglichit nody newen Enmailletopy, sertodit
fhwary. it = Adbbungen.) au jegen, geht wan ané Werl und jdyidprer m | E-3u Brei, rubct fic burd) ein Sieb, aibt auj ben
mvidiiungen, die fidy bewdhet haben, | migliditem Lediiel Reh:
altvertraunte Freunbe erjdeinen, |Tidy, Abjale, nfraut.
bod) fo felten Eingang verjdhajien. oud) Latrine und Hihner-
idhfeit, um nidit ju jogen Nadgedung zu eimem etwa
i hinDernd im Wege. Dem Sartens | 1,50 m breiten, nicht iiber
nidyt iibrig, alé jie von Jeit|1 mboben, beliebig lamgen
a| wiedbcr vorzufiihren. Daufen. Eteine und Holz
bpel=-Jauchejah in Abbubung 1, | indjorgiam fernzubalten.
ge Der fommunizierenden Robhren | an adhie auf eine ebene
bent Stempel feiner Bevechtigung | Dberflache und  vexjehe
jue weitered M fid). Bei bem | biefe am Roude mit einer
Stiditoffbitngermn 1jt  bie Joudes | HeinenEehohung. So tann
ich fchon von anberer Seite hier | Dad Regemwafjer, cbenio
proet iff, cine Der bremuenditen |wie bie Daudabwiijer,
& Taé Dopreljal joll bie prals|bejjer durdpringen. Allzu
Pbung Dber - Jouche, mwie jie fir | fendyt jollder Hanjen nidit
i SPleingarten in Betradit lommt, : jein.lm jdyneller jumJicle
S dad cine Fop (vedyts) lommen [gu fommen, lavn man bei
fliigetmijt, Dornjpine, Dolzajde | der Anjitellung andyetwvas ; ToE ;
Tﬁ]'ﬁﬂl‘l’lﬂr[fl, bie flh.‘ ik l@f!,!!ﬂﬂ!['l."rd]ﬂ‘rl ol wnter '.*Ll-l:-:'.'nn.- 2 Multig angeleglir SeompsfiBanjen.
Muslaugen sulajfen. Darauf wich | mijden. Aud) empfiehit ¢8 fid), Den .\:‘\nulm | Litex Tomatenbrel 3‘;'.5 Saly Huzu, Tallt 4hn in
bejten Regemwafier, getan.  UWm | im Winter, wenn ex gehorig durdhgefroren iit, i?&hm-l-.f:t, verforlt bieje wnd padt jie jo it Pen
g Der Jaudye im finfen FaB au|nmpuiepen und in Edyollen liegen ju  lafjen, ‘_'..i’}"' Stroh i einen Steliel mit foltem i,-'u.';{:[r bok
b die Unstrittéofimmg des Fajies ' ibu im Frithjabr abes wicber aufuitellen. -l_*j:\hu-;;u;}r‘ill;lh:%ﬁ: 1?1:1'5:[;;}t‘ic}v&ﬁﬁﬂfwrf;;:11efn::e::;
en oDer verieftigien Holzilogen ent: i |pon diefent Jeitpuntte an eine Stunde, wihrend
ftellt, immer jo, MB.DUC[’I DQ_GWI‘-HH g" ﬁ!t”r“E‘E‘:ﬂﬁ?'r (Tﬂmltt. | roelder tursﬁ‘ltlnil'cr ftindig wettertodyen nfug.
inn. Aus dem jweiten Fafie (I8 | w3 popen ein jebr gutes Tomateniohr, und |Mady Ddiefer - Jeit nimmt man ben  Seifel vom
reine Jaude entrommen und dann | andye o wird, wemn fie vor ihren im|Fener unbd lajt bie laiden in bem Tafjer er-
: e pigiem Johre fo fiberveid | lalien, um jie bann i lihlen Keller fiehend auj-
o= BT % {tagenben  Stauben freht, | juheben.
1 & : wirnidren, bag fidy redt wiel Ein pides Tomatenmus fir ben Winter
post Dem Segen mit in Den | fann man gewinnen, wenn nian bie jerjdnittenien
= g - Bainter hinfibernefhmen licge. | Tomaten mit  eimigen Gewoicglirmern, emigen
e —?f/’ds.u:. 1 Her itber Wed, Reps vder | Biefferlbonern, Nellen und Lorbeerblatiern, e
ER = = Ee ahnlidge Einfodalafer vers | man in ein Wullappdyen binbet, etron dret Stunben
i -d iitat, fann bieies ja atd) auf | unter ileif;mnn_ Mmciibren  emlodit, dann auf
iehteinfadye MWeije tun, benn | 3 kg Tomaten fix 10 5 Salizylpulver batntiere
pig 1eifen Fuihte werben|miihi, bas Ganje in Steinguitdpje fullt und tm
nut abaeriidt, bidt an .hi{‘[][l nody betfen ﬁﬁﬂﬂiﬂl vem oben leicht nberbadt,
in bie Bldjer qepadt, wobel | weldes begwedt, baf dic obere Shidyt etwas
notigenfalle bie  Tomalen | eintrodnet und jo wemiger Fdulnisbagillen onf-
“halb  burdigeidimitten | nehmen fann.  lUm gang fider ju geher, pinjeit
jwerben, bann legt man | nait die obere Schidht mod) mit einer Saliznldjuny
Sumaiving und Dedel | ein, worauf man bie Topje mit Papier jubinvet
auf, flellt bie Glafer in| unb fianl jeellt. v & .
pen Apparat und fieri«|  Ganje Tomaten 1n  Zalzldfung jind
= i B . liliett 30 Winuten beid gleichialls jebr emfad) bevjuftellen und Halten fich
7 e Y T - Y Tl 10 eap. Rie fdion, | bis Beihnaditen. Man bereitet hierzu eine Ealz-
P Sbbilbung 1. Prakiifdes Jandefaf. joenn man  bann | im lahtr. r_l(iir jo imrrici.gmuiiabui cin hineingelegtes €
| T iy Win Ton fupuve ober Tomatenjoge madien | oben jdponnntt. anm divditidt man e reien
% "It.‘“” F‘;lh‘unllt. I’”‘&'mld“!“!g I Lﬂ::nj_” wagnie it e Tomaten mit einer Etopinadel an mehireren Stellen,
. Hlﬂ_ﬁﬂ" l_mlopfungm ber &"“5‘ Nper nidht jeder hat emen Sterifijierapparat; | legt jie bidt an didht in einen” Steintopf und gieft
r Dimgerieiten-aus dem Mifdlafie. | onpe vousiran dari m bieien Jeitem gans unbd | bie Saljlole baviber. Tamif bie Tomaten gut von
By 2 aeigt einen Rompoftbanfen, | or nicht an jolde Mudgabe denlen. Da fei denn| ber fLate bededt finb, legt wan vllr.'nmlF einen
joll. Ynd) biefe Funbgrube bed | ceiant, baf man Tomaten cbenjo quf nudy ing Forjellanteller, woranf ber Fopf juqebedt unb in
Bes1 poppelt forafaltig zu bebanbeln. | leeven, febr fouber geipilten Flajchen feriijierenipen Steller aeftellt mixh.  Bon et 1m0 Jeit fiehit
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man einmal pach unb enifernt ven jidy bilbemden
Rahpm. Die Tomaten eignen fich fehr gut gunt|
Sdymorei. |

Marmelobe nus grimen Tomaten. Ju
biejer vorsiiglidh fdmedenden Marmelabe redmet
man auf 3 1 ausgewadiene, grine Tomaten 18 pis
20 groke, getbe Wurzeln vber Mdhren. Tie Tomaten
idincivet nran in Scheiben und zevlodht Jie anf
mifigem Feuer jn Hrei.  Unterdejien hat man
bie Riben qepuist, gewafdien wnd auf der Hanbdretbe
geviepen, Wi 3 kg Tomaten und IMifren vednet |
man e Fuder, od)t alies unter tichtigem Rihren
givet Stunden und mijobt 4 g Saliznl datunter,
worauf man bie Warmelabe in Glijer ober Topfe
filit wad, wadybem man ein mit Saliznlipintus |
getvinttes Blatt Papier aufgeleqt hat, subindet. |
Tie Marmelabe bat eine Herrlidie Forog undy
fymedt fehr que.— Wil ober mufy man mit Juder |
fvaten, jo famm diefer aud fehlen, body muk biel
Marmelade bann jo viele Stundent hindurdy gelodyt |
werded, bis aller Wajjevgehalt verdampft 1.

Griine Tomaten in Eijig.. Ju diejer ere
jrtjchenben HBeigabe fiv mandies einjache Sriegss
eifen nimmt man etwa 215 kg ‘Tomaten, die gut
auzqewajdyen jein follen, ferner 20 ¢ Sals, 75 2
geidyeibte Dwiebeln und Meerretichiviitiel joncie
1 1 @fig, etnige Biefier- und Nellentimer, einige
Yorbeerblitter,  em . Biidelden  Eiragon und
inge. Die jauber abgentjchten Tomaten durche
fidt an anehrmals mit einer Stopfnabel, veys
wifcht fie mit dem Saly und 1aEt jie 48 Stunben |
fiehen.  Wbgettodnef, badt man die Tomaten|
ihichtiveife mut den amgegebenen Jutaten, bie
miai suvor in dem Efjig jehu Winuten gelodht hat,
i eiuen Steintopf und giekt dann den heiken Gilig
bariiber. Ter Topf wird jupebunden und in ben
seller geitellt.

Eicrtuden undb Touvaten. - Fic fleijde
Tnappe Beiten ift ein Tomateneiertuden ein jehr
gutes Gleright.  WMan bereitet hiersu wie  Helamut
einen Eierpfomtludyentetn oes Eiern, Wepl, Moger-
vber Buttermild) und einer Prije Sals. Die Jap!
ber (ier betrdigt bie Silite der Berionenzahl.
fuf ‘einigen jedojfenen Spediviefeln 1ird det|
Gierfudyer vor ber unteren Seite febon qolhbrawn
qebadeit. Wy dbie obere Seite legt man, aleid auf
pen nod) tohen Teig, jevidnittene veife Tomaten,
jirent als, Rieffer und gebadten Sdmitilaud
bariiber und badt den fuden witer vorficiligem
Editteln gar.

Vijdjelat mit Tomaten. GEnige Cilojiel
voll gquter Wuttermildy vercithrt man mit einem
Eigelb, - Feingehadtem  Efteagon,  Rimpinelle,
Biefietfraut, Sauittlauds,  Peterjilie wid Tuip-
madam und wdt mit Ejig — i die Buttermild)
fauerlich, tann et jehlen— Riefier wnd Salze Ju
bieje Sofie jdmeibet man wobe, reijfe Tomaten,
nod) heife gefodte Sartoffeln und gelodite heife
Selletielnollen, worauj man den Zalat gut buref:
mijdt unb ancimtet.

Die Verwertung der Swet[den.
Bon D5it- unbd Weinbauinjpelior S G111ing, Gellenheim MY

Die Jmwetichenernte fillt in- biejem Juhre
vieljah) — bejonders in ben Hoheren Yagen —
redht gut aud. € it biejes eine fehr erfrenliche
Zatiache; Doffentlich 1jt die Witterungy der Heife
bicfer allgemein beliebten Frucht qinittg, bt
Dieielbe qut ausreijen tann. Bei dem Wangel an
Bicnen und an Juder ijt die reide Jwetidherern e
von grofter oittidaftlicher Hedeutuny, und es jo
Jnir geftattet, auf die Ricljeitiglett det Renwerhg
Der F;&wericfml hierburdy birzumoeifen,

Tas Dovren der Jwetiden  Pie Pew
ftellung  von geddreten  Fwetihen ift fehr zu
embieblen, am meijten fir bie Befiber von
Jwetfdienboumen.  Tad BVerabren ijt jehyr billig
upd geddrrte Jwetidien jiud fehr idmadbait wnd
jobrelang baltbar.  NAnt bejien eignen . fidy sum
Doceen iberreife, juderiipe, um den Stiel perum
aejdrumpite Frudte. Tiefelben werden gepiliidt,
entjtielt, mit der' Stielfliche nach oben nebens
cinander auf die Trodenhorden geitellt und auf
bem fidenherd ober in peizbaren Torvapparaten |
coer uber bem Badofen bdes Baders geddrrd. |
Eolange bie Bwelichen nidt an g aeldeumpft find
— alfo 3u Anfang des Doccprozeiies - darf die
Warme nicht 31 grof fein (nicht fthex 10 pis SOTC),
fonft plogen die Fuidhte. Gegen bad Euve bes
Sweticheudirrens dar die MWavme qedBer jein (100
b 1209 L), Die Frichie find fertig gedorrt, wenn |
fie jichr troden, sibe oder leberartiq anfiblen, Tie|
Aufbewabrung joll i didt gefdbloffenen Tiiten !
voer leinenen Zaddien an einent trodener -Orte

oer Swetidien todit man Jwoetiden unb reife

erfolgen. Bon 50 ke jrndier Bwendien exbalt man
121, big 15 kg gebdrrie.

Tie WBerpitung  vin.  Jwetidgenmus.
Luter Mus verfieht man im Begeniat zur Warme-
labe, obne oder mit wenig 3uder bid (jieif) eine
getochtes Friditmard.  Jwetihenmus i et fehr
billiger Brotaufitvidy von gutem, angenchment
Woblgeihmad wnd jahrelanger Haltbarleit. Die
Wereitung gejhieht folgendermagen:  Die qut
veifen bis Giberreifen Fuitdite werben geichiitielt,

genajden unb mit weniq Wafier u Brer gefodt. |

(Das Entfteinen jollte nur dann erfolgen, wenn
pigle Fridte wurmig jind, wad pei jpiteeifen
eyviihten jelten ber Fall ift. Diefer wirh dbamr am
awedmafigiten bei qriofeven Mengen mit einem
Yirlenteijerbejen, weldent mon juber die dinmen
Enden abgehadt hat; i ein grofldderiges Mus-
jieh ober Gietreidefieb getricben, jo daf mur bdie
blanfen Jwetidenjreine tm Sieb suridbleiben.
Hlsdam tocht man ben Wrel unter bejeandigent
Miihren bei flottem Feuer bis er fetf geworden ijr
wud i Rlumpen vpom Lofjel fillt, was je nad
Menge einige vber viele Stunden bauert. Hodend-
iy Filit man bann des fertige Mus in gut ge-
veinigte, trodene Steintdpfe ober grofe Oidier,

[jireidht mit einem Oftere in Wajjer getaudhten | Eimer Baijer aui bie Runde, wm 4§

Liffel die Cvedliche glott und fellt die gefiillten
Gierifse itber Madyt . Vratofen des Stiihenherbes
waber auf demijelpenauf ein Suchenbledy ober in den
Hadojen des. Biders, woburd) fid auf dem Mus
eine Rrujie bilbet, bie fiir eine gute Haltbarteit
nohwendig ift. Nad) dem Erlalten bededt man die
Oberfliche ded Mujed mit einem entiveder mit
Ealtaplipitus pber Hum getranttem vunden Stind
Ed}rcibngvier und iberbinbet bann jebes Giefif
mit  angefeuditetem, Ddidem  Bergamentpavier.
Tie Aufbervabhrumg voniRus, wie iberhaupt allem
Gingemadhten wuf treden und Hibl, nidt waonm
und jeudit erfolgen.  Schnedt bas Mus nidt fuf

e, foomuf tiury vor bem Fertigoerben chivas
gtriitnlI-« obexr gejtofener Juder iugefept werben.
Hei Fudenmangel fann der Jujas audy fpiter beim
Werbroud pefdjehen. Lberbei ungeniipender Reife

Birnen burdheinander. Stott Biomen fann wan
aud) etivad Marotten vber gelbe Riwen (Mobhren)
venvenden, wele juert fir jidy allein mit Waijer
au Brei gelodht werden miljjen, woranf man nur
pen biden Brei  burchichldgt ober mitield einer

th'r altenr Paut volliindip gleicht.

nudy Geidnuag.  WWetrens bedarr
pruditmart 1. big podyfrens ¥ ky. 3
| Judermangels gesroungen, die
{lanfig balbfectig betiujtellesn, jo-ift
uud bequemjien sur Haltbarmadi it
janre jie veripenben, und 3war foufe
am bejten alé benzoejaures Natron §
wic joldye die Ehemijbe Fabuil €. WK
jtabt beritellt.  Man todt ju diejew
Sruchimart iemlich did ein, wieat
unter  jedes  Stilogramun  Wort o
Werdidies bengoeigures Natron odey )
fornt aus ber Mpothele. Danu fiillt n
in Steintdpfe, Glijer ober Faiier i
Tenn ef wieder genug  Juder il
Mormeladbe Fectigaefodht.  Jux

Marmeladen eignen fidy: NApfel (o
!I'ﬁrbis:, gelbe  Witben (Mobren)
beeren, leptere fiir jolche, bei denenh
Farbe midt anfenmt. )

Kleineve Wlitteihngfl
- Wenn ein Vferd auf das Kwie
10 Tithre man ea lamglamin den Stal
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vaidhen, tupfe Bdann wmit einem
Leinwand die FWunbe ab, lege fingediia
Bownwolle pber Watte bdarauf, hepte
mil_einem, breiten Streifen. Flanel
alles mit einem nicht s feit angezoqe
Hierauj laffe mian bas Pierd brei |
ausrihen, olme ben RVerband ju bed
bann fiihve man bag Pierd tn Sehrd
berwm, lege bann auf bie gn pe
tlebende Bawmpolle oder Watte i
Fundwatte unbd lege bann den Rerbal
Reije wieder an.  3n 3wdlf bis Hyel |
fallt die frufte von jelbft ab, wnd nian el

eine newe Hout, weldie it Haaven pEr

Die [hadlidien Budedern. Jn
haben fidy bie Fille gemelrf, in bene
ber Fitterng mit Budedern jdve
tethueife jogar eingingen, wabrend m
edertn jur Sdivciiemait ded) jden off
ohne Radteil amuvendete. Verjuche, Hiffl
bings ‘unternabm, jeigten, bap ‘Bred
fbrift , Mnjere MWelt” aufolge, gegen

Fleijdibadmaidyine zexlietnert und nady Gejchmacd
oent Jwietichenbrei suiet.  Jn Thiwingen und
Sachien, o man von alters her bie Jrvetjdennis- |
Lereitiirg vovziglidy, verjteht, it ee fiblidy, etivas
alwifje mit der grinen Sdpale jowie etions
Musgewiity noch Gieidmnd  mitzuloden, man

| finblidh

| Friichten vorhanbene Bift, dbas Fagish

jmb.  G& foll bei thnen
Tarmed ynd ber Muslein verirfod
Bullen, an fanindren und Weeridn ei
fowepl  Budedern wie  Budeder:
Rachteil verfuttent. Dagegen vabhme

.
el

erielt dadurdy eime jddne dbuntelihivarye Farbe
uud einen anperit licblidven, angenchnren Gejmad, |
Fos  Wusgerviiey it fertig gemildt 3u paben beil
Gujtav  Miefiter, Gewirzfobril i Halle a.
Faljrraje: o8 befteht hauptiodlidy and: Hms, |
qeitoenen  Nelfen,  Stoviander,  Fimt  und |
Hitcanewidale, - Nuch tam man Jioetichen und
Stichis Sifannnent ju FMus Toden, “jebodh baxf
feinesfalls ber Stivbis _voridimeden, an beiten
idmedt veines Juetichenmus. Bon 50 kg Jwetiden |
erfdlt man gewehnlich 12 14 bis 15 ke fertiges Mus. |
Tie Derjtellung von Jwetidgen -Marme-
labe. Marmelobe ift feines, mit Buder mifiq did
empelochtes Fruditmarl.  Eine jeht feine Marmes
labe crhilt man aud enfhiuteten Jwetidien. Um
Juldye an bereifen, wift man bie Fridite nach-
emander i je Heinen Wengen in lodierdes Tajfer,
bi# jidh bie Daut leicht abjichen 1ajt. Nad bdern |
Guthduten werden jie entitemt uud mit ywenig |
Hajfer auf jlottem Feuer unter Mihren ju Brei
gefodgt. Wil man die Frihte vhne Wafjer auf-
fepent, Jo muf man jie itber Nadt lagemveije mit
wentig  Strewzuder in  itbene ober” emailliecte
Sdniieln ober Steingitaciife legen, wobei fich
Soft bilbet, Man tocht iede Warmelabe mn befren |
in fleinen Mengent von 5 bis 10 kg in mehy preiten
ald tiefen Topfen auf farfemt Feuer unter be:
fandigem Wmihren, und ymar jo lange, bis ein
wenig Brei, auf einen Teller getan und exfalten
elafien, . feinen Rajierrand bildbet gub  peiwn
Edieagholten nidyt fortiauft oder, auf em Stiidden
Edyrewbbanier getan, ebenfalls widt fortlangt, wein
matt bas Pawwer jentrecht halt, und die Midieite
oed  Papiered nidk feudt witd.  Die fertiqe
Marmelode mufs wie dos Mud feifi in jauvere|
Giefidlie gefiillt wwerden, und madi demr Erialten it
e Humblatidien oufsulegen wid  susubinpen. |
Ten Juderruiot,. weidyer wiabrend des Srodgens |
acy 1D magh evfolgen fol!, bemigt moan am beiten|
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vor allem Bierbe dicjes Futter fiber(M
arofem Wiberftrebew ait wnd erfrantd
hejtig banady.  @Fin Fohlen ftarh foqanfl
in einigen Fagen qegen drei Piund §
fid) genommen Hatte, :
2Feun die inder nidit anffehenl
betm Nujjepen bes Fufes Schmerzen
ioll man vor alfen Tingen den Franif
beben und nadyiehen, ob jich teiie P
acbilbet hat, @3 Fommt namlidy Hid
fidi am Ballen bas SKlauenhorn 1
Slave fidy eine Strede weit vom ¥
AUm Ballen bildet fidh Dann eine nende
eine sweite Soble. Bwijden der e
alten Sople bringen aber nady und 1
anbere RLeyunveinigungen ein, weld
verJeit hart und trodeit werden und oy
biinne und neue Soble driiden. s gl
anpered Wittel, als die alte Sohle mitfiter
weganidineidbent und Die eingetrodm
jdiieht su entjernen. Jjt dies neychehfl
pie Fiere vt gang fberrajdend qut
gefdinittenen Stlouen.  Mandymal
nudy lingere Jeit, avel bis ahit Ta
Gnpfindlidhleit vexhert, Tasd YAujp
fiige madit aber hiufia febr grofe &
Y bejten gelyt e, Wwenn wan box
gelend eine Ivdftige, glatte Stange idl
biefer benr Fufy anjbebl. Jn ginen P
Rotftond bringe man bie Tiere nupfe
alles anderemidit wmehr bilft. T rachi
man pei joldien  Slanenoperations
jdonend ju beponbeln. ]
Seilung von Prudlfidden pei
Trudididven, weldhe dem Rinoviel o
bereiter ywetben, bediivjen einer Lol
bandlung.  INan_giehe dad Tier eivilfen
meb jur Hepeit hperan und made D
wafier Hiblenoe fuiidlige  Taoued




Ot lestered aber midyt
hionlit vielmehe wewdy und
; jo mug man eimen Stid) in
MNE Dot Eiter abliuft. Muf bas
fochy nxbeiten, jo legt man, was
gichehen jollte, einen gefittterien
b ba2 Jody unb lajie audy bas
i bejte MMittel gegen dergleidien
ren ber Tiere in einem Jode,
und nicit auf dbag Gemid ge-
an.
mijen jebt einer Eqiinblid;eu
porfert  rverden. L Hoare
giie und reibe mit einer Yitrjte
nier. Sobann jchneide man
le langen Haare an dben Hinter
puche garn fues, nebime dan auf
5 friiches Jnjeltenpulver,
wkn ‘Fely bed Tieres und reibe es
pth ober mit eimem Yederlappen
fhaare hinein, bie auf bas Fell:
udie unbd ai ben Seiten reibt,
b, die Jiege auj Strol ju legen
n ju bhalten, bamit man bag
perveiben  famn.  MNady einer
penbung  wird alles lngesiefer
¥
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qelfutter. Ricle Bilzacten jind
¢ menjdiliche Nabrungsmittel,
att Stelle von Gemiie, jondern
b Biirge ju Fletidys unbanderen
fen mwexben, weil fie fehr wobl-
auferdem viel Euveif enthalten.
audy als Futtermittel fiie bad
s vevwenden.  Freilidy wird
gt bet dermt Mangel an vielen
Bingss und  Genupmitteln am
ilze, Deven wan Habbaft werben
bit au verzehren oder jie durdh
g coduen fiir pen Winter aufju-
fman jie nicht etiva zur Rahrung
hen unmuttelbar vevwerten fann;
Srten fommien jie jo majjenhaft
Troduen eder Cumaden an
n it e2 gevaten, fie getodt und
Boidyjutter fiir das Gefliigel beis
Diftlich 1 Dabei Vorjicht geboten;
pemt, dof mande Pilze giftig finb,
1 Mes metitens aud fite das Giefligel
riflich Hitten muf, jelde Bilge dems
poriuiefen. Dr, 8L

T
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einen Pafenvraten Hatte wan frifer wur mtt bel
notigenn Saline ju madhen gewvuft. Es gelt aber
aud) ebenjoqut mit Buttermild).  Hat wan den
Pajen guredit gemadyt und gehéutet, jo jpidt man
thn mit Sped. Wenn man aber mit Sped jparen
will, fo geht e audy ohne au jviden, Mam brit
JDani eine oder jroet Jiviebeln mit emigen Sped:
jioarten ober Sdymlenabfdllen o Fett am,
britunt ben Hajen grimdlid) von allen Seiten und
aicht, wenn er genug fFarbe genommen hat,
Huttermild) barnter,um ihn hietigaar ju jdmoren.
Die Epedidiwarten bletben bis yulel®in ber Pianie,
gufartmen mit ber Buttermrld) geben fie bem
Dajenbraten einen Trdftigen, hershaften Gejdmad,
und e fommt einem beim Gijen qor nidht ber
(hedanle, bof man es mit einem jparjmmen friege:
tejent Au tun bat. Bum Sepluf wicd bie Soke wie
befannt mit etoad Mehl gebunbden, nadoent man
fie guopr dureh cin Sieb gegeben hHat. 9. Br.
 Birnengrithe mit Wanifenfofe. Sdbne reife
Birnen, etioa 1 1, jdhalt man, befreit jie pom Stern:
haus und jdueidet jie in Sticke, wm jie in Wajjer
weid) gu todien und darin burd ein Sieb ju idlagen.
Dies Birnenmus jugt man mit jeibjigetodien
Gitup ober Juder, jhmedt ez mit Fimt und
eittigen gefofenen langen Nelien jote JFitronen
jaft unb ‘Sdyale ab und lodht ef mit einem Wehl-
priiparat, wie es die Haudftanbdslarten s gerade
wufitbren, alio  Ghiefs, Mortofjelgraupen ober
Bubdingoulver, ehvas didlidhy und gibt die Mafije
aum Erinltenin eme Glogichale. Tann bringt man
1 | Magermildy jum Sochen, fiift fie unbd. witcst
fie mit Ronillenpulber, verlodit awet Eplofiel
voll mit ehwoz  Wildy oder Wajjer angeriihries
Weigenmehl davin und siebt die Sofie niit einent
gangen & ab, b I
Wie unteridicidel man gekodide vom auges
fodifen Elern?  Dhwobl Deutzutage ut jeder
Speljelammer die Eervorvite nidht gqetabe jebr
veidilich fein diivften, fommt e body mifunter voT,
bof man nicht genon weif, ob biejes ober jemes
@i b ober gefodit ift:  Man bat abex dafile ein
iehr emmfadies Stennjeidhen.  MWan nepme das G,
ftelle e auf die Spipe, drebe o8 wn jid) Jelbit und
lafie es bann rajd les. Tanst bad Ei ein Teilchen
wm fich felbft herwm, einem stretjel ahnlich, jo fann
man mit qrogter Suberheit onnehpen, daf man
e hier mut einem gefodhten G zu tun hat. an
rohes Ei Lot jich jofoxt sur Seite fallen uubd bleibt
teinent Nugenblid auf der Spige tangend jehen.
Ter UMnterichicd i RWerhalten der beiben Ger ift

,elebenden ®efMigels hat cinen jehr
cimfinge nommen und wird jidelich |
~fioert mehr zunebhmen. & bringt
| cherlet Mnbeauembichieiten und
-, Dic jedodh groBenteile ju vev
L e perringern jind. - Junadi
atpbehdlter jo gerdwmig jen, bak
B pavin jreben, jiben und  fidy
i vicljad) werden die Tiere Fu
ulriiche  Luft ouf o ungelinderten
spfbei Berjendung in Sijen mug
wildhend groge Luitlbdher anbringen.
et jich sur Bedfendung Soebe ansd
dile vion mat Padtudy wmivannt,
odee vor Stalte und Jugluft idist,
frifche  “uft gum Annen einlaft.
foldhe Berandbehilter leidt, was
eeportfofien Beadytung verbient.
1 mit Hew vder Stroh belegt, wnt
i ber der Sdlte von unten jwie vor
alg... pureh —ibre . Husleerungen. au
v Jeiie now nian ben Tweven
vitfilter mit Pajjer antgeben: cbenio
nol ey Sibe ober cin Smd Hrot
Bubringen, bdofi bie Tiere bavam
ber nmidt - Sommerjntter 1 |
it tun obey par %Lirﬁh:tﬁg nBr:lJ:
pelches bad Gieficber Dejdmiugt
enbung felbjt exfolgt anr bejten
ala Gilgut, und ¢& ijt durdpausd
et Berjanbbehdlter aujigeben,
o ioll, tocnn ber Embitmaed Dig
reert.  Meu eingetrofjfencs G
¢ T Stornetfutter nody Waifer jofort
(. suerft ebions Weidbfutter, etiva
iefienes, angefeuditetes Hrot, havauf
18 fpater etine veicblidhere Mablzett
oot Stdrmer. Dr. 8L
ittermild ju Brafen. TWir Haud-
il Dot eieadzeit tudity wmlernen,
" idhonen Wezepten der Godifunit
gt e ift jajt teing mefir br
idie eI CTIOIDPTI.
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aud | jlacke jept mody 1m perbit aniden: jue Heid
Sk e

0 qrog, daf man jich wie irven fanw. . WM. T

_!'l_'nmr und Anbw

ifte febe

art,
£ kit d

it

¢&, fefir fannc
beantioerting The hen Hefer nie
&s wirden dafer awdh nur

Cin Watgebes
her Teud ber
: t, fo Hat bie ﬁr_n-
Awed, wenn fie beicflid erfo

|'(Ea

qi.

| Fpaqen Boantmoriet, dewen 30 P im Mrictwarken bei-

gefigt finp.  Tafur fiuder daun aber aud) jede cags Diredie
| Exieniqumg. Tie allgemoin intreeifierendent Sengeftellnftgei oo
| anierdent Leee abgedrudy  Weonmme Haidiriled werden grumde
| gk - gt beaehiel ;
I Frage N, 255, RWird die Didwury durd e
'rilntle:f.'- WUbblatren in brem Beitevipadyien beeins
| trdidgtiqt : wie woicfen Blatter auf bas Wadylen dev
| Fugzeln fberhaupt ein?  Landwirt Fr. T. in J.
NUntwort: Das qritne Wiatt ift joguiagen dos
| Berdauungdwerlzewy der Bflanze. lnd die alls
mahlidy fact anidwellenden Burzeln ober Snollen
et jogenannten Hadirichie, bejondexs aller faben:
arten unbd ber Startoffeln, jind blef bie jidy ents
|ia.=te<hem- fiillendben Speicher filr bie in Den griinen
{ Blittern jichy bilbenoen MWengen an Stacle, ‘tt_l:lf:‘r;:
Giweife sett, Sduren uji.  Die guigen Blatte
h’iiﬂi aleicieitly  oudh bie. Wajfervummven  det
!%ilun,;.u:. Die - Sanprolen bﬁ Bumpen gefien
[ourch bie Stengel Herunter "B in bie Teiniten
I ajenvurzelit und nehmen tief tm Woben Ddas
Batier M jid) auj wund damit audy die Nahriteije
1{:“* deur Woben baiv. Diinger. Solange dic grinet
| Blatter heaftig gritm wo prall mit Fajjer gefillt
| find, acbeiten jie audy in ben genannuten Richtungen.
Man jolite bemuach bei allen Sulturgewddien
sunt Ypblatten nur im Notialle jdreiten, d. b
{ wenn bie gritnen Bldtter anderiveitin mody nquet
| gebraudit wecden. Wenn das der Fall ift, 1Bt 1ich
natiilich allgemein nidt iagen,  Pariber [l],l%a m
im Einzelfalle berienige fav femn, welder 1) §

Yintwort: Sainit, Thomazmell und ju Stauk
gelojditer stalt fonnen gemijdt ousgefirilut werdewn,
Diitfen aber gemijcht micht logern.  Tas Miidyens
mufy aljo unmittelbar vor ber Lenvendung vorger
nommen werden.  Ene WMoorilide tann jest
Serbit noch vert gut mit Gras jur Weibe angefit
twerbent. St -

Frage W, 257, 1. Drel meiner Kanindjen von
Anjang Migs leiden jert ungefabe einem “Wonat
an Trommeljudht; 1t da nodh Hettung moglidh?
Tenn nicht, jind jie nod) pu gemiehen? 2. Fing
hat jeit einigén Tagen aus der MRaoje gelblichen
Nusiluf; was it ba zutun ? 3.Eine englijd)e Scheden-
hifjin wiegt, nadybem fie finf Junge neun bis gebn
Bodien qejaugt hat, 2 ke; ift das genng? 4. Wie
idoer werben Hajentammiden? 9. W in H.

Antwoert: 1. Die Trommeljudpt ijt eine
Strantheit, die vonungeeigneter Futterung (jungem
Stlee, najjent Grag und dergleidjen) hervihrt unb
ungentenn jdnell verduft, oft in wenigen Stunden
aum Tode fithet, Da Jhre Kanindjen jdon einen
Sonat trant jind, jo wird wopl eine anbere frant-
heit podiegen, walrideinlidy nady Jhrer Froge 2
bisartiger Schnupjen, bei bem die Tiere abju-
jdladyien yind, da er anjtedend und faw ju heilen
tit. Das Fleijd ift imgeniefbar, Gegen Trommels
jucht jinb am Jumge Saninden jwei Tropjen
Zalmiatyeift auf einen Teeldifel MWajjer ju geben.
3. Engifiche Sdyeden jollen jicben bis adt Fiund
wiggen: awenn audy beim Sdugen pad Genidyt
fraxt abtimmt, jo ijt dod) ein joldes von nur viex
Fhund entidicben ju wenig. 4. Audy dbad Hajen-
lanindien  joll ungefabr fieben bis adt Ljund
weqen, Dr. I,

arage M. 258, BWie wirth die Juderriibe
eigenen Paushalt em pwedmipigiten venwvenbdet ¥
uf ywelche Weile gainnt man aus 1Hr eine guie
Warmelade? Jit es moglich, aus ber Juderriibe
in ber Hausticdhe einen geeigneten fejtenn vber
flitfiigen Jueter au lodett, wnd wie? 8. AN in K.

Wntwort: mmelabe  audé  Juderriiben
ftellt man joie jolgt her: Die Mitben werden
bex Sdale unter haufigem Wajjervedyiel mit eineg
Biirfre grivndlich geidrubbt wnd gereinigt. Tanu
Gt man fie-abtrodnen und reibt jie anj- deni
Danbreibeijen ober brebt jic burdy eme MReils
maidyine. Das Ghereibiel iduttet man auj ein jebr
bicht getvebtes Seibtuc) und laft nun allen Saj:
ablanfen.  Tiejer Saft wird in einen emaillicrien
Ginmadyelefiel getan und unter jorfwdbrenden.
Rahren finf bis jehs Stunben gelodyt, bis er Did
und | braunglangend wie Stoup iit.  Wahrend des
Kodens ift der Zaft grimblidh  abjujcidumen.
et ouf bieje TWeile gewonpene Sup vicd
qewogen und wan vedyuet win auj 61: ke Situp
1315 ke ©bjt, und swar Birnen und Hpfel, wenn
widglidh nicht  gans andgevetit; 10 kg Hirnem,
2 kg dipiel und 134 kg gelbe MWdhren pugt und
wiijcht man, idueidet alles in Stide und lodit es
mit 2 1 Faiier jo weid), by es fidy burd) ein Siey
idhlagen laft.  Tavauf wijht anan Thitbrei und
Stuup zujonuaen und foght. beibes, nody eumge
Stumoen, bi# aller FWafierpehalt velljlandiy ber-
bampit ift. Wihrend des Kodiens mufy de Warme-
labe . gritudlich, bid auf den. Hoben des Refiels
qreifend, wngeriibet werben, ba jie lewht anbrennt.
Tie Jabl ber Stochfrunden, lagt jidy wdit genan
angeben, ba dieje von bem Waijergehalt ded £ hjtes
abhingt, aber auf brei bis feds Stunden muf man
innner redhnen.  Siup ous Juderviben zu toden
ijt ja in det erfien Halfte des vorjtehenben Hezevtes
gngegeben, dedy gibi es nod) ein Berinbhren, 1wo-
bich bieier t':n_laldt Situp febr verbefiert _!:!.1._t_t‘h.
FTenpirdacicihter ohe rfaft mikt man

it aiif jedee Riter, Saft V) Salfitild 5
cides gut bieedh Aimd Tl e2 fu el yap,
| man der Yinge nad-vem oheren Rande s
Tingerpreit pew Boben in Abjrindben von vier
inger Wreite Lodier gebohet bot, die wan nit
Flajdentorten veridlickt.  Bier Stuwmden LaHt
man die Flitfiateit i deut Fofi unangerithet freben,
bann wirth alled  obenaup Sdivimnmende abges

1

L Latommen und der Soft, jowveit e Hov it durd) bie

Apsugslocer abpelojien. Diefen Sait jeiht man
nochymals burdi ein Zuch, und. Iodit ihw- unter
| tiichtinem Uniriihgen Big auf Strnpodide ein. MWart
"Ta edinen, baf man von 100 1 Ribenjait etiva

Mbblatten entidhlcfit. : P—o.,.
| ®rage Mr. 256, Hann id) Kainit und Thomas:
| mefl sugleid mit alt mijdhen unb quajtrenen? (2]
[ banbelt fidh wm gebranmten Stidlalt, on oer
Suift au Salbmedl abgeldidt. Sann i eine :‘lxour_;
e nti
o S, in B

201 Sy gervinnt. Piefer Siaw ijt tn Geidhymad
| jeimer, ql# bev auf obige Weije eingetochie. Bur
| Staltmildhberettung fibergielt man | kg gebrannten
{ Weiglat wit- 1 kg lomvanmem Majjer, ift ber
| Salt jerfalien. figc man uoch 20 1 Wailer hinsy,
‘a'w: fertiqe Situp witd i Sieinquttopie gefillt,

welde man mit Papicr gubindet.” .- By




Meues far Sreid nud Garten, Hane, Hof nud Hudc,

Dic Webentung der Tictwnrjler fy dem Adeer-
T foncoe erft 1 neerdr Jeul geénduer bevbacotet
und erannt, nachdent Prodeilor Waetder wand
v, Sdulp in Lupig burdy Revjudie feitacfrelit
hatten, baf bedeutend hdhere Evnten evaiell werhen
wenn ber Hoben bdurdh tichwurielnbe Pilangen
geledert und aufgeidiofien wid,  Es ijt ectlitiid,
vaf bie Ectrdge pes Bobens in erfier Lipe von eimer
mbghidiit gufen "lu:nu;uun jeiner  Nalritofie
abhingip find. Durh e Tiefoursler wird bes
Boben gelodect, dba ihre FWugzeln tiefe Kande m
penl Boden bohren, J[n dieje NLanale vermbdgen
pann -anch bie jpdter angebauten ewdchie it
ihren Turgeln emgubringen, unt hiey, peionbers in
jdpveren FTen- unbd Lehmbiben, bie veidilidy vow
hanbenen Ralrioife aufsunehmen. Die Erfabraang
hat'qelehet, dbag 3. B. Getreide und Hovtofielns
wtie It bebeutend tiefer i ben Bubden embdringen,
wenin vorher Tichvugler angebaitt waven.  hwter
iokdien Wmtanben anen gang evjtaunliche G
sebutife cugielt werden.. So evntete 3. B, inerder
- Laudidadt von ‘einent Woxaen Hafer i cinent
trodenen Jahre 21 Hentwer Morney, wahyend ohne
Tiefrouraler auj anveren Feldern e 10 Fentmer
ceytelt iouvden.  Wejonbers in trodenén Jobyen
wnfy ben  Tiefourvilern Ceine grefie  Bebeutiung
peigelegt ‘mwerden; denn die Wuraeln, weldie 1ief
i dewr Boben eingubringen vevmbgen, finden ang
bei Trodenheit gentigend Feudtigleit. Anberetetts
nllb aber audy die Tiefwursler unjiande, in jehr
naifenn Jahren das }-unlrt burdy bie nntmhmun
dandaie m die Tiefe abzuleiter. Wm ein roeiteres
Beijpiel Fiir die Bedentung ber Tiehwurgler an
sufilren, fet enwihnt, bafg Dr. Sdhuls von cinem
Porgen gut gediingten Lanbed ohne vorhergeheribe
Tiefiourgler 70 JFentmer §artofieln evitete, nad
Iu’lmlm,lﬂﬂ aber erzielte er in Demielben ROT SN
el gleidier Tanqung 120 entner fartofjeln. 3

Srebs unp @nmuol’e ber B6AbAUmMe werben
nady wmeueren  Unterjudiiingen durdy  Baltexzen
Ertm\uuruieu und find bafer dbertragbar. =ie
Balterien bilben lurge Stabdien nnb gedeihen anl
befren bet micheven Tentpevaturen, wabrend jie bel
Tempetaturen fibexr 37 Wrab eing * Berlangjannery
ihres  Badistums erfahren. Die Wrebsfranihyeit
tamm fid) mehrere Jabre un jdlunmernpen Bujiand
mi Holy exhalten unb bort Verdnderungen hervor
tufen, L-!mc|¢humﬂrcb£-mmlbeu suerieupen. Sebald
fih aber bie Lebenapedingungen bes Baumed Fu
feinen Ungunften Gnbern, fann der Strebs gleichieity
an mehreren, bis babin anjdyeinend gejunben Stellen
eridieinen..  Die Baltevien des Bivnbaumbrebies
ihete n wiit benen des Apfelbaunes ibentiidh v
jetn.  Tie Ghimmeie ber Biirjidhbdmme wird bu T
eine Wilrobe hervorgerufen, bie ber bes Sirebies
dfnhidy, aber nidht ntit ifmn qlnd;beafutn:n ift. Tie
wummofe ber Bilaumens und der prilojerbanrme
ieint burd) denjelben Grreger hervoxgerujen ju
werben, wilrend dber ber Gummoje ber Ririden-
binnne might miit jenen dbereinftinunt, .

Pas Semfifefand ﬂnfq“r grufe. feiber nux
ju haufig finben wit die abgeernteten Bemirfebeete
in eitnent unordenthidhen 3unmabr,. o aber nedit
vorfommmen joltte, Wie man im Sommer ein abe
geerntetestemiijebeet jofort wieder dburdyllmguben
ub Jugabe nothwendiger Tungitofie yur Wirber
anfnahme mmrrrr h’-mn:!t‘ int]u:ulnm! ehenfo nots
iwenbig ift bie 1R1Tl!1|iq{‘ "tnimuh}rmmq bet a bgeerns
teten Heete im 'mrbu(- Pat mai gleidh den notigen
Tunger jur Hamd, jo aqrabe manihn anj plejenigen

Beete unger, welde tm rmrhergehenden Jahre nidt
itiich geptingt wutben. Aber auch bas ibnaeBemiiie
land it nagh per Exute umzunraben,ba der loumenbe
Froft jebr borteilboit auf ben Hoben enmirtt. 3,

Ferpfangen vom Rbabarber. Heute fehlt bex
Rhabarper aui Femmem - Gempiemarfte  mebr.
zeme laugen, markigen Blattinele fefeen all
iabrlich 1m Fruhjohr ein erjrijdenses und tojlg
jdintedenbes Kuvmpott und bazit bad  evite im
neuen Jabre. Tgg Geichmad halt ypmiden Stodiel
béers und WUpi#Tompott pre Witte.  Die Stiele
werben  audy fur Sudenbidee
idhhieflidhy nody sur Weinbereitung benugt.  Die
sablrewdy erjcdjeinenden Bliten wind in der Ride
gleicjjalls als emiije au verwenden.  Wicht un
erodhnt bavf blewben, baf e Hbabarberitaube m
jedem @arten aly Fwre und Delorationspilane
gelten tann, St aj an ausdbanembes  Beivadys, |

leibet it ¥inter nudht ouvd) ipte @dlte und fa |

jahrelang l:nr-.n}w.n,i auf ihrem Stanbort vet
bleiben, Zie
nitt jebeny Jabr ergichiger, umb biejes um o mehr,
wenn ber Hobenunl e henun i Herbit mit
Dunger beftveut und flady eingeqraben pitb.  Yim
erqiebigften 1t Der Mbabarber, wenn-er mdghcit
weit vonemanber 0bex alg Einzelpjlange ju fehen
tomimt. Wejdyiviten smbdm Wajjen angebaut, jollen
o1 Eilo tgen 80 pia MW cm vonginanber jtehen. Die
qunitigiee Jeir jum Verpilangen 1ft ber Herbit. .
Die rabe weife Fribjobrsywichbel ibt,
oy bis Nitte Septentber ausgefdt, ichon im
Mot des naditen Frihlabes vedgt bide, ansge-
wadhiene Jwiebeln, weldye gevade juc Berwenbdung
formen tonren, wenn bie Wintervorite ju Ende
aeben. e licben ein lodeves, nalrlvaptipes Yanb
I jonmiger Loger Die Sant gejdhicht am beften
in 15 big 0 om entfernte Meifen, und oerben bie
Samen bei trodenenm Wetter etwas angedridt,
g aber bet jeudtem Boben unterbleibt. Sie
halten ben Finter gut ans, es ift aber beiler, eine
lewhte Dede von grohgem Wift ober Fichtenreijig
At geben. Jm Fuihiahr, jdon im Wirg, werden
Die Peihen behodt, bie Tede entjernt.
nmipen im Sommmer Aut -HLI'LIJEI'I{‘I.:nq formmigin.
ltber den Winter halten fie fuhy mdt. Sdilegel
Strofifraftfufter. Den lnnbirtidmftlidgen
RVerjudisitationen oitd von  Lanboiten. jurieit
nidyt jelten bie Froge jur Beantworinng vorgelegt,
ob bas (iberjaudte, m cigenen Hetnebe hergefiellte
Strobfraftfutier ol genigend auniqeidloijen 3u
belmd]ten unb ivelder Futienvert il beizumefien
fef. Daviiber fdreibt die ,Kurrejpondeny der Land-
wittidaftatammier fin die Prowving  Bowunem*:
Was junadit den legten Punlt anlangt, jo it es
auriefiftellung besFuttenwertes bes pufgeidloiienen
Strohes notiwendig, ben Gehalt an fiditefiiteien
Extrattjtofien; Robiafer, Fett und Gweaf analyhid
ju ernnitteln, win mit Hilje bex gerwonnenen Jablen
ben Etdrlewert iwenigitens annahembd ju berednen.
Tie Moglidyteit num, Durdy finjtlide Berbauumng
bie fiit bem Tierddrper ausnupbaren Nahriefie
feftsujtellen, liegt mar hinjidtlid bes verbaulidyen
Eioeipes vor.  Diefer Whftord niug wat SRiditcht
ouf ben dufert qeringen Gebalt, der fiix anfges
idyloifenesStroh in Betradt l'un:mt,ul-- bedentungss
lpd begeldimet werDen. Tageqen  bejipen i
jurzeif Feme Methooen, mit deven Hilfe man aud
bie ftidjtoifjreien Extrabtjtofie, bie Hohfajier und
bas Fett, jtiweit fie als verbaulid) anguipredien jind,
it Fuoeddfiiafeit evmittelni Tomte.  Follen wic

3l

renpendet b |

pevlangl jafi gar teing hlmc wndoitd |

Tie Jwicbeln | t .
| Deireifig tarm jehr weientlidy b

alle ein Urteill @iber dem Fullg
'imlnwmm Strob abgeben, jo
| Ergebmis bes praftifden  Fitten
P aemwieien,  Mbaelehen bapen,
| jebem emgelnen Falle, wo Ermif
:ILL“[ = pon aujacidloiienem Sty
| Fittertngarerjuche anjtellen b
| jebe  landirtichaitliche - Berjud
| benbligten  Einvichtungen g
| Mrbetten, bie iberdies gerawmmg
| Amiprudy nehimen: — MWan Tand
baburely helfen, bag man Dduedy §
| adytung  ber diberjonbdien Probed
| ndtigenfalls auey Durdy  nuitroll
| feftzuitellen fudt, ob die Anfidlig
ale  eine  guifricbenjiellende ang
(R ‘T!:‘llt‘u nialls wodare bann nuk
wertenw  ju - vedymnen, bie it ful
Ztrol) von ber landivirtidaitiics
| ! Wodern el Leipsia et
WMan barf unter biefen 1lm i
vent 100 Feilen ber Trodeniubjg
andeiprasghen werben  Iounen:
inbftanz jelbft cn. 70 v, ., bet o
74 v, §., ber jtiditefifreien Extral
Fettes 32 v. . unbd der Robjajer 8
fernet bet jebem emgelandtent Ui
Strohfrajtiutter ju puifen jeiny
Subftan; biw. bie bel dem Stody
jalgartigen VWerbindungen in g
ausgeivaiden worben jinb, —
bafs bei pem Styohanfidyliefoer
aleichinagig und genfgend durd)
jorafdltiy prwaidgen vk, Fel
Hufidlicfen bes Strohes beganael
fih durdy Reomimberung Der
Strotbefandteile jum Musdbrud.
Arbeiten b mian  bawmit ".I-
Stroftvaftiutter anit ousqe;endng
ju erhalten, bas s fieh im vicy g e SN
mit einent  enweipreidien  Heil
beivdhren oirh.
Pie Berwenbung des Wad

Strohporrate fite Futtergoede 30
i, wie belannt, jum Embedent
Wieten Stroh vevivendet. JFn Jei
wartigen, wo bamit gevedymet ¥
Stroh mdglichit als Futter zu vel
Lanbioirt in _ bem Wadyolderitd
geetgneten Erjap filx ‘ben gena
Hiijde twerben im Walbe gehaud
nebeneinanbder, unb zwav jo, ogl
alle nach emex '.Rid}t:mg perlauie
gelegt. il man dbad Durdia
hittert, o empfiiehlt es fidy, vor be
eine fage Rajenploggen auf big
s legen, So unqnuiﬂrtc Staril
cheniogut wie die mit ['l'l.‘l,]
Wurmloder lajfen fidy in 3
Eetie verjtopjen, Du'Bn!nn Holyit
bl Benveltbet wnb uL"m:' Yodherd
swtidien den Dauben, die Rinnd
abtrod nen und dam wnt Faplitt oo
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