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iapfel und bie wilben Birnen, |oder jur Marmeladebevetiung  Dexs eine fuditige Polj-

b redht wendet,  Tie  unbejdEbigien
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galbern barten  Friidite  werbden e : - niigend lange
s bie e etwod  anfeinanber ges B LS Hol ;
inDer- ral; fdyidhtet, fie veifen jo eiwod &9 = Drud-
i chen, H [ nady, und ed bildet fid) bie T =, frait Toumen
it (Flpy: : im Frudhiileijd enthaltene Starfe au fdhweve Steine und alte
| LR Wefier Quder um.  Beim Objivfliiden fammie Eifenteile  permenbet
man forglidy alle [leinen, aud) bie oerben.

vertriippelten Friichte, aud biefe geben . Mit Beginn  bed
guten  Sioff . fiir ben i Unsprefjens miiffen and
s Rriegéwein. TWenn nun bie Behdlter fiir ben
¥ tin geniigenber Rorrat abloujenben Moft vore
gefommelt ift, fo Dbaf bexeitet fein. Fiir fleis
bné Reltern cinigermajien FEbilbun "m";::::*“'* nere Mengen genilgen
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ct bie Behalter aud jeise mBgen, tmnrer milfjen fie
vor der Fitlung peinlich fastber gemadht werden,
bie Holafiffer werben gebriihe, die Glasdflajden
mit geolen Bonern  gefdiventt, tiiditig
susdgelbitlt und leicht mrit Sdjroefel cingebrannt.
Die Behilter werden wit dem guerft aus-
luufg{ en Caft etwas iiber die Ddljte voll-
E:tﬁl i Wewt wun der Niidjiand auf der
ltev — Die fogemamuien Trejter — jiemlid)
troden erideinen, werden fjie abgenommen,
fein gerfvitmelt und im Die Trofbiitte Furiid:
geichitttet.  Sie werben da leidht fejigedriidt
utd dawn fo biel reined Wafjer dariiber
offen, Dag Dic Trefter gevade damit bededt
ind. Sind ctva Sudexriiben Fur
Paund, fo empfichlt ed fich, ene
entipredhende Menge abjulodyen,
etiva auf 5 kg gemijchted Dbt
2 kg Buderrilben, fie gu gers
briidenr 1untd mit dem Kodpwafjer
auf bie Trefter gu fdiitien, befjer
mit Denfelben ju vermengen. Die
abgelochtenRitben miijjen vor bem
B&cgen anf Lujttemperatur ab-
gelithit fein. o bleibt Da3 Ganze
24 Stunden fteher und wicd dasi
punt gweitentmal abgepreft.  MMit :
bem Saft werden die Fifjer girvoll 4
gefullt G wiffe i 2e /
eljaltern immer ungejife
10 cm Ghdrvaum verbieiben, §
twie Abbildungen von Gdr-
fpauden  deutlidh zeigen.
&3 it gut, ben Engraum
nad) der vorhanbenen Dbit-
menge vorber abjujddgen
(bbifditatg 2 und 3) und
allerding s job miesig, - die3
genau gu trefjen. @8 gift
ba alé Byundlage: 100 kg
Dbjt geben 65 biz 70 1
reinen Saft.
Da wic aber
anuehuen,
baf mur Ub»
fallobjt vers
twenbet wird,
EBunen  unx
50 1 gevedynet werben, wenn viele Beeren dbabei
find, audh wobl 60 1. Bei yweimaliger Prefjung
ntit Waflersuiag nnen aufj 100 Dbijt 85
bis 90 1 Sajt geredhnet werben. Man rechue
liebex ettwas 3u tnapp alé ju reid)lidy; follte etvoad
Saft iibrig bletben, fo wird biefer in Flajchen
aufbelwalrt und fpater als Fillwein vermenbdet.
Die efiilltent !Ruitberiﬁltn: werben mun in
ben Reller gelegt, der it in diefer Jahres-
acit nodh immer warm genug, um die Sdrung
cimpuleiten. ®ie wentg uderveidhen Vlojle
vergiven Deffer bei moxmaler Cuftwdrme vom
12 big 15° C, fie bebiirfen Teiner fo Hohen
FTemperatur wie die reichyezuderten Obfhweine.
A3 Berjdluf ber Vehilter wirh nun eine
Garvorridtung aufgefet. Der Jwed berjelben
ift, baf die fid bei der Barung bilbende
foblenjiure entweidhen, aber Peine Aufeve Luft
in da3 Faf Bimein fann. Dies gefdieht mit
ilfe Der MWafferfpunde, beven verjdicdenartige
nfteuftion durd) Ddie umftehenden ALbILs
bungen 2 und 3 exlenmtlich ift. Wbbilbung 2
ift oud Ton umd im Dandel Pduflid); %B’
bilbung 8, aud for! und einer Gladrdbhre be-
ftebend, famm man fid) auf einfodge Weije
felft hevtellen. Sollte ¢8 nidt moglidy feire,
einen jolden Gdrjpund ju befchaffen, fo tut es
audy ein BVerjdhlufp mit Watte. Dieje wirh
etwa gwei Finger bi fiber bad Spundloch
gt und mit eivem Sit&tlﬂein eitoad bes
dwect.  Solange die  Sdrumg  fHirmijd
faun Der Gdcverfdiuf gans mwegbleibern.
Der zum Nadfiillen in zinfa&eu Flafden auf-
wat‘ll Moft wird mit eitem Watteftopien
vecjdlofien.

efe 50 g nbtig.
ge-?l‘rga 2]5.3?*;%

UBBilbungi Abjichon des Wrines ans cimem Slasbalon mittels gummifdlandes.

&3 it nie ein Hehler, weun gur jdnefleren
Cinleitung ber Gdrung ctwad DHefe jugejet
wirth. €3 fommen wobl Reinjudhthefen in e
Danbel, dieje find aber immer fehr teuer und|
renfietent nur, toenmw ¢3 gilt, grofe Mengen in
Sirung ju bringen.

Gilx den Dausbedarf fut e aud) bdie ?e'
wibnlide Badhefe, oder wemn e8 miglid ift,
Dicjelbe 3u erlangen, frifdge TMutterhefe aus
einer Gpiritusbrenmeret.  Bon fliffiger DHefe
fiudb fitir 50 1 Moft Y/, 1, von fejter
Beide &Ftndm Wwerben in
verviihrt, Ddiefer with auf
eiren warnen ‘Plag ded Riidhenbherded gefiellt,
[ERSS, wo er nidit 1ber 30° C erx:

wirnen lann. Sdon am nddyften
Tage fommt diejer Mot durd)
bie Tatigleit der Defe in Be
wegung. umd Mitd bann au
dem Moft gegofien, weldjee davn
ehenjalld in Gdrung fibergeht.
Der ghrende Diojt ijt in
den Weinldnbern in gany Siid-
beutidland ein fehr beliebtes
Getrant, er Bat ein wenig Al
foBol, ift ftaxf toblenfiurehaltig,

e [ddumt - beim - Einjdenten
= und bat ecinen ange:
wehmen, - bridelnden
Befjdymad. DieStadier
madjen bed Sonntags
gern  einen  foeiten
Spagiergang anj bad
Land,um fidy am,, Rius
fdher” jatt gu trinfen.

©So tvith bdufig
ber Dilmte Nadymein
al8 Riujder wegge:
trunfen, und der exjte
Sajtablauf jumDaer-
e veriendet.
Bei ben man:

| dijeclei Sujam-

=" menfeGungen Des
Mojtes aug Dbit
unb verfdiedenm
Beeren empfiehit
fi Dbiesg aber
widit, gumal ed aud) an Buder fehlt, um den
Rauider 3u verjitgen.

Die Bamng ift nad) 14 Tagen beendet,
bad Hak wird mit dem auf Flajden gefiillten
Moft woll gefiillt und leicht verfpundet. So
bleibt er bi8 jum Februar liegen und wird
bann von ber Hefe abgejogen. Dasd Faf witd
gut gereinigt, etwas eingebrannt, 50 g Sdwejel
auf 100 1 Fafravm, und nad) Fillung twird
bann bad Fap feft verfpunbet.

Trintbax ift Der Obftwein flets, als Dioft,
al# Ndujder wibhrend der Bdrung, ald Sung-
weit und ald rubiger Wein. E8 wird ber
Beit entjpredyend ju empfehlen fein, ben Wein
af rubigen Wein, ald weldier er nad) dem
jweiten Abjtich qilt, fiix den Sommer aufs
ubewabren, wo bei ber harten Felbarbeit, bes
?onberﬁ wifrend dexr Ernte, der letdhte Objirvein
ein evquidender Trunt it und bejjer befommt
alé bad Bier, weldes aud) im nidjfter. Sonmmer
ein ebenfo raver a8 teuver rtifel fein wwird.

Ein Abjiehen in Flafden ift nicdht unbedingt
nitig, wenigftend nidit bei Heineren Fifjemn,
wennt biefelben vovaudfidllid in Jeit von drei
bié vier Wockherr leergetrunfen rwerben, den
jolange Hilt fid) der DObfhwein im Unbrudh
frif). Dian hat aber eine beffere Gintetlum
und der Mein wird ebler, wenn er nu?
Hlafdierr ober Sriige abgefitllt werden Famm.
Dasd gefdhieht etwa fedi3 Wohen nad) dem
Abtid. Die Flafden werden gut vollgefilt,
gut verforft, und [iegend aufbeiwabrt, Ein
griBerer Luftraum ald Hodftens won einem
Bentimeter doc§ nidgt bteiber, ba fid jonft

leicht Rabm Gildet

BWo nidt Flojden umd'g
Balt vorritig find, witd dag
Jahre faum miglid) fein; dies
teuer und fdwer ju baben, 4
filx 6 Pig. dad Stitd olg
nidgt aufjutreiben. Darum
Wein in  Fleine Bebilter
aué bicfen wegjutrinten.
bilbung ju verbiiten, Ddie §
,Bapﬂ'l%un leid)t eintritf, roj
cine Suitte Dieervettid) in §
nach) viergehn Tagen wieder eiy
fo wird ber Wein an
und gejund erhalten.
Radjicyiwefeln der Sapijifier m
braud)c3 verhinbert jwar fidell
Edimmelbilbung, aber die fichHile
lige Siiure madyt ben FWein |
lid) umd erzeugt vie(fad) Unmg
Ropjroeh. reettic) Dagegen
wenn aud) feine Wirfung nig
ijt, jo ijt ex body nidyt jebiibli
Fillen aber erfilllt ex jeirten §

Die Art und Weije ded
Flajdhen mit einem Sejlay
11:&mite§tltben Ubbilbung |
iit, bei einigec fibung nidyt
ohne Hilje zu erlernen.

Der Obftwein ijt wegen
Altoholgehalted manderler S
gefepl; er zieht leidht Stahm, Hs
ihlagt in der Farbe um unb
wie der tedhnifdhe Auddrud augem
3dh und fdfeimig. Das find giel
franfheiten. Sobald man e
bed Weines bemertt — Derfeldfist
bes Lagerns alle vier Wodjenfs,
werdben —, ift e3 am bejten, B
lafjen, Dad Fah gut ju veinige
und den TWein wieder
Sdylimmite, was fommen fans
sum Gifigjtid). Sobald ber T
jtedjendjanren Gejdymad anni
bei ettvad friibmeilig farbiEg,
im WAnguge. Gegen Ddicfe N,
fein fidjered Mittel. Da  fid) § hie
fangjam enttoidelt, Tommt manflis
Berbraud) dem BVerberben zughn
Mittel gegen ben Cijigiticy Ik
alle andbern WeinkrantheitenPeo
Reinlidleit bei ber Bereiting, E 1
Faffer, eine gute Sdrung
miglidyft Hihle Lagerung.

Diefe Beilen werben vielldl
::3&:. einen Sriegdwein ju

njden allen Gl daju, §
mige fidg bie Beitlage fo geftalffioe:
Wein im Frieden trinfen fon &

T
n

Fleinere Witteill

Sanindenyudt imFreion, (goas
Fletidnot ju ftenern, tvivd it Qi
mdglichit viel Saninden ju 3idige
auf dem fdnellften TWege Flelpst
ayllein wenn zu bicjem Jwede berfent
wirth, Stanindien in grofer Menght
einem mit Drahtgefledht eingeffeen
aufjugichen, in bem nur einige el
funft bienen und bie Saning)enpmet
gelegenheiten jelbft fdiaffen jollefg®
Den. @emeinben ber Rat gegebeges
TWeife Fanindenzudht im grofe
biirften foldye Betriebe dbod) nucP
erfolgreid) fein, meifiens bageau!
taujdhungen brimgen; bemn  diglive
tauhen gﬁiubcu und MRegengiifif;
judien meht tnumer gleidy bie g
auj, fo baf Scdnupfen, Durchiof
Trantungen fjich bald einjtellen ,
ganse Sdav berbreiten. Die Jilbeie
Stallungen ift dafer roeit fichergee
fiir ihr Gebeihen guit, wenn fie il
it Freien madien Mrnen, abethiye
ungiinftigenn Wetter, unb bazu o
hinveidyeud groke Auslinfe e fffs £
Qaben, in benen. jre fich. tumnyuvelffiet
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fheifien bic Ramingen ju wenig toie
Dr. 9.

> unferer Sffmer. lnjere
3 befauntlic) beint Ausjchliipfen aus
= nlleid, bad erjt nady einiger Jeit
ﬂgﬂmamt. Bei bentmeijten
w bas Daunentleid in ber Farbung
o ebecfleibe gans verjidieden, o
prene, ber Bruteier ober gany
gieht, benn Anblid derfelben an
g ober gar an Yehug bdentt.
dywarjer Hiihneveafjen enthilt
eif, nomentlich auf ber Wnterjeite
gber teiliveife audy auf bem Riiden,
 find Beint Audfdlipfen meijt mebhr
._ﬁb, wote ober braune (rebhubn-
tbunt.  €ijt wenn bie bauernben
bilben beginnen, feellt fich allmaplich
f¢ ober bem Farbenjdlage eigene
, beren wolle Ausbilbung vftmals
it, twenn bie Hilhner nafhesu ein Jahe
per ift deabalb audy fiber den Wert
ent e3 fid) wm  Ausjtellungstiere
bmit Sidjerheit ju urteilen. Dir. WL
ienfnppe. Die Weintrauben werben
geln gegupjt, verlefen unbd gut ge-
it bringt man jie mit Wajjer bededt
Eind bic Beeren gar, fo freidt man
 ©ieb und bringt ben gerwonnenen
der, Bitronenjaft und Sehale forvie

Brot bolljidndbig verlodit, fo ijt
Gie fdmedt ganj bejonderd an-
Wt nian fie mit einem Gigelh absieht.
iged Brotes Tann man aud) Gries ober
et perfodhen. 9. Br.
pmif Wivfinghobl. Gin ober mehrere
nad) ber Berfonenzalbl, werben zum
aaeridtet, aber nidt gejpidt. Dann gibt
31 grofieren Ghmortopf etroas Bratfett
an. hat gemwiirfelten, burdjwadienen
tin brif man die mit Salj beftreuten
gmrten mit  einigen  Vieffer- und
bis fie von allen Ceiten qut
b Unterdeffen hat man zarte, junge
aiter gemwajden und in Saljwaijer
0 Run gibt man bie Rofiblitter mit
pé Rodywajfers zu ben Hihnern und
gaar. SuntSchlug didt man den Turgen
= B Rochjud_mit ein wenig Mepl. 9. Br.
% er Solmuderbeeren. 1ngemein
f bied Jahr bie Holunber angefefit.
fait ber fdweren Dolden neigen jid
 Bioeige jur Erde, unb wad bie Haupts

b

gpetbeeten Jind ein ausgeseichneted
Mus- unb Marmelabenbereitung,
it fhon aufmertiom madien mbdten.
gheeren fonnen filr iy allein ju
Bioexben, abet aud) mit jeder anberen
dmmern jind bicfelben zu vevivenbden.
rzuge die gemijfiten Marmelaben,
ed ju mip{lehlen, bemt Birnenmusd
gtbexbecren Fujujefien, bad badurd
0. Dolunberbeeren jind nidhit ben
Blaubeeren Has gefunbefte Dbt
leined etwad [dHwaden Magens bie
WMbert midyt gut wvertragen fanm, bex
a8 Holunderbeeren barunter, und ed
etlich gut beforumen. Holunberbeeren
1gied thetguigdmitiel gegen Muhe
(Rrantheiten. & 4.

cntienierne, welde bei Verwendbung
it Suppen, Gelee pber Mus jurid-
i nidht fortpetvorfen, jonbdern forg-
et. Sie geben filr fich allein, nod
mit Brombeerblittern ober anbern
sufjammen einen vorjiiplidhen,
toohljdmedenden  Tee, - weldyer
idmedend und belbmmlich ift; man
i) Dem Genuf badjelbe Wohlbehagen,
qung wic nad) Genuf des edyten
ioaczen. Tees. Gdlegel.

frnge nnd Antwort.
- Wlatgeber ffic federmann
it Gofem Wuflage mnfered Wiabted [ehr lTange
Fhat bie Fragebeanbwociung fiic bew Bejee nue
W beieilich erfolgt. werben baber and mur
ittie, bemen 30 P in WriefmarRen bel-
gl flubet bamm aber audh icbe frage birefle
pin infeveifiecenthen Fraogeftelungon mwerhen
brudt.  Unongme Huidriften oecbew grumbe
dgli nidae beadiiet.

gt 285, 1. Wit baben ein Sigden
2 oft. Die Leute bm Docfe hee

_l.‘Dl obet eitemt Brotreft wicdber au |
¥

t volifornmene Heife au eriarten.| g

haupten, mon mitfie ber fungen Rape das Schrvangz-
enbe einjhuben, roeil darin ein Wurm jipe; bex bas
Bachstum, bejondera bie Frehiujt bindere. Fit
baran efrnd Wabhres, und mwle eit miifte der
Edyvany gefityt werben? 2. Wie fann man bdie
ftape an Heinlidhleit gewdhnen? Wir haben cine
Sijte mit Sand, ber fleifig erneuert wirb, in der
Riidje anjgeftellt, aber bic Sope benubt die Hifte

nift immer. 2. M. in Sd.
UAntwort: Daf Keben ecinen Wurm im
Sdwange haben, ber burd) Kiirzen bed Shvanes

befeitigt werben muf, fit ein alter YAberglaube.
Diefer -ift vielleiht daxanf sutidsufiihren, dof
elegentlich an ber lntecjeite bes Sdhivanges
Biitmer fleben, bie aud bem Yjter abgegangen
find. Mande Leute Hirzen aud) den Sdhivan; bei
jurgen Sapen in ber irrigen 9nnafime, daf bie
Tiere bann fpater nidt jo gefdyidt den BVigeln
nadyjtellen fomnten. — HReinlidleit fann man
Jungen Safen leidht beibringen, tvenn man im
Houme, in bem fich bie Tiere aufhalten, einen
Slaften ober Blumenunterjeer mit Sand ober
Torf aufjtellt und bas Tier leicht firaft, wenn ed
feine Notburft an einem anberen ald bem guge-
toiefenen Plabe verviditet. Auf biefe Weije rerden
oudy Gie baé Ripdien bald fubentein maden
tonnen. Dr. §.
grage Mr. 226. Sdumen Gideln uud Hof
Tajtanien fiir bie Pihnerfiitterung nupbar ges
macht twerden baiv. wie? 0. 3 in .
Antwort:  Cideln und Raftanien find als
Dithueriutter  Hauptjadylidy ihres Starfegeholtes
holber jn wvermenben, 1wihrend ihr Eliveipgehalt
verhiltnigmifig nicht grof ift, und zwar jind fie
befjer in getrodnetem Bujtanbe ald frijdh au vers
fittern; audy enthalten beide WBitterjtoffe, bdie
ihnen vor ber Berfitterung zu entjichen find.
Mach) Kellner enthalten getrodnete Eideln 5,2 9
verbaulidyed Cimeifs, 60,2 9 fidjtofifreie Erirglts
jtoffe undb haben T4 9, Etdrletvert; Saftanien
82 % Giweif, 61,3 94 ﬁid]'toﬁgreie Grtraltioffe
und 75 9, Ctarlewert. Man entbittert beide
Stochen, ywobei man bad MWaffer abaicht: alsbann
werben fie nady Entfernung ber Hilfen ausgebueitet
unb in bev Sonne ober auf bem Perde getrodnet,
jo baB fie fich gur Winterfiitterung aufbervahren
lofjen. an fann fie barauf entiweber mit einer
Edyrotmifle maflen ober audy mit Sartoffeln
jufaminen gebdmpft umd gcttnnwft unter basd
Reidifutter mengen.  BVei bem get‘ingtn Eimweif
gehalte Geiber Futtermittel empfiehit o8 fidh,
ein_eimeifireides i;uttm:mit!el pugujelen, jum
Beijpiel FlefihmeDhl obder Fijdmeh!, die beibe
iebt fdhoer su Daben finb, ober gerlleinerie
nodyen. Dr. 8.
. frage Mr. 227. Meine Ginje Teidben feit
einiger Jeit an Durdfall, find fehr matt unb faufen
biel. @ie betommen Griinfutter, bas fie fidh felber
fuchen. @3 jdeint eine fibertragbare Srantheit ju
fein, ba anfangd nut eine Gans exfranlt war, und
jelst find o3 brei. ar. B. R in 3.
Antioort: €3 ift ju vetmuten, daf
Binje entipeber in :g;: Aufenthaltdrdumien
ober audy burd) su Ilte fier fich eine mgg:-
obet Darmerfiltung jugezogen Haben, ober
bie frantheit dburch die einfeitige Grnifrung mit
@rimfutter hervorgerufen ift, baf vielleicht dbavunter
auch foldye friuter taren, bie ifmen nidht yutriglid
jind, toie ed mamentlih mit manden Sumpf-
pilangen ber Fall il. Da Sie nicht angeben, wie
ver Nuslauf ber Ginfe Be{%:{fm ift, tonnen wic
bies nidt beurteilem. Bur Bejeiti n&bﬂ: Srant
feit tviicthe e8 nun am beften [-:Pn‘, e Tiere in
einem méfig wamten Maume gu Halten unb ihnen
nur gang wenig @rinfutter u geben, bagegen
leicht aufgelodite dener, Gerftenidyrot und andered
Trodenfutter. Allein Cie werben jegt fdwerlidy
genug $tdrmer beidaffen Edunen. Wir empfehlen
bafer, ihnen tweni nfwafier su geben_und in
bemielben etwad Cifenvitriol aufguldien, 6 g auf
1 fiter Wafjer, auferbemn Holzlohle unter dad
Futter. i : Dr. 81
Jrage Nr. 228. Wie bereitet man am vorteil-
baftejten jogenannten itftenroein, b. §. Wein
von Pagebuiten? LB oin M.
Anttoorct: Pogebuttenivein gu bereiten,
empfiehlt jich wegen dber fnappheit des Suderd
nidht. Die Pagebutien finben eine viel profterijde
und mefhr ber Bollsernihrung niifendbe BVervens
bung, wenn bdiefelben mit anberem Obft, bejonbers
it Holunderbeeren, yu Mus gefodht werben. Die
Dagebutten find § gu entfernen, bann mit
wenig Wajjer iuu? Ju n unb burd ein Sich
i iBlagen. Dodfelpe Hat mit ben Holunberbeeren

v | be

a4 geidiehen, nur Baf man bdicjelben nicht gu enta
fenen braudit. Bei ber Bujamntenjeung tomme
3 nidht jo genau darauf an, ob ethwad mehrHolunder-
beeren ober Sagebufteri “genonnnen werdern.
Ghwas Budersulaf ift empfehlensivert, e geniigen
150 g anf 1 kg burdhgetricbenen Brei. @2 fann abexr
aud) gunmt Berfiifen Judervibenjaft geuomuten
werber.  Der gewonnene Yrei wird dbann durd
Img?inmga Sodhen qu Mus eingebdidt, bad wum fo
g_er fein mup, je weniger Juder jugeiekt rourbe.
£ MMus piilt fid), wenn fteif eingedidt, audy gans
ofine Buder und fanm baun beim. Gebraud) mit
Buder ober Ribenfaft nad) Belieben verfift
werden. Edlegel
vage Mr. 229, §h habe jechs voriahrige
Zandhiihner, welde einander gegenfeitiq und nu?
m% feibit die Federn ausgiehen und auffrefien, jo
bap fie ausjehen, ald ob fie in ber Maufer ywiren.
Jit bas eine Krandheit ober cine Ungezogenpeit,
unb roasd Lkt jidy bagegen tun? Fr. J. B. in €.
Untwort: Pas Feberfrefien ijt feine frant
Beit, fonbern eine Ungezogenheif, bie aber ben
pithnern jdywer abjugerodhnen ift, 1wedhalp man
judjen mug, bas Yuflommen- berjelben u ver
ﬁteﬂ. Die lrjadjen bed Federfrefiens liegen meif
ran, baf bie Tiere gu bejdjrintten Auslauf baben
und beshalb weber genug lalffaltige Nalirung bes
Tomumen, aufexbem aber mlg Dei engen Aufent=
haltdviumen widht gemug  Bewegung und Ber
idditigung finben, bafer aus Langerweile gu diefer
Unart tommen.. Jdy vermute, dafy eine bicjer
Urfadyen audh bei Jhren Hithnern voeliegt, vielleidyt
mefirece berjelben jujammentvirfen, unb bdeshals
sweifle ich daran, Baf ed Fhnen gelingen 1ond, jie
babon abjubringen. Sie founen 3 ja verjuder,
bie Stellen bed Gleficbers, an benen bie Febern
borjugdiveife audgejogen iwerben, mit Sreolin,
fintendern  Tierdl ober cinem dfnlichen ibel
tiechenben unb ~jdmedenben Mittel su beftreiden;
aber wenn bad nidhts Hilft, jo ift e am beften, bie
Pithrter absuidlachten und neue gu befdajfen, bei
Teit Gie bie lnart verfiiten, inbem Gie Hine
teidjend falfhaltige Mahrung geben, bejonbders
fnodenjdrot, unbd auferbem bas Rdrnerfutter
in bie ©treu harfen, damit bic Hithner dburd) dad
Herausidharren fidhy Bewegung madyen. Dr. B,
Frage Rr. 230.  BVei meinen Hiihnerliden
flellt fidy im Wlter von adit bi2 vierjehn Tagen
Durdhfalt ein; fie lafjen bie Fliigel hiingen unb
gehen nady einigen Tagen ein; bie Ausleerungen
inb gang yoeif. Sie haben freien Yuslauf im Hofe,
Dody ofne Grad, wndb befommen alé Futter
Hafergriite. Fr. £ in B,
Untivort: Jhre Kiden leiben qn dem joges
nannten yweien urggll ber jebenfalld durdy ben
bblligen Mangel an njutter hervorgerufen unbd
jebe fdioer gu Geilen it Mit Paferariipe alleim,
fo- gutriglidy biejelbe ift, Tonnen Sie feine Siden
tofgichen; vor allen Dingen ift viel Griinfutter
fu notivenbig. Geben Eie mbglidyit viel Brenn-
nefielblatter unb Glemilfeadjiille, fein zerichnitten
und mit ber Griife pemengt, aufierdem nomdglidy
etivad Fleijdabfiille, und fepen Sie dbem Trinks
mafjjer auf 1 Liter 5 g Ejenvitriol gu, um auf biefe

fi | Beife wenigjtend su verfudjen, wieviel Sie nodh
Dr

mt%n !E““?IL - i .i %
rage Str. 231, n niginen Mafjefaninden
Etben_ ntiv jededmal bie jen w e bam
nf bi# jed)d Wodien ab; fie Haben 5iegenqg:§
@rad und guted Wiefenheu cxhalten; ber Sta

it jauber, Iuftig unb hell. Die eingegangemen

Fiere lieg’en id aufgebldft dba. Waa ?ésnhag en

g tun? G & in &
Wntiwort: FWenn bie eingegangenen Liere

eblibt find, jo ift ju vermuten, baf Sie bei Ber
erung irgend einen zgeﬁle: madyen; toorin
felbe befteht, bas ift allerbings fcher su jagen,
ba bie aufgefiitten Fuiterfioffe burdaus yue
id) find. Btelleidit entivdhmen Sie biejelben
gu feiif, bad follte Teinenfolls gefdieben, bevor fie
mindeftensd fechs Wodyen alt find, bejfer nody erft
mit fieben 1t Wodpen. Sie biirfen bann audp
nicht gleid) su viel Griinfutter befommen, fonbern
biejes mur mdfig, aber reidhlich guied Heu und
mbglidift $drner, bie ja allerbings jeht jdiwer pu
bef| n find. Bielleicht find audy bie Budhttiere
nidt genug. Das Alter von fiin
Wodjen 1t immer fiir junge $a _bie
lichfte Beit, namentlid) wenn jie in biefer &ﬂt ent-
nt toeben. — G4 ift nidt rotfom, Hifin
frither al8 fed)d Wodyen nady bemn Wurf von neuem
o Mgy SR T
ein m n n banm .
befoubers . s Dr. Bl
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Das Pededen bes Bodens jwiichen frildh ge-
fetten men ik ein ilfémitiel, bad j nelle
gmoadien unb weitere gute Biebeiben elben
su forbern, 1ves nody viel ju oentig beadytet 1wixd.
@5 tann ald Dede Wit n jeber Bejdafjenbeit,
furies Sivoh, Qaub, Sdgemeli, Fidhtenveilig und
oud) bas Straut von ben geermteten Guihlartojjein
peripanbt  twerben. e Yebeit lohut jid), es
witd aud) vie an @ichioafiex gefpart.  Sdl.

Pas Rushncifen der Spiken an Johannis-
wund Sladielbeeren witd geiegentlidy bes Sommer-
idniftes vorgenommen unbd pat ben Fived, baf

fih redyt wicle BVerzweigungen pilben, an benem
panm im uadfien Jahre bie Bliten erideinen.
Tas Ablneifen oeidhicht in bex Weije, daf moalidhit
viel bes juriidsunchmenben Eriebes erbalien bleibt,
und def bet ftehenbleibenbe Teil jum Austreiben
famtlider ihm belajjener Yugen gealoungen iwird.
3u ferles Juridnehmen Hot wieder su fiorkes
Treiben umd pu getinge Fruchtholbilbung Fur
wolge, wdéhrend bet jdmwaden Entipipen nur
wemige  Yugen  ju Frudthely  umgebrlbet
wetben. m.
~ Aus den Soimbeerbeeten wird, jobalb bie lepten
fimbeeren gepflidt find, bas abgetragene Holj
herausgefchmtten. Der Boben wird flad) gelodert,
unb wenn & mbglidy ift, oud gebiingt. Bwiidyen
pie Qimbeeren lann mit Vorteil Felbjalat (Mo
piingden) gefat werben, ber vom Spdtherbft bis
sum Frihjehr geftodien ivirb. Sdileqel.
Fomaten als $Huk gegen Ameifen. Cine alte
@rfabrung in Dicfer Beaiehung bejtatigt A. Bebrid)
in bex ,Deutiden Sanbwirtideftliden Preife;
er fdreibt aud bem Felbe:  ,Ba an wmeiliem
jepigen Aufertholtsort die Ameifen birelt zwr
Flage werben unb id) annefme, baf basjelbe aud)
?oi“ unb ba in ber Heimat ber Fall ift, mddye id
lgenbe _ Grfabrung witteilen. Vot ewmigen
Sommern — ¢f war aud) ein tidgtiger Ameifew
jowrmmer — exicbte idy, baf ol wmeine jddnen
Bflaumenbiume jdroer von biefen ?niemn
peimgeiucht wurben und baf all meine jdonen,
suderfiifien Fridhte angefrefjen waven unb aufer
pem nody ben jdaxfen Ametiengeidhmad behielten.
Rur drer Blwme in meinenm Beftande von etwa
breifiig Etid waren bavon veridjont geblieben.
Da biefe brei Bdume nun zwiichen ben anbewn
vexfireut lagen, wutbe iy oufmertians und fand,
baf ¢ brei Baume waren, bei benen idh itbrige
Tomatenpilangen auf bie Bawmidyeibe gejebt hatte.
3 verjudte nmun mein @lidd bei ben dbrigen
Baumen wid legte abgerifiene Tomatengerge
euj bie Baumideibe, hingte folje audy m ber
fxone auf und war mit meinem Erjolge ujrieden.
Sy fdhob bicjen Eriolg allerbings bamals haupts
jachlich auf Danady cinjependen Megen, Tam aber
jpater modmal barauf surid, alé mix bichelbe
Geididhte je_cinmal Gewddhdhaus und m
Wifibeete paffierte; unb jept hier im Felbe, wo
mein Dauartier von Ameijfen wimmelte und mem
Marmelabentopf immer ein Ameijentop] oar,
habe icy bie Sdivefelbanbe ebenfalld mit Tomaten-

Benes fir

Feld and Gaview, Hans, Hof un

feaut veelricben, et alfo mit feinen ilbrigen
Tomatenpflangen bicfed Jaht nicht iweifs, wod ex
anfangen joll, ber probiere ed maol. Mandye Frudt
ober Sipioteit ditrfte expalten bleiben. Rurmifien
tpelfc Tricbe iuieber burch frifde exjept twerben,
toeil Der Getud) bann uadldt unb i annehme,
baf Dicfer bie Wiefter vertreibt.” _ f
Pas Erulen der Walndffe. € witd haufig
ber groge Fehler begangen, Walniifje gu peitig ob~
auemien. Vian jdldagt fie mit langen Stangen
hewb und hat Withe, bie griime ESdyele ju_ent-
femen. Das ift bas bebeutjamite Jeiden, bofs bie
Siiffe wod) nicht durchgereiit find.  Diefe su frify
geeniteten Fridie find im PWinter faum geniepbaer,
e& ijt bafer dringend notwendig, bdaf Halniijje
etjt bann obgenommnen werben, twenn jfic woll-
fomnten burdjgereiit find und jic) die Schole von
jelbft 1oft. Ber ber Aufbewaluung werben eben-
falls diter Fehler gemadit. Die Niifie miifien
moglidft nebeneinanber geidhiittet werben, nux
wenige Sdidyten jollen aufeinanber liegen. Dann
muf man fidy die Withe des biteren lmoendens
madgen, dantit die Ruf nidt auf derjelben Stelle
lagert. (4 ift fehr ratjam, bie Nilife jofort nady dbem
pnehmen m ein grofes Giejdh mit talten TBafjer
au fcbiitten und mit emem BVejen gehirig abju-
reiben. Will man redht sarte, weife Nijje baben,
fo wird biefjerm Wajjer etrond Soba und Ajche gu=
gefept. Do Trodnen muf an ber Soune ober
einem jonft reht Inftigen Orte geidehen. MWan
pite fid, die Nujje aunt Trodnen n ben Badofen
au legen, wie bas biufig geidieht, ba boxt, aud) bet
geringfter Hibe, der Kewn eintrodnet. Herben bie
Sitffe m nodh jeudtem Buftande ouj enen Haufen
geichiittet, jo fdimmeln jie ober belommen hifgliche
jidmarge Fleden. MWan adie baher jorgfltig
bavauf, baf jie febr troden aufberwahet und niemald
in gu dielen Sdicdhten ibereinanber lagern. 3. L.
Sanindenleder golt frilfer allgemein als febr
fuenig toiberflandsjahin und wurde beshalb nur
eving geibagt; ollein neuere Berjudye, bie jum
gil jdyon bor bern Rriege unb nach Beginn besiclben
in grogerem llmfange vorgenonmen worben fimb,
haben weit Hohexe %ihcr&aubﬁi&fyigl‘eu besfelben
etgeben, ald man ehemals annafm. Dag Kaninden
fell cignet fid) foroohl fiir minenalijde alé fiie
pilanglicye erbung unb I@ft fid) dann ju leidt em
ufiver!, noch beffer. aber ju Fofden, Beuteln,
Befap von Stleibungsfiiden uud manderiel Ge
prauddgegenitinoen verarbeiten, bie vidit gerabe
gine fehr grofe Feftigleit erforbern. Das ift um fo
wefentlidier, al8 ju baé Lebev belanntlidy su bew
jerigen Stofien gehict, bie umé im ftriege jebr
Inapp geworden jind. Rad) dem Sriege Ioith,
babont Yimb mir iiberzemat, unjer febergeivetpe
bafiir forgen, baf Somindenleber wiehr Fut
@eltung fommt, 1was cinen iveiteven Anitich
jur fusdbehmuing unferer Konindenguat bilben
bitxfte. Dr. B
Det GefligeDdRuger il werivoller als Der-
jemige der mciffen anderen Flehgattungen,
wenigfiens berjenige ber Hithuer und Fauben,
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b fude.

foeil ex neyr Stidftol] unt
namentlich letitet ex nn @atien

unbd ben Dbftbdannen, oudy bei

gute Dienjte. Jedod) lommt & bargy
tichtig verwanbt witd; denn er it o
pei lelditem Boben unvermijdt nidt 3
Wenn Torfmull ald Steeu im Gefliigele
itd, fo wird badurd) jeine Wintyy
unb e ift, hievmit gemengt, ie?t Lty
tann wan ihn in Wajjer anfldfen w
erseugien Joude bie Gemiicielber
pivme begiefien. Wan jommelt iy
Bwede in einem alten Tafle, bad an ey
Stelle aujgefiellt wird, und ibergd
PWaffer, woburdy er n Bdnmg o
einigen Wodhen 1t er braudgbar.

eni man ifn an fdattiger Stelle
einen Paufen bringt, dem man Be
Staub aus hem Hauje, cbenjo Ge
anberc geeignete Stoffe aufegt, a
Wajfer vber Jaudhe baritber gieft.
muf lingere Jeit lagen und ivieh
jtochen ywerben und ergibt pann ben be
fiic ben @larten, ber aud) bel leidi
perioendboy ift, fhroexeren Boden abes
wiarnier madt. € mul vor alleg’
eingegraben, nidt blof cufeftrent
recdhter Wirtung ju Tommen.

Wie Oriugt mam Swofpen vafd
BrEhent o qibt Hiufig Gelegend 1o
man einen Blunenfrraul cder emnen |
witbringen midyte, body ift berjell
moch nidht fo ol erbliift, bak ex
finnte. Wil man nun fjolde Knojpes
ufplishen Lringen, fo vedabre wg
mafien. Wan binbe dibex bie Knofpe
ober gut burdideinendes Ecibenpapi
in ber MWeije, bof die fnojpe vom b
von einem Heinen Ballon umidlo
Papier bleibt cine gleidymipige
Yuiblithen begiinftigt, unb fo 1witd
weigen Tag:n bemexten, daf fid big
iydnjten Bliite entfaitet hat. N
Ritiel, bag erheblid) rajder roirlt, jei
Wan Tebe eine HKijte t gut mit §
baf bie Lujt durd) bie Rigem mdt b
Hud) ber Dedel muf mit Papiex el
biefe Stijte legt man mun die Knoipen i
Heine Shale mit Athex Hingu. Danmn i
Stifie mit bemn Dedel unb hangt ein gu
Tud doriiber. Ber !Iﬂ;ergepnghn
fibercaidend jdmnell aum Aufbliihen B
fo lanm man mit jeinem jdmell exbll
bei Freunden unb Belannten viel Aujig
fnvfpen, bie jdon etiwas tweiter vorge
werben tajd) sum Yufbliijen geb adfy
bie Jweige adi bid sehn Stiniben I
jtellt, bas eine Temperatur von
Eeliing hot. Daod Verfahren ift aber ol
joell mmtan fntmer bavauf fefen mug, ba
i bem bexr Strauf ftebt, omndhen
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Temperatur behilt. _
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